Albicocco

Docente: Mennone Carmelo

AREA:filiera ortofrutticola di base
UF: : Panorama varietale e pomologico
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* Color di fondo arancio carico
* Sovra colore rosso vivo sul 30-50% della superficie
* Sapore dolce aroma elevato

* Non imbrunisce in conservazione

* Buona tenuta in piante e in conservazione
* Polpa consistente ma succosa

* Acidita non elevata

* Peso medio 80-90 gr.
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@Caratteristiche
organolettiche:
— Aspetto e sovraccolore
— Contenuto in zuccheri
— Aroma
— Pezzatura

©Struttura polpa:
— Poco soda-fondente
— Soda e fondente
— Soda non fondente
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©Tipologie frutto:
— Tradizionali

— Innovative: bianco, rosso,
aranciato, glabro

— Specifiche: succhi, sciroppati, e b[anca
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Autofertile Autosterile Parzialmente
autosterile

Fertilita
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LA PRODUZIONE DEL 2014 e INIZIATA NEL 2013
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) AVVERSITA BIOTICHE E ABIOTICHE

na Alimentare - Setiore Produziom Agroalimentari”




Fattori che influenzano | ’Induzione a fiore

Cconcimazione

. Irrigazione
nesto/portinnesto g



FATTORI GENETICI E MORFOLOGICI FATTORI BIOLOGICI
v G_enoti_po | _ v'Reazioni metabolismo cellulare
v'Tipo di gemma (fiorale, vegetativa) v'Regolazione ormonale endogena

v'Stato idrico della gemma
v'Variazioni strutturali del plasmalemma

v'Posizione della gemma sul ramo

v'Tipo di ramo (brindilli, dardi, misti) ﬁ

FATTORI AMBIENTALI

v’ Temperature
v'Fotoperiodo
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Il fabbisogno in freddo

E’ una caratteristica fortemente variabile in funzione del genotipo

Origine continentale =)  Fabbisogno in freddo elevato

Origine mediterranea smmmm>  Fabbisogno in freddo basso

Il mancato soddisfacimento del fabbisogno in freddo puo determinare:

» Comparsa anomalie nelle gemme a fiore
 Elevate percentuali di cascola
» Scarsa fioritura ed allegagione

v E’ uno dei fattori principali della scarsa adattabilita in
areali differenti da quelli di origine
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Metodi per calcolare il fabbisogno in freddo

Metodologie

Metodo delle ore sotto i 7° C Weinberger 1950
Metodo esponenziale Bidabe 1954
Modello Dinamico Erez 1990
Metodo UTAH Richardson 1974

Metodo Utah — Chilling Units

1,5
v' Valori ponderati, positivi o negativi in 14
funzione delle temperature: Chilling Units 05 1
° ° D O T T T
v Range temperature 1° -14" C o .9 5 10 15 20 25
v’ L’ efficacia delle basse temperature & 1
rappresentata da una funzione di tipo 1,5 1
parabolico 2
CO
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Temperatura

el e S

Basse temperature Alte temperature

U

Inducono I’ endodormienza

¥

Favoriscono |’ uscita dall’ ecodormienza

\4

Favoriscono I’ uscita dall’ endodormienza

Efficzcla dalle vasse 2o, 0 T° glternanil

LA PIANTA ACCUMULA ORE DI FREDDO

SOLO A PARTIRE DALLA CADUTA FOGLIE



RIDOTTA ALLEGAGIONE
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Metodo Utah (Chilling Units) | | | |
Tursi Marone Bernalda Spineto Montal.Cozzo del fico | Nova S.Agr.Collinetta | Pisticci Castelluccio
201314 Media 201314 Media 201314 Media 201314 Media 201314 Media
nov 66,5 138,6 5156 129,56 1440 2039 87,0 52,1 7.5 1613
dic 5310 405,7 492 5 4172 5710 466,1 561,56 3878 4855 4662
gen 506,0 470,0 4450 515,8 5285 5331 4920 501.1 41356 5425
feb 3270 4119 2795 426,2 3786 4967 35256 440 4 260,56 4639
mar 3345 2694 2640 306,5 376,0 3515 3230 2823 2520 5191
Totale 1.765,0 1.695,5 1.532,5 1.795,1 1.998,0 2.051,2 1.816,0 1.663,7 1.419,0 2.173,0
Policoro Troyli Policoro sottano Monte.so Fiumicello Metap. Pantanello Metaponto CRA CT
201314 Media 201314 Media 201314 Media 201314 Media 201314 Media
nov -21,0 1273 7.5 1601 135,0 1913 05 93,6 -17,0 1032
dic 41056 4261 4855 4127 506,0 4386 430,0 3886 4125 364 4
gen 415,0 K225 4135 4715 4790 5091 4090 4827 406,0 4769
feb 95,5 4471 2605 4252 3285 418,5 2475 4201 2380 3767
mar 62,0 294 4 2520 303,7 3130 3111 2320 2761 2430 2350
Totale 962,0 1.817,3 1.419,0 1.773,1 1.761,5 1.868,6 1.319,0 1.660,9 1.282,5 1.554,1
Metodo Weinberger (ore < 7TC)
Tursi Marone Bernalda Spineto Montal.Cozzo del fico | Nova S.Agr.Collinetta | Pisticci Castelluccio
201314 Media 201314 Media 201314 Media 201314 Media 201314 Media
nov iT 65 68 ba 104 B9 47 30 94 59
dic 312 199 266 204 302 229 10 129 225 226
gen 205 304 125 289 194 333 24 199 127 324
feb 105 306 76 304 90 323 3 233 72 323
mar 335 132 264 142 376 157 323 131 252 161
Totale 1034 1007 799 1007 1066 1110 407 721 7o 1093
Policoro Troyli Policoro sottano Monte.so Fiumicello | Metaponto Pantanello | Metaponto CRA CT
201314 Media 201314 Media 201314 Media 201314 Media 201314 Media
nov 60 49 65 103 91 104 58 71 62 81
dic 162 255 280 217 352 253 245 189 264 218
gen 99 339 168 302 208 344 126 271 144 294
feb 22 306 45 308 157 332 70 281 86 238
mar 62 172 252 160 313 185 232 130 243 120
Totale 405 1121 810 1089 1121 1218 31 951 799 951
Fonte: Servizio Agrometeorologico Lucano ALSIA K
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Danni Superficie | Rese Prod. Danno
Varieta .
produttivi |stimata (ha) Totale (q) [ponderato
0,8 2000 1600
0,9 20 200 4000 3600
0,1 1000 300 300000 30000
0,8 200 200 40000 32000
0,1 200 250 50000 5000
0,6 10 150 1500 900
0,85 10 150 1500 1275
0,1 100 200 20000 2000
0,3 100 200 20000 6000
0,35 1000 250 250000 87500
0,8 20 200 4000 3200
0,8 40 200 8000 6400
0,2 100 200 20000 4000
0,4 100 150 15000 6000
0,9 500 250 125000 112500
0,2 500 200 100000 20000
0,9 10 200 2000 1800
51,39% 3970 973000 | 325275 | 33,45%
Fondazione ITS - Tsituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sistera Aimentare - Sellore Produzion Agroahmentarr | 6 458
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Fabbisogno in freddo di varieta NOTE

(Chilling Unit — CU )

Basso - - 1000 CcU Medio 1000-1200 CU
San Castrese 87030 Canino 1020+10
Ninfa 950+50 Bebeco 1040+15
Goldrich 050+10 Alessandrino 1050430
Sarritzu I° 050+40 Precoce d’Imola 105050
Baracca 1000+50 Ceccona 107045
D'Alessandria 1000+35 Nonno 1070+40
Boccuccia Spinosa  1000+40 l\:/ll’gCI:I{:(I)SSO i%gfig
g/l;an 94670 Acqqa d_el Serino 1100+35
Moniqui 1130+50
Aurora 1140+60
Alto > 1200 CU Amabile VVecchioni 1140+40
Rapareddu 1250435 San Nicola Grosso 1140430
Boccuccia Liscia 125060 Pelese di Giovanniello 1150+40
Bergeron 1275+50 Portici 118050
Polonais 1300+50 Mean 1097
Sant’ Ambrogio 1300+80 SD 48
San Francesco 1300+£80
Orange Red 1450+40
Mean 1122
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| LA JIMIUOA VUL LGAUIVOL UUCUTICA UL TTIETICA U UV IUUIZ IV TCALCA DU R CALLUILLU

compresetral® e7° C

Metodo - Ore sottoi 7° C

Metodo Utah — Chilling Units - CU

v Il metodo assegna punteggi differenti a diversi
intervalli di temperatura:

v Temperature < 1.5 ° C effetto negativo o nullo
v' Tra 1.5° -12.4° C effetto positivo

v Tra12.5° C-16° C effetto nullo

v Temperature =2 16 ° C effetto negativo
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‘U‘!!!!g ; UI ! !5”5 ‘ ! E (stesso periodo calcolo CU)

2011 - 12

2010 -11 620 621
2009 - 10 573 574
2008 - 09 464 465
2007 - 08 533 534
2006 - 07 580 582

Media
Fondazione ITS - im@%ﬁ@@)r(‘f\ﬂt&]ﬁvtﬁaﬁ:

e
915 963 48

N PR R

7°C 0-7°C

745
513
465
337
317
316
450

Venturina

867
560
500
363
339
319
490

<0°

C

122

47
35
26
22
3

(26)

11020 0re'al 15 gennaio 2012
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Fabbisogno in freddo di varieta NUOVE (Metaponto)

Basso 810 Farbaly
Robada
1040
Fardao
Medio
Pinkcot
1140

v'Le varieta esaminate non dovrebbero incontrare problemi
nel soddisfare il Fabbisogno in Freddo

Fondazione I'T'S - Isﬂmm ﬁr{]ﬁcg:SupeerimyAQaQ\'xgvbTLQol;o% pl;rell !\/%ezull %&gﬂg&gﬂlﬁf - S%luB I!Frtgugug .%ngculuﬂ” TR

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




& polline ‘

stigma 81 S M S S,
POLLINE : | ) .
¥ hestlo;
Auto — INCOMPATIBILE (Al) ) !
Parzialmente Auto - INCOMPATIBILE (PI) 4 _ovario (

Auto —COMPATIBILE (AC)

( -
Cariantn Aal «ibus ae (L



Fondazic

Varieta
Ninfa
> Orange Rubis
San Castrese
A. Errani
Carmen Top
Monaco Bello
Portici *
Bora
Flavorcot
Pellecchiella
Pisana
Boccuccia Sp.
Fardao
Kioto

Farbaly

Fioritura (inizio)
Precoce -5
Precoce 0O

Precoce (1 Marzo)

Precoce + 2
M-Precoce + 4
Media + 6
Media + 6
Media + 7
Media + 7
Media + 7
Media + 7
Media + 7
M-Tardiva + 9
Tardiva + 13
Tardiva + 13

Impollinatori

San Castrese

* Buon Impollinatore
Portici, Robada, Pinkcot

Portici, San Castrese

Maturazione .
- 29

- 11

21 giugno
-15

-18

-7

+ 2

14

0

+ 4

+ 10

+ 15

+ 40

+1

+ 33




Caratteristiche verificate della Portici come impollinatore:

Varieta

> \Wonder Cot
> Sweet Cot

> Zebra

Pinkcot

Bora (PI)
Bergarouge
Robada
Aurora

Fioritura

(inizio)
Precoce + 2
Media + 5

Media + 5

Media + 6

Media + 9

M- Tardiva
Tardiva +11
M-Precoce-2

-Epoca fioritura media e prolungata
-Abbondanza di granuli pollinici

-Buone caratteristiche del polline: vitalita e germinabilita
-Costanza produttiva
-Frutti di qualita organolettiche buone adatte

Fondadcanchelalla trasformazione “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sisterna Alimentare - Settore Pre A
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ort¢

Impollinatori Maturazio
p e
Tom Cot, Magic Cot 24
Portici, Robada - 13

Portici, Flavor Cot, Pinkcot +1

Portici, Robada, Bora,

San Castrese -7

Portici, Robada, Pinkcot - 17

Kioto A WA
Portici, Pinkcot, Bora

Portici, Vitillo










LA QUALIFICAZIONE DELLE PRODUZIONI VIVAISTICHE DEI FRUTTIFERI IN PUGLIA E BASILICATA EBBE
AVVIO NEL 1988.
INFATTI, NEL 1987 IN AGRO DI ROTONDELLA LOCALITA’ TRISAIA FU’ INDIVIDUATA E SEGNALATA LA
PRIMA INFEZIONE AL MERIDIONE DEL VIRUS DELLA SHARKA.
SUCCESSIVAMENTE LA MALATTIA FU INDIVIDUATA IN PUGLIA IN AGRO DI UGENTO - LEE
CASTELLANETA - TA.
LA PROPOSTA DI AVVIARE UN PROGRAMMA CONGIUNTO TRA LE DUE REGIONI DI MONITORAGGIO ED
ERADICAZIONE NON EBBE SEGUITO E LA PUGLIA LEGIFERO IN PROPRIO SU QUESTA SCOTTANTE
TEMATICA.

Fol
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AIRICOECEE

CULTIVAR SENSIBILI

NINFA GOLD STRIKE
TIRYNTHOS SAN CASTRESE
LADY ELENA REALE DI IMOLA
BELLA DI IMOLA VITILLO

CARMEN SOLARIA

PRECOCE CREMONINI SILVER COT

GOLD BAR ORANGE RUBISPINK
PINK COT REALE PRECOCE
REALE TARDIVA SABBATINI

Fondazione I'T'S - Tsttuio Teenico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ialy Sisterna Alimentare - Setiore Produzion Agroalimentan”™ Er T
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Pubblicazions Pubblicszions -

Bebeco T Antonio Errani
Harcot Cafona
Early Oran &
arlty Urange N Fracasso O
—
< (@)
Stella = Noumo g
> M
3 .
NJA 2 = Paviot R
Sunglo Lt Pelese di &
Q . . Q
Veecot g Giovanniello =
S . . N
Harlayne 3 Portici S
T ~ H
Goldrich = Stark Early
(o]
Henderson = RIEIES
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Cultivar utilizzate come fonte di resistenza ed immunita a
sharka nei diversi programmi di miglioramento genetico in
albicocco:

CULTIVAR RESISTENZA

STARK EARLY ORANGE  RESISTENTE

LITO RESISTENTE
HARCOT TOLLERANTE
GOLDRICH TOLLERANTE
HARLAYNE IMMUNE

ORANGE RED RESISTENTE

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ ':. Lo
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Principali gruppi di ricerca coinvolti nelle
produzione di varieta di albicocco resistente a
sharka:

> ltalia:
Universita di Milano and Universita di Bari
» Spagna:
Consejo Superior De Investigaciones Cientificas (CSIC) e
|.V.I.LA. Instituto Valenciano de Investigaciones Agrarias
» Francia:
INRA di Avighone

Fondazione ITS - Tstituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sisterna Alimentare - Settore Produzoni Agroalimentar™ &% 3
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Frutto:
*Forma frutto (sezione trasversale: Ellittica

*Forma frutto (sezione verticale): Circolare,Oblunga
*Colore di fondo della buccia (epidermide): Aranciato
*Sovraccolore della buccia (epidermide): Rosso chiaro e
sfumato

*Percentuale media sovraccolore (%): Compreso fra0 e
20

Polpa:

*Colore della polpa alla maturazione di raccolta: Arancio
chiaro

*Consistenza della polpa: Medio elevata

«Contenuto zuccherino della polpa: 14.0 ° brix

Brevetto europeo 22062 UE il Made in Laly Sisterna Alimentare - Seito
Jestione del Post Raceolta della Filiers



. * Punti forti:

produttivita medio-elevata.
Frutto di bell’aspetto e buon

sovracolore. Buon sapore,
consistenza e succosita.

* Punti deboli:

acidita elevata nella buccia. A volte presenta
spaccature, rugginosita epidermica e cavita
attorno al nocciolo. Necessita di attenzione

per la difesa alle batteriosi.

Fondazione I'T'S - Tstutuio Tecnico Superiore Avea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produziont Agroalimentan™
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Maturazione(gg da S.Castrese) _14

Produzione 3-4
Peso del frutto (g) 64
Aspetto (1-5) 3
Sapore (1-5) 4
Consistenza polpa (1-5) 3
RSR (°Brix) 13
Acidita (meq/100 g) 45

W



* ROJO PASION® (orange Red X currot)

* MIRLO BLANCO [(orange Red X Currot) X Bulida Precoz]

* MIRLO NARANIJA [(0range Red X Currot) X Bulida Precoz]
* MIRLO ROJO [(orange Red X Currot) X Bulida Precoz]

Fondazione ITS - Tstituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sisterna Alimentare - Settore Produzoni Agroalimentan™ %" ;
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* MIOXENT (6m961)
e Dama Vermella

* Dama Taronja

 Dama Lucentus

Fondazione I'TS - Istituio Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Laly Sislerna Alimentare - Settore Produsom Arualimt:nlari” P
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(Orange Stark Early X Bergeron)

“Shamade”, la nouvelle variété d’abricotier qui résiste a la sharka

‘Jw*.-'._,'
z -
‘a ‘/sb “' : e
‘A' ow = \

http://www. Iedauphlne com/drome/2010/07/13/shamade la-nouvelle-variete-d-abricotier-qui-resiste-
a-la-sharka

P



) Data di maturazione
Cultivar .
(giorni da San Castrese)
Carmen Top® Carmen Pop* -12
Pinkcot® Cotpy* -11
Antonio Errani -9
Robada* -7
Kioto* -3
San Castrese 0
Portici 5
Pisana 12

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
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Cultivar tradizionali Nord Centro Sud

Bella d'Imola ©

Boccuccia Liscia ©

Boccuccia Spinosa ©

Ceccona

Dulcinea ©

Fracasso ©

Giulia
Monaco Bello ©

Palummella

O ©| 6| 6| ©| ©| 6| 6| ©

Pellecchiella
Tonda di Costigliole ©

©

Valleggia
Val Venosta ©
Vitillo ©

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
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* Punti forti:

produttivita medio-elevata.
Sapore dolce e aromatico. Nel
complesso buone caratteristiche
gustative.

Maturazione(gg da S.Castrese) 10

Produzione 3-4
* Punti deboli: Peso del frutto (g) 65
_ A . Aspetto (1-5) 4
vigore elevato, suscettibilita a Monilia, Sapore (1-5) y
sensibilita ai colpi di sole, suscettibilita :
Ki Consistenza polpa (1-5) 3
a cracking. RSR (°Brix) 14 8
Acidita (meq/100 g) 18,2
Fondazione I'TS - Istututo Tecnico Superiore Area “Nuove Teenologie per il Made i Taly Sislerna Anmenare - senore rroauz1on Agroanmentar ﬁwi@!}

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola” 8




* Punti forti:

ottimo sapore, buona
produttivita e pezzatura.

* Punti deboli:

sensibilita a spaccature.

Maturazione(gg da S.Castrese) 6

Fondazione ITS - Tstiluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sislerna Anmentare - dellore Froduzom Agroallmentan’ Wi

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola” 8

Produzione 3-4
Peso del frutto (g) 55
Aspetto (1-5) 2
Sapore (1-5) 4
Consistenza polpa (1-5) 3

RSR (°Brix) 20
Acidita (meq/100 g) 14 ;ﬂ}




* Punti forti:

produttivita medio-elevata.
Succosita della polpa,
sapore dolce e aroma
Intenso. Fioritura e raccolta

scalari.
15 marzo e P
Maturazione(gg da S.Castrese) 7
* Punti deboli: Produzione 3.4
pezzatura piccola, tenuta del frutto in esolceliutiole) 38
pianta limitata. fspetiolE:3) :
Sapore (1-5) o)
Consistenza polpa (1-5) 3
RSR (°Brix) 12,5
Fondazione I'TS - Istluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sislerna A. eCIdlté (meq/lt,)?,.g,), S §,’§1_J
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* Punti forti:

produttivita medio-elevata.
Sapore dolce e aroma
Intenso. Fioritura e raccolta
scalari.

* Punti deboli:

pezzatura piccola, tenuta del frutto in
pianta limitata.

Fondazione I'TS - Tsttuio Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ialy Sisterna Ahmentare - Sellore Produziom Agroaimentan” %S5
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”

"g%" 15 marzo

Maturazione(gg da S.Castrese) -2

Produzione 3-4
Peso del frutto (g) 45
Aspetto (1-5) 2
Sapore (1-5) 4
Consistenza polpa (1-5) 3
RSR (°Brix) 16,2
Acidita (meq/100 g) 94



Cultivar di interesse locale | Nord Centro Sud
Aurora* ©
Goldrich © ©
Laura © ©
Laycot®* ©
Ninfa* ©
Marietta® ©

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
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Cultivar

Principali difetti riscontrati

Adele

Epoca San Castrese. Produttivita insoddisfacente. Pezzatura
piccola. Sapore insufficiente. Frutto rugginoso.

Anastasia

Epoca San Castrese. Produttivita insoddisfacente. Pezzatura
piccola.

Dulcinea

Produttivita incostante. Pezzatura piccola e colorazione poco
attraente. Scarsa consistenza e tenuta di maturazione.
Rugginosita.

Elisa

Produttivita incostante. Frutti disformi e poco attraenti. Scarsa
tenuta di maturazione. Rugginosita.

Giulia

Produttivita insoddisfacente. Aspetto del frutto molto variabile.
Contenuto zuccherino insufficiente.

Harrow Red*

Elevato fabbisogno in freddo. Produttivita insoddisfacente anche
al Nord. Tendenza all’ammezzimento al nocciolo. Fessurazioni
all’apice.

Ida

Epoca San Castrese. Scarsa produttivita. Cascola preraccolta.
Scarso sapore, consistenza e aspetto del frutto. Scarsa tenuta di
maturazione

Lucia

Fioritura molto precoce. Produttivita insoddisfacente. Cascola
preraccolta. Frutto medio-piccolo per I’epoca. Scarsa tenuta di
maturazione.

Prisca

Produttivita ridotta. Frutto molto piccolo e poco attraente. Sapore
insoddisfacente.

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
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Negli ultimi anni ne sono state introdotte moltissime, ma non
tutte hanno fornito esiti positivi

Le nuove cultivar dovrebbero disporre di:

- ampia adattabilita climatica, precocita e tardivita di
maturazione;

- buone caratteristiche agronomiche;

-frutti di pregevoli caratteristiche organolettiche e commerciali
(frutti piu sferici, intenso sovraccolore rosso della buccia,
elevata consistenza e tenuta della polpa, elevato tenore in
zuccheri della polpa)

Fondazione I'TS - Istitule Tecnico Superiore Area “Nuove Teenologie per il Made in Laly Sisterna Alimentare - Seitore Produzioni Agroalimentari” %68
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




VARIETA"
Adele
Anastasia
Augusta 27
Augusta 3*

Eii Red® EA 40067

Boreale*
Carmingo*Faralia® IPS 1285
Carmingo*Farbalv® IPS 2437

Carmingo“Farclo™ IPS 1226
Carmingo*Fardao® IPS 1381
Carmingo*Farfia® IPS 2388
Carmingo"Farius* IPS 2746

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart”

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”

VARIETA'

Elisa

Flavorcot® Bavoto™
Flora
Harrow Red=
Ida
Lucia

Magic Cor® (RM 22

VARIETA®

Marietta® Miladv*

Spring Blush™ EA 3126 TH-
Sweet Cot" Toynda™
Sweet Red” Red Silver=
Tom Cot” Tovaco™
Valievka
Wonder Cot=
Lebra* Priboto~

Perle Cot™ (APR 38-4




Jenny Cot
Rubista
Ravicille
Ravilong
Ravival
Mogador
Madison
Mambo
Megatea
Flodea
Flopria
Latica
Marvinka
Margotina
Maravita
Mirandola
Colorado
Ruby

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart”
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Bora (- 18)

Pinkcot (-16)
A. Errani (-13)
Robada (-8)

Bella D’ Imola (-6)
Vitillo (0)

Kioto (0)

San Castrese (0) ‘pﬂortici

“ A. Erréni
Fondazione TTS Istitute Tecmeo Supenore Are R N
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Supenore della Gestione del Post Raceolta della Filicra Ortofrutheoln




Wonder Cot ® (-28)
Spring Blush (-25)
Flopria (-15)
Big Red (-12)
Sweet Cot ® Toyuda* (-9)

Orange Rubis ® Coloumine* (-9)
Tom Cot ® Toyaco* (-8)

Flavorcot® Bayoto*(-4)

Carmingo ® Farbaly* (+38)

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ 'l-:-. :
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Wonder Cot ®

10 marzo

B P forci: [

produttivita da media a elevata,

buona pezzatura per 1’epoca.

Bell’aspetto, colore di fondo

aranciato intenso, buona consistenza

e sapore. Interessante componente e
aromatica.

* Punti deboli:

Maturazione(gg da S.Castrese) -29
fioritura abbastanza precoce, Produzione 3.4
autoincompatibilita, presenza di umbone e di  Peso del frutto (g) 60
asimmetria. Cultivar vigorosa da gestire Aspetto (1-5) 4
attentamente con adeguata scelta del Sapore (1-5) 3
portainnesto, dell’irrigazione e concimazione.  Consistenza polpa (1-5) 3
Suscettibilita a moniliosi. RSR (°Brix)

Fondazione I'TS - Tstituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sistermna Ac'fl ':a (Tfﬂ{loof)u 1
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Pregi:
- Epoca di maturazione.
- Buona pezzatura.
- Aspetto attraente.

- Sapore equilibrato e
aromatico.

- Buona consistenza.

Difetti:
- Presenza di umbone.

Diffusione commerciale
limitata dalla formula

s ‘club °
i d 3 A S "\ - Sensibile a Monilia
Fondazione ['TS - Tstituio ’{3 : o de in Ttaly Sisterna Alimentare - Settore Produzioni Agroalimentari” &%
CorsP. 5 one del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”



= Epocadi
maturazione
precoce;

Difetti:
m Scarsa pezzatura

s Da verificare
produttivita

= Autoincompatibile

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart”
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% 4
12 marzo
* Punti forti:

frutto di grandi dimensioni e di ottimo aspetto
e sovracolore. Da considerarsi interessante
dove risulta produttivo.

* Punti deboli:

Maturazione(gg da S.Castrese) -20

autoincompatibilita responsabile della

C o - s Produzione 2
produttivita incostante. Al Nord e piu
i - peas ey Peso del frutto (g) 120
produttiva. Acidita elevata, sensibilita a Aspetto (1-5) p
fregamenti re dell’ap1
stregame t1, a spaccature dell’apice e a Sapore (1-5) 3
cracking. _
Consistenza polpa (1-5) 3
RSR (°Brix) 13
Fondazone I'TS - Tstluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sislerna +‘Ac.,ld:ta (Te\.q.,llq?ug!. e 3;;.,3
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Epoca maturazione : - 12 gg S. Castrese

Pregi:
- Pianta di buona
rusticita.

- Buona pezzatura.

- Produttiva,
autocompatibile.

- Buona consistenza.

Difetti:
- Rugginosita
- Sovraccolore e

Fondazione I'T'S - Tstutuio Tecnico Superiore Avea “Nuove Tecnologie per il Made m Laly Sisterma A]ima@p Ql[ilrg)rtmtﬁld!!rglimcn[m-i" ! b
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Pregi:
Aspetto del
frutto;

Buon
sovraccolore e
consistenza.

Buona la
produttivita

Difetti:
Pezzatura piccola

Sapore medio,
buccia acida

Autoincompatibil
e AT,




Pregi:
- Aspetto del frutto
attraente.

- Buon sapore.
- Autofertile.

Difetti:
- Pezzatura sensibile al
sovraccarico.

- Necessita di diradamento
accurato.

- Epoca di maturazione
influenzata dalla carica

3 - per il Made in Taly Sislern; %‘dqttiyﬁjw Produzion Agroalimentan™
Rolta della Fili

TFondaaone ITS ‘
4% 1la Gestione del Post Ba era Ortofrutticola®




* Punti forti:

produttivita medio-elevata .
Aspetto attraente. Ottimo sapore
e buona consistenza. Buona
resistenza alle manipolazioni.

Maturazione(gg da S.Castrese) -9

* Punti deboli: Produzione 3.4
Peso del frutto (g) 50
dimens_ioni non molto grandi del frutto. Aspetto (1-5) 3
Necessna_dl diradamento adeguato da sapore (1-5) 4
effettuarsi precocemente. Consistenza polpal(1i5) 3
RSR (°Brix) 15,4
Fondazione ITS - Tstituto Tecnico Superiore Area “Nuove Teenologie per il Made in Taly Sisterna ﬂAc'thé (meq/logg) B 3%;)

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola” 8



Epoca maturazione : -9 gg S. Castrese _ _ ! .
. - Pianta di buona
rusticita.
- - Buona pezzatura.

- Sapore dolce e
aromatico.

- Buona consistenza.

itetti:
- Autoincompatibile
- Sovraccolore incostante
- Sensibile a Pseudomonas

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart”
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. * Punti forti:

produttivita medio-elevata .
Buona pezzatura anche se
carica, aspetto eccellente per
colorazione di fondo e
sovracolore. Ottimo sapore e

elevata consistenza.
Maturazione(gg da S.Castrese) -9
. . Produzione 3-4
* Punti deboli: Peso del frutto (g) 73
L - L epes Aspetto (1-5
vigoria elevata. Da verificare sensibilita a sspe °(1 - ) 4
cracking e Pseudomonas. apore (1-5) 4
Consistenza polpa (1-5) 4
RSR (°Brix) 14
Fondazone I'TS - Tstluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sislerna ﬂA‘Elthé (Tqu‘/u,)?“g ! S 3ﬂ i]', TJ

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola” 8




Pregi:
- Buona rusticita.
- Frutti di bell'aspetto.
- Buona pezzatura.
- Buon sapore a maturita.
- Produttivita.

ifetti:
- Cascola pre-raccolta.

- Rapida evoluzione della
maturazione.

- Maturazione disforme del
frutto.

- Adatta a flllere corte.

iclo “Tecmeo Superiore della Geshone del Post Raceolta della Filicra Ortofrutheoln




* Punti forti:

produttivita medio-elevata anche se
Incostante. Buona pezzatura, aspetto
eccellente per colorazione di fondo e
sovracolore. Frutto dolce e succoso.
Facilita di gestione dell’albero,
fruttificazione su tutti i tipi di ramo.

11 marzo
* Punti deboli: Maturazione(gg da S.Castrese) -10
Produzione 3-4

tenuta di maturazione molto bassa,

) ] Peso del frutto
maturazione disforme del frutto. (e) 7
Aspetto (1-5) 5
Occorre molta cura nella raccolta,
.. i Sapore (1-5) 3
consigliata una rapida :
.. ] - Consistenza polpa (1-5) 2
commercializzazione, indicata per -
filiere corte RSR (*Brix) e
Acidita (meq/100 g) 23,6

Fondazione I'T'S - Tsttuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Ahmentare - Sellore Produzom Agroahmentarn”™ %W
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Eq

poca maturazione : -4 gg S. Castrese
I v N 7 2

- Elevata rusticita della
pianta.

- Sapore buono o
eccellente.

- Spicca e succosaa
maturazione.

- Buonatenuta in pianta..

Difetti:
- Pezzatura e forma del frutto
insoddisfacenti.

- Assenza di sovraccolore.

- Necessita di diradamento per
esprimere buona pezzatura.

- Cascola pre-raccolta..

i ccnologie per il Made in Taly Sisterna Alimentare - Setlore Produzioni Agroalimentari® % ey
“eriore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola®

Fondazi




* Punti forti:

produttivita medio-elevata. Aspetto

attraente anche se con POCO

sovracolore e con pezzatura non
elevata. Ottimo sapore, buona
consistenza ed elevato grado

zuccherino.

* Punti deboli:

necessita di diradamento adeguato.
Cascola pre-raccolta e tenuta del frutto in
pianta limitata, consigliata raccolta in

pochi passaggi concentrati.

Fondazione I'TS - Tsttuio Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ialy Sisterna Ahmentare - Sellore Produziom Agroaimentan” %S5

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”

15 marzo

Maturazione(gg da S.Castrese) 1

Produzione 3-4
Peso del frutto (g) 45
Aspetto (1-5) 3
Sapore (1-5) 4
Consistenza polpa (1-5) 3
RSR (°Brix) 16
Acidita (meq/100 g) 30



© Buono il sapore, aspetto
.interessante, produttivita.

Fondazione I'T'S - Isttuio Tecnico Supenore Area cnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Settore Produzon Agroalimentan™
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<~ L POCA (
maturazione
molto tardiva;
buoni
sovraccolore e
consistenza;
buona tenuta di
maturazione in
pianta.

® Pezzatura
variabile nei
diversi arealli.

Sapore piatto. g

> .

Fondazione I'TS - Istitute Tecnico Superiore Avea TTSUOVE TCCHOMOZE et T vlade 1116y SIsteina Allmenlare - delore Froduz1om Agroanmentart P@;oi,
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* Punti forti:

frutto di bell’aspetto e buon
sovracolore. Discreto sapore,
buona consistenza.

* Punti deboli:

produttivita alternante legata
all’autoincompatibilita. Sensibilita a
spaccature e fessurazioni. La
raccolta anticipata penalizza molto le
caratteristiche organolettiche del

frutto.

Fondazione I'T'S - Tsttuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made in Laly Sisterna Ahmentare - Sellore Produziom Agroalimentan”

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”

Maturazione(gg da S.Castrese) _12

Produzione 3-4
Peso del frutto (g) 90
Aspetto (1-5) 4
Sapore (1-5) 3
Consistenza polpa (1-5) 4
RSR (°Brix) 14
Acidita (meq/100 g) 32

!‘ﬁu it




* Punti forti:

produttivita medio-elevata . Buona
pezzatura, aspetto eccellente per
colorazione di fondo e sovracolore.
Ottimo sapore e buona consistenza.
Interessante la componente
aromatica.

* Punti deboli:

autoincompatibilita. Produttivita
Incostante in alcune aree. Necessario
diradamento nelle annata di carica. A
volte la componente acidula della
buccia risulta elevata.

Fondazione I'TS - Tstluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sislerma Ancinare - soumwme 1 rouusaion agroanicnan

12 marzo

Maturazione(gg da S.Castrese)

Produzione

Peso del frutto (g)
Aspetto (1-5)

Sapore (1-5)
Consistenza polpa (1-5)
RSR (°Brix)

Acidita (meq/100 g)

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”

-10

3-4
65

4
4

3
16

26
aa

| S, ——



* Punti forti:

produttivita elevata .
Aspetto attraente, buon
sapore e consistenza
elevata.

* Punti deboli:

Maturazione(gg da S.Castrese) 2

sapore acidulo. Pezzatura scarsa su HEEHEIE 4
piante mal gestite dal punto di vista del FEDC AN, 60
diradamento e della tecnica Aspetto (1-5) 4
agronomica. Sapore (1-5) 3
Consistenza polpa (1-5) 4
RSR (°Brix) 15

bt 110 — Vit Nasimtes m st e, s Vesalorte  pamd | kil i gty s e J\A?d:tfé(?ﬁcyiogg! T 3,:}?_“}
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8 marzo

* Punti forti:

buona produttivita e
pezzatura del frutto.
Consistenza elevata e buon

sapore.
Maturazione(gg da S.Castrese) 3
* Punti deboli: Produzione 3-4
Peso del frutto (g) 65
diradamento necessario ed attento Aspetto (1-5) 3
nelle annate di carica. Sapore (1-5) 3
Consistenza polpa (1-5) 4
RSR (°Brix) 14
Acidita (meq/100 g) 53 !

Fondazione ITS - Istluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sislerna Aimentare - Setllore Produzaom Agroahmentarn” \ﬁﬁf@
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* Punti forti:

buona e costante
produttivita nonostante
I’autoincompatibilita .
Buona pezzatura,
consistenza elevata e
uniformita di maturazione.
Idonea per filiere lunghe
per mercati non
particolarmente esigenti

per sapore ed aroma del Maturazione(gg da S.Castrese) 10
frutto. Produzione 3-4

Peso del frutto (g) 85

* Punti deboli: Aspetto (1-5) 3

Sapore (1-5) 3

linea di sutura spesso evidente ed irregolare.

e . . . : 1-
Sensibilita alle manipolazioni se raccolta c°“"ftef'za ESIERIE) 4
tardivamente, sapore acidulo. RSR (Brix) 14,5
Fondazone I'TS - Tstluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sislerna **uﬁg-t;’.::tré—(ﬂfﬂ;/:j:?gzgxzm AAEL AN G AL 3-.-94:;«'}
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola” 8




* Punti forti:

produttivita medio-elevata. Frutto
di bell’aspetto e buone
dimensioni. Buon sapore e ottima

consistenza.
2 P g -‘\\V / :ﬁ
14 marzo
Maturazione(gg da S.Castrese) 13
Produzione 3-4
* Punti deboli: Peso del frutto (g) 65
. . . 1-
presenza di umbone. Maturazione scalare in Sepetoilo) 4
. ) . . Sapore (1-5) 3
pianta. Da evitare lo stacco anticipato del Consict oa (1.5
frutto al fine di non perdere il sapore. HENETE h
RSR (°Brix) 14
Acidita (meq/100 g) 35 )

Fondazione I'T'S - Tstutuio Tecnico Superiore Avea “Nuove Tecnologie per il Made m Naly Sislema Avnciane = oviwns s rouusas gioamncaman v s, wy
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- * Punti forti:

produttivita buona e costante.
Frutto di buona pezzatura ed
ottimo aspetto con buone
caratteristiche organolettiche .
Buona tenuta in pianta. Facile
gestione dell’albero, media vigoria
della pianta.

14 marzo

* Punti deboli: Maturazione(gg da S.Castrese)

- c- RN .. Produzione
da verificare la sensibilita alle fessurazioni

dell’apice. Polpa semiaderente al nocciolo.
Maturazione scalare in pianta. Evitare
raccolte anticipate favorite anche dalla
precoce colorazione del frutto.

Peso del frutto (g)
Aspetto (1-5)

Sapore (1-5)
Consistenza polpa (1-5)
RSR (°Brix)

Acidita (meq/100 g)

Fondazione I'TS - Istluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sislerma Anmeimaie - scuoie riouusaom Agiodninenan
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”
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* Punti forti:

produttivita medio-elevata. Buon
sapore e ottima consistenza.
Albero di facile gestione, fruttifica
bene sui dardi.

* Punti deboli:

Maturazione(gg da S.Castrese) 39

aspetto poco attraente, sensibilita alla Produzione 3-4
rugginosita. Richiede attenta gestione Peso del frutto (g) 45
della fertilizzazione e dell’irrigazione Aspetto)(1-5) 2
per evitare arresti vegetativi e precoce Sapore (1-5) 3
iInvecchiamento della pianta. Consistenza polpa (1-5) 4
RSR (°Brix) 19
Fondazione I'TS - Istututo Tecnico Superiore Area *Nuove Tecnologie per il Made in Tialy Sisterna AAciiqhit‘é (qullqg'g! D 1-@ TJ
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raceolta della Filiera Ortofrutticola™ g _



e nuove introduzioni

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
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_\/Arieia alliiorerile . _a llimiiara.eslaoaenza adlore 1n

5 giorni prima diTsunami®.

FRUTTO

Epoca di maturazione: ultra precoce, 4/5 giorni
prima di Tsunami® (primi di maggio).

Sapore: aromatico ed equlibrato, nel complesso
le qualita gustative sono buone, tenore
zuccherino 14°  brix.

Aspetto del frutto: di forma rotonda
leggermente ovale alla base, sovraccolore rosso
e colore di fondo arancio come la polpa che
risulta consistente e succosa.

Raccolta: si esegue in 4/5 passaggi secondo il
carico e 'eta del frutteto.

ALBERO:

Vigore: di medio vigore, a portamento molto
espanso, quasi pendente.

FIORI:

Epoca fioritura: precoce/molto precoce.
Fioritura: abbondante dai primi anni d’'impianto.

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart”

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”



http://www.iocolivivai.it/prodotti/tsunami-ea-5016/
http://www.iocolivivai.it/prodotti/tsunami-ea-5016/

- A ‘ A

Vigoria: Buona
Portamento: Semi-eretto
Epoca di fioritura: precoce
Produttivita: buona

FRUTTO

Forma: circolare

Epoca di maturazione: 3° decade maggio
Colore buccia: arancio con sovraccolore
rosso per 60% della superficie esposta al sole

Valutazione prime raccolte: Varieta
precocissima (-5 Spring Blush), pianta di
buona vigoria, a portamento semi-eretto. | frutti
circolari, hanno polpa soda e succosa, buon
sapore equilibrato. Resistente alle
manipolazioni e adatto alle lavorazioni
meccaniche. Impollinatori: Goldrich — Pinkcot —
Sylred — Big Red — Spring Blush — Tom Cot —
Soledane.

Fondazone I'TS - Tstuto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made m Taly Siste
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FIORITURA

Capacita di fioritura: media

Impollinatore: AUTOFERTILE

ALBERO

Portamento: semi-eretto

Vigore: buono, sopra la media

Fruttificazione: su rami corti

FRUTTO

Maturazione: 10 giorni prima PRIMAYA
Calibro: AA/AAA

Forma: ellittica

Consistenza: molto buona

Colorazione: arancio, blush per il 50% della superficie
°Brix: 12/14

Caratteristiche gustative: buona, equilibrata
Produttivita: ottima

Messa a frutto: rapida

Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 7

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart”
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”
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© Epoca di maturazione
precoce; buona pezzatura,
aspetto attraente,
produttivita

@ Spaccatura all’apice,
sapore medio,
parzialmente autofertile

Cultivar tipologia low chilling

Fondazione I'TS - Istitule Tecnico Superiore Area “Nuove Teenologie per il Made in Laly Sisterna Alimentare - Seitore Produzioni Agroalimentari” %68
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




FIORITURA

Data: 23/03 nel 2005 a Nimes

Capacita di fioritura: elevata

Impollinatore: AUTOFERTILE

ALBERO

Portamento: semi-eretto

Vigore: elevato

Fruttificazione: su tutti i tipi di rami

FRUTTO

Calibro: AAA

Forma: ellittica

Consistenza: buona

Colorazione: giallo aranciata, blush per il 25-30% della superficie
°Brix: 12/14

Caratteristiche gustative: buona, equilibrata
Produttivita: ottima

Messa a frutto: rapida

Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 6/7

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”



. * Punti forti:

produttivita da media a elevata,
ottima pezzatura per 1’epoca.
Bell’aspetto, colore di fondo
aranciato intenso, buona consistenza
e sapore.

* Punti deboli:

Maturazione(gg da S.Castrese) -15

fioritura abbastanza precoce, Produzione 3-4
autoincompatibilita. Suscettibilita a moniliosi. Peso del frutto (g) 75
Aspetto (1-5) 5
Sapore (1-5) 4
Consistenza polpa (1-5) 3
RSR (°Brix) 14,2
Fomdasione IS - Tsituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Tuly Sisierna 41 Acidita (meq/100 g) 25,8

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutheoln I




Corso ITS VI Ciclo “Tecmeo Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”

L'albero:

Portamento: semi-espanso ed espanso nella fase giovanile
Vigore: medio

Fruttificazione: rami corti e rami lunghi

Il frutto:

Maturazione: ORANGERED -3/5 giorni

Calibro: 2A / 3A

Forma: ovale

Durezza: buona

Colorazione: sfondo aranciato, blush da 25 a 50%
°Brix: 11/13

Qualita gustativa: equilibrata e profumata
Produttivita: buona

Fruttificazione: rapida

Una varieta autofertile da mezza stagione che garantisce

una produzione annuale regolare e di grande quantita, con
altissimo livello di presentazione (colore e calibro). Questa
varieta e adatta a tutte le zone di produzione dell’albicocco. =,

ecnologie per il Made i Taly Sislerna Alimentare - Settore Produziom Agroalimentan™




Putignano 6 giugno 20

Descrizione;: varieta di albicocco a frutto rosso,
la caratteristica di questa varieta in particolare e
la colorazione della Polpa anch’ essa di colore
Rosso. Abbastanza promettente per il futuro

Fondazione I'TS - Tstluto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Taly Si o
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post RECtuia acli
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Portamento espanso, vigoria elevata

Parzialmente autofertile

Frutto aranciato con rosso sul 30%

Polpa succosa, di elevato RSR, molto dolce, a bassa
acidita.

Buccia poco acida.

Fondazione TS - Tstuto Teenico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sislerna Alimentare - Settore Produzion Agroalimentan™
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




© Ottimo il sapore,
aspetto attraente,
produttivita

® Pezzatura da
migliorare con
adeguato diradamentc

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ {y 3}
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© Ottimo il sapore,
aspetto tipo Sungiant,
produttivita

| ® Aspetto poco
attraente

Prime osservazioni

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ ey
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Fartoli (+24)
Farfia (36)

Farhial (41)
Farius (44)

Farlis (47)

Farclo (53)

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
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Varieta autofertile che arriva in
epoca di maturazione una
settimana dopo Mediabel®, con
un frutto di calibro 3A dominante,
un po' allungato, profumato,
con il 50% di sovraccolore
rosso. Presenta un portamento
semi-espanso con una medio-
elevata vigoria della pianta.

Fondazione I'T'S - Tsttuio Teenico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ialy Sisterna Alimentare - Setiore Produzion Agroalimentan”™ kPl
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




albicocche Carmingo® deve sempre
migliorare nel tempo per rispondere meglio
al mercato. Per questo motivo IPS ha del
materiale nuovo in epoca Farbaly, che dal
2006 ha dato delle soddisfazioni
economiche ad ogni produttore. La varieta

in epoca Farbaly si chiama Farbela.

E' una varieta autofertile che arriva in
epoca di maturazione Farbaly, con un
frutto tipo Faralia di calibro 3A dominante,
un po' allungato con una buona tenuta e
buone qualita organolettiche. Presenta un
portamento semi-espanso con una buona
vigoria della pianta.

»
Fondazione TS - Tstuto Teenico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sislerna Alimentare - Settore Produzion Agroalimentan™
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”



FIORITURA
Tardiva ed abbondante
Impollinatore: AUTOFERTILE
ALBERO
Portamento: semi-eretto
Vigore: medio-elevato
Fruttificazione: su rami corti
FRUTTO
Maturazione: 25 giorni dopo BERGERON
Calibro: 2° /3A
Forma: ovale
Consistenza: buona
Colorazione: arancio, blush per il 25-50%
della superficie
Brix: 14/16
Caratteristiche gustative: profumata e dolce
Produttivita: ottima
Messa a frutto: rapida
Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 7/8

e per il Made m Taly Sisterna Alimentare - Seliore Produzom Agroalhmentan™

g [Weklla Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




FIORITURA
Data: 23/03 nel 2005 a Nimes

Capacita di fioritura: elevata

Impollinatore: AUTOFERTILE

ALBERO

Portamento: semi-eretto

Vigore: elevato

Fruttificazione: su rami corti e lunghi

FRUTTO

Maturazione: 30 giorni dopo BERGERON

Calibro: AAA

Forma: ellittica

Consistenza: buona

Colorazione: arancio, blush per il 25-50% della superficie
°Brix: 12/14

Caratteristiche gustative: buona, equilibrata
Produttivita: ottima

Messa a frutto: rapida

Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 7/8

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
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FIORITURA

Data: 24/03

Capacita di fioritura: medio elevata
Impollinatore: autofertile

ALBERO

Portamento: semi eretto

Vigore: elevato

Fruttificazione: su rami corti e lunghi
FRUTTO

Maturazione: 40 giorni dopo BERGERON
Calibro: AA

Forma: ellittica

Consistenza: buona

Colorazione: arancio, rosso per il 50%
°Brix: 16

Caratteristiche gustative: dolce, profumata
Produttivita: ottima

Messa a frutto: rapida

Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 6/7

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
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Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart”
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FIORITURA
Molto tardiva ed abbondante
Autofertile

ALBERO

Portamento: semi-eretto

Vigore: medio-elevato
Fruttificazione: su rami corti e lunghi

FRUTTO

Maturazione: 25 giorni dopo BERGERON
Calibro: 2°

Forma: ovale

Consistenza: ottima

Colorazione: arancio, blush per il 5-10% della superficie
° Brix: 16

Caratteristiche gustative: profumata e dolce
Produttivita: ottima

Messa a frutto: rapida

Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 7/8




FIORITURA
Molto tardiva ed abbondante
Autofertile

ALBERO

Portamento: semi-aperto

Vigore: buono

Fruttificazione: su rami corti e lunghi

FRUTTO

Maturazione: 25 giorni dopo BERGERON
Calibro: 2A/ 3A

Forma: oblunga, ellittica

Consistenza: eccezionale, ottima tenuta

in pianta ed alla conservazione
Colorazione: arancio luminoso, blush per

il 30-40% della superficie

° Brix: 16

Caratteristiche gustative: profumata e dolce
Produttivita: ottima

Messa a frutto: rapida

Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 6/7

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart” ﬁ;
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FIORITURA

Data: 26/03

Capacita di fioritura: molto elevata
Impollinatore: Autofertile

ALBERO

Portamento: semi-eretto

Vigore: elevato

Fruttificazione: su rami corti e lunghi
FRUTTO

Maturazione: 45/50 giorni dopo BERGERON
Calibro: AA/ A

Forma: ellittica / ovale

Consistenza: buona

Colorazione: arancio, rosso per il 5-25%
°Brix: 16/18

Caratteristiche gustative: media, dolce
Produttivita: ottima

Messa a frutto: molto rapida

Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 7

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”



FIORITURA

Data: 26/03

Capacita di fioritura: elevata

Impollinatore: Autofertile

ALBERO

Portamento: semi espanso

Vigore: elevato

Fruttificazione: su rami corti e lunghi
FRUTTO

Maturazione: 50/55 giorni dopo BERGERON
Calibro: AA/ A

Forma: ellittico

Consistenza:molto elevata

Colorazione: arancio, blush per il 5-25%
°Brix: 16/18

Caratteristiche gustative: media, dolce
Produttivita: ottima

Messa a frutto: rapida

Epoca di raccolta (codice colorazione CTIFL): 7

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”
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* Punti forti:

produttivita medio-
elevata. Buon sapore e
ottima consistenza.
Pianta rustica di facile

gestione.
Maturazione(gg da S.Castrese) 57
* Punti deboli: Produzione 3-4
Peso del frutto (g) 50
da verificare la sensibilita al cracking e Aspetto (1-5) 3
alle fessurazioni dell’apice. Sapore (1-5) 3
Consistenza polpa (1-5) 4
RSR (°Brix) 18
Fondazione ITS - Tstituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Twly Sistera »*Ac'ﬂ'té (meq/logg) SR 39 B
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola” ; _



-
Oggil, quindi, considerando la

rapidita di introduzione di nuovi genotipi,
S|l rende necessario che laricerca coadiuvi |

frutticoltori per:

¢ determinare il Fabbisogno in Freddo
+* valutare il grado di compatibilita pollinica

+* individuare i migliori impollinatori

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ ':. &l
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”



Annate miti cosa fare:
- fenomeno complesso e soggetto a piu variabili
- Interventi per favorire la caduta delle foglie

- nutrizione azotata autunnale non troppo spinta e
tardiva

- uso di interruttori della dormienza
- assistenza tecnica di campo a supporto

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ ':. b
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




- preferire varieta che meglio si adattano alle condizioni
ambientali (fabbisogno in freddo, piovosita, ecc.)

- monitoraggio e creazione di mappe territoriali
agroclimatiche

- preferire varieta autocompatibili con l'introduzione di
varieta a fioritura contemporanea a valenza impollinatrice

- varieta sovraccolorate

- ampliare il calendario di commercializzazione

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sisterna Alimentare - Setiore Produzioni Agroalimentari” 3% L
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




et )
Fondazione TS - Istitute Tecnico Superiore Area “Nuove Teenologie per il Made in Laly Sisterna Alimentare - Seitore Produzioni Agroalimentari™ 3680y

Criteri di scelta

Terreno

Cultivar

Influenza sullo sviluppo dell’albero
Precocity di entrata in produzione
Qualits del prodotto

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




Si cerca di ridurlo per...
1. Sfruttare meglio |'energia luminosa
2. Ridurre I'incidenza del lavoro manuale
Potatura
Diradamento
Raccolts
Difes3 fitosanitaria

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ 'l-.” 21
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» Maggiore uniformitj al frutteto
» Anticipo dell’entrata in produzione
» Migliore qualita delle frutta

- Conferiscono resistenza 3 una o pidi
avversita

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ '- S
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realizzatoasestodi5 x5 me

allevato a vaso libero, servito da

impianto irriguo fisso sottochioma, Foto campo
con erogatori microjet da 40 |/h.

Terreno di medio impasto e di
buona fertilita

ePortinnesti valutati:
-Franchi di pesco (Rubira®*, P.S.A5, Franco)

-Ibridi di susino (Julior®-Ferdor*, Ishtara ® -Ferciana®*, Fereley*,
Citation ® -Zaipime*, Mr.S5.2/5)

-Ibridi pesco x mandorlo (6F 677) e pesco x davidiana (Barrier 1*)
- Mirabolani Mirabolano 29 C, Mirabolano da seme

Fondasone 'S :ﬁmmmlniw Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made i Ttaly Sisterna Alimentare - Sellore Produzioni Agroalimentan™  # R
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




Epoca di fioritura e germogliamento;

Presenza di polloni;

Altezza e larghezza delle piante;

% % % %

Circonferenza del tronco sopra il punto di
innesto.

Peso del legno di potatura:

Eventuali disaffinita:

Numero di frutti e peso della produzione:

% % % %

Peso medio e grado Brix del frutto.

Fondazione I'TS - Istitute Tecnico Superiore Area “Nuove Teenologie per il Made in Laly Sisterna Alimentare - Seitore Produzioni Agroalimentari” %68 L
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




Per quanto riguarda [lattivita vegetativa, Rubira, Montclar e PSAS5
presentano le piu precoci fioriture, mentre Torinel e MrS 2/5 le piu tardive.

La vigoria piu elevata si e avuta con Julior, Ishtara e i due Mirabolani,
mentre Rubira e MrS 2/5 sono a vigoria media.

La disaffinita e un problema molto sentito negli impianti commerciali di
albicocco, specialmente in zone molto ventose. PSA5 probabilmente
presenta problemi di disaffinita, date le molte fallanze riscontrate, come
pure il Mirabolano B.

In generale comunque la affinita e certamente una caratteristica varietale,
quindi essa e solo intuibile con i risultati della prova.
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120

% rispetto al Mirabolano B

O T T T T T T T T

Citation ® Rubira® Torinel ® Franco Isthara® Mirabolano B Julior ® Mirabolano  Montclar ®
29/C
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Attivita produttiva
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- - - -
BN 1999 @ 2000 I 2001 mmm 2002 12003 —— Prod. Cum.

Il pit efficiente risulta Citation

La produzione cumulata piu abbondante € ottenuta da Citation, Ishtara F.,
Montclar; gli altri portinnesti sono nella media.
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La qualita della frutta e risultata buona per tutti i portinnesti
tranne per Ishtara e MRS 2/5, con frutti di piccola pezzatura e

di scarse caratteristiche organolettiche.
1999 2000 2001 2002

RUBIRA 13 16 15 14 14,8 media
MONTCLAR 13 16 14 14 14,4
PS A5 9 17 16 14 14,2
JULIOR FER. 14 15 15 15 14,7
ISHTARA F. 13 15 15 13 14,0
TORINEL 14 15 14 14 14,3
MR. S 2/5* 14 16 14 14 14,2
MIRABOL. 29C 13 16 14 14 14,1
MIRABOL. B 13 16 15 14 14,5

FRANCO 14 16 14 15 14,9 media
CITATION Z. 13 16 13 15 14,1

Fondazione I'TS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ttaly Sislerna Alimentare - Setlore Produzom Agroalimentart”
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» Franco e
Rubira hanno

dato il maggiore
grado Brix
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Portinnesto Falla Att. Vigoria Epoca di Epoca di Produzione Qualita
Pollonifera Fioritura defogliazione cumulata frutta
nze
RUBIRA 0 Assente Media Precoce Intermedia abbondante Media
MONTCLAR 0 Assente Elevata Precoce Precoce Media Media
PSAS5 6 Assente Scarsa Precoce Precoce Scarsa Media
JULIORFE 1 Elevata Molto Intermedia Intermedia Abbondante Media
elevata
ISHTARAF. 0 Bassa elevata Intermedia Intermedia Media Scarsa
TORINEL 1 Bassa Elevata Tardiva Intermedia Media Media
Mr. S 2/5 0 Elevata Media Tardiva Intermedia Media Scarsa
MIRABOLANO 29 C 1 Media Molto Intermedia Intermedia Abbondante Media
elevata
MIRABOLANO B 5 Media Molto Intermedia Intermedia Abbondante Media
elevata
FRANCO 0 Assente Elevata Intermedia Intermedia Abbondante Ottima
CITATION 0 Assente Elevata intermedia Intermedia Molto Ottimaszs.
: . : : . : : . : : abbondante an [REEE
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La scelta dei portinnesti
mm = ==

Consigliati Consigliati con |Promettenti| Sconsigliati
limitazione

Mirabolano da | Franco di Barrier 1* |PS A5

seme albicocco

Mirabolano MrS 2/5 Citation °- | Mirabolano B

29 C Zaipime*

Ishtara ° - Rubira ° Tetra Marianna GF

Ferciana™® 8/1

Montclar °- Manicot ° Penta Torinel °-

Chanturgue* Avifel*
Julior ° -

Ferdor™
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Franco di albicocco

Franchi di pesco: Rubira,
Monclar ® Chanturgue

Cloni di susino:  Julior® Ferdor*, Ishtara®
Ferciana*, Torinel ® Avifel*,
Citation® Zaipime*

Cloni di Mirabolano: Mirabolano 29/C,
Mirabolano B,

Rilievi effettuati annualmente su attivita vegetativa,
produzione, fenologia, sintomi di disaffinita e/o di

suscettibilita ad avversita biotiche ed abiotiche San Castrese 14 anni, Venturina
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Produzione Cumulata
PesoMedioFrutto
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kg Prod. Cum./kg Peso Totale Potatura

kg Prod. Cum.fcm® Area Sezione Tronco
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e Franco di albicocco

e Clonidi Mirabolano: Mirabolano 29/C, Adara*

e |bridi di susino: Plumina® Ferlenain*, Penta®,
Tetra®, Adesoto*

Rilievi effettuati annualmente su attivita vegetativa, produzione,
fenologia, sintomi di disaffinita e/o di suscettibilita ad avversita biotiche

ed abiotiche
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Monclar® Chantu rgue*: vigoria elevata, precoce entrata in produzione e
costante produttivita negli anni; idoneo per terreni privi di calcare e non asfittici

Manicot 1236: precoce produttivita, elevata vigoria, soggetti uniformi; buona
adattabilita a terreni pesanti e scarsamente irrigati

Mirabolano 29/C: elevata e costante produttivita, precoce entrata in
produzione, buona pezzatura, buona affinita, attivita pollonifera contenuta

Ishtara® Ferciana*: buona adattabilita anche in terreni pesanti, purché irrigui;
induce vigoria contenuta, precoce messa a frutto e rese elevate
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Franco di Albicocco: idoneo per terreni fertili, calcarei e freschi, dove induce

elevata vigoria e buona produttivita

Mr.S. 2/5: I'apparato radicale finemente ramificato lo rende idoneo per terreni fertili

ed irrigui, dove induce media vigoria e buona produttivita

Rubira: solo in terreni fertili esprime elevata produttivita, pur con vigoria contenuta .
Non idoneo a terreni da albicocco

Citation® Zaipime*: comportamento vegeto-produttivo non sempre uguale nelle
diverse aree. Necessita di ulteriori conferme

Barrier 1: elevata vigoria e precoce entrata in produzione nei primi anni;
rallentamento della crescita e produttivita inferiore negli anni produttivi. Dubbi
sull’affinita d’innesto
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Marianna GF 8/1: sensibile a Verticillosi e

disaffinita d'innesto

Mirabolano B: frequenti fenomeni di
disaffinita

Julior® Ferdor*: taglia contenuta, elevata
e costante produttivita, troppo

pollonifero

Torinel®Avifel*: scarsa vigoria e scarsa
produttivita in terreni pesanti, migliora
in condizioni di elevata fertilita e

irrigazione
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limitazione
Manicot ° Franco di Barrier 1* PS A5

albicocco
Mirabolano da MrS 2/5 Citation °- Mirabolano B
seme Zaipime*
Mirabolano Rubira ° Marianna GF 8/1
29 C
Ishtara ° - Torinel °-Avifel*
Ferciana*
Montclar °- Julior ° - Ferdor*
Chanturgue*

azione TS — Istillo Tecnica Supefi

dore Ared *Nuove Tecnolosie per il N
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Portinnesti consigliati
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» Selezione clonale
» Si consiglia al posto del franco

- Rispetto al franco: maggiore uniformit3
delle piante

pit precoce entraty in
produzione

maggiore vidoria anche in
terreni pesanti e
scarsamente irrigati
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- Pid diffuso

Rapido sviluppo iniziale

Adattamento 3 terreni compatti

* Notevole eterogeneiti delle piante

- Problemi di disaffinit3; rotture al punto di innesto
* Induce elevata vigoria delle piante

* Lenta entrats in produzione

Frutti di media pezzatura
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* Buona adattabilits ai vari tipi di terreno
» Resistenza all'asfissia radicale

» Buona affinitd d'innesto

- Attiviti pollonifera contenuta

* Precoce entrata in produzione

- Buona pezzatura dei frutti
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» Ibrido P.cerasifera x P.Persica

« Sviluppo inferiore al mirabolano

* Ma buon rinnovo vegetativo

» Siadatta bene anche ai terreni pesanti
> Buon affinita con le principali cv

- Attivit pollonifera contenuta

» Precoce messa a frutto

* Rese elevate e pezzatura buona
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* Semenzale di P. Persica
* Induce elevata vigoria
* Precoce entrata in produzione

» Elevata e costante produttiviti anche in
terreni pesanti e calcarei purché irrigui

e,
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Consigliati con limitazioni
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- Adatto 3 terreni fertili, freschi, leggeri o di medio

impasto
* Non in quelli umidi e compatti o senza irrigazione
» Buona affinit3 con tutte le variets
- Non molto diffuso per lo sviluppo lento

* Ma dopo il periodo iniziale .... piante robuste e
longeve

 Sensibile 3 Verticilliosi e Armillaria
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Usato in zone limitate

In terreni di medio impasto, freschi, profondi e
ben drenati

Non in terreni arqillosi e siccitosi

Conferisce un precoce entrata in produzione
Anticipo di maturazione

Buona pezzatura e colorazione
Particolarmente adatto 3 cv precoci

Problemi di affinit con diverse cv (3lternativa
Monclar)

et )
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Fondarione I'TS

Pesco franco

Vigoria e produttivitd medie in terreni
pesanti e scarsamente irrigati

Produzioni pid elevate in terreni fertili ed
irriqui

Anticipa |3 fioritura di 3-4 giorni

T A
- Tstituter Tecnico Superiore Area “*Nuove Tecnologie per il Made in Taly Sisterna Alimentare - Settore Produzioni Agroalimentari™ % Ny

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




...\ EFE:
« Selezione clonale di P. Cerasifera
* riduce lo sviluppo vegetativo

* Produttiviti elevata costante
» Buona pezzatura dei frutti
» anticipa |'entrata in produzione

» non va bene in terreni leqgeri di scarsa fertilit3,
pésq hti e siccitosi (apparato radicale finemente ramificato)

» Da impiedare solo nelle migliori condizioni
pedologiche e agronomiche
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Terreni sciolti Terreni pesanti

Montclar® Chanturgue*
Mirabolano 29/C

Ishtara® Ferciana*
Ishtara® Ferciana*
(in caso di reimpianto)
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Sconsigliati

Mirabolano da seme
Mirabolano B

GF 43

GF 31

GF 1380

PS A6

PS A5

Damasco 1869

Regina Claudia GF 1380
Marianna GF 8/1
Torinel® Avifel

Julior® Ferdor
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