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Docente: Mennone Carmelo
AREA:...filiera ortofrutticola di base......

UF: Panorama varietale e pomologico
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INCIDENZA CONTINENTI PRODUZIONE AGRUMI

Oceania 0,40%

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™ ey
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




produzione di succhi, con riduzione dell'offerta per
problemi climatici e fitosanitari (Greening).

In Africa si registra un aumento dell'offerta di alcuni
Paesi (Marocco, Egitto), con un aumento delle
esportazioni verso I'Europa ed | Paesi arabi.

In Asia si e avuto un forte aumento delle superfici
Investite e della produzione, dei consumi, delle
esportazioni e della produzione di succhi.

NellUnione europea si nota una diversificazione
dell'offerta, un aumento delle importazioni dai Paesi
extra Ue, una riduzione dell'offerta e deli consumi, di
contro si registra un aumento dei consumi di prodotti a
maggiore valore aggiunto (es. succhi freschi).
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Paesi del Mediterraneo superficie e produzione (Dati FAO)

Arancio Mandarino-simili Limoni Pompelmi Totale
Paese
Sup.(ha) Prod.(t) Sup.(ha) Prod.(t) Sup.(ha) Prod.(t) Sup.(ha) Prod.(t) Sup.(ha) Prod.(t)
Spagna 154.000 2.933.800 120.000 1.873.900 40.000 625.700 1.900 56.100 315.900 5.489.500
Egitto 118.731 2.786.397 42.060 885.365 13.769  300.527 158 2.702 174.718 3.974.991
Iran 93.500 1.285.000 30.000 825.000 34.000 600.000 2.050 40.000 159.550 2.750.000
ltalia 83.514 1.770.503 35.515 759.579 25.703  346.325 312 7.539 145.044 2.883.946
Turchia 45.733 1.662.000 32.763 889.293 21.290 759.711  4.300  243.267 104.086 3.554.271
Marocco 43.963 961.738 53.297 877.111  3.934 35.708 45 450 101.239 1.875.007
Algeria 40.902 802.517 12.282 207.511  3.897 76.082 76 1.722 57.157 1.087.832
Grecia 35.300 791.600  6.800 105.900  7.200 58.600 600 19.400 49.900 975.500
Iraq 35.000  95.000 3.000 3.650 3.400 6.500 50 400 41.450 105.550
Tunisia 10.200 145.000  5.800 47.800 3.400 49.000 4.000 96.000 23.400 337.800
Portogallo 16.300 183.400  2.300 34.200 900 14.000 240 2.300 19.740  233.900

Israele 4.640 111.858 6.300 184.938 1.900 68.634 3.390 246.618 16.230 612.048
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Superficie agrumicola nazionale

Sardegna Campania

Basilicata
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| INCIDENZA PER SPECIE SU PRODUZIONE DI AGRUMI |

ITALIANI

agrumi minori
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DESTINAZIONE DEGLI AGRUMI

Ritirato

Perdite 19

10%
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* |nteressante e la diffusione dell'agrumicoltura
biologica su circa il 22% della superficie.

e Le importazioni superano le esportazioni (circa il
7% della produzione) con un saldo negativo in
termini di valore del 27%.

e Spagnha 55%
e Marocco 43%

el
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* |l complesso degli agrumi (arance, clementine,
mandarini, limoni e pompelmi) rappresenta
nell’ultimo quinquennio circa il 25% della frutta
acquistata nel nostro Paese con quantitativi che sono
passati nell’arco di 10 anni da circa 1,2 milioni di
tonnellate a poco piu 1 milione di tonnellate, con una

perdita del -11%.

* || consumo pro capite si attesta intorno ai 30
kg/anno, con una prevalenza delle arance con il
16,6%, seguita dal clementine con il 7,7, dai limoni
con il 4,5 ed infine i pompelmi con lo 0,7.
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* Aranciarossa IGP

 DOP Ribera

 Mandarino tardivo di Ciaculli

* Clementine di Calabria

* Clementine del Golfo di Taranto

* Un discorso a parte merita la produzione
commercializzata con marchi di valorizzazione (0,8%),
alcuni di questi ormai da decenni presenti sul
mercato, che incontrano grosse difficolta nella
concentrazione della produzione.
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Ottobre | Novembre | Dicembre | Gennaio | Febbraio Marzo Aprile Maggio Giugno

Fukumoto

Newhall nuc. A 951 e ver

Navelina ver

Thomson nuc.
Fischer

Cara Cara

Brasiliano nuc 93
e e [ S S S —

Washington Navel ces 3033

Lanelate nuc. C 2611 e ver

Chislett

Powell
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Navelina
ISA 315,
Navelina VCR, M7 Newhall VCR
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CES 3033
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precoce
Mutazione scoperta nell’autunno 2004
come mutazione di Navelina (clone 7.5)
iIn campi di Kenley, Victoria, Australia di
Chislett Developments Pty Ltd

Australian PBR granted: 2005/185
USA Plant Patent: US PP18,774P2
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26 settembre
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‘, > Chislett M7 | Navelina 315 = Navelina 315
( Chislett Sampled: 26-3-08 Sampled: 26-3-08 = et M Kenley, Vic
Kenley, Vic 3597 Kenley, Vic 3597 Chislett Kenley, Vic Sampled 16-4-08

e = e Sampled 16-4-08

R E R

M7 NAVELINA 7.5

25 dicembre
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Fukumoto

Origine: mutazione spontanea di Washington navel
isolata in Giappone, introdotta in California nel 1983
e commercializzata nel 1990.

Albero: sviluppo medio, portamento aperto, aspetto sferico e chioma frondosa. Le foglie sono lanceolate
di colore verde scuro. Fiori grandi e fioritura abbondante.

Frutto: di buona pezzatura e qualita, con una forma rotonda simile ala Navelina. Navel presente e poco
visibile. La buccia di spessore medio, di colore arancio-rosso. La polpa di colore arancio di sapore
gradevole, fondente e succosa.

E’ una varieta precoce, anticipando anche di una settimana rispetto al Navelina, nelle zone piu precoci si
raccoglie anche nella terza decade di ottobre.

La produttivita va valutata nei prossimi anni.

AASD Pantanellgsz.s,
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Origine: probabilmente si origino in California
da una mutazione spontanea

Albero: vigoroso e di buon sviluppo

Frutto: di buona pezzatura ed eccellente
qualita, con una forma leggermente piu
allungata rispetto al Navelina. Apireno

E’ una varieta precoce, anticipando anche di
una settimana rispetto al Navelina, nelle zone
piu precoci si raccoglie anche nella terza
decade di ottobre. E’ produttiva, e si € ben
adattata alla maggior parte delle nostre aree
produttive, cercando di privilegiare quelle piu
precoci.
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Clone di origine nucellare
ottenuto da Russo e Starrantino
all'ISA di Acireale da colture in
vitro di ovuli non sviluppati,

di pezzatura minore rispetto al
Navelina VCR, con

tendenza all'alternanza di
produzione.

Nell'areale Metapontino non ha
avuto un comportamento
costante

Per quanto riguarda la
produttivita

Frutto omogeneita di pezzatura,
di pezzatura media

. i
AASD Pantanello 2 e
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Origine: proviene dagli USA, fu isolata
intorno al 1820, capostipite di numerose
varieta ombelicate, in Italia € conosciuto
come Brasiliano presente in diversi cloni

Albero: dimensione  grande, forma
arrotondata, vigoroso, foglia di colore scuro.
La selezione W. Navel CES 3033 tende ad
alternare

Frutto: molto grande, di pezzatura elevata,
semisferico, di colore arancio, meno intenso

rispetto al Navelina. Ombelico molto
sviluppato. Senza semi. Frutto tende ad
asciugare e di media succosita

Maturazione: si raccoglie dopo Navelina e
Newhall, per un periodo abbastanza ampio
da dicembre fino a marzo, e soggetto alla
cascola preraccolta, che lo rende meno
serbevole rispetto al Navelina.

AASD Pantanel
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Origine: mutazione di W. Navel isolata in
Spagna nel 1948 da Adrian Gil (vivaista), il
nome non indica una varieta tardiva ma la
possibilita di raccoglierlo fino ad aprile

Albero: di dimensioni grandi e vigoroso,
presenza di spine nei rami vigorosi, con
foglie di colore verde poco intenso

Frutto: di pezzatura inferiore rispetto a
Navelina, forma ovale e arancio dorato,
buccia fine, ombelico poco prominente,
senza semi, polpa piu succosa e di qualita

Dati di interesse: raggiunge la maturita
interna prima rispetto all'esterna, per cui si
puo raccogliere da febbraio a maggio, &
destnata al consumo fresco, & preferibile
impiantarlo in zone dove & minimo il rischio
di gelate tardive.

AASD Pantan e{! :
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Origine: mutazione riscontrata in Australia
da una pianta di W. Navel

Albero: vigoroso, produttivo, presenta
meno spine rispetto alle altre varieta di
navel tardive come Navelate

Frutto: di pezzatura simile a Newhall, con
navel poco visibile, sapore dolce mantiene

le caratteristiche per molto tempo, il basso
contenuto in limonina determina un sapore
dolce

Dati di interesse: maturazione tardiva, il
frutto si conserva bene sull’albero fino a
giugno. Buona e costante produttivita.
Varieta interessante per prolungare il
periodo di raccolte del navel.

AASD Pantanello
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Origine: mutazione spontanea di W. Navel scoperta nel
1982 da Powell in Australia, brevettata in USA, Australia e
Spagna

Albero: simile a Lane Late, rami espansi, foglia concava
ondulata di colore verde scuro

Frutto: ovoidale, arancio,ombelico visibile, senza semi, di
gran qualita, succo con bassa acidita e contenuto in
zuccheri, non contiene limonina; buccia fine, poco
aderente alla polpa, non granula come gli altri navel
tardivi

Dati di interesse: eccellente per il consumo fresco,
interessante perché consente di allungare il calendario
fino @ maggio-giugno con il gruppo navel.

AASD Pantanel, "‘?‘m..-{.--.
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Navel tardivi

Autumn Gold Barnfield Chislett
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Lane Late Powell Summer Gold
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Origine: mutazione spontanea di Arancio
biondo della varieta Comune, nella
provicnia di Valencia in Spagna

Albero: vigoroso e di buon sviluppo e
dimensioni, presenta rami verticali vigorosi,
e foglie di colore verde chiaro. In alberi
vigorosi evitare interventi di potatura
intensa

Frutto: media pezzatura, di forma
arrotondata, senza semi, polpa molto
succosa, di sapore dolce e di qualita

Maturazione: si raccoglie a partire da
novembre e mantiene caratteristiche
commerciali interessanti per molto tempo,
infatti la raccolta si protrae in primavera
(dicembre-marzo). Si conserva ben in cella
frigorifera. Nel gruppo dei biondi € una
delle varieta piu interessanti attualmente
disponibili
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Origine: selezione migliorata di Valencia
Late scoperta a Pretoria (Sud Africa), da
una pianta da seme.

Valencia Delta Seedless Ha un vigore simile ad altri cloni di
Valencia con tendenza ad un
accrescimento piu eretto. Molto

produttivo, all'interno della chioma e
meno suscettibile ai danni da freddo e
vento.

Il frutto ha una pezzatura leggermente
superiore rispetto a Valencia. Non e
sensibile al creasing, ha una buccia molto
fine, attraente e iIn assenza di
impollinazione non produce semi. I frutti
sono di eccellente qualita con portinnesti
come il Citrange Carrizo, il Mandarino
Cleopatra o il Citrumelo Swingle.

Si raccoglie 2-3 settimane prima del
Valencia, e per le particolari
caratteristiche organolettiche e
riconosciuto come "Delta Seedless”, sui
principali mercati europei dove e

| | ] 0 | 1 | 0 | J | ! ;] l
7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

commercializzato

AASD Pantanel,
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Fikumoto

NavelinaVICR

New hall VICR

Washington

Brasliano

Navelate

Lanelate

Powiell Summer Navel

Nonosservato 1l comgortamento i al

Pezzatrura ¢ forma deifutt un po'schiaoita

Alternanaa i produziong

Cascola dei futt

Spinestente e i mediaproduttvita

Interessante e epocadi maturazione  verifcae perun giudizo
(ompleto

Chiset Non osservato l comportamento i alia
Bamfiel Non ossenvatoil comportamentoin tla
Rhode Summer Navel Non asservato l comportamento i tlia
Cambri Non ossenvatoil comportamentoin tla |
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Basol, Clemenrubi, Cultifort,
Orogros, Prenules

Extraprecoci
[ Capola } [ Oronules ] [ Marisol ]——> [Loretina}
[Beatriz, Esbal, SRA} [ Oroval } SrEmae

/ Clemenulesl —>[ Orogrande}
=l
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Clementard, Nour
Hernandina, Tardivo, Py
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Clemenrubi

Oronules

Caffin

CLEMENTINE

Loretina

Spinoso

SRA 89

Corsica 2

Fedele

Esbal

Comune ISA

SRA 63

Clemenules

Rubino

Hernandina

Nour

Tardivo
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Produzione:

- precoce entrata in produzione
- elevata

- non deve alternare

Maturazione:

- epoca di maturazione
colorazione

contenuto in zuccheri
acidita libera del succo
evoluzione dell’'indice di
maturazione
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Qualita:

- pezzatura

- assenza di semi

- buccia liscia e sottile
- contenuto in succo

Fisiologia:

- tipo di fioritura
- assenza di alterazioni
fisiologiche

- cascola preraccolta

- buona conservazione del
frutto

AASD Pantanelfé m:



Basol, Clemenrubi, Cultifort,
Orogros, Prenules

1\ Extraprecoci
|
[ Capola ] | oronules | | Marisol |—> [Loretina]
v
[Beatriz, Esbal, SRA] [ Oroval ] Precoci

[ Clemenules] —>[ Orogrande]

[Tomatera ]<\

FINA
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Clementard, Nour
Hernandina, Tardivo,

Bono, R. Sole, J. Buy, C. Mennone Tardive h
Fondazione I'T'S - Tstutuio Tecnico Superiore Avea “Nuove Teenologie per il Made m Laly Sisterna Alimentare - Settore Produzion Agroalimentan oo

Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”




‘ CLEMENTINE

Clemenrubi
Oronules

Caffin
Loretina
Spinoso
SRA 89

Corsica 2
Fedele
Esbal

Comune ISA
SRA 63
Clemenules

Rubino
Hernandina
Nour
Tardivo
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Origine: mutazione spontanea di Oronules
isolata nel 1996 a Loriguilla Valencia-Spagna.

Albero: vigore medio, sviluppo lento,
portamento espanso, internodi corti, rami senza
spine. Foglie di colore verde scuro, piccole e
coriacee. Presenza di gemme multiple. Precoce
entrata in produzione.

Frutto: di media pezzatura, buccia di colore
arancio intenso molto attraente, si sbuccia con
facilita. Polpa di colore arancio, senza semi.

Dati di interesse: in Spagna si raccoglie a
partire da fine settembre. E" opportuno effettuare
trattamenti per migliorare la pezzatura. Sensibile
alla mosca.

E' una varieta protetta la cui propagazione e
autorizzata da I'AVASA.

In Italia bisogna osservarne il
comportamento

anello
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Origine: mutazione spontanea di C. Nules,
isolata nel 1968 a Villareal.

Albero: vigoroso, sviluppo lento, chioma sferica
con portamento aperto, rami senza spine; foglie
piccole e strette, coriacee. Internodi corti, con
molte foglie verde-scuro, aspetto frondoso.

Frutto: simile a quello della clementine comune,
colore arancio-rosso. Buccia di modesta
consistenza, ghiandole oleifere un po’
prominenti, facile a sbucciarsi. Si raccoglie nella
prima decade di ottobre.

Dati di interesse:.

In Italia bisogna osservarne il
comportamento

Pantanello
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Origine: mutazione di Marisol isolata nel 1992 in
Spagna. AVASA ha ottenuto i diritti di
propagazione e  commercializzazione, la
protezione della varieta riguarda tutta I'Europa
Albero: vigoroso, con alcune spine sui rami di
maggiore vigore, che scompaiono con |'entrata in
produzione.

Frutto: colore arancio intenso molto attraente,
con ghiandole oleifere prominenti, si sbuccia con
facilita e non tiene semi, di calibro leggermente
inferiore a Marisol. Si puo deverdizzare uno-due
giorni rispetto a Marisol

Dati di interesse: maturazione che in Spagna
anticipa di 1-2 settimana Marisol, non presenta
spigatura a maturazione definitiva.

La Clementina Loretina € una varieta protetta la
Ccui propagazione € autorizzata da I'AVASA.

In Italia bisogna osservarne il
comportamento

Pantanello
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Fontdazione I'T'S - TsULulsu%g:mw Superiore Area “Nuove Teenologie per il Made in Tialy Sis
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”

o

lerma Alimer



Origine : isolata nel 1968 in Marocco a
Azemour da Caffin.

Pianta : ha un vigore medio, chioma
espansa mediamente assurgente, le foglie
sono di colore verde piu intenso rispetto
agli altri clementini, la fruttificazione, anche
interna, produttivita da verificare nei nostri
ambienti.

Frutto : la forma del frutto & oblata,
leggera rugosita, la buccia e di colore
arancio intenso (la piu intensa), sapore
interessante per il periodo, peso medio del
frutto 85 g.

Epoca di maturazione : precocissima
(primi di ottobre); di particolare interesse
perché e la cultivar piu precoce, raccolta in
diversi stacchi.
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C. Spinoso

Origine: isolata nel 1988 in Italia a Metaponto (MT) presso
I'azienda Pantanello dal Dr. Angelo Starrantino.

Pianta: ha un vigore medio, chioma espansa mediamente
assurgente, le spine sono presenti nei rami piu vigorosi e si
attenuano nei rametti apicali; fruttificazione media e costante.

Frutto: la forma del frutto & oblata piu
schiacciata rispetto al clementine “Comune”
la cicatrice stilare si presenta piccola e
leggermente aperta; la buccia e di colore
arancio, la polpa € mediamente succosa,
peso medio del frutto 80 g.

Epoca di maturazione: precoce (meta
ottobre), appena dopo Caffin, effettuare piu
stacchi.

AASD Pantanello
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Origine : isolata nel 1966 in Italia a Massafra
(TA).

Pianta : ha un vigore medio, chioma poco folta
e assurgente, spine assenti, la
fruttificazione & media e costante.

Frutto : la forma del frutto e oblata sferoidale,
piu schiacciata rispetto al clementine “Comune”,
di colore arancio piu intenso, tessitura della
polpa grossolana e poco succosa, peso medio
del frutto 80 g

Epoca di maturazione : precoce (meta
ottobre), raccolta precoce per evitare
problemi di granulazione. Problemi fungini
Phellinus spp.

AASD Pantaneljg
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Origine : introdotta nel 1965 in Corsica dall'SRA
INRA CIRAD da Folleli.

Pianta : ha un vigore medio, chioma compatta e
internodi ravvicinati; elevata allegagione, sviluppo
del frutto notevole, la fruttificazione inizia al
secondo anno (precoce entrata in produzione),
produttivita elevata.

Frutto : la forma del frutto € oblata , la buccia
di colore arancio, peso medio del frutto 80 g,
sapore buono, in base alle annate puo essere un
po’ asciutto, raccolta precoce.

Epoca di maturazione: precoce (fine ottobre
primi di novembre) si colloca una settimana dopo
Spinoso.
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Origine : isolata da Ristorcelli nel 1962 in
Marocco a Saida Rabat.

Pianta : ha un vigore medio, chioma folta
e globosa, spine assenti, fruttificazione
abbondante e costante, precoce entrata in
produzione.

Frutto : la forma del frutto € oblata, simile
al clementine "Comune” buccia di colore
arancio, peso medio del frutto 75 g.

Epoca di maturazione: precoce (fine
ottobre primi di novembre).

AASD Pantanello
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Origine : mutazione spontanea di C.
comune nel 1966 a Sagunto (Valencia).

Pianta : ha un buon vigore, grandi
dimensioni,chioma folta e globosa , spine
assenti,fruttificazione elevata e costante,
precoce entrata in produzione.

Frutto : la forma del frutto e oblata,
simile al clementine “"Comune” buccia di .3

colore arancio, peso medio del frutto 75 #&
g. Caratteristiche organolettiche
eccellenti, tende ad asciugare

Epoca di maturazione: anticipa di
qualche giorno rispetto al C. comune.

AASD Pantanello
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Origine: probabile ibrido tra mandarino Avana e
Arancio amaro “Granito”, osservato a Misserghin
(Algeria) da frate Clemente nel 1902

Pianta: sviluppo medio, assurgente, habitus vegetativo
folto, spine assenti, forma della foglia lanceolata con
apice appuntito, colore della foglia verde, con picciolo
lungo (>12 mm), assenza di alette

Frutto: colore arancio intenso, superficie liscia, di
forma oblata (schiacciata ai poli),peso medio 80 g,
peduncolo piccolo, attacco al peduncolo medio, buccia
poco aderente, soffice, con spessore sottile, polpa
arancio, tessitura media, succosa,contenuto in solidi
solubili totali medio (10-12° Brix), acidita media (1-
1,5%), semi assenti, fruttificazione alternante,
produttivita media, maturazione precoce-media (entro
meta novembre-dicembre), persistenza del frutto sulla
pianta bassa

AASD Pantanello
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Albero: vigoroso, forma arrotondata
con rami assurgenti. Foglie di colore
verde intenso.

Frutto: buccia di colore arancio
intenso, leggermente rugosa migliore
rispetto a Hernandina, pezzatura e
sbucciabilita media, di buon sapore,
semi pochi o assenti.

Dati di interesse: Buona qualita.
Maturazione interna avviene dopo
Clementine comune, come pure la
colorazione esterna anche 1-2 mesi
piu tardi.Raccolta gennaio-febbraio .
Interessante per le zone tardive non
soggette a gelate precoci

AASD Pantanelfg
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S. miyagawa

Primosole
Desiderio
Etna
Simeto
Alkantara
Camel
Sirio
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Nova
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‘ Fortune |

Satsuma e ibridi
Ibridi

[ Mandarino
Ibridi triploidi
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Origine: conosciuto in Spagna con il nome di
Clemenvilla, € un ibrido tra C. Comune e
Tangelo Orlando ottenuto da Gardner e
Bellows in Florida

nel 1942.

Albero: buon vigore e sviluppo

Frutto: buona pezzatura (100 g), con
notevole contenuto in succo e buon sapore
(particolare), non presenta semi, puo essere

soggetto ad impollinazione incrociata se
vicini a varieta compatibili. Si sbuccia con
difficolta.

Considerazioni  agronomiche: si  puo

raccogliere a partire da fine dicembre
momento in cui il frutto raggiunge un buon
colore e tessitura fine della polpa. Nella parte
peduncolare puo presentare una lesione che
puo dare problemi di conservabilita.
Produttivita buona
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Origine:noto come Nadorcott, semenzale
di Murcott rinvenuto in Marocco

Pianta: sviluppo medio, habitus
vegetativo assurgente; produttivita
elevata tendenza all’alternanza, da
diradare nell’annate di carica

Frutto: pezzatura superiore al
clementine, si sbuccia facilmente,
frutti apireni in assenza di

impollinatori, fiori sensibilie
all'impollinazione incrociata

Epoca di maturazione: tardiva febbraio-
marzo

Giudizio complessivo: cultivar
interessante per la tardiva epoca di
maturazione e per l'aspetto attraente
dei frutti, in Italia € da osservarne il
comportamento

AASD Pantanello
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Agrumi ottenuti per irradiazione

Pellore Produaaom Agroanmenlary gy
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Origine: mutazione indotta con irradiazioni di gemme di mandarino W.
Murcott Afourer, Brevettata dall’Universita di California

Tango € una mutazione di allevamento, la sua stabilita genetica puo essere
un problema.

Pianta assurgente, va cimata per consentire ramificazione, potatura a
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Frutto simile ad Afourer matura da gennaio e puo essere raccolto fino
ad aprile

Frutto di forma oblata, con un colore arancione e buccia molto liscia.
Peso medio di circa 90 g, con succosita del 50%,

°Brix che varia in base al momento della raccolta

Da 11 °B - gennaio acidita circa 1%,

13-15 °B - aprile con bassa acidita 0,6%

Presenza frutti nei semi 0,5 contro 11-14 di Afourer, polline poco fertile
pero frutto recettivo, va coltivato in purezza?
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Come W. Murcott, alberi di ‘'Tango' hanno la tendenza all’alternanza

e devono pertanto essere regolarmente potati per mantenere una
buona, non eccessiva produzione e per mantenere la pezzatura dei
frutti e prevenire l'alternanza.

Attraverso una combinazione di potatura e, se necessario,
diradamento dei frutti e deve essere raccolto in tempo, non va |
lasciato sugli alberi waﬁortare ad alternanza. ﬁ: ‘
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di mandarino Orah,
Brevettata dal Centro
Volcani di Tel Aviv Israele

Pianta assurgente, va
cimata per consentire
ramificazione, potatura a
cadenza annuale

Frutto ha in genere zero o
pochi semi (0-6 semi) e
periodo di maturazione
tardivo. Il frutto ha sapore
tipico con basso di
moderata acidita.
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Ori Non presente i campicommeroi  verifcar l comporamento

Variets | Pianta | Epocadiraccolta|Produttivia) Pezzatura |Sapore) Anni i osservazione Problemi tecnici
L Ferminello X
F LagaaBianca
 Interdonato
Lunaro Riforente qualta el frutstar
Ve Hevatasensitilitd o Malseco
L Antio diRocea
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Triploidi: incrocio fra genitori femminili diploidi monoembrionici
e genitori maschili tetraploidi, con il conseguimento di progenie
3n che producono gameti sterili per ottenere frutti apireni

AASD Pantanel r‘."-
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Origine: ibrido tra C. Nules x A. Tarocco
4X

Epoca di maturazione: febbraio-marzo
Pezzatura: 166 g

Caratteristiche organolettiche al
24/01/2002:

°Brix = 13,84

Acidita (gr/100) = 1,97
% succo = 61

Indice di maturazione = 7,02

Pigmentazione antocianica, media
sbucciabilita, sapore gradevole
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Origine:ibrido di WilkingxMinneola
Israele, triploide spontaneo

Pianta: vigoria medio-elevata, habitus
vegetativo compatto e procombente,
presenza di spine nei primi anni

Frutto: apireno, pezzatura media e forma
sferoidale, buccia sottile, a grana fine,
colore arancio intenso, di sapore
gradevole e resa in succo elevata

Epoca di maturazione: marzo-aprile
rapporto di maturazione 8-10

Giudizio complessivo: cultivar
interessante per la tardiva epoca di
maturazione e per l'aspetto attraente
dei frutti
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'{,-'MOSTRA POMOLOGICA DI AGRUMI CAT. CERTIFICATO
H Massafra 23 gennaio 2004

;‘[ Varieta: TACLE (triploide)

TaL 34-3-4
Periodo di maturazione:

I nnaliva.

MEDIO

Pianta vigorosa, spinosa simile a quella del Tarocco
Frutto facile da sbucciare, buccia di colore arancio

Intenso gia a meta Novembre simile al Clementine
Epoca di maturazione fine dicembre meta febbraio

AASD Pantaneljge:3,
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In the sampling of January when
Sweet Sicily fruit tend to be over
mature (TSS/TA> 17) a light
anthocyanin pigmentation due to cool
exposures can be evident in the flesh.
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fruit
18 October
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Portinnesti
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Portinnesti
consigliati

a "l .
-w,,..\fﬂ/ ‘ "

! \ﬂfy' .

Fino alla Tristezza
Citrange
troyer e
carrizo

> P o AR
. Poncirus St PN {4
Arancio trifoliata i - e
amaro Citrumelo *
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Comportamento dei portinnesti nei confronti delle condizioni ambientali

Portinnesto

Calcare Salinita Asfissiaradicale Res. al freddo Res. alla siccita

Arancio amaro R Rm R R
Citranges S S S R
Poncirus trifoliata MS S MR MR
Citrumelo MS Rm MR Rm

Rm

A 0 w;m

Comportamento dei portinnesti nei confronti delle principali malattie

Portinnesto

Phytophthora spp. Armillariamellea Tylenchulus semipenetrans

Arancio amaro R R S
Citrange Rm S S
Poncirus trifoliata MR Rm R
Citrumelo R R

Comportamento dei portinnesti nei confronti di virus e virus-simili

Portinnesto

Tristeza Exocortite Psorosi Xyloporosi

T

T
T
T

l'or

Arancio amaro S T T
Citranges T S T
Poncirus trifoliata T S T
Citrumelo T T T
R= resistente, MR=molto resistente, S=sensibile, MS=molto sensibile, T=tollerante
Portinnesto Vigoria Entratain produz. Produzione Qualita del frutto
Arancio amaro m N m N
Citranges M N m MG
Poncirus trifoliata m N m MG
Citrumelo M N m N

Maturazione

N
A
A
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New Florida Rootstocks Need
Favorable effect on: Tolerance to:

~ Fruit vield - Pintophthora

~ Tree size » Tristeza virus

- Frust sweetnes -~ Di | o
» Fruit 0** > u e

Florida US 812 - mandarino Sunki X arancio trifogliato (semi standard)
US 802 pummelo X arancio trifogliato (vigoroso alta produttivita)

US 897 mandarino Cleopatra X arancio trifogliato (poco vigoroso per alta densita)

Italia 68-1G-26-F5-P12 - Citrus latipes X arancio trifogliato

68-1G-26-F6-P12 - Citrus latipes X arancio trifogliato

68-1G-26-F6-P13 - Citrus latipes X arancio trifogliato
n}(%uesiilr?o[ggm i hanno confermato di indurre elevate caratteristiche produttive in du

ogu-: [Jt' \hde e Ly Sisterma Alimentare - Seliore du.rmm Agroahmentan”

LIIILU Superiore Arvea "Nuove
bienti pet,il, TaroceQ, ik m \Washingtan. RAVEk: ritiers ortofrutticols”




C54 ( Carpenter) mandarino Sunki X arancio trifogliato
vigore medio, tollerante alla tristeza ed ai terreni calcarei
C57 (Furr) mandarino Sunki X arancio trifogliato
vigore medio, tollerante alla tristeza e alla gommosi del colletto
Spagna F&A 5 mandarino Cleopatra X arancio trifogliato
tollerante alla tristeza ed ai terreni calcarei.
F&A 13 mandarino Cleopatra X arancio trifogliato
tollerante alla tristeza , sensibile ai terreni calcarei,
seminanizzante
F&A517 mandarino King X arancio trifogliato
tollerante la tristeza, la salinita e il calcare ,nanizzante,

elevata produzione
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Citrange carrizo  Citrange troyer Poncirus trifoliata  Citrumelo Citrus macrophylla Limone rugoso A. amaroi

Spagna California Brasile Sudafrica Spagnalimone  Brasile ltalia
Florida ltalia Australia
ltalia

Incidenza portinnesti 2000
1,4% 3.3%

90,5%

O ARANCIO AMARO

B CITRANGE TROYER
0O CITRANGE CARRIZO
O PONCIRUS

Incidenza portinnesti 2009
2,0% —1,0% 2,0%

7,8%

27,3%

56,6%

O ARANCIO AMARO

B CITRANGE TROYER

0O CITRANGE CARRIZO

0O CITRANGE C35

B LIMONE VOLKAMERIANO
O MACROPHILLA

B CITRUMELO SWINGLE

O PONCIRUS

B FLYING DRAGON

Fondazione TS - Tsutulo Tecnico Superiore Avea nsuove Lecnologie per 11 ¥ade m Ialy sslema Almentare - sellore Produsion Agroahmentan”
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Incidenza portinnesti 2000

3,3%

8 ARANCIO AMARO

B CITRANGE TROYER
0O CITRANGE CARRIZO
0O PONCIRUS

90,5%

O ARANCIO AMARO

B CITRANGE TROYER
0O CITRANGE CARRIZO
O CITRANGE C35

B LIMONE VOLKAMERIANO
O MACROPHILLA

B CITRUMELO SWEENGLE
O PONCIRUS

B FLYING DRAGON

Fondazione I'TS - Tstutuio Tecnico Superiore Arvea “Nuove Tecnologie per il Made i Laly Sisterna Alimentare - Setlore Produzion Agroalimentan™
Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della Gestione del Post Raccolta della Filiera Ortofrutticola”



Ibrido Citrus sinensisxPoncirus trifoliata
ottenuto in Florida nel 1909

Apparato radicale profondo ed espanso
Buona affinita con tutte le specie di
agrumi (limone Eureka e Tangelo Mapo)
Mediamente sensibile ai terreni calcarei
(fino 8-9%)

Sensibile alle carenze ed eccessi idrici,
mediamente tollerante la salinita
Resistente al freddo trasmessa anche
parzialmente all’'oggetto

Tollera gli attacchi di Phytophtora,
sensibile al Fusarium

Tollerante alla Tristeza, psorosi A,
xiloporosi, woody gall, nematodi
Sensibile all’exocortite,

Buona produttivita quanti-qualitativa
Vigore medio

AASD Pantanello
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Ibrido tra Citrus paradisi e Poncirus
trifoliata caduca

Apparato radicale profondo ed
espanso

Buona affinita d’innesto

Sensibile ai terreni calcarei (fino 1-
2%), alla salinita, alle carenze e agli
eccessi idrici

Resistente al freddo trasmessa
anche all'oggetto

Tollera gli attacchi di Phytophtora e al
Fusarium

Tollerante all’exocortite, psorosi A,
xiloporosi, woody gall, nematodi
Buona produttivita quanti-qualitativa
Per alcune varieta scarsa colorazione

F(}MI : (I?tl_'ﬁ,SEJ El_}ﬁl sut?e,{:nicu Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Laly Sislerna Alimentare - Settore Produziom Agroalimentan™
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Conosciuto come Arancio trifoliato
per la forma della foglia caduca
Apparato radicale profondo
Buona affinita d'innesto

Sensibile ai terreni calcarei (fino 4-
5%), alle carenze ed eccessi idrici,
mediamente tollerante la salinita
Resistente al freddo trasmessa
anche all’'oggetto

Tollera gli attacchi di Phytophtora e al
Fusarium

Resistente alla Tristeza, psorosi A,
xiloporosi, woody gall

Sensibile all’exocortite,

Buona produttivita quanti-qualitativa
Vigore medio




C 35
Origine
C-35 creato dall’Universita di California licenziato nel 1987 (Cameron and Soost,
1986). Ha lo stesso parentale di Benton citrange (ibrido Arancio Ruby Bloode P.
trifoliata).

Comportamento rispetto a condizioni ambientali

Buona tolleranza al freddo, piu sensibile al calcare attivo rispetto al Carrizo. Non
tollera I'alta salinita, piu tollerante alla carenza di ferro rispetto a Citrumelo
swingle e Arancio trifoliato. Indicato nei reimpianti, sensibile alla carenza di zinco
e manganese.

Comportamento rispetto alle malattie

Tollerante a Tristeza, meno suscettibile a Phytophthora root rot rispetto a Citrange
troyer. Tollerante ai Nematodi degli agrumi (Tylenchulus semipenetrans).
Sensibile all’'exocortite e altri viroidi, che causa nanismo fino al disseccamento
della pianta.

Comportamento in campo

In una sperimentazione decennale effettuata in Australia con 7 portinnesti a
confronto sta dando risultati interessanti in suoli sabbiosi e sabbio-argillosi.

| cloni considerati sono arance ombelicate di differente epoca di maturazione.
Per valutarlo pienamente bisogna aspettare i prossimi anni anche se sembra che
induca una minore dimensione delle piante.

Qualita dei frutti paragonabile a Citrange carrizo.



E’ una specie Citrus aurantium

Presenta apparato radicale profondo ed
espanso

Buona affinita con tutte le specie di
agrumi (limone Monachello)

Tollera i terreni calcarei, non tollera gli
eccessi di umidita

Sensibile alle carenze idriche,
all’eccesso di salinita

Relativamente tollerante al freddo
Tollera gli attacchi di Phytophtora e
Fusarium

Sensibile alla Tristeza

Tollera exocortite, psorosi A, xiloporosi,
woody gall

Buona produttivita, clementine meno
costante se si squilibra la pianta

Vigore medio

Esistono diverse accessioni di arancio
amaro

Al s\ ‘;\‘}. v
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Ibrido tra Citrus paradisi e Poncirus
trifoliata caduca

Apparato radicale profondo ed
espanso

Buona affinita d’innesto

Sensibile ai terreni calcarei (fino 1-
2%), alla salinita, alle carenze e agli
eccessi idrici

Resistente al freddo trasmessa
anche all‘'oggetto

Tollera gli attacchi di Phytophtora e
al Fusarium

Tollerante all’exocortite, psorosi A,
xiloporosi, woody gall, nematodi
Buona produttivita quanti-qualitativa
Per alcune varieta scarsa colorazione
Vigore elevato
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Conosciuto come Arancio trifoliato
per la forma della foglia caduca
Apparato radicale profondo

Buona affinita d'innesto

Sensibile ai terreni calcarei (fino 4-
5%), alle carenze ed eccessi idrici,
mediamente tollerante la salinita
Resistente al freddo trasmessa
anche all‘'oggetto

Tollera gli attacchi di Phytophtora e
al Fusarium

Resistente alla Tristeza, psorosi A,
xiloporosi, woody gall

Sensibile all’exocortite,

Buona produttivita quanti-qualitativa
Vigore medio

AASD Pantanel, "‘?‘m..-{.--.



var. Flyng dragon

Poncirus trifoliata var. monstruosa
Apparato radicale profondo ed
espanso

Buona affinita d’innesto

Sensibile ai terreni calcarei, salini e
alla carenza di umidita

Resistente al freddo trasmessa anche
all’oggetto

Resiste agli attacchi di Phytophtora e
al Fusarium, alla tristeza

Tollerante all’exocortite, psorosi A,
xiloporosi, woody gall, nematodi
Buona produttivita quanti-qualitativa
Scarso vigore nanizzante

Sesti d'impianto

AASD Pantanello lwii it
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Specie di agrumi Citrus macrophylla
Apparato radicale profondo ed
espanso

Buona affinita d’innesto, ottimo
portinnesto per il limone

Resiste ai terreni calcarei, non si
adatta ai terreni umidi
Tollera la carenza idrica e resistente §#
alla salinita
Sensibile al freddo trasmessa anche §
all’'oggetto '
Tollera gli attacchi di Phytophtora e
di Fusarium,

Sensibile alla tristeza
Tollerante all’exocortite, psorosi A,
xiloporosi, woody gall, nematodi
Buona produttivita quantitativa
Vigore elevato

AASD Pantanelj@:3,
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New Florida Rootstocks Need
Favorable effect on: Tolerance to:

~ Fruit vield - Pintophthora

~ Tree size » Tristeza virus

- Frust sweetnes -~ Di | o
» Fruit 0** > u e

Florida US 812 - mandarino Sunki X arancio trifogliato (semi standard)
US 802 pummelo X arancio trifogliato (vigoroso alta produttivita)

US 897 mandarino Cleopatra X arancio trifogliato (poco vigoroso per alta densita)

Italia 68-1G-26-F5-P12 - Citrus latipes X arancio trifogliato

68-1G-26-F6-P12 - Citrus latipes X arancio trifogliato

68-1G-26-F6-P13 - Citrus latipes X arancio trifogliato
n}(%uesiilr?o[ggm i hanno confermato di indurre elevate caratteristiche produttive in du

ogu-: [Jt' \hde e Ly Sisterma Alimentare - Seliore du.rmm Agroahmentan”

LIIILU Superiore Arvea "Nuove
bienti pet,il, TaroceQ, ik m \Washingtan. RAVEk: ritiers ortofrutticols”




C54 ( Carpenter) mandarino Sunki X arancio trifogliato
vigore medio, tollerante alla tristeza ed ai terreni calcarei
C57 (Furr) mandarino Sunki X arancio trifogliato
vigore medio, tollerante alla tristeza e alla gommosi del colletto
Spagna F&A 5 mandarino Cleopatra X arancio trifogliato
tollerante alla tristeza ed ai terreni calcarei.
F&A 13 mandarino Cleopatra X arancio trifogliato
tollerante alla tristeza , sensibile ai terreni calcarei,
seminanizzante
F&A517 mandarino King X arancio trifogliato
tollerante la tristeza, la salinita e il calcare ,nanizzante,

elevata produzione
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Portinnestli

Comportamento dei principali portinnesti rispetto alle condizioni ambientali

Calcare
A. amaro R
Citranges S
P. trifoliata MS
C. macrophylla R
Citrumelo MS
C. volkameriana R
A. dolce MS

Salinita Asfissia radicale
Rm R
S S
S MR
R S
Rm MR
Rm S
S S

Freddo

R
R

MR

MS
Rm

MS
Rm

Stress idrico
Rm
S

S

Legenda R:resistente; Rm:resistenza media; MR: molto resistente; S: sensibile; MS: molto sensibile
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Portinnestli

Comportamento dei principali portinnesti rispetto alle malattie

Phytophthora sp.

A. amaro R

Citranges Rm
P. trifoliata MR
C. macrophylla MR
Citrumelo R

C. volkameriana Rm
A. dolce MS

Armillaria mellea
R
S

Rm

Fusarium Nematodi
T S
S S
R R
T S
- R
- S
S S

Legenda R:resistente; Rm:resistenza media; MR: molto resistente; S: sensibile; MS: molto sensibile
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Portinnestli

Comportamento dei principali portinnesti rispetto a virus e virus-simili

Tristeza
A. amaro S

Citranges

P. trifoliata

C. macrophylla

Citrumelo

C. volkameriana

- 4 4 »n 4 -+

A. dolce

Legenda T: tollerante; S: sensibile;

Exocortite

T

4 44 4 n o

Psorosi
T
T

T

Xyloporosi

T

4 0 4 A

AASD Pantanelfg i,
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Portinnestli

Influenza del portinnesto sullo sviluppo della varieta

Vigoria Entrata in prod. Produzione
A. amaro m N m
Citranges M N M
P. trifoliata m N M
C. macrophylla M MR MA
Citrumelo M N m
C. volkameriana M - MA
A. dolce M N m

Quialita del frutto
N
MJ

MJ

Legenda M: molto; m: medio; SE: seminanizzante; E: nanizzante; N: normale; MJ: migliore; L: lenta;

MR: molto rapida; MA: molto alta; B: bassa; A: anticipo.
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Comportamento dei portinnesti nei confronti delle condizioni ambientali

Portinnesto

Calcare Salinita Asfissiaradicale Res. al freddo Res. alla siccita

Arancio amaro R Rm R R
Citranges S S S R
Poncirus trifoliata MS S MR MR
Citrumelo MS Rm MR Rm

Rm

A 0 w;m

Comportamento dei portinnesti nei confronti delle principali malattie

Portinnesto

Phytophthora spp. Armillariamellea Tylenchulus semipenetrans

Arancio amaro R R S
Citrange Rm S S
Poncirus trifoliata MR Rm R
Citrumelo R R

Comportamento dei portinnesti nei confronti di virus e virus-simili

Portinnesto

Tristeza Exocortite Psorosi Xyloporosi

T

T
T
T

l'or

Arancio amaro S T T
Citranges T S T
Poncirus trifoliata T S T
Citrumelo T T T
R= resistente, MR=molto resistente, S=sensibile, MS=molto sensibile, T=tollerante
Portinnesto Vigoria Entratain produz. Produzione Qualita del frutto
Arancio amaro m N m N
Citranges M N m MG
Poncirus trifoliata m N m MG
Citrumelo M N m N

Maturazione

N
A
A
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Grazie per l'attenzione
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