
 

LEGENDA: * Tempo variabile fino a completa disattivazione dell’enzima Perossidasi;   
                          Facoltativo. 
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Farris s.r.l. 

 71027 Orsara di 
Puglia (FG) – S.P. 
109 Loc. Borgo  
Giardinetto 

 
FLOW CHART: 

PRODUZIONE DI ZUCCHINA DISIDRATATA A CUBETTI O A RO NDELLE       
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

          Stoccaggio materia prima 

1°Lavaggio 

Blanching*  
(tempo) 

Essiccazione 

Cernita con 
selezionatrice ottica 

Metaldetection 
( Ferro Ø >  0,9 mm; Acciaio Ø  > 1 

mm; Allumino Ø  > 1 mm )  

Cernita 

Acqua Acqua esausta 

Acqua 
 (60-100°C) 

Eliminazione di eventuali 
corpi estranei 

Imballaggio primario 

Imballaggio secondario 

Prodotto finito  

2° Lavaggio  
 

Acqua  Acqua esausta 

Stoccaggio refrigerato 
          T= 6/10 °C 

Taglio   
 
 

Aria calda 
Aria esausta 

Controllo visivo/cernita   

Pesatura e 
Confezionamento 

BASSO RISCHIO 

BASSO RISCHIO 

Vasche Imhoff 

Controllo 
visivo 

Raccolta rifiuti 

BASSO RISCHIO Vasche Imhoff 

Vegetali di 
scarto 

Spargimento su 
terreno 

Elevatore a facchini Acqua Acque esauste Vasche Imhoff 

Scarto metal-detector 

Acque esauste Vasche Imhoff 

Raccolta rifiuti 

CCP 

Materia prima 

CCP 

CCP 


