BIETA OO RAGO

THE ITRLIAN FRESH FOOD PRODUCER

V GAMMA

Sono prodotti freschi, confezionati *

e lavorati per avere una shelf life ed Rago
una qualita in grado di soddisfare una —

clientela sempre piu esigente.

PESO:
400g

IMBALLO PRIMARIO:
Vaschetta in pp-evoh-pp trasparente
barrierata e pellicola antifog

IMBALLO SECONDARIO: . o
Stampato fustellato plastificato lucido sfuso in polistirolo
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BIETA OO RAGO

THE ITRLIAN FRESH FOOD PRODUCER
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CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE

COMPOSIZIONE BIETA
ORIGINE MATERIA/E PRIMA/E ITALIA
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE +4°C +/- 1
GAMMA \Y

SHELF LIFE 30 giorni
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE Colore: verde

Odore: caratteristico

Consistenza: tessuto compatto comparabile al
fresco

Palatabilita: comparabile al prodotto fresco

INFORMAZIONI PER | CONSUMATORI

INDICAZIONI DI CONSERVAZIONE

Il prodotto va conservato ad una temperatura compresa nell'intervallo 0/+4°C
Una volta aperta la confezione il contenuto deve essere consumato.

E opportuno mantenere la catena del freddo.

MODALITA DI CONSUMO:

Tal quale: una volta aperta la vaschetta, condendo a piacimento.

In padella: versare il contenuto in una padella e riscaldare a fuoco lento per 2-4 min,
condire a piacimento prima del consumo.

Forno a micro-onde: mettere direttamente la vaschetta nel forno e scaldare a media
potenza (750W) per 2 min.

Condire a piacere

CATEGORIA CONSUMATORI: TUTTE
ORIGINE: ITALIA
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CARATTERISTICHE CONFEZIONAMENTO E PALLETTIZZAZIONE

IMBALLO PRIMARIO

Busta in propilene antifog
Vaschetta in pet, film in polipropilene antifog

CONFEZIONAMENTO ATMOSFERA NON MODIFICATA
PESO Busta: 400g
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE + 4°C +/-1

IMBALLO SECONDARIO

Dimensioni Cartone 40x60 cm
Busta: 4x500g

CODIFICA LOTTO

Il lotto & composto dall'identificazione prodotto,

giorno di produzione, mese e codice rintracciabilita interno
Ad esempio: Lotto BA09A1

BA: identificazione prodotto

09: giorno di produzione

A: mese di produzione

1: codice rintracciabilita interno

CODICE EAN

400 g: 8026563900009
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THE ITRLIAN FRESH FOOD PRODUCER

Rago.
—
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Parametro U.M. Limiti di accettabilita
Escherichia Coli Ufc/g <1000 ufc/g
Salmonella Ufc/25¢g Assente in 25 g
Listeria mon. Ufc/25¢g Assente in 25 g

VALORI NUTRIZIONALI (su 100 g di prodotto cotto)

ENERGIA (calorie) 36 Kcal

150 KJ

Parte edibile 100 %
Acqua 76,8 g
Carboidrati 6,09
Grassi 0,29
Proteine 2,849
Fibre 1649
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