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Stabilimento di produzione V i a  Ombrone vecchio, 118 - San Pierino C. V. -
Pistola

Ingredienti C i c o r i a ,  sale, bicarbonato.

Origine I t a l i a

Descrizione del prodotto P r o d o t t o  ottenuto dalla raccolta, cernita, cottura
(in acqua, sale e  bicarbonato), raffreddamento,
triturazione e confezionamento di cicoria.

Packaging

Modalità di conservazione F r i g o r i f e r o  0'/-1-4aC

Shelf life 5  giorni

Rintracciabilità L o t t o

Peso 4 0 0  g

Vaschetta in PET, clippata e chiusa mediante
ultrasuoni.
Pezzi per crt. 6.
Crt per pallet max. 100.
Unità lesionate assenti

Caratteristiche organolettiche C o l o r e  verde scuro brillante. Odore e  sapore
tipico della referenza. Consistenza della lamina
fogliare tenera, nervatura fogliare l iev emente
croccante.

Caratteristiche fisiche I m p u r i t à  e corpi estranei: max 4  su 1.000.000

Caratteristiche chimiche Residui di fitofarmaci entro i limiti stabiliti dal D.M.
27/08/2004 e successive modifiche e/o
integrazioni.
Metalli pesanti entro i limiti stabiliti dal Reg. CE
1881/2006 e successive modifiche eio
integrazioni.



Caratteristiche microbiologiche

Valori nutrizionali medi per 100 g
di prodotto

OGM

Carica mesofita totale <  1 000 UFC/g
Coliform i a s s e n t i
E. coli a s s e n t e
Lieviti a s s e n t i
Muffe a s s e n t i
Stafilococchi aurei coagulasi + as s en t i
Salmonella a s s e n t e
Listeria m. a s s e n t e

Valore energetico 1 5  Kca1/61 KJ
Proteine 1 , 6 0  g
Carboidrati 1 , 4 7  g
Grassi 0 , 2 5  g

Prodotto ottenuto senza l '  impiego di organismi
geneticamente modificati ( O G M)  e i o  prodott i
derivati, in accordo con il Reg. CE 1830/2003 e
successive modifiche e/o integ razioni.

Allergeni P u ò  contenere tracce di farm.


