
Specie

Forma Sferoidale, leggermente schiacciata ai poli

Colore
Buccia liscia o leggermente rugosa di colore arancio con un massimo 30% 
di colorazione verde; colore della polpa di colore arancio 

Calibro (diam.) medio 54-64 mm

Categoria Extra : di qualità superiore, con caratteri tipici della varieta' e
assenza di difetti, salvo lievissime alterazioni superficiali.
cicatrizzate. (reg CE n158072007 allegato I parte B/2 del 21/12/2007)

Categoria I : di buona qualità. Ammessi lievi difetti di forma e colorazione,
difetti congeniti alla formazione del frutto o dovuti a cause meccaniche.

Categoria I I: debbono corrispondere alle caratteristiche minime. Ammessi
difetti di forma e colorazione, rugosità della buccia, alterazioni superficiali 

Tolleranze di qualità

Rapporto di maturazione minimo 6:1 ottenuto dal rapporto tra il contenuto
in solidi solubili espresso in °brix e gli acidi titolabili e spressi in acido
citrico, apirene con presenza di un max di tre semi, contenuto minimo in
succo 40%

Tolleranze di calibro
Calibro minimo 43-52mm, categoria 6

Contenuto minimo succo min. 40%

Rapporto di maturazione (solidi solubili 
espressi in gradi brix/acidi titolabili 
espressi in acido citrico)

> 6,1

Morfologiche

Classificazione

Merceologiche

Organolettiche

Caratteristiche

Regione Puglia
Area Politiche per lo Sviluppo Rurale

Servizio Alimentazione

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO "CLEMENTINE"_MARCHIO "PR ODOTTI DI QUALITA' DI PUGLIA"

Marchio "PdP"



Gradi brix 10-13 ° brix

Assenza di semi max 3 semi per un max del 5% di clementine

Conservazione

Processi di produzione 

Indicazione d’Origine

Tipologia di coltivazione

Ciclo colturale

Pratiche agronomiche in uso negli areali di coltivazione ed adozione di norme tecniche di difesa integrata approvate dalla  
regione a cui fa riferimento l’indicazione geografica (Regione Puglia nel caso dell’indicazione Puglia).

Nel caso dell’indicazione Puglia l'utilizzo delle varietà : Spinoso, Fedele, SRA 89, Corsica 2, Comune, ISA, SRA 63, 
Rubino, Hernandina, Tangelo Nova, Nour, Mandared, Mandalate

Confezionamento

Il contenuto di ciascun imballaggio deve essere omogeneo e comprendere agrumi di stessa origine, varietà o tipo
commerciale, qualità', calibro, grado di sviluppo e maturazione. Per la categoria “Extra”, inoltre, è richiesta omogeneità di
colorazione. La parte visibile dell'imballaggio deve essere rappresentativa dell'insieme
• Disposti in strati regolari nell' imballaggio
• in forma diversa dagli strati ordinati, o in contenitori pallettizzati (Ammesso solo per le categorie I e II)
• In imballaggi unitari destinati alla vendita diretta al consumatore, di peso inferiore a 5 kg, confezionati: 
- secondo il numero di frutti, o
- secondo il peso netto negli imballaggi

Per l’imballaggio deve essere garantita una protezione adeguata del prodotto. I materiali usati dentro l'imballaggio devono
essere nuovi, puliti e non provocare alterazioni interne o esterne ai prodotti, e' vietato l'impiego di sostanze che
modifichino le caratteristiche naturali degli agrumi

Etichettatura

Imballatore, natura del prodotto( specie, varietà, presenza di semi), origine del prodotto(zona di produzione o
denominazione nazionale, regionale o locale), caratteristiche commerciali( categoria, calibro, eventuali trattamenti post-
raccolta), marchio ufficiale
 (reg CE n158072007 allegato I parte B/2 del 21/12/2007)

A temperature di 10°C

CLEMENTINO e 
CLEMENTINO-SIMILI
(Citrus x Clementine )

Poliannuale

Specificità

L’indicazione geografica Puglia può essere utilizzata quando la zona di coltivazione e di produzione/trasformazione è
individuata all’interno del territorio regionale della Puglia.


