
Specie

Lavorazione
Cernita e/taglio, lavaggio in acqua clorata, secondo lavaggio, asciugatura in
centrifuga

Difettosità
Assenza di: Malattie fungine, marciumi, virosi
Assenza di: Danni Generici da Insetto
Assenza di: Corpi Estarnei derivanti dalla Coltivazione e dal Processo.

Lavorazione

Modalità di 
confezionamento

Trasporto refrigerazione 2-10° C

Conservazione refrigerazione 2-8° C

Periodo di produzione

Processi di produzione 

Indicazione d’Origine

Tipologia di 
coltivazione

Marchio "PdP"

Specificità

Regione Puglia
Area Politiche per lo Sviluppo Rurale

Servizio Alimentazione

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO "INSALATA IV GAMMA"_MARC HIO "PRODOTTI DI QUALITA' DI PUGLIA"

L’indicazione geografica Puglia può essere utilizzata quando la zona di coltivazione e di produzione/trasformazione è individuata
all’interno del territorio regionale della Puglia.

Pratiche agronomiche in uso negli areali di coltivazione ed adozione di norme tecniche di difesa integrata approvate dalla regione a cui
fa riferimento l’indicazione geografica (Regione Puglia nel caso dell’indicazione Puglia).

LATTUGHE  (Lactuca sativa  L.), 
INDIVIA RICCIA (Cichorium 
endivia  L. var. crispa  Lam.), 
SCAROLA  (Cichorium endivia  L. 
var. latifolium  Lam.),          
CICORIE E RADICCHIO 
(Cichorium intybus  L.),       
RUCOLA (Eruca vesicaria  sp. 
sativa   e Diplotaxis sp.),     
VALERIANELLA  (Valerianella 
locusta  (L.) Laterr. ),         
SPINACIO (Spinacia oleracea  L.)

imballo primario idoneo al contatto con alimenti, grammature variabili (da 50 grammi a 1000 grammi)

Caratteristiche

utilizzo di cultivar con attributi qualitativi soddisfacenti quali elevata resistenza al deterioramento nelle condizioni di frammentazione degli
organi ed elevata umidità relativa della IV gamma
varietà meno sensibili al freddo più idonee ai trattamenti termici post-raccolta

Merceologiche

Trasporto e 
Conservazione

Tutto l'anno

cernita e/o taglio, lavaggio in acqua potabile eventualmente addizionata di sostanza ad azione batteristatica (es. ipoclorito di sodio), 
ultimo risciacquo in acqua potabile. Asciugatura per centrifugazione o ad aria.


