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_f;a;;mi ITS Academy AgriPuglia

AVVISO PER LA COSTITUZIONE DEI COMITATI DI PROGETTO DEI CORSI ITS
ACADEMY BIENNIO 2024-2026

La pubblicazione del presente avviso non comporta alcun obbligo da parte della Fondazione a conferire
incarichi ad uno dei candidati inseriti nella Short List né alcun diritto da parte dei candidati
nell ‘assegnazione di incarichi.

PREMESSQ

e che la Legge n. 99 del 15 luglio 2022, ha istituito il Sistema terziario di istruzione tecnologica superiore
* che la Fondazione ITS Academy AgriPuglia opera nell’ Area Tecnologica 4 - Sistema Agroalimentare

VISTO

» Il progetto denominato “Per un Futuro da protagonisti nell'Agroalimentare” presentato dalla Fondazione
al Ministero dell’Istruzione e del Merito (MIM);

» Il decreto del MIM n. 96 del 2023 e le relative Istruzioni operative prot. n.129879 dell'8 novembre 2023;

oIl contratto di finanziamento che la Fondazione ITS Academy AgriPuglia ha sottoscritto con il MIM per
la regolamentazione dei rapporti di attuazione, gestione e controllo relativi al progetto “Per un Futuro
da protagonisti nell'’Agroalimentare”, CUP: E14D23003480006, finanziato nell’ambito del decreto del
Ministro dell’istruzione e del merito 26 maggio 2023, n. 96, nell’ambito del Piano Nazionale di Ripresa
e Resilienza, Missione 4 Istruzione e ricerca - Componente 1 - Potenziamento dell’offerta dei servizi
all’istruzione: dagli asili nido all’Universitd ~ Investimento 1.5 “Sviluppo del sistema di formazione
professionale terziaria (ITS)”, finanziato dall’Unione europea — Next Generation EU, finalizzato al
potenziamento dell'offerta formativa degli Istituti Tecnologici Superiori - ITS Academy

e Il decreto del MIM n. 203 del 20 ottobre 2023 relativo a Disposizioni concernenti le aree tecnologiche,
le figure professionali nazionali di riferimento degli ITS Academy e gli standard minimi delle
competenze tecnologiche e tecnico-professionali.
Le Figure Nazionali previste per I’ Area Tecnologica 4 — Sistema Agroalimentare sono:
4.1.1 Tecnico Superiore per la gestione e I'innovazione nelle produzioni primarie e nel sistema
agroindustriale
4.1.2 Tecnico Superiore per i controlli e le certificazioni nelle filiere agroalimentari
4.1.3 Tecnico Superiore per la valorizzazione e promozione delle produzioni agroalimentari
4.1.4 Tecnico Superiore per la bioeconomy nelle imprese agroalimentari e agroindustriali
4.1.5 Tecnico Superiore per la trasformazione e lo sviluppo dei prodotti agroalimentari tradizionali e
innovativi
4.1.6 Tecnico Superiore per la gestione delle imprese delle filiere agroalimentari

e [’offerta formativa ITS Academy AgriPuglia per il biennio 2024-2026:

Esperto Di Trading E Logistica Cerealicola, Altamura

Esperto In Applicazioni Delle Farine Nelle Produzioni Alimentari, Corato

Esperto In Digital Marketing Agroalimentare, Locorotondo

Esperto Pastry Chef, Locorotondo

Experience Agri Chef, Montegrosso
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Experience Agri Chef, Orsara

Maestro Mugnaio Dell’arte Bianca, Corato

Mastro Pastaio, Bari

Professionista Della Gdo, Modugno

10. Specialista In Innovazione Della Filiera Cerealicola, Gravina

11. Specialista In Innovazione Della Filiera Olivicola-Olearia, Trani
12. Specialista In Innovazione Della Filiera Orticola, Foggia

13. Specialista In Innovazione Della Filiera Vitivinicola, Brindisi
14. Specialista In Management Dei Bakery Store, Modugno

15. Tecnico Superiore Dei Sistemi Agrivoltaici Sostenibili, Troia
16. Tecnico Superiore Dei Sisterni Agrivoltaici Sostenibili, Gioia Del Colle
17. Tecnico Superiore Nel Food Sustainability, Lecce

el ol A

18. Tecnico Superiore Nelle Certificazioni di Qualita Dei Prodotti Agroalimentari, Molfetta
19. Tecnico Superiore per la Gestione del Post Raccolta nella Filiera Ortofrutticola, Noicattaro

20. Tecnico Superiore per le Analisi Dei Prodotti Agroalimentari, Locorotondo
21. Tecnico Specializzato Reparti Gdo, Trani

INFORMAZIONI GENERALL

I Corsi ITS sono Corsi di specializzazione tecnica post-diploma di cui al DPCM del 25/01/2008 ed
alla Legge n. 99 del 15/07/2022.

Ciascuno dei Corsi ITS ha la durata di 4 semestri, per un totale di n. 1800/2000 ore di cui n.
1000/1200 dedicate a lezioni d’aula di tipo laboratoriale, esercitazioni di laboratorio €/o in contesti
lavorativi, visite didattiche, project work e n. 800 ad attivita di stage.

Le attivita didattiche si articoleranno prevalentemente in 5 ore giomaliere, dal lunedi al venerdi, e
comunque sulla base delle esigenze didattico/organizzative.

[l Diploma di specializzazione per le tecnologie applicate rilasciato dal Ministero dell’Istruzione e
del Merito, previa verifica finale delle competenze acquisite, fa riferimento al V livello del Quadro
Europeo delle qualifiche per I’apprendimento permanente E.Q.F e costituisce titolo per I’accesso ai

pubblici concorsi.

SCOPO DELL’AVVISO

Lo scopo del presente Avviso & quello di acquisire candidature per la costituzione dei Comitati di Progetto
dei Corsi ITS Academy biennio 2024-2026 (uno per ciascuno dei Profili), di cui al punto f) comma 4
dell’art.5 della Legge n.99/22, di cui si allegano dettaglio delle finalita, distinti per ciascun Profilo.

Ciascun Comitato di Progetto sara costituito da n.3 Esperti, di cui un docente universitario e due del mondo

del lavoro con profili professionali complementari.

Per particolari Profili formativi, il Comitato di Progetto potra essere integrato da uno o due altri esperti.

Possono presentare domanda coloro in possesso dei seguenti requisiti minimi e specifici:
e non avere riportato condanne penali, in via definitiva

® non avere mai subito i provvedimenti di licenziamento o destituzione da impieghi e servizi

per proprio dolo o per propria colpa grave
e rientrare in una delle seguenti categorie

Istituto Tecnologico Superiore Acalemy Agroalimentare Puglia (Fondazione ITS Academy AgriPuglia)

Area “Nuove Tecnologie per il Made in Italy - Sistema Alimentare - Settore Produzioni Agroalimentari”
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a) esperti del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di aziende
e/o studi professionali) in possesso di un curriculum coerente con il percorso per il quale ci si
candida, (almeno n.5 anni di esperienza professionale);

b) docenti universitari a tempo indeterminato (ricercatori, professori associati e professori 3
ordinari), presso Universita statali con curriculum scientifico attinente al percorso specifico.

La Fondazione si riserva di richiedere in qualsiasi momento al candidato ulteriori informazioni.

E fatto obbligo. per gli esperti selezionati della Fondazione, siano essi esperti del mondo del lavoro o
docenti universitari, di partecipare alle attivitd di FORMAZIONE FORMATORI programmata dalla
Fondazione.

Entro il 10 giugno 2024 sard pubblicato sul sito web della Fondazione www.itsagroalimentarepuglia.it
Ielenco dei candidati idonei e il calendario dei colloqui previsti per la categoria “esperti del mondo del
lavoro”, che saranno svolti nel mese di giugno 2024.

Per i dipendenti di Enti Pubblici & prevista, se dovuta, I’autorizzazione allo svolgimento dell’incarico in
questione da parte della loro Amministrazione di appartenenza, come da normativa vigente.

CRITERI E MODALITA’ PER LA VALUTAZIONE

Per la valutazione delle candidature si utilizzeranno i seguenti criteri, in relazione alla categoria di
appartenenza dell’Esperto:

il

Caleguria di apparienenza Criteri di valutazione

ESPERIENZA PROFESSIONALE (max 30 punti), }
relativa al percorso per il quale ci si candida (oltre gli [
anni richiesti quale requisito minimo) = 3 P per anno

FORMAZIONE (max 20 punti), attinente alla
tematica del Profilo per il quale ci si candida
- Diploma di scuola secondaria di IT grado=1 P

- Diploma ITS=2P

esperti del mondo del lavoro (ad es.

imprenditori, ;

dipendenti/collaboratori/consulenti di aziende - Laurea triennale = 3 P

e/0 studi professionali) in possesso di un - Laurea magistrale =5 P

curriculum coerente con il percorso per il quale | - Corso di specializzazione conseguito in Italia o
ci si candida, (almeno n.5 anni di esperienza all’estero, di durata di almeno 6 mesi =1 P (per
professionale) corso di specializzazione conseguito)

- Master di I livello = 2 P (per master conseguito)
- Master di I livello = 2 P (per master conseguito)
- Dottorato di Ricerca= 10 P

COLLOQUIO (max 50 punti), relativo alla tematica
del percorso per il quale ci si candida

Istituto Tecnologico Superiore Academy Agroalimentare Puglia (Fondazione ITS Acad y AgriPuglia)
Area “Nuove Tecnologie per il Made in Italy - Sistema Alimentare - Settore Produzioni Agroalimentari”
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Categoria di appartenenza Criteri di valutazione

LIVELLO DI INQUADRAMENTO (max 30 punti)
- Ricercatore confermato = 10 P

- Associato=20P
- Ordinario=30P

CURRICULUM (max 70 punti)

- Anni in ruolo = 2 P per anno di anzianita nel
ruolo in corso (max 20 punti)

- Attivita di Coordinamento di Corsi di
formazione professionalizzanti (almeno post
diploma) = 2 P per corso (max 6 punti)

- Attivita di Docenza in Corsi di formazione

docenti universitari a tempo indeterminato professionalizzanti (almeno post diploma) per
(ricercatori, professori associati e professori min.25 ore = 2 P per corso (max 6 punti)
OI'lelal‘l), Pressa [.vaersl'ta statali con - Attivita di Coordinamento di Progetti di ricerca
curriculum scientifico attinente al percorso s e g
: regionali/nazionali = 1 P per progetto (max 8
specifico :
punti)

- Attivitd di Coordinamento di Progetti di ricerca
internazionali = 2 P per progetto (max 10 punti)

- Pubblicazioni scientifiche su riviste nazionali
con peer review relative al percorso per il quale
ci si candida = 1 P per pubblicazione (max 10
punti)

- Pubblicazioni scientifiche su riviste
internazionali con peer review relative al
percorso per il quale ci si candida = 2 P per
pubblicazione (max 10 punti)

FUNZIONI E COMPENSO

Le funzioni previste, in particolare, per ciascun Comitato di Progetto sono:

1. la progettazione del percorso formativo, nel rispetto delle Figure Nazionali di riferimento (decreto
del MIM n. 203/23) e secondo quanto emerso dall’analisi dei fabbisogni e dalle
conoscenze/competenze previste in uscita dal profilo;
la valutazione delle disponibilita pervenute per attivita di docenza e proposta di nomina dei docenti
al CdA;
la selezione gli allievi da ammettere alla frequenza del Corso;

il monitoraggio periodico delle attivita formative del Corso;
la valutazione semestrale degli studenti;
collaborare all’individuazione di eventuali nuove aziende per visite/esercitazioni e sedi di stage.

=

Oy e e

E previsto un compenso orario di € 50,00 lordo omnicomprensivo (inclusa IVA se dovuta).

Istituto Tecnologico Superiore Academy Agroalimentare Puglia (Foadazione ITS Academy AgriPuglia)
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E altresi previsto il rimborso delle spese di viaggio qualora spettante (rimborso spese sostenute per viaggi
con mezzo pubblico o, con mezzo proprio solo ed esclusivamente qualora non sia possibile raggiungere la

sede dell’incontro con mezzi pubblici nella misura di € 0,25 per km percorso).

PRESENTAZIONE DELLA DICHIARAZIONE DI DISPONIBILITA’
I soggetti interessati dovranno compilare gli Allegati 2, 3, 4, salvarli in formato .pdf, firmarli e inviarli,

unitamente  alla  documentazione richiesta nell’allegato 2, tramite PEC  all’indirizzo
fonditsagroalimentare(@legalmail.it, con oggetto “Avviso del 23/05/2024 — nome e cognome”, entro e

non oltre le ore 13:00 del 06 giugno 2024.

La Fondazione si riserva di richiedere la documentazione attestante quanto dichiarato nel Curriculum Vitae.

Non saranno prese in considerazione le domande:
- pervenute oltre la data di scadenza;
- presentate da soggetti non in possesso di tutti i requisiti minimi e specifici richiesti;
- non compilate sul modello di domanda di cui all’ Allegato 2 e non sottoscritte;
- non corredate da Curriculum Vitae in formato europeo e sottoscritto;
- non corredate di tutti gli allegati previsti nell’ Allegato 2;
- pervenute corredate dei documenti previsti ma non redatti nella forma o secondo le modalita indicate

nel presente Avviso e nell’ Allegato 2.

Per ulteriori informazioni rivolgersi a:

Fondazione ITS Academy AgriPuglia

S.C. 138 Cda Marangi, 26 - 70010 Locorotondo (BA)
Tel/Fax 080/4312767 - Mobile 346/1816334

E-mail g.maggi(@itsagroalimentarepuglia.it
www.itsagroalimentarepuglia.it

TRATTAMENTO DATI e TUTELA PRIVACY

[ dati dei quali la Fondazione ITS entrera in possesso a seguito del presente Avviso verranno trattati nel
nispetto della vigente normativa D. Lgs 196/03 e s.m.i. ¢ del GDPR (GENERAL DATA PROTECTION
REGULATION) 2016/679.

II trattamento dei dati personali sara improntato ai principi di correttezza, liceitd, trasparenza e di tutela
della Sua riservatezza e dei Suoi diritti, come da nota informativa allegata al presente.

11 Titolare del Trattamento & la Fondazione ITS Academy AgriPuglia.

Il presente Avviso sara pubblicato all’Albo e sul sito web istituzionale della Fondazione ITS
https://www.itsagroalimentarepuglia.it

Tale pubblicazione rappresenta ’unica forma di pubblicita legale.

Locorotondo, 23 maggio 2024

Istituto Tecnologico Superiore Academy Agroalimentare Puglia (Fondazione ITS Academy AgriPuglia) o
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Avviso del 23/05/2024 Finalita Corsi — Allegato 1

Agribusiness School
=it TS Academy AgriPuglia

OFFERTA FORMATIVA ITS ACADEMY AGRIPUGLIA
BIENNIO 2024-26

Esperto Di Trading E Logistica Cerealicola, Altamura

Esperto In Applicazioni Delle Farine Nelle Produzioni Alimentari, Corato
Esperto In Digital Marketing Agroalimentare, Locorotondo

Esperto Pastry Chef, Locorotondo

Experience Agri Chef, Montegrosso/Orsara

Maestro Mugnaio Dell’arte Bianca, Corato

Mastro Pastaio, Bari

Professionista Della Gdo, Modugno

A S N e A

Specialista In Innovazione Della Filiera Cerealicola, Gravina

[S—
=]

. Specialista In Innovazione Della Filiera Olivicola-Olearia, Trani

—_—
—_—

. Specialista In Innovazione Della Filiera Orticola, Foggia

—
[\

. Specialista In Innovazione Della Filiera Vitivinicola, Brindisi

[S—
9]

. Specialista In Management Dei Bakery Store, Modugno

[
N

. Tecnico Superiore Dei Sistemi Agrivoltaici Sostenibili, Troia/Gioia Del Colle

—
W

. Tecnico Superiore Nel Food Sustainability, Lecce

—
[*)

. Tecnico Superiore Nelle Certificazioni di Qualita Dei Prodotti Agroalimentari, Molfetta

[S—
J

. Tecnico Superiore per la Gestione del Post Raccolta nella Filiera Ortofrutticola, Noicattaro

[S—
oo

. Tecnico Superiore per le Analisi Dei Prodotti Agroalimentari, Locorotondo

[S—
\O

. Tecnico Specializzato Reparti Gdo, Trani

Istituto Tecnologico Superiore Academy Agroalimentare Puglia (Fondazione ITS Academy AgriPuglia)
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Avviso del 23/05/2024 Finalita Corsi — Allegato 1

1. Esperto di Trading e Logistica Cerealicola, sede Altamura

Obiettivo principale del Corso ¢ quello di formare Tecnici Superiori in possesso di conoscenze e
competenze professionali legate alla conoscenza merceologica dei prodotti, della logistica e degli
strumenti finanziari. La conoscenza del mercato internazionale delle commodities agricole. Forme
contrattuali e arbitrati internazionali nel mercato dei cereali e delle proteoleaginose. Sistemi di gestione
della qualita delle produzioni e strategie di valorizzazione. Analisi della filiera, logistica e
conservazione dei cereali. Modelli di previsione dei prezzi, mercati finanziari e strumenti di gestione
della volatilita dei prezzi. Trasporti e coperture assicurative.

2. Esperto in applicazioni delle farine nelle produzioni alimentari, sede Corato

Obiettivo principale del Corso ¢ quello di formare Tecnici Superiori in possesso di conoscenze e
competenze professionali legate al mondo dell’arte bianca. La conoscenza delle caratteristiche, della
composizione chimica e delle modificazioni delle materie prime costituiscono il punto di partenza del
percorso formativo finalizzato all’acquisizione delle tecniche di macinazione, degli aspetti di qualita
del prodotto e di controllo dei processi.

3. Esperto in Digital Marketing Agroalimentare, sede Locorotondo

Il percorso formativo professionalizzante ha 1’obiettivo di formare Tecnici Superiori con specifiche
conoscenze delle peculiarita delle produzioni agroalimentari del territorio e competenze per
implementare strategie di web marketing.

Sulla base degli obiettivi aziendali il Tecnico Superiore sara in grado di sviluppare strategie di digital
marketing, orientandosi tra posizionamento sui motori di ricerca e la realizzazione di piani editoriali.
Inoltre dovra essere in grado di scegliere e gestire piattaforme di commercio elettronico per il food,
monitorare tutte le fasi di vendita e scegliere gli strumenti digitali piu efficaci (Social Media, Blog,
ecc.).

4. Esperto Pastry Chef, sede Locorotondo

I1 PASTRY CHEEF conosce le materie prime, le fasi produttive, di conservazione e di trasformazione
dei prodotti primari, con una particolare attenzione sia ai prodotti cerealicoli, alle loro caratteristiche e
tradizioni legate al territorio, sia al latte/derivati e al loro largo impiego nella pasticceria fredda e
semifredda. Coniuga la ricerca e I’innovazione con 1 gusti, il benessere e la salute dei consumatori
considerando allergie, intolleranze e patologie legate agli alimenti. Crea dolci che si armonizzano con
il territorio in cui opera e con ’esperienza emozionale del gusto da far vivere al cliente. Il PASTRY
CHEF prepara una vasta gamma di prodotti che vanno dalla pasticceria dolce e salata per la ristorazione
e la prima colazione, alla preparazione di prodotti di gelateria; dalla produzione di pane e lievitati ai
prodotti dolci e salati per coffee break, brunch e merende; dai dolci per intolleranze alimentari e
salutistici alla biscotteria, pralineria e confetteria tradizionale e moderna.

S. Experience Agri Chef, sede Montegrosso/Orsara

Obiettivo principale del Corso ¢ quello di Formare Tecnici Superiori con specifiche conoscenze e
competenze nella gestione e promozione dei Beni Enogastronomici materiali ed immateriali della
Puglia, in un’ottica di Food Identity e rilevanza Paesaggistica, Naturale e Storica.

Formare esperti in grado di elaborare e gestire strumenti tecnologici innovativi per la valorizzazione
delle eccellenze enogastronomiche della Puglia, con azioni mirate alla promo-commercializzazione.

Istituto Tecnologico Superiore Academy Agroalimentare Puglia (Fondazione ITS Academy AgriPuglia)
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Formare esperti in grado di promuovere le specificita dei prodotti tipici e tradizionali, in risposta ai
nuovi modelli di consumo legati ad aspetti esperienziali, salutistici e di biodiversita.

6. Maestro mugnaio dell’Arte bianca, sede Corato

Obiettivo principale del Corso ¢ quello di formare Tecnici Superiori in possesso di conoscenze e
competenze professionali legate al mondo dell’arte bianca. La conoscenza delle caratteristiche, della
composizione chimica e delle modificazioni delle materie prime costituiscono il punto di partenza del
percorso formativo finalizzato all’acquisizione delle tecniche di macinazione, degli aspetti di qualita
del prodotto e di controllo dei processi molitori.

7. Mastro pastaio, sede Bari

Il percorso formativo ha I’obiettivo di formare una figura professionale in grado di gestire la produzione
di varie tipologie di pasta secca, pasta all’uovo e pasta fresca, secondo le ricette della tradizione italiana
e regionale. Operando prevalentemente in contesti di produzione artigianale, egli ¢ in grado di realizzare
I’intero processo di produzione della pasta, che va dalla selezione ed acquisto delle materie prime, fino
alla vendita ad esercizi commerciali o direttamente al consumatore finale.

8. Professionista Della Gdo, Modugno

Le dinamiche tecnologiche e competitive in tutti i settori oggi richiedono alle organizzazioni e agli
individui una sistematica ridefinizione delle professionalita.

Il percorso formativo si rivolge a tutti coloro a e che vogliono diventare futuri imprenditori innovativi
del retail e a tutti coloro che a diverso titolo che si vogliono occupare di organizzazione e di gestione e
del punto vendita: dallo store manager, ai responsabili di rete e capi area, visual merchandiser e
responsabili di in-store marketing.

Il professionista della GDO ¢ il punto di arrivo di un percorso, un traguardo costituito dall’acquisizione
di specifiche competenze legate a una nuova definizione della professione.

9. Specialista in Innovazione della Filiera Cerealicola, sede Gravina

Il Manager delle produzioni cerealicole possiede competenze scientifico-tecnologiche innovative
applicate, in modo specifico, alla filiera agronomica per la produzione delle cariossidi. Gestisce i cicli
di lavorazione e assicura 1’applicazione delle procedure di controllo delle macchine e dei sistemi
tecnologici di precision farming. Collabora alla progettazione di interventi relativi ai diversi processi,
promuovendo I’innovazione nelle fasi di ricerca/selezione, coltivazione, produzione, conservazione, per
rispondere efficacemente alle esigenze del mercato e assicurare il rispetto degli standard di qualita e
sicurezza. Opera nell’ambito della ricerca e dello sviluppo di processi e prodotti nell’ottica di un
miglioramento produttivo e qualitativo con soluzioni eco-compatibili e sostenibili. E competente in
merito alle normative di riferimento, all’identificazione e all’interpretazione degli aspetti ambientali,
alle certificazioni comunitarie ed extra comunitarie e alle procedure nell’ambito della sicurezza sul
lavoro specifica dei settori di riferimento.

Istituto Tecnologico Superiore Academy Agroalimentare Puglia (Fondazione ITS Academy AgriPuglia)
S.C. 138 C.da Marangi n. 26 - 70010 Locorotondo (BA) | Tel./Fax 080/4312767 — Mobile 346/1816334 - www.itsagroalimentarepuglia.it C S A

pec: fonditsagroalimentare@legalmail.it | info@itsagroalimentarepuglia.it | segreteria@itsagroalimentarepuglia.it SISTEMA QUALITA CERTIFICATO

Iscrizione REA c¢/o CCIAA di Bari: 574075 - Registro Persone giuridiche ¢/o Prefettura di Bari al n. 65/P - C. F. e P. IVA 07105100726 [isa 210120 .



http://www.itsagroalimentarepuglia.it/
mailto:fonditsagroalimentare@legalmail.it
mailto:info@itsagroalimentarepuglia.it

S LA SCUOLA
PER L'ITALIA DI DOMANI

FUTURA

Bl =5 e ) sl g Nalindomans
Avviso del 23/05/2024 Finalita Corsi — Allegato 1

10. Specialista in Innovazione della Filiera Olivicola-Olearia, sede Trani

11 Tecnico Superiore nel Management della Filiera Olivicola-Olearia acquisira competenze sulle buone
pratiche al fine di un aumento del vantaggio competitivo delle produzioni olearie e servizi connessi.

Il corso formera una figura professionale capace di:

- gestire i processi di produzione agricola e di trasformazione secondo i principi di qualita ed
ecosostenibilita,

- applicare sistemi di controllo qualita e di valutazione sensoriale per il miglioramento qualitativo,

- interpretare le analisi di qualita sulle produzioni primarie e sui prodotti trasformati,

- gestire 1 sistemi informativi aziendali (software gestionali e SIAN)

- applicare le normative comunitarie, nazionali e regionali in materia di sicurezza alimentare, sui luoghi
di lavoro e di etichettatura, attuare strumenti di comunicazione per la valorizzazione della “cultura”
dell’Olio Extra Vergine di Oliva di qualita

- gestire attivita oleoturistiche in azienda e attraverso tour enogastronomici

11. Specialista in Innovazione della Filiera Orticola, sede Foggia

Il percorso proposto formera un Tecnico Superiore che sia in grado di seguire in tutte le sue fasi 1
processi di produzione, condizionamento e trasformazione all’interno delle imprese orticole,
monitorando e garantendo 1l rispetto dei principi di sostenibilita, e supportando le aziende
nell’individuazione e nell’implementazione delle soluzioni di Industria 4.0 che sono in grado di
migliorare ’efficienza del processo e la qualita del prodotto.

Il Tecnico Superiore delle produzioni orticole ¢ quindi una figura professionale esperta nei processi di
coltivazione e di trasformazione in conserve alimentari, in grado di operare secondo le importanti e
delicate norme di sicurezza sul lavoro e di sicurezza nelle lavorazioni.

Lo specialista dell’innovazione si occupera della coltivazione del pomodoro offrendo consulenza e
assistenza agli agricoltori su una vasta gamma di argomenti, tra cui:

» Scelta del terreno e varieta: Lo specialista puo aiutare l'agricoltore a selezionare il terreno, la varieta
di pomodoro piu adatte alle sue specifiche condizioni climatiche e di mercato.

* Gestione del suolo e delle concimazioni: Lo specialista pud fornire consigli su come preparare il
terreno per la semina o il trapianto, su come concimare le piante e su come gestire l'irrigazione.

» Controllo delle infestanti, delle malattie e degli insetti: Lo specialista puo aiutare l'agricoltore a
identificare e controllare le infestanti, le malattie e gli insetti che possono danneggiare le colture di
pomodoro.

* Raccolta e post-raccolta: Lo specialista pud fornire consigli su come raccogliere i pomodori al
momento giusto e su come conservarli e trasportarli per ottimizzarne la qualita.

Lo specialista pud anche svolgere un ruolo importante nella ricerca e nello sviluppo di nuove tecnologie
agricole, come nuove varieta di pomodoro resistenti alle malattie o nuovi metodi di irrigazione,
rilevamento dati meteo stazioni SSD

12.  Specialista in Innovazione della Filiera Vitivinicola, sede Brindisi

Il percorso proposto formera un Tecnico Superiore che sia in grado di operare lungo tutta la supply
chain vitivinicola e capaci di fungere da motore di innovazione e cambiamento all’interno del contesto
aziendale. Il percorso prevedera di sviluppare competenze inerenti alle tecniche produttive sostenibili e
agli strumenti di raccolta, analisi e gestione dei dati finalizzati alla pianificazione delle attivita operative
e strategiche dell’azienda vitivinicola moderna;
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Il Tecnico Superiore delle produzioni viticole ¢ quindi una figura professionale esperta nei processi di
gestione degli impianti viticoli, in grado di operare secondo le norme di sicurezza sul lavoro e di
sicurezza nelle lavorazioni.

13. Specialista in Management dei Bakery Store, sede Modugno

Obiettivo principale del Corso ¢ quello di formare Tecnici Superiori in possesso di conoscenze e
competenze professionali legate alla definizione dei prodotti da forno. Il progetto formativo ha lo scopo
di formare degli esperti per la gestione dei punti vendita di prodotti innovativi e tradizionali di pane,
pizza e altri trasformati in linea con i trend di mercato.

14.  Tecnico superiore dei Sistemi Agrivoltaici Sostenibili, sede Troia/Gioia del Colle

Il Tecnico Superiore per 1’Agrivoltaico sostenibile acquisira competenze in merito alla gestione
agronomica in sistemi agrivoltaici al fine di definire le strategie produttive dell’azienda agrivoltaica,
per una maggiore sostenibilita economica aziendale. Il Corso mira a formare un Esperto in agricoltura
di precisione ad elevato valore aggiunto di produttivita energetica, qualitativa, nutrizionale in un’ottica
di economia circolare.

15. Tecnico superiore nel Food Sustainability, sede Lecce

Il Tecnico Superiore per la Gestione sostenibile delle Produzioni Agroalimentari acquisira competenze
in merito alle definizioni delle strategie produttive delle aziende, al fine di ottimizzare 1 processi, per
una maggiore eco sostenibilita economica. Il Corso mira a formare un Esperto nella gestione dei
processi produttivi da un punto di vista tecnico e organizzativo, facendo attenzione alla tutela e alla
valorizzazione delle risorse ambientali in un’ottica di economia circolare

16. Tecnico superiore nelle certificazioni di qualita dei prodotti agroalimentari, sede Molfetta

I1 Corso ha la finalita di formare una figura professionale capace di garantire la qualita delle produzioni
agroalimentari. La figura del Tecnico superiore per il controllo della qualita dei processi agroalimentari
avra la capacita di implementare e ottimizzare la gestione dei controlli della qualita dei processi e delle
produzioni agroalimentari attraverso 1’attuazione delle normative cogenti e volontarie in materia di
qualita e sicurezza alimentare dei processi e dei prodotti, di ambiente, di etica, di sostenibilita e di
sicurezza sui posti di lavori. La figura del Tecnico Superiore per il Controllo della qualita dei processi
agroalimentari interviene in diversi processi aziendali quali quelli di approvvigionamento,
pianificazione, programmazione, gestione, monitoraggio e valutazione, nel rispetto delle normative
nazionali ed internazionali vigenti.

Inoltre, i1l Corso ¢ finalizzato anche all’introduzione di innovazioni tecnologiche nelle produzioni
agroalimentari mediante 1’adozione delle tecnologie abilitanti 4.0 da applicare in tutti gli stadi della
filiera

17.  Tecnico Superiore per la gestione del post raccolta nella filiera ortofrutticola, sede
Noicattaro

Obiettivo principale del Corso ¢ quello di formare Tecnici Superiori specializzati nella gestione del

post-raccolta della filiera ortofrutticola, assicurando il mantenimento della qualita del prodotto, dalla

raccolta al momento di esposizione sul bancone di vendita. In particolare, saranno fornite conoscenze e

competenze per ottimizzare la qualita nelle fasi di produzione, conservazione, logistica e distribuzione
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diretta al consumatore. Il Corso mira a formare professionisti con un’elevata conoscenza e abilita di
applicazione delle principali tecniche di conservazione in post-raccolta, salvaguardando la salubrita dei
prodotti e ridurne gli sprechi, capace di promuovere il consumo di una pit ampia gamma varietale che
comprenda il ricco giacimento della biodiversita regionale e la valorizzazione di prodotti di nicchia e
di relazionarsi con gli altri tecnici che si occupano dei diversi segmenti della filiera

18. Tecnico Superiore per le analisi dei prodotti agroalimentari, sede Locorotondo

Il Tecnico Superiore per le analisi delle produzioni agroalimentari 4.0 ¢ in grado di applicare protocolli
di analisi di laboratorio — chimico, strumentali e microbiologico — per la certificazione dei sistemi di
gestione dei processi, dei prodotti e dei servizi nella filiera agroalimentare.

Possiede conoscenze approfondite relative alle caratteristiche chimiche dei principali costituenti
alimentari e dei prodotti agroalimentari e la loro reattivita durante gli step produttivi nei processi
tecnologici cui sono sottoposti.

Possiede conoscenze microbiologiche approfondite nel quadro complessivo della presenza e del ruolo
dei microrganismi contaminanti, patogeni e tossigeni negli alimenti e dei microrganismi tecnologici
nella trasformazione e produzione di alimenti fermentati.

Possiede conoscenze informatiche per 1’utilizzo di sistemi digitali integrati finalizzati alla tracciabilita
e alla gestione dei Key Performance Indicator per I’ottimizzazione dei controlli e dell’impatto
ambientale secondo 1 principi di eco-compatibilita e sostenibilita.

Ha la capacita di interagire efficacemente nell’ambito di gruppi di lavoro multicomponenti, costituiti
da operatori, tecnici, ricercatori, professionisti e manager, con funzioni di documentazione,
ricognizione, elaborazione di concetti e informazioni.

19.  Tecnico Specializzato Reparti Gdo, sede Trani

Il Tecnico della Gestione dei Reparti Agroalimentari nella GDO cura I’attuazione delle strategie relative
ai processi di vendita e commercializzazione dei prodotti agricoli ed agroindustriali, favorisce e
promuove nuovi modelli di comportamento e di consumo e ne valorizza gli aspetti prevalentemente
legati alla salubrita, biodiversita e varieta di gamma. Il percorso ha I’obiettivo di formare tecnici esperti
con appropriata conoscenza dei processi produttivi e dei prodotti della filiera agroalimentare, sviluppate
capacita comunicative ed adeguate abilita comportamentali.

I tecnici formati svilupperanno capacita di analizzare 1 mercati, la domanda, I’offerta e 1 canali
distributivi secondo 1 principi di qualita, territorialita (km zero) e stagionalita, al fine di soddisfare
bisogni (espressi ed impliciti) e aspettative dei consumatori, contribuendo alla redditivita del processo
di vendita, attraverso le leve di marketing e politiche sociologiche sull’alimentazione, legate alla
sostenibilita ambientale, alla sostenibilita sociale (e.g. fair trade), e agli aspetti salutistici. Particolare
attenzione sara riservata alla conoscenza ed interpretazione delle scelte dei consumatori in tema di
varieta di gamma e di salubrita, relativamente alle tendenze enogastronomiche nazionali e locali, alle
emergenti intolleranze alimentari e ai disturbi del comportamento alimentare (crudisti, vegetariani,
vegani, free from e food-first).
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DICHIARAZIONE DI DISPONIBILITA’ PER INCARICO DI COMPONENTE DI COMITATO DI PROGETTO

Fondazione ITS Academy AgriPuglia
S.C. 138 Cda Marangi n. 26

70010 Locorotondo (BA)
Il/la sottoscritto/a nato/a a il
Codice fiscale P.iva
residente a Via
n° CAP Recapito telefonico fisso
Recapito  telefonico  mobile indirizzo  e-mail
PEC

in riferimento all’ Avviso pubblicato il 23/05/2024

OOooooOoooooooogoo

in qualita di (barrare solo una delle opzioni):

esperti del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di aziende e/o studi pro-
fessionali) in possesso di un curriculum coerente con il percorso per il quale ci si candida, (almeno n.5 anni di
esperienza professionale);

docenti universitari a tempo indeterminato (ricercatori, professori associati e professori ordinari), presso
Universita statali con curriculum scientifico attinente al percorso specifico, dall’anno ; titolare di inse-
gnamento ;

DICHIARA

di aver preso visione del Decreto del MIM n. 203 del 20 ottobre 2023 “Disposizioni concernenti le aree tecnolo-
giche, le figure professionali nazionali di riferimento degli ITS Academy e gli standard minimi delle competen-
ze tecnologiche e tecnico-professionali”

di aver preso visione delle finalita dei Corsi ITS Academy biennio 2024-2026 (allegato 1)

la propria disponibilita per I’incarico di Componente del Comitato di Progetto del Corso ITS Academy:

Esperto Di Trading E Logistica Cerealicola, Altamura

Esperto In Applicazioni Delle Farine Nelle Produzioni Alimentari, Corato
Esperto In Digital Marketing Agroalimentare, Locorotondo

Esperto Pastry Chef, Locorotondo

Experience Agri Chef, Montegrosso/Orsara

Maestro Mugnaio Dell’arte Bianca, Corato

Mastro Pastaio, Bari

Professionista Della Gdo, Modugno

Specialista In Innovazione Della Filiera Cerealicola, Gravina

Specialista In Innovazione Della Filiera Olivicola-Olearia, Trani
Specialista In Innovazione Della Filiera Orticola, Foggia

Specialista In Innovazione Della Filiera Vitivinicola, Brindisi

Specialista In Management Dei Bakery Store, Modugno

Tecnico Superiore Dei Sistemi Agrivoltaici Sostenibili, Troia/Gioia Del Colle
Tecnico Superiore Nel Food Sustainability, Lecce



B Tecnico Superiore Nelle Certificazioni di Qualita Dei Prodotti Agroalimentari, Molfetta
O Tecnico Superiore per la Gestione del Post Raccolta nella Filiera Ortofrutticola, Noicattaro
O Tecnico Superiore per le Analisi Dei Prodotti Agroalimentari, Locorotondo
O Tecnico Specializzato Reparti Gdo, Trani
A tal fine dichiara di:

essere cittadino/a

non avere riportato condanne penali, in via definitiva

non avere mai subito i provvedimenti di licenziamento o destituzione da impieghi e servizi per proprio dolo
o per propria colpa

essere dipendente di un Ente Pubblico O SI O NO

(se SI) essere tenuto al rilascio dell’autorizzazione da parte del proprio ente [ SI O NO

impegnarsi a presentare, se dovuta, 1’autorizzazione allo svolgimento dell’incarico in questione, rilasciata
dall’ Amministrazione di appartenenza (per i dipendenti pubblici)

impegnarsi a frequentare le ore programmate per la formazione formatori

Allega alla presente domanda:

Curriculum Vitae redatto secondo il formato europeo, sottoscritto e datato, in cui sono dichiarati i titoli e det-
tagliate le esperienze formative e di lavoro (ad es. durata di ciascuna delle esperienze; numero e dettaglio
della tipologia di aziende/Enti presso i quali o per i quali si ¢ svolta I’attivita);

Sintesi del Curriculum Vitae relativo al percorso per il quale ci si candida, redatta secondo lo schema di cui
all’allegato 3;

Scheda di autovalutazione di cui all’allegato 4;

Copia fotostatica di un documento di riconoscimento in corso di validita firmato;

Copia fotostatica del Codice Fiscale;

Informativa privacy resa dalla Fondazione ex art. 13 del Regolamento UE 679/2016, firmata

Consapevole delle sanzioni penali, nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi, richiamate
dall’art. 76 del D.P.R. 445/2000, dichiaro che quanto sopra corrisponde a verita.

Luogo e data

FIRMA

Dichiaro altresi di aver letto e sottoscritto I’informativa ex art. 13 del Regolamento UE 679/2016, allegata al presente
documento e di accettarla in tutti i suoi punti.

Luogo e data

FIRMA
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CORSO ITS ACADEMY:
NOMINATIVO CANDIDATO:
BREVE DESCRIZIONE DEL CV
TITOLO DI STUDIO , conseguito nell’anno

SINTESI DELLA PROPRIA ESPERIENZA NELLA TEMATICA OGGETTO DEL CORSO

CONOSCE IL CANALE FORMATIVO ITS?
O SI
0 NO

SE SI, HA MAI SVOLTO INCARICHI PER CONTO DI UNA FONDAZIONE ITS?
O SI
0 NO

SE SI, QUALE?

Dichiaro ai sensi e per gli effetti delle disposizioni contenute negli art. 46 e 47 del DPR
28/12/2000, n. 445 e consapevole delle conseguenze derivanti da dichiarazioni mendaci ai sensi
dell’art. 76 del predetto DPR n. 445/2000, sotto la propria responsabilita che le informazioni sopra
riportate sono esatte e veritiere.

Luogo e Data

Firma
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CORSO ITS ACADEMY:

NOMINATIVO CANDIDATO:

CATEGORIA DI APPARTENENZA:

[ esperti del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di
aziende e/o studi professionali) in possesso di un curriculum coerente con il percorso per il
quale ci si candida, (almeno n.5 anni di esperienza professionale)

Azienda di appartenenza

Ruolo ricoperto

CRITERIO DI
VALUTAZIONE

DETTAGLIO AUTOVALUTAZIONE

ESPERIENZA
PROFESSIONALE (max 30
punti), relativa al percorso per il
quale ci si candida (oltre gli anni
richiesti quale requisito minimo)
=3 P per anno

Diploma di scuola secondaria di II grado
=1P

Diploma ITS=2P

Laurea triennale = 3 P

Laurea magistrale = 5 P

FORMAZIONE (max 20 punti), | Corso di specializzazione conseguito in
attinente alla tematica del Profilo | Italia o all’estero, di durata di almeno 6

per il quale ci si candida mesi = 1 P (per corso di specializzazione
conseguito)
Master di I livello = 2 P (per master
conseguito)
Master di II livello = 2 P (per master
conseguito)

Dottorato di Ricerca= 10 P

TOTALE




'] docenti universitari a tempo indeterminato (ricercatori, professori associati ¢ professori
ordinari), presso Universita statali con curriculum scientifico attinente al percorso specifico.

Universita di appartenenza

Ruolo ricoperto

CRITERIO DI VALUTAZIONE DETTAGLIO AUTOVALUTAZIONE

Ricercatore confermato = 10 P

LIVELLO DI INQUADRAMENTO [ Associato = 20 P

(max 30 punti)
Ordinario =30 P

Anni in ruolo = 2 P per anno di anzianita
nel ruolo in corso (max 20 punti)

Attivita di Coordinamento di Corsi di
formazione professionalizzanti (almeno
post diploma) = 2 P per corso (max 6
punti)

Attivita di Docenza in Corsi di
formazione professionalizzanti (almeno
post diploma) per min.25 ore = 2 P per
corso (max 6 punti)

Attivita di Coordinamento di Progetti di
ricerca regionali/nazionali = 1 P per

CURRICULUM (max 70 punti) progetto (max 8 punti)

Attivita di Coordinamento di Progetti di
ricerca internazionali = 2 P per progetto
(max 10 punti)

Pubblicazioni scientifiche su riviste
nazionali con peer review relative al
percorso per il quale ci si candida=1 P
per pubblicazione (max 10 punti)

Pubblicazioni scientifiche su riviste
internazionali con peer review relative al
percorso per il quale ci si candida =2 P
per pubblicazione (max 10 punti)

TOTALE

Dichiaro ai sensi e per gli effetti delle disposizioni contenute negli art. 46 ¢ 47 del DPR
28/12/2000, n. 445 e consapevole delle conseguenze derivanti da dichiarazioni mendaci ai sensi
dell’art. 76 del predetto DPR n. 445/2000, sotto la propria responsabilita che le informazioni sopra
riportate sono esatte e veritiere.

Luogo e Data

Firma




