Regione Puglia
Assessorato Diritte alle
Studio e alla Formazione

CORSO ITS VI CICLO
“TECNICO SUPERIORE DELLA GESTIONE DEL POST-RACCOLTA
DELLA FILIERA ORTOFRUTTICOLA”

AVVISO PER L’ACQUISIZIONE DI DICHIARAZIONI DI DISPONIBILITA
DA PARTE DI ESPERTI PER ATTIVITA’ DI DOCENZA

1l presente avviso ¢ finalizzato a raccogliere “dichiarazioni di disponibilita”; non comporta alcun
obbligo da parte della Fondazione a conferire incarichi ad uno dei candidati né alcun diritto da
parte dei candidati nell 'assegnazione di incarichi. Non é previsto un procedimento formalizzato di
valutazione.

PREMESSA

1. La Fondazione ITS - Istituto Tecnico Superiore ”Area Nuove Tecnologie per il Made in Italy -
Sistema Alimentare - Settore Produzioni agroalimentari™ ¢ stata costituita con atto notarile il 10
settembre 2010, ai sensi del DPCM del 25/01/2008. Si tratta di una fondazione di partecipazione
di natura privata, riconosciuta dalla Prefettura di Bari ed iscritta al n. 65/P del registro delle
Persone giuridiche

2. Con DGR n. 1459 del 20/09/2016 (BURP n. 108/2016) la Regione Puglia ha approvato
nell’ambito del POR PUGLIA FESR - FSE 2014 — 2020 approvato con Decisione C (2015)5854
del 13/08/2015, ASSE X, I’Avviso Pubblico n. 6/2016 Realizzazione di percorsi formativi di
Istruzione Tecnica Superiore (ITS) finalizzati al conseguimento del diploma di Tecnico
Superiore

3. Con DD n. 840 del 17/10/2016 (BURP n. 120 del 20/10/2016) la Regione Puglia ha approvato la
graduatoria dei Corsi ITS ammessi a finanziamento in riferimento all’Avviso di cui al punto 1 e
che risulta finanziato il Corso ITS “Tecnico superiore della gestione del post-raccolta della
filiera ortofrutticola)” (Acronimo: Post.Ra.Orto.Fru), annualita 2016-2018, con sede a Bari ¢/o
I’APEO

SCOPO DELL’AVVISO

Scopo del presente Avviso € quello di acquisire dichiarazioni di disponibilita da parte di:

Fondazione I'TS — Istituto Teenico Superiore

Area “Nuove Tecnologie per il Made in ltaly - Sistema Alimentare - Settore Produziom Agroalimentarn™

S.0. 138 C.da Marangi n, 26 - 70010 Locorotondo (BA) | Tel /Fax, 0804312767 - Molile 340/1816334
www.itsagroalimentarepuglia.it | pec: fonditsagroalimentare@legalmailit - mail: info@itsagroalimentarepuglia.it
Iserizione REA e/o CCTAA di Bari: 574075 - Registro Persone giuridiche o/o Prefertura di Bari al n, 65/P « C, F. e P. IVA 07105100726



a) esperti del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di
aziende e/o studi professionali, ricercatori e tecnologi di enti pubblici e privati di ricerca) in
possesso di diploma di laurea magistrale ed esperienza professionale post laurea almeno
quinquennale oppure, in possesso di diploma di laurea ed esperienza professionale post laurea
almeno di sette anni oppure, in possesso di diploma di istruzione secondaria superiore ed esperienza
professionale post-diploma almeno decennale;

b) professori della scuola media superiore, di ruolo da almeno 3 anni, in possesso di diploma di
laurea magistrale ed esperienza di insegnamento nell’ambito di corsi professionalizzanti almeno
post diploma;

¢) professori e ricercatori universitari (confermati) con esperienza di insegnamento in corsi
professionalizzanti almeno post diploma;

d) docenti dipendenti di Agenzie Formative in possesso di diploma di laurea magistrale ed
esperienza di insegnamento, minimo triennale, nell’ambito di corsi professionalizzanti almeno post
diploma (minimo in n. 3 corsi, per ciascuno per minimo n. 30 ore)

per_affidamento incarico di docenza per le Unita Formative di cui alla tabella allegata che
costituisce 1’Allegato 1, previste nell’ambito del Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore della

gestione del post-raccolta della filiera ortofrutticola™.
La didattica richiesta ¢ di tipo laboratoriale, finalizzata a far acquisire COMPETENZE spendibili
nel mondo del lavoro.

L’esperienza professionale richiesta deve riferirsi all’argomento oggetto dell’Unita formativa
per la quale ci si candida ed essere stata svolta, per almeno la durata minima prevista, negli
ultimi dieci anni.

Si precisa che almeno il 50% del monte ore del corso sara affidato a docenti provenienti dal
mondo_del lavoro con esperienza specifica _almeno quinquennale, come previsto dalla
normativa. Altresi, si terra conto degli indicatori di realizzazione di cui all’Allegato A, punto
5, lett. b) del D.I. del 7/02/2013 e secondo i criteri e le modalita della loro applicazione riportati
nell’allegato tecnico all’Accordo in CU del 17/12/2015.

In linea di principio, sara data priorita al personale proveniente dalle imprese Soci
Fondatori/Membri partecipanti della Fondazioni o Partner del Corso.

La Fondazione si riserva di richiedere in qualsiasi momento al candidato ulteriori informazioni ed
effettuare colloqui informativi.

Ai docenti individuati ¢ fatto obbligo di partecipare alla formazione formatori che sara organizzata
dalla Fondazione nonché a riunioni di coordinamento.

Al momento della sottoscrizione dell’incarico i dipendenti di Enti Pubblici dovranno aver acquisito,
se dovuta, l'autorizzazione allo svolgimento dell’incarico in questione da parte della loro
Amministrazione di appartenenza, come da normativa vigente.

INFORMAZIONI GENERALI SUL CORSO

FIGURA PROFESSIONALE NAZIONALE DI RIFERIMENTO

Tecnico superiore responsabile delle produzioni e delle trasformazioni agrarie, agro-alimentari e
agro-industriali.

DURATA
I1 Corso ITS ha la durata di 4 semestri, per un totale di n. 2000 ore, di cui n. 1200 dedicate/4
d’aula di tipo laboratoriale, esercitazioni di laboratorio e/o in contesti lavorativi, visite /di
project work e n. 800 ad attivita di stage.

Fondazione I'TS - lstituto Teenico Superiore

Area “Nuove Teenologie per il Made in Italy - Sistema Alimentare - Settore Produziont Agroalimentar”™
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FINALITA DEL CORSO

Obiettivo principale del Corso ¢ quello di formare Tecnici Superiori specializzati nella gestione del
post-raccolta della filiera ortofrutticola, assicurando il mantenimento della qualita del prodotto, dalla
raccolta al momento di esposizione sul bancone di vendita.

In particolare, saranno fornite conoscenze e competenze per ottimizzare la qualita nelle fasi di
produzione, conservazione, logistica e distribuzione diretta al consumatore.

Il Corso mira a formare professionisti con un’elevata conoscenza e abilita di applicazione delle
principali tecniche di conservazione in post-raccolta, salvaguardando la salubrita dei prodotti e
ridurne gli sprechi, capace di promuovere il consumo di una pit ampia gamma varietale che
comprenda il ricco giacimento della biodiversita regionale e la valorizzazione di prodotti di nicchia
e di relazionarsi con gli altri tecnici che si occupano dei diversi segmenti della filiera.

SVOLGIMENTO

Le attivita didattiche si articoleranno, prevalentemente in 5 ore giornaliere antimeridiane dal lunedi
al venerdi, dalle ore 8:45 alle ore 13:45. Sulla base di specifiche esigenze didattico/organizzative
(della Fondazione e/o degli studenti) le attivita didattiche potranno essere realizzate anche in orario
pomeridiano e/o di sabato.

COMPENSO

Il compenso sara determinato in base a quanto disposto dalla Circolare del Ministero del Lavoro
della Salute e delle Politiche Sociali n. 2 del 2009.
In particolare, relativamente al personale docente esterno il compenso corrisposto sara il seguente:

- per i docenti inquadrati nella Fascia A € 70,00/ora, lordo omnicomprensivo;

- per i docenti inquadrati nella Fascia B € 50,00/ora, lordo omnicomprensivo.
Il compenso ¢ lordo omnicomprensivo (comprendente eventuale IVA, ritenuta fiscale e ritenute
previdenziali a carico del prestatore, contributi a carico del datore).
[1 compenso verra corrisposto dietro rilascio di regolare quietanza ovvero fattura nel rispetto della
normativa fiscale vigente, al termine dello svolgimento dell’incarico, dopo la consegna di tutta la
documentazione richiesta riportata nel contratto e comunque nei tempi dettati dall’erogazione del
finanziamento.
Non ¢ previsto il rimborso di spese di viaggio eventualmente sostenute per il raggiungimento della
sede del corso per prestazioni rese in esecuzione del mandato.

PRESENTAZIONE DELLA DOMANDA

[ soggetti interessati dovranno produrre apposita dichiarazione di disponibilita, redatta su carta
libera, in base allo schema di cui all’Allegato 2, corredata dei documenti previsti nel predetto
Allegato.

La dichiarazione di disponibilita dovra pervenire in busta chiusa, recante all’esterno i dati del
mittente ¢ la seguente dicitura “Disponibilita per docenza — Corso ITS VI Ciclo POST
RACCOLTA", al seguente indirizzo:

Fondazione ITS - Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Italy -
Sistema Alimentare — Settore Produzioni Agroalimentari”

S.C. 138 C.da Marangi n. 26 - 70010 Locorotondo (BA)

entro e non oltre le ore 13:00 del 13 dicembre 2016 (non fara fede la data di spedizione).

La dichiarazione di disponibilita potra pervenire altresi a mezzo e-mail all’indirizzo PEC
(fonditsagroalimentare(@legalmail.it), entro le ore 24 del 13 dicembre 2016.

Curriculum Vitae.

Fondazione I'TS « Istitute Teenico Superiore

Area “Nuove Tecnologie per il Made in Italy - Sistema Alimentare - Settore Produzioni Agroalimentari”™
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Non saranno prese in considerazione le domande:
- pervenute oltre la data di scadenza;
- presentate da soggetti non in possesso dei requisiti richiesti.
- non compilate sul modello di domanda di cui all’Allegato 2 e non sottoscritte:
- non corredate dei documenti previsti nell’ Allegato 2;
- pervenute corredate dei documenti previsti ma non redatti nella forma o secondo le modalita
indicate nel presente Avviso e nell’ Allegato 2.

Per ulteriori informazioni rivolgersi a:

Fondazione ITS — Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Italy - Sistema
Alimentare — Settore Produzioni Agroalimentari” S.C. 138 C.da Marangi 26, 70010 Locorotondo
(BA) Mobile 346/1816334. E-mail: info@itsagroalimentarepuglia.it; SITO  WEB:
www.itsagroalimentarepuglia.it.

I dati dei quali la Fondazione ITS entrera in possesso a seguito del presente Avviso verranno trattati
nel rispetto della vigente normativa D. Lgs 196/03 e s.m.i.

Il presente bando sara pubblicato all’Albo e sul sito web della Fondazione ITS
www.itsagroalimentarepuglia.it. Tale pubblicazione rappresenta 1'unica forma di pubblicita legale.

Locorotondo, 21 novembre 2016

Fondazione I'TS < Istituto Teenico Superiore

Area “Nuove Tecnologie per il Made in |l:11,\ - Sistema Alimentare - Settore Produzioni Agroalimentan”™

S.C, 138 C.da Marangi n, 26 - 70010 Locorotondo (BA)Y | Tel /Fax, 080.4312767 - Mobile 346/1816354

www.itsagroalimentarepugliait | pec: fonditsagroalimentarve@legalmailit - mail: info@itsagroalimentarepuglia.it
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Allegato 1 - Avviso per acquisizione dichiarazione di disponibilita per docenza, pubblicato il 21/11/2016

UNITA' FORMATIVE/MODULI DEL CORSO ITS VI CICLO
’ - "Tecnico Superiore della gestione del post-raccolta della filiera ortofrutticola"
FONDAZIONE I'TS (Acronimo: Post.Ra.Orto.Fru)

AREA - MODULO UNITA’ FORMATIVA: ORE OBIETTIVO DI APPRENDIMENTO IN TERMINI DI COMPETENZE TECNICO PROFESSIONALI E COMUNI:

Utilizzare in modo consapevole sistemi informatizzati da applicare nella filiera ortofrutticola
Comunicare con strumenti informatici nel proprio ambiente di lavoro e all’esterno

15 |Ricercare informazioni funzionali all'attivita lavorativa

Analizzare, elaborare e rappresentare informazioni

Laboratorio di sistemi
linformatizzati

TRASVERSALE Conoscere | fattori costitutivi dell'impresa e l'impatto dell'azienda nel contesto territoriale di
riferimento

Saper redarre un business plan

Saper presentare un'idea imprenditoriale, nelle sue linee generali, valutando la possibile fattibilita.

Creazione e gestione di
¢ 30 |Conoscenza dei finanziamenti per I'auto imprenditorialita

MApit Saper individuare forme imprenditoriali e opportunita di aggregazione piu idonee in relazione ai
contesti
Conoscere | fattori costitutivi dell'impresa e 'impatto dell'azienda nel contesto territoriale di
riferimento
Saper reperire le fonti e applicare le normative (regionall, nazionali e europee, internazionale) di
interesse agroalimentare
Saper individuare il campo di applicazione delle principali normative di interesse per il comparto
ortofrutticolo

NORMATIVE Legislazione agroalimentare | 25 |Conoscere gli obblighi di legge in materia di tracciabilita e rintracciabilita di prodotto

Saper impiegare sistemi di tracciabilita e di rintracciabilita dei lotti
Conoscere gli obblighi di legge in materia di etichettatura per | prodotti ortofrutticoli
Saper realizzare etichettatura in base alle normatice dei | mercati di riferimento
Conoscere le operazioni post raccolta dei fruttiferi:Cachi e Melograni, Pomacee, Drupacee, Uva da
Tavola, Agrumi, Frutti Tropicali, Fragole e Piccoli Frutti e Kiwi

Operazioni Post Raccolta: 90 Saper individuare le procedure pil idonee al mantenimento delle caratteristiche qualitative di prodotto

Fruttiferi Saper garantire il mantenimento qualitativo e la valorizzazione delle caratteristiche dei prodotti
attraverso operazioni di post raccolta idonee
Saper valutare e gestire le perdite di prodotto in post raccolta

PROFESSIONALIZZANTE: FILIERA
ORTOFRUTTICOLA POST RACCOLTA

Conoscere le operazioni post raccolta degli ortaggi: a frutto immaturo, a frutto maturo, meloni e
angurie, a fogli e a fusto, ad ininfiorescenza, ipogel.

Operazioni Post Raccolta: %0 Saper individuare le procedure pil idonee al mantenimento delle caratteristiche qualitative di prodotto

Ortaggi Saper garantire il mantenimento qualitativo e la valorizzazione delle caratteristiche dei prodotti

attraverso operazioni di post raccolta idonee
Saper valutare e gestire le perdite di prodotto in post raccolta

Conoscere le caratteristiche di qualita dei prodotti vegetali freschi

Conoscere gli indici di maturita e di raccolta

Conoscere l'influenza dei fattori agronomici sulla qualita del prodotti in post raccolta
Saper eseguire valutazioni fisiche (durezza, colore) e sensoriall dei prodotti ortofrutticoli
Saper misurare la qualita dei prodotti con metodi distruttivi e non

Saper applicare modelli predittivi riferiti alla qualita e shelf life dei prodotti

Qualita e Indici di Raccolta 50

PROFESSIONALIZZANTE: GESTIONE
QUALITA'

Conoscere le certificazioni di sistema/prodotto di interesse per la filiera ortofrutticola

Saper implementare e gestire certificazioni di sistema e di prodotto nella filiera

Conoscere | marchi di tutela regolamentati delle produzioni ortofrutticole con particolare riferimento
alle DOP, IGP, STG, PRODOTTI DI QUALITA' PUGLIA

Certificazioni di qualita 60




Conservazione degli

Conoscere | parametri fisici e chimici che hanno influenza sulla conservazione dei prodotti ortofrutticoli
Conoscere le tecniche di conservazione pili idonee per i singoli prodotti ortofrutticoli

60
ortofrutticoli Saper gestire le tecniche di conservazione piu adeguate al prodotto per conservarne la qualita
Conoscere i criteri per la definizione degli imballaggi in atmosfera modificata
Conoscere le caratteristiche dei contenitori ed imballaggi utilizzati nel comparto ortofrutticolo
Packaging 30 ([Conoscere i principi operativi delle macchine da imballaggio
Saper operare scelte consapevoli nella selezione delle numerose opzioni di packaging
PROFESSIONALIZZANTE:
TECNOLOGIE PER LA
CONSERVAZIONE E Conoscere i principi di scambio termico per la definizione degli elementi degli impianti frigoriferi
TRASFORMAZIONE Gestione degli impianti Conoscere il funzionamento dei sistemi di prerefrigerazione e degli impianti frigoriferi
frigoriferi e di 60 |Saper gestire impianti di condizionamento e di conservazione
condizionamento Saper organizzare gli spazie e volumi dei magazzini e delle strutture
Eseguire manutenzioni di base di impianti frigoriferi e di condizionamento
Trasformazione per la IV e V Conoscere | procgssi per .Ia produzione d.I prodotti ortofrutticoli di IV e V gamma
gamma 30 [Conoscere i principl tecnici delle produzioni di IV e V gamma
Saper gestire impianti per la produzione di prodotti ortofrutticoli di IV e V gamma
) ) . " | i
Gistlans scsicetanibile de Conoscere le caratteristiche dei sottoprodotti e degli scarti di lavorazione degli ortofrutticoli
sottoprodott] 30 |Gestire il loro smaltimento e/o riutilizzazione nel rispetto delle normative vigenti
Saper gestire lo smaltimento, il recupero e/o il riutilizzo delle acque di lavorazione
Conoscere le peculiarita della logistica dei prodotti ortofrutticoli nei diversi mercati di riferimento
i i li di rpr re i i
Loglstica dei prodotti Conoscere le condizioni ambientali di trasporto per preservare la qualita dei prodotti ortofrutticoli
ortofrutticoll 30 |Conoscere le modalita di trasporto idonee per prodotti deperibili
Saper valutare le dinamiche logistiche di interesse
Saper attuare le procedure per assicurare la tracciabilita e rintracciabilita dei prodotti
LOGISTICA E DISTRIBUZIONE
Saper comprendere il concetto di marketing e di orientamento al marketing di un’impresa
Marketing e anche in relazione alle modalita di condizionamento per produzioni standard e/o sottoposte a
commercializzazione dei 30 |particolari procedure (biologico, a marchio ecc)

prodotti ortofrutticoli

Sapere realizzare modalita di presentazione ottimali dei prodotti ortofrutticoli nei differenti punti
vendita (GDO, negozi specializzati e mercati)

ALCUNE UNITA" FORMATIVE POTREBBERO ESSERE ASSEGNATE A PIU' ESPERTI SUDDIVISE IN MODULI DIDATTICI




Allegato 2 — Avviso per acquisizione dichiarazione di disponibilita per docenza, pubblicato il 21/11/2016
DICHIARAZIONE DI DISPONIBILITA’ PER INCARICO DI DOCENZA

Gent.mo Prof. Vito Nicola Savino

Presidente della Fondazione ITS

Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per
il Made in Italy - Sistema Alimentare — Settore Produ-
zioni Agroalimentari”

S.C. 138 C.da Marangi n. 26

70010 Locorotondo (BA)

Il/la sottoscritto/a nato/a a
il Codice fiscale residente a
Via n° CAP
Recapito  telefonico  fisso Recapito  telefonico  mobile

indirizzo e-mail

in qualita di (barrare solo una delle opzioni):

esperto del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di aziende e/o stu-
di professionali, ricercatori e tecnologi di enti pubblici e privati di ricerca) in possesso di diploma di lau-
rea magistrale ed esperienza professionale post laurea din. ___ anni;
esperto del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di aziende e/o stu-
di professionali, ricercatori e tecnologi di enti pubblici e privati di ricerca) in possesso di diploma di lau-
rea ed esperienza professionale post laurea din.___ anni;

esperto del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di aziende e/o stu-
di professionali, ricercatori e tecnologi di enti pubblici e privati di ricerca) in possesso di diploma di i-

struzione secondaria superiore ed espe-
rienza professionale post-diploma din. ___ anni;

professore della scuola media superiore, di ruolo da n. ___ anni, in possesso di diploma di laurea magi-
strale ; titolare della di-
sciplina ed esperienza di insegnamento

nell’ambito di corsi professionalizzanti almeno post diploma;
professore universitario confermato; titolare dell’insegnamento
con esperienza di insegnamento in corsi professionalizzanti almeno post diploma;

ricercatore universitario confermato; titolare dell’insegnamento
con esperienza di insegnamento in corsi professiona-

lizzanti almeno post diploma;

docente dipendente dell’ Agenzia Formativa in possesso di diploma di laurea magistra-
le ed esperienza di insegnamento
nell’ambito dei seguenti corsi professionalizzanti (indicare relativamente alla docenza in corsi almeno
post diploma: argomento, Committente e durata):

DICHIARA

la propria disponibilita a svolgere attivita di docenza nell’ambito del Corso ITS VI Ciclo “Tecnico Superiore
della gestione del post-raccolta della filiera ortofrutticola” (Acronimo: Post.Ra.Orto.Fru) finanziato

nell’ambito del POR Puglia FESR FSE 2014-2020, ASSE X, Avviso 6/2016 - Approvato con DD n.840




Allegato 2 — Avviso per acquisizione dichiarazione di disponibilita per docenza, pubblicato il 21/11/2016

17/10/2016 (BURP n.120 del 20/10/2016), per le sotto elencate Unita Formative (E’_possibile candidarsi per
max n. 2 Unita Formative).

)

2)

A tal fine dichiara:

di essere cittadino/a
di non avere riportato condanne penali
di non avere procedimenti penali pendenti
di non avere mai subito i provvedimenti di licenziamento o destituzione da impieghi e servizi per
proprio dolo o per propria colpa
di essere dipendente di un Ente Pubblico 0 S1 O NO
di possedere l'idoneita fisica per la prestazione
di impegnarsi a:
- presentare se prevista, |’autorizzazione allo svolgimento dell’incarico in questione, rilasciata
dall’Amministrazione di appartenenza (per i dipendenti pubblici)
- frequentare le ore programmate per la formazione-formatori nonché a partecipare a riunioni di
coordinamento, a titolo gratuito
- consegnare materiale didattico da distribuire agli allievi, autorizzando la Fondazione alla sua
eventuale pubblicazione sul suo sito web ufficiale

Allega alla presente domanda:

Curriculum Vitae redatto secondo il formato europeo, sottoscritto e datato, in cui sono dichiarati i ti-
toli e dettagliate le esperienze formative e di lavoro (ad es. durata di ciascuna delle esperienze: nume-
ro e dettaglio della tipologia di aziende/Enti presso i quali o per i quali si & svolta ["attivita);

Sintesi del Curriculum Vitae redatta secondo lo schema di cui all’ Allegato 3;

Fotocopia del documento d’identita o di un documento di riconoscimento equipollente in corso di va-
lidita;

Fotocopia del Codice Fiscale;

Proposta di programmazione per ciascun Modulo per il quale ci si candida specificando il numero
delle ore di esercitazioni (min il 30%) nonché modalita didattiche.

Consapevole delle sanzioni penali, nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi, ri-
chiamate dall’art. 76 del D.P.R. 445/2000, dichiaro che quanto sopra corrisponde a verita.

Luogo e data

FIRMA

Autorizzo la Fondazione ITS — Istituto Tecnico Superiore Area “Nuove Tecnologie per il Made in Italy Sistema
Alimentare — Settore Produzioni Agroalimentari™ al trattamento dei dati ai sensi del D. Lgs n. 196 del 30/06/03
“Codice in materia di protezione dei dati personali”.

Luogo e data

FIRMA




Allegato 3 - Avviso per acquisizione dichiarazione di disponibilita per docenza, pubblicato il 21/11/2016

SINTESI DEL CURRICULUM VITAE

COGNOME

NOME

CODICE FISCALE

DATA DI NASCITA

LUOGO DI NASCITA

EMAIL

TITOLO DI STUDIO

SETTORE

OCCUPAZIONE O Consulente esterno

U Dirigente aziendale

0O Dirigente pubblica amministrazione
U Dirigente scolastico

O Docente

O Impiegato aziendale

O Impiegato pubblica amministrazione
O Tecnico aziendale
O Altro (specificare)

N. ANNI DI ESPERIENZA

PROVENIENZA O Agenzia formativa
O Centro di ricerca
O Altro
O Scuola
O Universita
O Impresa

ORGANIZZAZIONE DI APPARTENENZA

RUOLO RICOPERTO

DOCENTE CHE LAVORA ABITUALMENTE O SI O NO
IN UN’ALTRA REGIONE

DOCENTE CHE LAVORA ABITUALMENTE O SI O NO
ALL’ESTERO




Allegato 3 - Avviso per acquisizione dichiarazione di disponibilita per docenza, pubblicato il 21/11/2016

ATTIVITA DI DOCENZA NELL’AMBITO DEI SEGUENTI CORSI
PROFESSIONALIZZANTI a livello almeno post diploma (indicare gli insegnamenti relativi
all’argomento oggetto dell’Unita Formativa per la quale ci si candida):

e ”

1. Denominazione Corso realizzato  dall’Ente/Universita

, Modulo/Unita formativa * ”

della durata di n. ore;

e

2. Denominazione  Corso realizzato  dall’Ente/Universita

, Modulo/Unita formativa »

della durata di n. ore;
3. Denominazione Corso * " realizzato  dall’Ente/Universita
, Modulo/Unita formativa &

della durata di n. ore;

............. ripetere per ciascuno dei corsi d’interesse riportati nel CV ......

Dichiaro ai sensi e per gli effetti delle disposizioni contenute negli art. 46 e 47 del DPR
28/12/2000, n. 445 e consapevole delle conseguenze derivanti da dichiarazioni mendaci ai sensi
dell’art. 76 del predetto DPR n. 445/2000, sotto la propria responsabilita che le informazioni
riportate nel presente Curriculum Vitae sono esatte e veritiere.

Autorizzo al trattamento dei dati personali, ivi compresi quelli sensibili, ai sensi e per gli effetti
della legge 30/06/2003 n. 196.

Luogo e Data

Firma




