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AVVISO PER L’ACQUISIZIONE DI DICHIARAZIONI DI DISPONIBILITA
DA PARTE DI ESPERTI PER ATTIVITA’ DI DOCENZA

1l presente avviso é finalizzato a raccogliere “dichiarazioni di disponibilita”; non comporta alcun obbligo
da parte della Fondazione a conferire incarichi ad uno dei candidati né alcun diritto da parte dei candidati
nell 'assegnazione di incarichi. Non é previsto un procedimento formalizzato di valutazione.

PREMESSA

1. La Fondazione ITS - Istituto Tecnico Superiore “Area Nuove Tecnologie per il Made in Italy —Sistema
Alimentare - Settore Produzioni Agroalimentari” di seguito denominata con suo Acronimo
“Fondazione ITS Agroalimentare Puglia” & stata costituita con atto notarile il 10 settembre 2010, ai
sensi del DPCM del 25/01/2008. Si tratta di una fondazione di partecipazione di natura privata,
riconosciuta dalla Prefettura di Bari ed iscritta al n. 65/P del registro delle Persone giuridiche.

2. La Fondazione ha sede legale a Locorotondo ma opera a livello regionale.

3. La Fondazione ha 1’obiettivo di assicurare, con continuita, I’offerta di tecnici superiori a livello post—
secondario in relazione a figure che rispondano alla domanda proveniente dal mondo del lavoro
pubblico e privato in relazione all’ambito agroalimentare.

4. Per il biennio 2021-2023, la Fondazione ha avviato i seguenti n.5 Corsi ITS:

A) “Tecnico Superiore per la Gestione sostenibile delle filiere agroalimentan™ (Acronimo “GesFA”),
sede Castellaneta (TA)

B) “Tecnico Superiore per la Gestione e Promozione dei Beni Enogastronomici Locali” (Acronimo
“PROCIBUS™), sede Altamura (BA)

C) “Tecnico Superiore per il Marketing digitale ed E-commerce dei prodotti agroalimentari”
(Acronimo “MADE-COMM"), sede Locorotondo (BA)

D) “Tecnico Superiore per la Gestione biologica delle coltivazioni frutticole” (Acronimo “FRuBIO"),
sede Copertino (LE)

E) “Tecnico Superiore per la Gestione della multifunzionalitd nelle aziende agricole” (Acronimo
*MultiAgriTec™), sede Gioia del colle (BA)

5. Per ciascuno dei Corsi ITS di cui al punto precedente, sul ns. sito web www.itsagroalimentarepuglia.it
— Sezione Corsi ITS XI ciclo, 2021-2023, ¢ riportata la presentazione del corso con dettaglio

dell’articolazione didattica completa.

INFORMAZIONI GENERALIL

» 1 Corsi ITS sono Corsi di specializzazione tecnica a cui possono accedere soggetti in possesso di
diploma di scuola media superiore, con conoscenze della lingua inglese e di informatica.
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Ciascuno dei Corsi ITS di cui in premessa ha la durata di 4 semestri, per un totale di n. 2000 ore di
cui n. 1200 dedicate a lezioni d’aula di tipo laboratoriale, esercitazioni di laboratorio e/o in contesti
lavorativi, visite didattiche, project work e n. 800 ad attivita di stage.

Le attivita didattiche si articoleranno prevalentemente in 5 ore giornaliere, dal lunedi al venerdi, e
comunque sulla base delle esigenze didattico/organizzative.

La didattica richiesta é di tipo laboratoriale finalizzata a far acquisire COMPETENZE spendibili
nel mondo del lavoro.

Il Diploma di Tecnico Superiore rilasciato dal Ministero dell’istruzione Ministero dell’Istruzione,
previa verifica finale delle competenze acquisite, fa riferimento al V livello del Quadro Europeo
delle qualifiche per I’apprendimento permanente E.Q.F e costituisce titolo per I’accesso ai pubblici
concorsi ai sensi dell’articolo 5, comma 7, del DPCM 25 gennaio 2008.

Le attivitd didattiche sono previste in presenza, presso la sede del Corso. Viste le disposizioni
nazionali e regionali in materia di contenimento e gestione dell'emergenza epidemiologica da
COVID-19, la Fondazione potra chiedere di realizzare in toto/parzialmente le attivita didattiche
mediante FAD sincrona, con |"utilizzo di una piattaforma in grado di garantire un sistema di gestione
della formazione e-learning, monitorare e certificare l'attivita realizzata. In tale caso, al docente
saranno fornite le informazioni e gli strumenti necessari per poter realizzare lezioni a distanza
mediante la piattaforma (come pianificare una videolezione, condividere lo schermo, usare una
lavagna digitale, rendere interattiva la lezione con il coinvolgimento degli studenti, registrare audio
e video delle lezioni, trasferire agli studenti file per esercitazioni, ecc), nel rispetto delle condizioni
e garanzie richieste dalla Regione Puglia. Le ore di lezione realizzate con modalita FAD dovranno
essere tali da non snaturare la specificitd dei Corsi ITS, che prevede una didattica laboratoriale.

» E prevista la registrazione delle lezioni.

SCOPO DELL'AVVISO

Lo scopo del presente Avviso & quello di acquisire dichiarazioni di disponibilita per completare
I"affidamento di incarico di docenza, per Unitd Formative relative all'Area professionalizzante, previste
dall’articolazione didattica dei Corsi ITS biennio 2021-2023; “GeSFA”, “PROCIBUS, “MADE-COMM?,
“FruBIO" e “MultiAgriTec” di cui al dettaglio riportato negli Allegati 1, 2, 3, 4 e 5 al presente.

Possono presentare domanda coloro in possesso dei seguenti requisiti minimi e specifici:
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non avere riportato condanne penali

non avere procedimenti penali pendenti

non avere mai subito i provvedimenti di licenziamento o destituzione da impieghi e servizi per proprio
dolo o per propria colpa

possedere l'idoneita fisica per la prestazione

rientrare in una delle seguenti categorie

a) esperti del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di aziende
e/o studi professionali, ricercatori ¢ tecnologi di enti pubblici e privati di ricerca) in possesso di
diploma di laurea magistrale ed esperienza professionale post laurea almeno quinquennale oppure, in
possesso di diploma di laurea ed esperienza professionale post laurea almeno di sette anni oppure, in
possesso di diploma di istruzione secondaria superiore ed esperienza professionale post-diploma
almeno decennale;

b) professori della scuola media superiore, di ruolo da almeno 3 anni, in possesso di diploma di
laurea magistrale ed esperienza di insegnamento nell’ambito di corsi professionalizzanti almeno post
diploma;

c) professori e ricercatori universitari (confermati) con esperienza di insegnamento in corsi
professionalizzanti almeno post diploma;

d) docenti dipendenti di Agenzie Formative in possesso di diploma di laurea magistrale ed
esperienza di insegnamento, minimo triennale, nell’ambito di corsi professionalizzanti almeno post
diploma (minimo in n. 3 corsi della durata cadauno minimo n. 30 ore).
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L’esperienza professionale richiesta quale requisito minimo deve riferirsi all’argomento oggetto
dell’Unita formativa per la quale ci si candida ed essere stata svolta negli ultimi dieci anni.

Si precisa che almeno il 50% della docenza sara affidato ad esperti provenienti dal mondo del lavoro con
esperienza specifica almeno quinquennale, come previsto dalla normativa. Altresi, per I’affidamento degli
incarichi si terrd conto degli indicatori di realizzazione di cui all’Allegato A, punto 5, lett. b) del D.L del
7/02/2013, dei criteri e modalita della loro applicazione riportati nell’allegato tecnico all’Accordo in CU
del 17/12/2015. 3)

La Fondazione si riserva di richiedere in qualsiasi momento al candidato ulteriori informazioni ed effettuare
colloqui.

E fatto obbligo di partecipare (a titolo gratuito) alla FORMAZIONE FORMATORI programmata presso la sede
della Fondazione il 05 marzo 2022, a partire dalle ore 9:00, a tutti i candidati idonei che non hanno gia
partecipato a giornate di Formazione Formatori realizzate dalla Fondazione per affidamento di incarichi di
docenza.

E fissata I’'unica seduta suppletiva il 12 marzo 2022.

11 28 febbraio 2022 sara pubblicato sul sito web della Fondazione www.itsagroalimentarepuglia.it I’elenco
dei candidati risultati idonei nonché il programma della giomata di Formazione Formatori.

A tutti gli altri candidati idonei ¢ fatto obbligo di partecipare (a titolo gratuito) ad eventuali riunioni di
coordinamento con il Comitato di Progettazione e gestione del Corso.

Al momento della sottoscrizione dell’incarico o comunque prima dell’inizio delle lezioni i dipendenti di
Enti Pubblici dovranno aver acquisito, se dovuta, [’autorizzazione allo svolgimento dell’incarico in
questione da parte della loro Amministrazione di appartenenza, come da normativa vigente.

COMPENSO

Per I’attivita didattica che include la preparazione del materiale didattico, docenza, predisposizione del test
di valutazione per la verifica delle conoscenze e competenze, in ingresso ed acquisite al termine della Unita
formativa, con relativa griglia di correzione, correzione dei test e predisposizione di un test bis per eventuali
recuperi, il compenso sara determinato in base a quanto disposto dalla Circolare del Ministero del Lavoro
della Salute e delle Politiche Sociali n. 2 del 2009 e dal Vademecum del FSE PO 2014-2020. In particolare,
relativamente al personale docente esterno il compenso corrisposto per la docenza sara il seguente:

- € 70,00/ora, lordo omnicomprensivo per i docenti inquadrati nella Fascia A

- € 50,00/ora, lordo omnicomprensivo per i docenti inquadrati nella Fascia B
I compenso & lordo omnicomprensivo (comprendente eventuale IVA, ritenuta fiscale e ritenute
previdenziali a carico del prestatore, contributi INPS e INAIL sia a carico del prestatore che del datore,
eventuale IRAP a carico del datore, ecc).
Il compenso verrd corrisposto dietro rilascio di regolare quietanza ovvero fattura nel rispetto della
normativa fiscale vigente, al termine dello svolgimento dell’incarico, dopo la consegna di tutta la
documentazione richiesta che sara indicata nel contratto e comunque nei tempi dettati dall’erogazione del
finanziamento da parte dell'Ente/Enti finanziatori. Non & previsto il rimborso di spese di viaggio
eventualmente sostenute per il raggiungimento della sede del corso per prestazioni rese in esecuzione del
mandato, salvo per esperti italiani provenienti da altre Regioni ai quali sarebbe riconosciuto anche rimborso
per le spese di vitto ed alloggio.

PRESENTAZIONE DELLA DICHIARAZIONE DI DISPONIBILITA’

I soggetti interessati dovranno inserire la propria candidatura sul sito web della Fondazione al link:
https://www.itsagroalimentarepuglia.it/corsi-its/1 1 -ciclo-corsi-its-2021-23/bandodocenti/.
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Al termine della compilazione si generera in automatico dal sistema la domanda (Allegato 6), che sara
inoltrata alla propria email.

La domanda ricevuta per email dovrd essere stampata, firmata e fatta pervenire, unitamente a tutti i
documenti previsti nell’Allegato 6, in busta chiusa, recante all’esterno i dati del mittente e la seguente
dicitura “Awvviso del 25/01/2022 - Disponibilita per docenza”, al seguente indirizzo:

Fondazione ITS Agroalimentare Puglia
S.C. 138 Cda Marangi n. 26 - 70010 Locorotondo (BA) f':\

entro e non oltre le ore 18:00 del 18 febbraio 2022 (non fara fede la data di spedizione).

Altresi, entro il predetto termine, il candidato potra inoltrare la domanda generata automaticamente,
debitamente firmata e unitamente a tutti gli allegati previsti, allegando solo n. 1 file con estensione .pdf.
denominato con il proprio COGNOME E  NOME, al seguente indirizzo:
fonditsagroalimentare@legalmail.it, con oggetto “Avviso del 25/01/2022".

La Fondazione si riserva di richiedere la documentazione attestante quanto dichiarato nel Curriculum Vitae.

Non saranno prese in considerazione le domande:
- pervenute oltre la data di scadenza;
- presentate da soggetti non in possesso di tutti 1 requisiti minimi e specifici richiesti;
- non compilate sul modello di domanda di cui all’ Allegato 6 e non sottoscritte;
- non corredate da Curriculum Vitae in formato europeo e sottoscritto;
- non corredate di tutti gli allegati previsti nell’ Allegato 6;
- pervenute corredate dei documenti previsti ma non redatti nella forma o secondo le modalita indicate
nel presente Avviso e nell’Allegato 6.

Per ulteriori informazioni rivolgersi a:

Fondazione ITS Agroalimentare Puglia

S.C. 138 Cda Marangi, 26 - 70010 Locorotondo (BA)

Tel/Fax 080/4312767 - Mobile 346/1816334 E-mail mg.piepoli(@itsagroalimentarepuglia.it

www.itsagroalimentarepuglia.it

TRATTAMENTO DATI e TUTELA PRIVACY

I dati dei quali la Fondazione ITS entrera in possesso a seguito del presente Avviso verranno trattati nel
rispetto della vigente normativa D. Lgs 196/03 e s.m.i. e del GDPR (GENERAL DATA PROTECTION
REGULATION) 2016/679.

Il trattamento dei dati personali sard improntato ai principi di correttezza, liceita, trasparenza e di tutela
della Sua riservatezza e dei Suoi diritti, come da nota informativa allegata al presente.

Il Titolare del Trattamento & la Fondazione ITS Agroalimentare Puglia.

Il presente Avviso sard pubblicato all’Albo e sul sito web istituzionale della Fondazione ITS
www.itsagroalimentarepuglia.it.

Tale pubblicazione rappresenta 1'unica forma di pubblicita legale.
Locorotondo, 25 gennaio 2022

11 Presidente
Prof. Vito Nicola Savino
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Allegato 1- Avviso del 25/01/2022

UNITA" FORMATIVE DEL CORSO ITS Xl CICLO
PONDAZIONE 178 “Tecnico Superiore per la Gestione sostenibile delle filiere agroalimentari” (Acronimo: GeSFA)”
TR TIS 10 51 I Sede: Castellaneta (TA), presso I'l.1.5.5. “M. Perrone”, Via Spineto Montecamplo n. 16

FINALITA DEL CORSO

Il Tecnico Superiore per la Gestione sostenibile delle Produzioni Agroalimentari acquisira competenze in merito alle definizioni delle strategie produttive delle
aziende, al fine di ottimizzare i processi con un approccio sostenibile mirante a una riduzione degli input produttivi e alla valorizzazione degli scarti. || Corso mira a
formare un Esperto nella gestione dei processi produttivi da un punto di vista tecnico e organizzativo, facendo attenzione alla tutela e alla valorizzazione delle risorse
ambientali e la salute degli operatori e consumatori in un’ottica di economia circolare.

POSSIBI HI PAZIONALI
Potra svolgere lavoro dipendente presso aziende pubbliche efo private (ad es. aziende agricole e/o di trasformazione, organizzazione di produttori, aziende di
distribuzione o commercializzazione e Enti di certificazione) oppure lavoro autonomo in qualita di consulente esterno.

ATTESTATI INTEGRATIVI
e Formazione Personale Alimentarista Legge Reg. Puglia n. 22 /07
& Attestato EIPASS 7, validita internazionale di n.3 anni
e Sicurezza sui luoghi di lavoro per lavoratori (Formazione base e specifica rischio alto) ai sensi del testo Unito 81/08 e Intesa Stato Regioni CU del 2016
= Certificazione linguistica IELTS per la lingua inglese
s Attestato di Privacy Specialist (Reg. 679/16)
» Patentino per I'acquisto ed utilizzo dei prodotti fitosanitari, ai sensi della DGR n. 627 del 30/03/2015
s Attestato per la condotta di Aeromobili a Pilotaggio Remoto (APR)
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Allegato 1- Avviso del 25/01/2022

UNITA’ FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

“Tecnico Superiore per la Gestione sostenibile delle filiere agroalimentari” (Acronimo: GeSFA)"
Sede: Castellaneta (TA), presso I'l.1.5.5. “M. Perrone”, Via Spineto Montecamplo n. 16

AREA:

ORE
AREA

UNITA' FORMATIVA:

ORE

CONOSCENZE E COMPETEMNZE IN USCITA:

Teoria

Laboratorio
Visita didattica

TECNICA
PROFESSIONALE
GESTIOMNALE

130

Sostenibilita e
sviluppo sostenibile

Conoscere | principl dello sviluppo economico

Conoscere le dinamiche della crescita sociale

Conoscere | principl della salvaguardia dell’ambiente

Conoscere & saper proporre il bilancio di sostenibilita

Saper coadiuvare 'applicazione del GRI (Global Reporting Initiative) Standard e il Report Integrato

Economia Circolare

Conoscere le differenze tra economia lineare ed economia circolare

Conoscere | principl della bioeconomia e le conseguenze dello sviluppo economico sull'impatto
ambientale e sociale

Conascere | principl per la riduzione dell'impatto delle macchine sull'ambiente (operazioni di
manutenzione ardinaria per il loro ottimale funzionamento; riduzione dei consumi energetici)
Conoscere le differenti forme di garanzia al reddito e la loro utilita

Conascere il funzionamento dei fondi mutualistici agevolati

Saper individuare le motivazioni per 'adesione a un fondo mutualistica

Saper individuare nell'azienda le attivitd oggetto di intervento nell'ambito dell'economia circolare

15

| sistemi di
certificazione
ambientale delle
imprese
agroalimentari

25

Conoscere I'evoluzione recente della normativa nazionale ed internazionale in ambito amblentale
Conoscere le misure ambientali della PAC

Conoscere la classificazione dei rifiuti

Conoscere le principall caratteristiche dei sistemi di certificazione ambientale focalizzando
I'attenzione sul loro ruslo per stimolare 'econamia sostenibile e circolare

Conoscere e saper proporre la metodologia Life Cycle Assessment (LCA)

Conoscere e saper applicare le norme 150 14001, || marchio ecologico europeo (ECOLABEL), etc,

15

10

La certificazione etica
e sociale delle imprese
agroalimentari

25

Conoscere i concetti di responsabilita sociale dell'impresa per i lavoratori e per le comunita
Conoscere | sistem| di certificazione etica e sociale

Conoscere e saper aderire alla “Rete del lavoro agricolo di qualita

Saper applicare il GLOBALG.A.P. GRASP circa la salute e sicurezza del lavoratorl, focalizzandosi
sulla valutazione di indicatori di base sul potenziali rischi sociali a livello delle aziende agricole

15

10
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Allegato 1- Avviso del 25/01/2022

UNITA' FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

“Tecnico Superiore per la Gestione sostenibile delle filiere agroalimentari” (Acronimo: GeSFA)"
Sede: Castellaneta (TA), presso I'LLS5.5. “M. Perrane”, Via Spineto Montecamplo n. 16

Multifunzionalita
dell'impresa agricola

25

Conoscere I'impresa agricola e la multifunzionalita

Conoscere le farme giuridiche dell'impresa agricola

Conoscere la contabilitd agricola ed il trattamento delle imposte dirette ed indirette

Saper gestire la fiscalith dell’azienda agricola multifunzionale

Conoscere & saper individuare forme di conduzione dell’azienda agricola (affitto, mezzadria, ecc.)
e | contratti agrari

Saper sviluppare ed organizzare la multifunzionalitd dell'impresa agricola (funzione ricettiva e
ristorativa, ricreativa e sporthea, culturale, sociale e didattico/educativa, ambientale, ecc..)

15

10

TECMICA.
PROFESSIONALE
TECNICHE
SOSTENIBIL

234

Gestione sostenibile
della risorsa suolo

Conoscere le cause che determinano una riduzione della qualita dei suoli

Saper individuare tecnologie innovative miranti a preservare la qualita dei suoli nel rispetto
dell’ambienta

Conozcere tecnologie di risanamento del suolo e/fo limitazione della migrazione dei contaminanti
mediante bioremediation, phytoremediation, stabllizzazione fisico-chimica, biobeds, buffer strips,
biofiltr

Saper implementare sistemi in grado di limitare lo sfruttamento della risorsa e rispondere ai
cambiamenti climatici

Svolgere una visita guidata presso aziende del territorio, che rappresentano realta di successo
nella gestione sostenibile della risorsa suolo

10

10

Gestione sostenibile
della nutrizione e
irrigazione

Conoscera le strategie di adattamento & mitigazione in sistem| colturali delle aree semiaride, al
fine dl incrementare 'efficienza d'uso delle risorse primarie: acqua e nutrienti.

Conoscere | concetti base e le definizioni per il calcolo dei fabbisognl irrigul delle cofture.

Saper individuare tecniche innovative in grado di rendere pil efficiente irrigazione delle colture.
Conascere le applicazion| del telerllevamento da satellite per la valutazione dei fabbisogni irrigui.
Conoscere le recenti normative comunitarie nazionali e comunitarie, relative all'immissione in
commercio dei fertilizzanti;

Conoscere il ciclo del nutrient! nel sistema suolo-pianta e 'importanza degli elementi chimici della
fertilita per la fisiclogia delle piante coltivate.

Saper interpretare le analisi fisico-chimiche del suolo e le analisi dei tessuti delle piante.

Saper programmare gli interventi sostenibili di fertilizzazione delle colture agrarie

Conoscere le caratteristiche tecnico-econamiche dei servizi di consulenza all'irrigazione e
nutrizione delle piante

Svolgere una visita guidata presso aziende del territorio, che rappresentano realta di successo
nella gestione sostenibile della nutrizione ed irrigazione

10

10
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Allegato 1- Avviso del 25/01/2022

UNITA" FORMATIVE DEL CORSO ITS X! CICLO

“Tecnico Superiore per la Gestione sostenibile delle filiere agroalimentari” (Acronimo: GeSFA)"
Sede: Castellaneta (TA), presso I'lL.S.S. “M. Perrone”, Via Spineto Montecamplo n. 16

Conoscere | principl della protezione integrata delle colture
Conoscere be relazioni multitrofiche (planta-fitofagi-patogeni-antagonisti; composti volatili
generati da piante infestate; ecc.) nelle strategle di controllo.

Gestione sostenibile Conoscere | mezzl e strategie sostenibili per rilevare e gestire fitofagi, patogeni delle piante,
della protezione delle | 25 | antagonisti microbici e aganti di biocontrollo. 10 15
colture Conoscere tecniche per la gestione di nuove epidemie @ pandemie di interesse per le specie
vegetali.
saper individuare e proporre e tecniche e metodologie idonee a valutare il rischio di presenza di
patogeni di rilevanza rispetto a nuovi scenari produttivi
Conoscere i principi del processi, prodotti e bilanci nella tecnologia alimentare.
Conoscere le mild technologies e le tecnologle innovative in ambito alimentare.
Conoscere | fattori influenti sulla shelf-life degli alimenti e delle strategie di base per lo studio e lo
Processi innovativi e sviluppo di modelli previsionali di shelf-life.
sostenibili Saper proporre tecniche innovative per I'allungamento della conservabilita degli alimenti.
nell'industria 25 | conoscere le tecniche innovative e sostenibili di packaging. 15 10
alimentare {packaging Conoscere | sistemi di tracciabilits ed etichettatura degli alimenti,
innovativo) Saper individuare le tecnologie miranti all'innalzamento del valore nutrizionale, qualita e sicurezza
degli alimenti per il consumatare,
Conoscere i principi delle tecniche di miglioramento genetico
Strategie di breeding Conoscere gli strumenti genetici pils idonel per esplorare la biodiversita vegetale
per produzioni a basso | 25 | Conoscere i principi delle strategie di breeding basate sull'utilizzo di strumenti molecolari 15 10
impatto ambientale Conoscere i principi per la progettazione di nuove cultivar produttive, adattate a bassi input di
coltivazione, resistenti a patogeni e parassiti e con caratteristiche organolettiche superiori
Conoscere i principi, vantaggi e strumenti e tecnologie dell*agricoltura di precisione
Conoscere gli strumenti per la raccolta ed elaborazione dei dati e la programmazione interventi.
Saper individuare le caratteristiche dei sensori per il monitoraggio e 'automazione delle tecniche
Sisterni di supporto 25 agronomiche 10 10

alle decisioni (D5S5)

Conoscere struttura e modellazione dei sistemi di supporto alle decisioni

Saper applicare D55 in ambito agronomico e della protezione;

Saper Interpretare | dati derivant] dall’attivita di monitoraggio al fine gestire le tecniche colturali e
aumentare I'efficienza d'uso delle risorse.




FONDAZIONE TS

Allegato 1- Avviso del 25/01/2022

UNITA" FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

“Tecnico Superiore per la Gestione sostenibile delle filiere agroalimentari” (Acronimo: GeSFA)"

ISP TR ST Sede: Castellaneta {Tﬂ}, presso I'L.L5.5. “M. Perrone”, Via Spineto Montecamplo n. 16
A “Hiweeg Tt pos il Bl i 1ty
Concscere | principi di fisiclogla della maturazione dei frutti al fine di posizionare il prodotto
raccoito in modo sostenibile (riduziona degll scartl)
Riconoscere le alterazioni e gli agenti causali di natura biotica ed abiotica che interessano i
Tecniche innovative g prodotti e le derrate vegetali per il consumao fresco e per la trasformazione.
sastenibili della 75 Conoscere le modificazioni fisiclogiche, alterazioni di natura fisica, chimica e parassitaria e i fattori 1% 10
gestione del post predisponenti in post raccolta dei prodotti vegetali,
raccolta Conoscere le strategie, mezzi e metodi di lotta in funzione della salvaguardia della qualita dei
prodotti e delle derrate vegetali in post raccolta
Saper individuare | materiali di confezionameanto e le tecnologie di packaging idonee a rallentare |
processi degradativi per incrementare la shelf-life degli alimentl,
Conoscere la classificazione e composizione del refiul zootecnici.
Conoscere la normativa sulla distribuzione dei reflul in agricoltura,
Conoscere la normativa per lo stoccaggio e trattamento in azienda dei reflui zootecnici.
Conoscere la normativa sulle emissioni odorose.
breflul zootacnicd | 26 | o er Individuare tacnologie d trattamentd ecocompatibill per possibill impiaght altarnativi del " W s
reflul zootecnici.
Svolgere una visita guidata presso aziende del territorio, che rappresentano reaitd di successo
nella gestione sostenibile dei reflui zootecnici,
Conoscere i flussi di biomasse residue dell'industria agroalimentare,
proressonAe e | L
GESTIONE E 185 dell'industria 25 P L i 2 ¢ g agtua merl_ 10 10 5
Conoscere le tecnologie innovative di valorizzazions di scarti e sottoprodotti agro-alimentari.
RIUTILIZZO DEI Rgroaimentare Saper individuare le tecnologle di estrazione/trattamento pil sostenibill per la produzione di
REFLUN sostanze ad elevato valore aggiunto da reimpiegare in differenti settori industriali.
Conoscere | flussi di della frazione organica dei residul solidi urbani (FORSL) e dei fanghi di
depurazione.
Conoscere la classificazione e composizione delle differenti matricl organiche di origine civile.
Smaltimento e Conoscere la normativa sulla raccolta e trattamento della FORSU e fanghi di depurazione.
reimpiego dei rifiuti | 25 | Conoscere le differenti modalita di trattarmento delle biamasse di origine civile. 10 15
urbani Saper descrivere le tecnologie di compostageio e digestione anaerobica.
Saper individuare impleghi alternativi delle biomasse di origine civile,
Svolgere una visita guidata presso aziende del territorio, che rappresentano realta di successo
nella gestione della FORSU.
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Conoscere le blomasse intese come risorsa per il mondo produttivo con particolare riferimento al
loro utilizzo agronomico come ammendanti.
Conoscere la normativa per la produzione degll ammendant| in agricoltura.
Conoscere le differenti tipologie di trattamento delle biomasse per la produzione di compost,
digestati, vermicompost, compost tea, biochar e hydrochar.
Saper individuare le tecnologle implegabill per la produzione di ammendanti a livello industriale e
Riciclo delle biomasse ariarclizha.
perlaproduzione di | 25 | cpno5cere le matrici da impiegare e le tecnologie per la produzione di fertilizzant organici ad 10 15
ammendanti elevato contenuto in azoto.
Saper valutare la qualita dei fertilizzanti organici in funzione della loro composizione, apporto di
elementi nutritivi, presenza di contaminanti, stabilizzazione della sostanza organica.
Svolgere una visita guidata presso aziende del territorio, che rappresentano realta di successo
nella produzione di ammendanti.
Conascere la classificazione e compaosizione del biostimolant]: sostanze umiche, idrolizzati proteic,
estratti di alghe, microrganismi promotori della crescita delle piante.
Conoscere I'importanza economica della produzione e implego di biostimolanti in agricoltura
Produzione & implego Conoscere la normativa vigente sull'impiego del biostimolanti.
20 | Saper individuare le risposte fisiologiche delle piante coltivate in funzione dell’applicazione dei 10 10
di biostimolanti
biostimolanti.
Conoscere le tecnologie sostenibiii per la produzione di biostimolanti a partire anche da biomasse
di scarto.
Conoscers |e bioraffinerie per la astrazione di biostimolant] @ molecole bioattive
Conoscere la problematica ambientale dell'impiego di risorse fossili non rinnovabili.
Conoscere le differenti tipologie e 'evoluzione dei processi di trattamento delle biomasse perla
produzione di energia.
piediisons i Cnm{nscenu delle bioraffinerie per la produzione di biogas, biometano, syngas, bioetanolo,
biocombustibili 25 | hiodiesel. 10 10 5
Saper individuare le tecnologie disponibill per la produzione di energia a partire dalle biomasse a
livello aziendale
Svolgere una visita guidata presso aziende del territorio, che rappresentano realta di successo
nella produzions di anergla da blomasse
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Conoscere la composizione in macro e micro-nutrienti degli scarti agro-industriall ottenuti lungo le
fasi del processo tecnologico di produzione.

Saper individuare soluzioni tecnologiche per consentime il reimplego degli scart] nella catena
alimentare.

Produzione di nuovi Conoscere I'applicazione di processi che si avvalgono dell'attivita dei microrganismi, per la
alimenti dagli scarti produzione di substrati alimentari a partire da matrici di scarto

Saper individuare e gestire fonti alimentari alternative a quelle attualmente proposte anche a
partire dagli scarti.

Conoscere le bioraffinerie per la produzione di biomolecole di interesse per 'industria
agroalimentare.

10 15

Conoscere le tecnologie di produzione ed utilizzazione sostenibile di energia nel settore
agroalimentare.
Efficientamento Conoscere i principi dell’'uso razionale dell'energia nelle aziende agroalimentari.
energetico Conoscere I"'analisi costi-benefici degli investimenti energetici, con riferimento ad aspetti

nellindustria 25 | energetici, economicl, di impatto ambientale. "
agroalimentare Conoscere la produzione ed utilizzo di energla rinnovabile nel settore agroalimentare: risorsa
ealica, risorsa solare, disponibilitad di sottoprodott] agroindustriall @ zootecnicl, geotermico,
idroelettrico.

15
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FINALITA DEL CORSO

Il percorso formativo professionalizzante ha I'obiettivo di formare Tecnici Superiori con specifiche conoscenze e competenze nella gestione e
promozione dei Beni Enogastronomici materiali ed immateriali del territorio regionale, in un’ottica di Food Identity, rilevanza paesaggistica, naturale
e storico-culturale. Gli esperti formati saranno in grado di valorizzare le eccellenze territoriali, con azioni mirate alla promo-commercializzazione
attraverso strumenti tecnologici e tecniche innovative (social media, storytelling, realta aumentata, ecc.).

Inoltre, le competenze acquisite saranno utilizzate per la promozione delle specificitd dei prodotti tipici, tradizionali e ottenuti con metodi da
agricolture sostenibili, in risposta a nuovi modelli di consumo legati ad aspetti esperienziali, salutistici e di biodiversita, con particolare attenzione alla
costituzione di reti e all’economia circolare.

POSSIBILI SBOCCHI OCCUPAZIONALI
Il Tecnico Superiore per la Gestione e Promozione dei Beni Enogastronomici potra svolgere la propria professione in qualita di dipendente e/o

consulente di aziende di produzione, trasformazione e distribuzione di prodotti agroalimentari.

Inoltre, I'Esperto potra svolgere la propria professione in enti territoriali, consorzi di tutela, cooperative, consorzi e organizzazioni di produttori,
fondazioni e imprese di servizi volti alla conoscenza e alla fruizione del territorio in modo lento e sostenibile, nonché in agenzie di comunicazione e
marketing.

ATTESTATI INTEGRATIVI
s Formazione Personale Alimentarista Legge Reg. Puglia n. 22 /07
s Attestato EIPASS 7, validita internazionale di n.3 anni
e Sicurezza sui luoghi di lavoro per lavoratori (Formazione base e specifica rischio alto) ai sensi del testo Unito 81/08 e Intesa Stato Regioni CU
del 2016
e Certificazione linguistica IELTS per la lingua inglese
s Attestato di Privacy Specialist (Reg. 679/16)
= Attestato di idoneita fisiologica all'assaggio degli oli di oliva vergini di primo e secondo livello
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ORE
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UNITA" FORMATIVA:

ORE

MODULL:

CONOSCENZE E COMPETENZE IN USCITA:

Teoria

Pratica

Laboratorio
Visita
didattica

TECNICO PROFESSIONALE -

ANALISI

SENSORIALE/VALUTAZIONI DI

QUALITA'

181

Principi di Analisi
Sensoriale

Principi di Analisi
Sensoriale

Conoscere |a fisiologia dei sensi, delle scale di misurazione, dei test
discriminanti e descrittivi @ dei profili sensoriali degli alimenti

10

25

Laboratorio di
assaggio
sensoriale dei
prodotti
agroalimentari

Saper comunicare I'importanza della qualita degli alimenti dal punto
di vista sensoriale

Saper organizzare una degustazione con uno o pil prodotti tipici
Saper coinvolgere con un linguaggio seduttivo, preciso ed evocativo
Saper valorizzare |l prodotto e Il contesto (paesagglo, contenut|
starici, demoetnoantropologicl)

Saper individuare luoghi e contesti aziendall a cul proporre guesto
tipo di attivita

Laboratorio salumi

Conoscere le tecniche di degustazione e saper riconoscere pregl e
difetti sensoriali riscontrabili nei prodotti carnei trasformati

Saper conascere & individuare i differenti prodotti carnei trasformati
della Puglia

Saper riconoscere le peculiarita dei processi di produzione presenti
nel territorio

25

Laboratorio formaggi

25

Conoscere le tecniche di degustazione e saper riconocscere pregl e
difetti sensoriali riscontrabili nei diversi prodotti lattiero-caseari
Saper conoscere e individuare i differenti prodott! tipici casearl della
Puglia

Saper riconoscere le peculiarita dei processi di produzione lattiero
casear| present! nel territorio

Saper individuare gli aspetti nutrizionali e salutistici delle produzioni
lattiero casearie territoriali

TECNICO PROFESSIONALE -
PROMOZIONE BENI
ENOGASTRONOMICI

Geostoria
enogastronomica e

antropologia
agroalimentare

Comprendere come la motivazione sociale, collettiva e geografica
incide sulle scelte alimentar (preparazioni e still di consumao) delle
popolazioni in base ai lora insediamenti e ad alle loro attivita
Comprendere come ha inciso 1a storia degll insediament] e della
attivitd pugliesi sulla creazione di alcune preparazioni tipiche (es il
pancotto garganico, 'uso dei legumi al posto della carne, etc)
Conoscere il percorso evolutive dell'interazione tra uomo e cibo nel
divers| territori pugliesi a seconda dell'organizzazione e della gestione
familiare del cibo

15

10
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Acquisire conoscenze sugll aspetti geografici e storici della
produzione, dei processi e dei consumi alimentar

Conoscere le fonti storiche fondamentall per la gastronomia, quali |
libri di ricette di diverse epoche ma anche | menu, | trattati, gl
inventari di prodotti inquadrandoli in modo corretto

Acquisire conascenze di geografia delle produzioni locall con
particelare riferimento al contesto di un'area al fine di acquisire i
contenut per una narrazione della gastronomia, del sisterma
agroalimentare e ampliare Il bagaglio culturale di guel territorio
Saper ricostruire || parcorso delle preparazioni tipiche, utilizzando
diverse fonti (testimonianze orali, libri storici, osservazione empirica)
Saper utilizzare ghi strumenti culturali di antropologia alimentare per
costruire la narrazione del prodotto e della preparazione

Conoscere la definizione di "bene enogastronomico” (materiale ed

immateriale)

Conoscere i principali prodott! tiplcl e tradizionali inseriti nei rispettivi

elenchi regionali

Conoscere il Registro Nazionale del Paesaggl Rurali Storici del MIPAAF

e i Paesaggi Rurali Patrimoni Unesco e relative produzioni agricole a

PRtrimanio. def he_nl valenza n?zh:nale e internazionale 15 10
Enugntrunu‘minl = Conoscere | valore economico del prodotti tipici e tradizionali del

aanll territorio pugliese

Saper valorizzare il prodotto e |l contesto (paesagglo, contenuti

storici, demo etnoantropologicl, ecc.)

Essere in grado di riconoscerli unitamente al territorio in un‘ottica di

Food identity, attraverso il legame tra paesaggio rurali di pregio e

beni enogastronomici dei eccellenza

Conoscere | principi della biodiversita

Conoscere il repertorio regionale delle risorse genetiche a rischio di

estinzione (RG)

Biodiversita e aspetti Conoscere le banche regionali del germoplasma delle RGV

salutistici dei prodotti | 20 Conoscere Elenco dei | Coltivatori custodi delle RG 10 10
agroalimentari Conoscere le misure atte alla protezione delle diversita biologiche

(non solo biodiversita animale, ma anche degli ecosistermni)

Conoscere le principali razze locali

Saper individuare una Risorsa Genetica Vegetale/animale
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E;E::::::T:Et: Saper organizzare e condurre una Visita didattica in azienda in lingua

25 italiana e inglese 5 20

didattica in Gzt
slaida Saper organizzare e condurre degustazionl in lingua Inglese

Incoming turistico Conoscere il rapporto tra prodotto e territorio, attraverso strade
enogastronomico tematiche (strade del vino, dell'olio, formagsi, ecc...), itinerari di
Organizzazione e " L
agricoltura sostenibile (bioitinerari, biodistretti) e forme di mobilita
25 gestione tour i
A lenta (cammini, ciclovie)
o€ Saper organizzare e gestire un tour enogastronomico, In funzione
delle diversita culturali della clientela di riferimento

Conoscere gli aspettl connessi alla misurazione e controllo del
fenomenl azlendall, ai bilancl interni ed esterni, al metodi di
determinazione quantitativa per le decisionl strategiche e operative,
al controllo di gestione. Conoscenze di base nel campo deile
economie aziendali e della ragioneria generale ed applicata
Conoscenze in ambito contablle-amministrativo. Conoscenze nel
campo delle strategie & politiche aziendali. Obiettivi e budget
Conoscenza degli strumenti e metodologie di determinazione dei
Gestione economica 30 costi 18 15
ariendale Conoscenza dei sistemi e strumenti di programmazione aziendale e di
controllo di gestione

Conoscenza del funzionamento e del significato dei documenti di
bilancio

270 Saper trattare i dati per favorire | diversi processi decisionali

Saper analizzare ed elaborare strategie aziendali

Saper utilizzare gli strument! di analisl dei costi per le decisioni
aziendali di lungo e breve periodo

Saper utilizzare e interpretare gli schemi di bilancio

TECNICO PROFESSIONALE -
GESTIONE ECONOMICA

Comprendere il concetto di marketing e di arientamenta al mercato
di un'impresa

Saper condurre I"analisi della domanda qualitativa e quantitativa,
studiando il comportamento d'acquisto del consumatore e la
Principi di marketing | 25 segmentazione del target 15 10
saper condurre I‘analisi dell'offerta, individuando e caratteristiche
def competitors, il loro posizionamento. Saper sviluppare "analisi
SWOoT

Conoscere e saper implementare gli strumenti del marketing mix
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tradizionale e delle aziende di servizio

Comprendere il processo di pianificazione strategica e saper
sviluppare un piano di marketing

Saper distinguere |l diverso ruolo del livelli strategico ed operativo del
marketing

Marketing territoriale
ed esperlanziale

25

Comprendere le possibilita di marketing relazionale, esperienziale ed
emozionale

Conoscere la definizione del marketing territoriale, gli strumenti del
marketing mix territoriale

Conoscera | trend rilevant] nella domanda e nell'offerta e le tecniche
di branding legate al territorio anche con utilizzo di web 2.0

Saper innescare micro progettl per la valorizzazione del territorio e
dei beni enogastronomici, attraverso azioni strategiche mirate

Saper sviluppane un piano di marketing territoriale

15

10

Laboratorio di ricerca
di mercato

30

Conoscere gli strumenti tradizionall ed innovativi delle indagini di
mercato ed i principali Istituti di ricerca

Saper effettuare un'analisi degli scenari di marketing interno ed
esterno dell'azienda

Saper Indlviduare in un segmento di mercato in relazione dell'impresa
Saper realizzare un'analisi SWOT

Saper effettuare ricerche quantitative e qualitative pil opportune al
raggiungimento degli obiettivi di marketing dell'impresa

Saper condurre in autonomia una ricerca sul campe una ricerca di
prodotto tra | competitor che rappresent| efficacemente | risultati
ottenuti, e dei quall si sia in Eradu di carrelare eventual stm’teEIE

Politica di
daterminazione dal
prezzo

25

Conoscere la composizione delle variabill nella determinazione del
prezzo

Conoscere e saper applicare strategie di pricing

Saper formulare la determinazione del prezzo di un prodotto
Saper evidenziare il valore aggiunto e le analisi di mark-up
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Conoscere | fondamentall del trade marketing, ed in particolare degli
strumenti del merchandising

Conoscere le peculiarita della rete distributiva italiana, le specificita
dei canali distributivi, In particolar modo della GDO e dell’HORECA
Saper organizzare e gestire i punti vendita: dalle singole business unit
al “sistemna distributivo”

Conoscere e saper fare retailing mix del punto vendita; saper

Politica distributiva 25 distinguere possibilita e priarita dinterventi 10 15
Saper fare formazione e gestire i responsabili del punto vendita
interni o indipendenti

Conascere | principi fondamentali della comunicaziane visiva nel
merchandising marketing e del Visual merchandising

Saper applicare i principi del neuromarketing nella gestione del
sistema espositivo all’interno di punti vendita e show-room per la
realizzazione di prodotti di video marketing

Conoscere i principali strumenti di comunicazione tradizionale e non
convenzionale (anche attraverso le tecnologie della realta aumentata)
Conoscere come elaborare e sviluppare un piano di comunicazione

25 adeguato a ciascuna esigenza 10 15
Saper padronegglare strumenti e tematiche per [l raggiungimento
dell'obiettiva finale secondo i tempi ed 1l budget prefissati,
evidenziando |a redemption degli strumenti utilizzat|

Politica di
comunicazione

Conoscere come elaborare e sviluppare un piano di comunicazione
adeguato a ciascuna esigenza

Saper padroneggiare strumenti di story telling per il raggiungimento
dell'obiettiva finale seconds | terpi ed Il budget prefissati,
evidenziando la redemption degli strumenti utilizzati

c“:‘““'“:h:: di ” Saper modulare il proprio linguaggio/messaggio in ragione del varl io 16
pr ﬁutetmlllng ry target, al fine di renderlo comprensibile ed accessibile a ciascun

pubblico di riferimento, sia esso generalista (cittadini, consumatori,
turisti], sla esso speciale (buyer, tour operator, istituzion,
imprenditori)

Saper realizzare azionl di story telling e specifiche campagne di
comunicazione di prodotto




Allegato 2- Avviso del 25/01/2022
UNITA' FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

“Tecnico Superiore per la Gestione e Promozione dei Beni enogastronomici locali”
(Acronimo: PROCIBUS) — Sede: Altamura (BA), presso G. A. L Terre di Murgia, Piazza Resistenza n.5

—C .

FONDAZIONE I'TS
ESTTTUITE TER I ST g
oneaPrcan g il ot

Conoscere gli strumenti & le dinamiche dei mercato del commercio
elettronico

Conoscere come ottimizzare il marketing e la comunicazione
aziendale attraverso l'utilizzo efficace delle piattaforme e-commearce,
delie altre diverse applicazioni della realtd aumentata e delle altre
applicazioni del web 2.0

Conoscere come potenziare il rapporto con clienti, fornitorl e partner
20 eMarketing attraverso le nuove applicazioni di internet 10 5 5
Saper progettare, pianificare @ monitorare attivita di marketing online
& strategie per le plattaforme e-commerce

Saper utilizzare nuovi strumenti di sostegno alla vendita e alla
customer satisfaction nel settore agroalimentare (ecommerce)

Saper gestire plattaforme e-commerce

saper elaborare il web writing e lo story telling audiovisiva,

Web e Social Media nell'ambito dell'e-commerce

Misrfating Conoscere gli strumenti e le dinamiche dei mercato del social media

Conascere eome ottimizzare Il marketing e |la comunicazione
aziendale attraverso ['utilizzo efficace dei social netwark, delle altre
diverse applicazioni della realta aumentata e delle altre applicazionl
del web 2.0

Conoscere come potenziare il rapporto con client, fornitori e partner

Sacisl mecia & attraverso le nuove applicazioni di internet
20 | comunicaziona di ianifi & d " 10 5 5
o Saper progettare, pianificare @ monitorare attivita di marketing online

e strategie social

Saper utilizzare nuovi strumenti di sostegno alla vendita e alla
customer satisfaction nel settore agroalimentare (social media)
Saper elaborare il web writing e lo story talling audiovisivo,
nell'ambito del social media

Saper creare una campagna social efficace
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Conoscere | principali eventi fieristici nazionall ed internazionali del
settore agroalimentare

Conoscere | metodi, gli strumenti ed le tecnologie necessarie per
messa a punto di un prodotto encgastronomice all'interno di un
concreto contesto sociale, economico e produttive nel campo del
food design

Apprendere come Implegare linguaggl visivi innovativi, sistemi
cromaticl, tecniche della rappresentazione visiva digitale, tradizionale,
grafica, tipografica, fotografica, cinematografica, multimediale, on-
line e off-line per la presentazione di prodotti agroalimentari del
territoric

Saper progettare e realizzare allestimenti, con particolare attenzione
al controllo dei fattori strutturali e microambientali e alla scelta dei
materiali & delle tecniche esecutive appropriate

Saper Individuare e planificare |a tipologia di evento pil rispondente
zlle esigenze del committente

Saper organizzare un evento con 'ausillo di competenze specialistiche
proprie efo esterne

Saper pianificare la partecipazione fieristica di un’impresa
agroalimentare gestendo tutte le fasi pre-fieristiche In maniera
efficace ed efficiente

Saper gestire tutte le attivita connesse alla partecipaziona fieristica e
previste durante |a manifestazione

Saper gestire in maniera efficace tutte le attivita post fieristiche

Organizzazione di

fierefeventi &
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FINALITA DEL CORSO

Il percorso formativo professionalizzante ha |'obiettivo di formare Tecnici Superiori con specifiche conoscenze delle peculiarita delle produzioni
agroalimentari del territorio e competenze per implementare strategie di web marketing.

Sulla base degli obiettivi aziendali il Tecnico Superiore sara in grado di sviluppare strategie di digital marketing, orientandosi tra posizionamento sui
motori di ricerca e la realizzazione di piani editoriali.

Inoltre dovra essere in grado di scegliere e gestire piattaforme di commercio elettronico per il food, monitorare tutte le fasi di vendita e scegliere gli
strumenti digitali piti efficaci (Social Media, Blog, ecc.).

POSSIBILI SBOCCHI OCCUPAZIONALI

Il tecnico superiore in Marketing Digitale ed E-commerce potra svolgere la propria attivita come dipendente o collaboratore di imprese
agroalimentari e agroindustriali, di societa operanti nel settore dei servizi digitali. Inoltre potra svolgere la propria attivita come |lavoratore autonomo
in forma singola o associata.

ATTESTATI INTEGRATIVI

Formazione Personale Alimentarista Legge Reg. Puglia n. 22 /07

Attestato EIPASS 7, validita internazionale di n.3 anni

Sicurezza sui luoghi di lavoro per lavoratori (Formazione base e specifica rischio alto) ai sensi del testo Unito 81/08 e Intesa Stato Regioni CU
del 2016

Certificazione linguistica |ELTS per la lingua inglese

Attestato di Privacy Specialist (Reg. 679/16)

Certificazione Google Analitycs

Certificazione Google Advertising
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Laboratorio
AREA: ORE | | NITA’ FORMATIVA: | ORE MODUL: CONOSCENZE E COMPETENZE IN USCITA: Teoria | Pratica|  Visita

AREA didattica

Conoscere cos'é un brand e la differenza tra marchio e brand.
Maming e logo. Semiotica e design nel brand. La brand identity e la
brand awareness. La Piramide di David Aaker. Brand image, brande
equity e brand resonance

Saper individuare Fimportanza del posizionamento del prodotto e il
comportamento d'acquisto: la brand positioning

|| prodotto cognitivo: conoscere e leve operative di marketing. Il ciclo
di vita del prodotto

Conoscere le leve del Marketing relazionale e del marketing
esperienziale

Brand positioning 25 10 15

Conoscere ghi aspetti connessi all’approccio sistemico alla gestione
d'impresa;: organo di governo e struttura operativa
TECNICA PROFESSIONALE Conoscere gli aspetti connessi alla misurazione e confronto la

NG 185 creazione dl valore economico, soclale e amblentale
i fincih Conoscenze nel campo delle strategie e politiche aziendali. Obiettivi e
budget
Conoscenza degll strumenti e metodologle di determinazione dei
costi
30 Conoscenza del sistemi e strumenti di programmazione azlendale e di 20 10
controllo di gestione
Conoscenza del funzicnamento e del significato dei documenti di
bilanclo
Saper trattare | dati per favorire | diversi processi decisionali
Saper analizzare ed elaborare strategie aziendali
Saper utilizzare gli strument] di analisi dei costi per le decisioni
aziendali di lungo e breve periodo
Saper utilizzare e interpretare ghi schemi di bilancio

Gestione economica e
finanziaria
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Comprensione del ruolo del Marketing nella catena del valore e nel
macrosistemi evoluti di rapporto tra domanda e offerta

Conoscere  concetti base del Marketing

Conoscere | modelll di brand analysis, di segmentazione e targeting
Conoscere |l posizionamento del prodotto e il comportamento
dacquisto

Conoscere le leve operative di marketing e | modelli di attivazione
cangiunta delle leve

25 Conoscere le leve del Marketing relazionale e le relazioni complesse 15 10
produttore - utilizzatore

Conoscere i canali di vendita

Conoscere e comprendere |'utilizzo della strumentazione concettuale
del Marketing per la lettura del mercato

Conoscere & comprendere le differenze tra mercati B2B e B2C

Saper differenziare | mercati B2B e B2C;

Saper utilizzare la strumentazione concettuale del Marketing per
I'azione sul mercato

Fondamenti di
harketing

Conescere le connotazioni del Made in Italy. Le strategie delle
imprese in un contesto globalizzato

Global Marketing 25 La competizione nel mercati internazionall, Le opportunita e le 15 10
minacce della digitalizzazione per sviluppare le vendite

Le esportazioni e il fenomeno dell'italian sounding e del lookalike

Comprendere ed Identificare gli ambienti del Marketing nella loro
declinazione digitale

Conoscere | caratteri tecnicl, normativi, comunicativi e sociali del
WEB

Conoscere | caratteri tecnici, normativi, comunicativi, sociali dei
Social Metwork

Conoscere | caratteri tecnicl, normativi, comunicativi, sociali della
Marketing Digitale 25 messaggistica digitale 15 10
Conoscere gli aspetti di base del funzionamento e dei possibill scopi
di Marketing del sito web

Conoscere gli aspetti di base, del funzionamento e dei possibill scopi
della comunicazione Display

Conoscere e comprendere le caratteristiche & del ruolo di Marketing
delle landing pages

Comprendere gli aspetti di base legati ai concetti di pagina o profilo
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pubblico su soclal networks con finalita aziendall

Saper analizzare gli elementi di definizione tecnica e basi della
comunicaziona

Conoscere gli aspetti di base legati al concetto di sponsorizzazions
dei contenuti: reach boosting e targetizzazione selettiva [dark
posting)

Conoscere | concetti di base dell’email marketing: invie massiva di
comunicazioni, DEM, Newslettering, flussi di nurturing

Conoscere e saper gestire gll element] tecnicl qual: il funzionamento
di base dei protocolli, spam, opt in e GDPR e i concetti di base
dell'sMS Marketing, i limiti delie piattaforme, | chatbot

Conoscere e saper costruire una strategia di Brand
Awareness/notorieta e di Lead Generation/supporto alle vendite
Conoscere ere | vincoll e le caratteristiche di clascun contesto nello
sviluppo di strategie digitali

Conoscere e comprandere gl indicl di valutazione delle performance
KP| da indicare nall'elaborazione strategica in ecosistema di

Marketing Digitale

Congscere e saper applicare le tecniche psicologiche di persuasione
per le strategie di marketing

Neuro marketing e Conoscere e saper applicare il Brain marketing
psicologia del 25 Saper Analizzare le risposte psicologiche a stimoli di marketing 15 10
marketing Conoscere la finanza ed economia comportamentale

Conoscere la teoria del prospetto
Conoscere e saper applicare il social Proof e reciprocita

Conoscere |l web project management; definizione e concetti di base
Conoscer e comprendere la figura del web project manager: ruolo e
responsabilita

Conaoscer la gestione di obiettivi e budget

Conascere le tecniche di gestione del fornitori

30 Conoscere € le tecniche di base del Project Management: diagramma 20 10
di Gantt, Pert

Conoscere e Interpretare | metod| per il project management:
kanban, lean, agile

Analizzare e approfondire | casi di project management su sitl web, e-
commerce, progetti di comunicazione

Web Project
Management
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Apprendere le basi del Content Marketing
Conoscere le pil importanti piattaforme di CM5
CMSs 25 Approfondire Wordpress 10 15
Saper progettare un contenuto web attraverso la piattaforma
Wordpress

Conoscere le peculiarita di tutti | canali al fine di costruzione di piani

d'azione
ﬂm“::?::;' digital 25 Saper disegnare un piano d'azione sinergico sui diversi canali degli 10 15
iR ambienti dell'ecosistema di Marketing Digitale
Saper ripartire lo sforzo economico su clascun canale,
TECNICA PROFESSIONALE 160
TOUCH POINT Apprendere |a definizione di user experience
Conoscere e valutare limportanza della UX nel marketing on line
T —— Conoscere il concetto di CRO
30 Conoscere | principl di una user experience performante sul web 10 20
User Design prRIcH P g

Conoscere la user experience a livello di sito: progettare [a
navigazione. Le schede prodotto dell'ecommerce. | flussi di
conversione

Conoscere e saper pianificare una Landing Page per la raccolta di
contatti, e ideare Landing Pages con scopi di brand awareness
Prog z'ﬁul?u andi:': 25 Conoscere & saper identificare | formati offerti dalla piattaforma, i0 15
e bt declinarli in base all'utilitd per gli scopi aziendali, operare material
reguirement per il loro montaggio e pubblicart]
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Conoscere le logiche del marketing conversazionale
Saper strutturare un dialage colnvolgente ed efficace fra un utente e
un bot

. 10 15
Chattion Mariaiting Ead Conoscere | pit importanti sistemi di progettazione e
implamentazione chatbot

Capire le basi dell'intelligenza artificiale connessa ai chatbot

Conoscere | concetti principall delia comunicazione persuasiva
Saper applicare le principali tecniche di scrittura persuasiva
Saper redigere testi di landing page, siti e sales letter in ottica
copywriting

Copywriting a0 15 15

Conoscere | principali social network: Facebook, Instagram, Linkedin,

Pinterest, Tik Tok, ecc.

Social Media Saper impostare campagne riferite a ciascun social netwark, sia di
Marketing reach boosting che di dark posting, compresa identificazions e

impostazione del target

Analizzare case story e best practise inerenti i vari social network

10 15

TECNICA PROFESSIONALE Conoscere cosa e come sl sviluppano contenuti testuali, grafici e
DIGITAL ADVERTISING Ho% fotografici per Instagram, Facebook e Twitter, ecc.

Saper produrre contenuto testuale , grafico e fotografico per
Instagram con riguardo alla scelta e all'implementazione di un tone of
: voice

Content Marketing x5 Saper scegliere, reperire o impostare la produzione di contenuti 0 H
video, grafici o fotografici per i social network

Saper produrre contenuto testuale, grafico e fotografico per i social
network con riguardo alla scelta e all'implementazione di un tone of

voice
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Conoscere e saper fare una ricerca & pianificazione di parole chiave
Conoscere e saper svolgera un Audit SEO di base su un sito esistentea,
utilizzando Google Search Consolle e SEMRUSH

Conoscere e saper implementare e utilizzare la consolle Google
Analytics per il monitoraggio del traffico al sito e pear analizzare le
conversioni

Saper Reperire informazioni e materiali per la stesura di articoli, &
valutazione della notiziabilita degll eventi aziendali

Saper utilizzarei gl strumenti del monitoraggio (Google Alert), gli
aggregatori (Feedly, Inoreader) & i social netwarks (Reddit, Medium)
per 'individuazione di correnti tematiche e Il reperimento di
contenuti

Saper progettare |a struttura dei contenuti di un sito web su principi
SED

SEO 25

Conoscere ed apprenderea || concetto di Customer Journay
Conoscere e comprendere || concetto di Funnel di vendita
Funnel Marketing 30 Conoscere e comprendere || processo della Lead generation 10 10 10
Sapere applicare | concett] di Customer lourney, funnel di vendita e
lead generation

Conoscere |e attivité di Link builiding e guest posting

Conoscere e sapere leggere dati statistici e KPI

Saper pianificare, Impostare e gestire campagne in rete display e in
rete video su Google Ads, incluso lo studio delle parole chiave
Google Ads 30 Saper progettare e implementare campagne In rete di ricerca su 10 10 10
Google Ads

Saper creare ed impostare una strategia di PR attiva e passiva,
Sperimentare ['utilizzo degli strument] di Google Ads attraverso
esercitazioni pratiche
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Conoscere e saper produrre contenuto testuale, grafico e fotografico
per Facebook con riguardo alla scelta e all'implementazione di un
tone of voice
Conoscere e saper scegliere, reperire o impostare la produzione di
Facebook e Facebook contenuti videa, grafici o fotografici per Facebook

Ads Conoscere & saper impostare campagne su Facebook ADV, sia di
reach boosting che di dark posting, compresa identificazione e
impostazione del target
Conoscere e sapere |eggere dati statistici e KPI
Saper impostare campagne di remarketing e retargeting

10 10 10

Saper analizzare e conoscere le specificita tecniche di un progetto di
e-Commerce
Saper sviluppare un cantent management systems per 'ecommerce:
vantaggi e svantaggi delle diverse piattaforme
Saper effettuare una scelta tra plattaforme open source e
piattaforme proprietariefcustom made
Conescere ed operare sulle companenti fondamentali
dell'ecommerce: home page, sistema di navigazione, filtr, pagine
prodotto, carrello, sistemi di pagamento
Saper affettuare L'anallsl della navigazione in un contesto e-
commerce: Google Analytics e strumenti a pagameanto per il tracking
degli utenti
Conoscere le implicazionl legali del tracking: GDPR, autorizzazioni,

ﬁculcﬁé;i:dufﬁgmm 2 50 shtiﬁl:gm:l;:ﬂtm 3o E-commerce sistema normativo e sistema commerciale 10 10 10

Conoscere e saper sviluppare una promozione in ambiente e-
commerce
Saper riconoscere | requisit] standard per le campagne
sull'ecommerce; tracking obiettivi
Saper disegnare la segmeantazione del traffico
Saper sviluppare campagne su carrelli abbandonati
Saper effettuare un remarketing dinamico su diverse piattaforme
google, facsbook, instagram, reti di terze parti)
Conoscere La politica del resi: cenni legali e cenni organizzativi
Conoscere | modelli di attribuzione nella strategia dell'e-commerce
Conoscere Le specificita dell'ecommerce nel contesto
agroalimentare; questioni logistiche (esigenze particolari per
I'handling dei pradotti
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Conoscere le garanzie per gli utenti finali (valutazione dei fornitori)
Saper sviluppare strategie territoriali; la vendita internazionale dei
prodotti agroalimentari tramite la rete

Saper analizzare question] strategiche: | rapporti di potere nella
filiera digitale

Canoscere e validare la Fattibilith attraverso l'identificazione dei
Buyer Personas

Conoscere a definizione della composizione del Digital Marketing mix
ideale per acquisire visibilitd di marca | brand awareness) e contatti
utili per la vendita dei prodotti agroalimentari

Saper elaborare lo studio della strategia per un ecommerce agro-

alimentare

20 ""b:;’:_f:";:ﬁf ® | saper Utilizzare di strumenti per analizzare il piano di fattibilita di un 20
progetto (business model Canvas), saper ident/ficare | "pain” e "gain”
di progetto
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FINALITA DEL CORSO

Obiettivo principale del Corso & quello di formare Tecnici Superiori in possesso di conoscenze e competenze professionali per fornire servizi completi
di assistenza tecnica agronomica, gestionale e commerciale alle aziende di produzione e trasformazione biologiche.

Inoltre, il Tecnico Superiore sara in grado di gestire e/o condurre in autonomia un'azienda della filiera agroalimentare biologica conformemente ai
Reg. Ce 834/07 e 889/08 e alla normativa nazionale e regionale in materia oltre che ai pill importanti protocolli volontari richiesti dall’agricoltura
biologica e dai mercati nazionali ed esteri. A tal fine sara fornita I'opportunita di acquisire tutte le necessarie abilitazioni regolamentate (sicurezza sul
lavoro, autorizzazione all'impiego di fitofarmaci, primo soccorso, ecc.) richieste per la conduzione di aziende agricole e di trasformazione sia proprie
che condotte da terzi.

POSSIBILI SBOCCHI OCCUPAZIONALI
Il Tecnico Superiore in Gestione biologica delle coltivazioni frutticole potra svolgere la propria professione in qualita di dipendente e/o consulente per
aziende agroalimentari biologiche e/o per strutture di assistenza tecnica specializzata e/o Enti di Certificazione.

ATTESTATI INTEGRATIVI

Formazione Personale Alimentarista Legge Reg. Puglia n. 22 /07

Attestato EIPASS 7, validita internazionale di n.3 anni

Sicurezza sui luoghi di lavero per lavoratori (Formazione base e specifica rischio alto) ai sensi del testo Unito 81/08 e Intesa Stato Regioni CU
del 2016

Certificazione linguistica IELTS per la lingua inglese

Attestato di Privacy Specialist (Reg. 679/16)

Patentino per |'acquisto ed utilizzo dei prodotti fitosanitari, ai sensi della DGR n. 627 del 30/03/2015
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didattica
Agricoltura biologica e Conoscenza dei concetti di base dell'agricoltura biologica e dalla protezione
integrata principi e 75 integrata, degli ambiti applicativi e delle normative di riferimento 15 10
normative di Capacita di saper riconoscere limiti e vantaggl, saper individuare le possibilit di
riferimento conversione delle aziende agrarie
Conoscenza del concettl di base della certificazione fitosanitaria
Mormativa e A E T .
Conoscenza della normativa fitosanitaria di riferimento delle specie frutticole
certificazione 25 : N 15 10
Capacita di saper gestire le innovazioni in materia di normativa e certificazione
fitosanitaria i
fitosanitaria
Conoscenza dell'iter della certificazione biologlca e delle modalith operative
MNormative che Controllo e : :
necessarie per il suo ottenimento.
Ads cartitcutit 100 | orodotti biologici. Iter Capacita di
i e - assumere | provvedimentl relativi alle attivitd di controllo e certificazione delle
biologica : 25 produzioni biologiche sia in azienda sia in enti di controllo; 15 10
Rt uoemati & - garantire I'accesso da parte delle aziende al sistema di controllo e certificazione
registrazioni aziendali, ;m o P "
Principali protocolli per OO .
la GDO Conoscenza del protocolli richiesti dalla GDD carme BRC, Global GAP, IF5, GRASP,
54 8000 e certificazioni di responsabilita sociale, HALAL e KOSHER, VEGAN
La conduzione degli Conoscenza delle normative obbligatorie e volontarie in materia di conduzione
audit ai sensi delle degli audit.
norme LINIEN 150 25 Capacita di eseguire audit aziendall in agricoltura biclogica sla internl (senza alouna 15 10
19011:2012 e ISO/IEC limitazione) sia per Enti di Certificazione di Parte Terza (solo se in possesso del
17021:2011 requisiti tecnici di base richiesti dalla normativa).
- I i iche, chi i i | 7
Elementi di agronomia Conns:era_- e caratteristicha fisiche, chimiche e biologiche del terreno agrario e
della loro interazione con le plante coltivate
funaionsle 25 Conoscere gli elementi di base delle tecniche di gestione del suolo {Irrigazi 10 15
allagricoltura biologica Ennﬂma:l:ne] i se delle tecniche di gestione del suclo {Irrigazione &
i i |
sk cievpeleonotercoly Conoscere |2 principali lavorazion dei terreni agrari
Gestione biologica 445 Conoscere | parametri metereologicl di micro, meso e macroclima funzionall
all'agroecosistema
Principi di Conoscere | sistem] per la rilevazione dei parametri ambientali
25 : 10 15
agrometereologia Capacita gestire i sistemi per |a rilevazione dei parametri agrometereologici &

gestire i dati generati dagli output
Capacita di interfacciarsi con |'agronomo rispetto alla interpretazione degl| stessi
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Allegato 4- Avviso del 25/01/2022

UNITA’ FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

"Tecnico Superiore nella gestione biologica delle coltivazioni frutticole” (Acronimo: FRUBIO)
Sede: Copertino (LE), presso I'Istituto Istruzione Superiore “V. Bachelet”, Via F. Verdesca n.1

Elementi di fisiologia
vegetale

25

Conoscere l'interazione fra luce, acqua ed anidride carbonica; Conoscere il
meccanisma biochimico e biofisico della fotosintesi nelle reazioni alla luce e in
quelle di organicazione del carbonio. Saper distinguere le varle categorie
fotosintetiche (C3, C4, CAM) anche in relazione alla funzione e morfologia fogliare.
Comprendere | meccanismi che parmettono il passagglo dall'accrescimento
vegetativo a quello riproduttiva

10

Gestione del suclo
(compostaggio, sostanza
organica, ecc)

25

Conoscere il suolo come substrato di crescita dei vegetall. Conoscere |l ruolo dei
colloidi, della sostanza organica e le argille nel suclo. Il potere di scambio cationice.
L'importanza del pH e dell'EC. | suali anomali e gli interventi per minimizzare. La
qualita delle acque di irrigazione. Le caratteristiche chimiche dei fertilizzanti.
Capacitd di impostare correttamente le problematiche relative alla gestione del
suolo e del compostaggio in aziende biologiche. Conascenza dei principali fattori
della companete suolo In relazione alla sua fertilita.

Pratica in entomologia
dell'agroecosistema

Conoscere i principali fitofagi causa di alterazioni delle colture attraverso I'analisi di
casi studio;

Conoscere | principi della protezione integrata e biologica applicati all'entomologia
dell'agroecosistena attraverso "analisi di casi studio

Essere capace di leggere, interpretare e utilizzare il linguaggio tecnico anche in
lingua inglase,

Essere capace di interfacciarsi con 'agronomo e 'azienda sulle problematiche
osservata

Pratica in patologia
vegetale

Conoscere le principall cause di malattie, alterazioni e sindromi causate da
patogeni delle colture attraverso "analisi di casi studio;

Conoscere i principi della protezione integrata e biologica applicati alla gestione di
patogeni attraverso 'analisi di casi studio

Essere capace di leggere, interpretare e utllizzare il linguaggio tecnico anche in
lingua inglese,

Essere capace di interfacciarsi con I'agronomo, 'azlenda e il mercato per la scelta
della tecnologia digitale pilt appropriata e per la trasmissione dell'informaziene
generata

10

Elermenti per la gestione
delle infestanti

Conoscere la diverse tecniche agronomiche adottabili in relazione al terreno, alla
tipologia di agroecosistema di contesto e all'andamenta climatico

Conoscere I'influenza che le tecniche agronomiche unitamente alle condizioni
ambientali esercitano sulla risposta produttiva delle specie di interesse agrario

15
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Allegato 4- Avviso del 25/01/2022

UNITA" FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

"Tecnico Superiore nella gestione biologica delle coltivazioni frutticole" {Acronimo: FRUBIO)
Sede: Copertino (LE), presso I'Istituto Istruzione Superiore “V. Bachelet”, Via F. Verdesca n.1

Conoscere i principl della biodiversita
Conoscere il repertorio regionale delle risorse genetiche a rischio di estinzione (RG)
Conoscere le banche regionali del germoplasma delle RGVY

Biodiversita 25 Conoscere le misure atte alla protezione delle diversita biologiche {non solo 20 5
biodiversité animale, ma anche degli ecosistemi)
Conoscere le principali varieta locali
Saper individuare una Risorsa Genetica Vegetale/animale
Saper impostare correttamente |2 problematiche relative alla gestione degli
Gestione delle risorse 28 agroecosistemi in aziende biclogiche 15 10
naturali Conoscere i principali fattori delle risorse e fattori di condizionamento degli
agroecosistemi
G;:ﬂt;::":fu:rt::::neﬁ ag Conoscere il processo produttivo delle drupaces & pomacee coltivate in Puglia, le 5 20
tecniche di implanto e di potatura
pomaces
{::;_t:;:; f‘:ﬂ:l:::::"s 25 Cﬂn?scere il processo produttivo delle punicaces e colture subtropicali coltivate in 5 20
colbure subtropliall Puglia, le tecniche di impianto e di potatura
Conoscere il processo produttivo della conservazione, logistica, trasporto e
Gusticns dal distril:ruziurre in Puglia
25 post raceolta S-'E'zper I_ndl'ufduare i punti critici per la gestione biologica delle attivita di logistica e 10 10 5
Gestione el post di distribuzione )
rcEoiki, packaging Conoscere i trattamenti consentiti nel p:nst raccolta per | prndnttrthlufnglr_i
sostenibile e shelf-iife Conoscere | parametri r_te:essarl z_rdeﬁmre la shelf-life dei prodotti frutticoli
Packaging | Conoscere gli strumenti necessari per il prolungamento della shelf-fife e la
25 | sostenibile e | protezione dei prodotti nel post-raccolta 10 10 5
shelf-life | Saper scegliere materiali e tecnologie di confezionamento idonei, con particolare
attenzione alle soluzioni sostenibili
Conoscere | parametr] gualitativi del prodotti frutticoll freschi e trasformati
CQualita del prodotti P Conoscere | metodi e degli strumenti per |a determinazione della qualita dei it -
frutticoli prodotti in campo e in laboratorio
Saper valutare la qualita dei prodotti
Conoscenza del processo produttivo vivaistico delle principall colture di interesse
Materiali di 25 regionale 15 10

propagazione e sementi

Capacita di individuare i punti critici per la produzione di materiali di propagazione
in biologica in vivaio
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Allegato 4- Awviso del 25/01/2022

UNITA’ FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

"Tecnico Superiore nella gestione biologica delle coltivazioni frutticole” (Acronimo: FRUBIO)
Sede: Copertino (LE), presso 'lstituto Istruzione Superiore "V, Bachelet”, Via F. Verdesca n.1

Conoscere | caratteristiche salienti del prodotti biologici impiegabili nei processi

| prodotti per le produttivi in bislogico (biomolanti, corroboranti, fitofortificanti, ecc.)
produzioni vegetali e la 25 Conoscere le principali caratteristiche dei prodotti per la protezione delle plante 15
protezione delle piante applicabili in biologico
in Agricoltura Biologica Acquisire la capacita di gestire, conservare e manipolare | prodotti per le
produzioni vegetali e la proteziona delle colture
Conoscere il GPS in agricoltura e criteri di scelta di un GN5S
Meccanizzazione di 20 Conoscere | sistemi di guida applicati alle macchine agricole, le possibilita di 10 10
precisione automazione offerte dal protocollo ISOBUS,
Saper applicare il controllo diretto delle macchine operatrici basato su GNSS
NI Tt e Conoscere le caratteristiche salienti delle macchine per la distribuzione
dist ﬂhuzf:ne g 25 applicazione di prodotti per la taratura, produzione e protezione delle piante 15 10
tecnologie 4.0 Conoscere le principali tecnologie 4.0
’ Acquisire la capacita di gestire il processo di distribuzione e le tecnologie 4.0
Acquisire cognizione della valenza e dell'impatto sociale ed economico delle scelte
GM“":H‘::; Iﬁ": Ein I{I di impresa, nonché delle conseguenze in termini di competitivita aziendale di bene | 18
char s It:ra e pubblico, con particolare riferimento all'impiego efficace e corretto delle risorse
6 umane
Comprendere [l concetto di marketing e di orientamento al mercate di un'impresa
Saper condurre ['analisi della domanda qualitativa e quantitativa, studiando il
Marketi a5 compartamento d'acquisto del consumatore e la segmentazione del target
ki Saper condurre |'analisi defl'offerta, individuando le caratteristiche dei
Marketing an competitors, il loro posizionamento. Saper sviluppare ["analisi SWOT 10 15

Conoscere e saper implementare gli strumenti del marketing mix tradizionale e
dalle aziende di servizio

Comprendere il processo di planificazione strategica e saper sviluppare un piano di
marketing

Saper distinguere il diverso ruolo dei livelli strategico ed operative del marketing
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. o "Tecnico Superiore per la Gestione della multifunzionalita nelle aziende agricole” (Acronimo: MultiAgriTec)
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FINALITA DEL CORSO
Il Tecnico Superiore acquisira specifiche competenze per una corretta ed efficace gestione delle attivita a carattere multifunzionale che possono

essere implementate nel’ambito delle moderne aziende agricole (attivita agrituristiche, ricreative, didattiche, culturali, sportive, socio-sanitarie,
ambientali ed energetiche).

POSSIBILI SBOCCHI QCCUPAZIONALI
Potra svolgere lavoro dipendente oppure lavoro autonomo in qualitd di consulente esterno, presso aziende pubbliche e/o private del settore

agricolo, del turismo e dei servizi (ad es. aziende agrituristiche, masserie didattiche, fattorie sociali, enti di promozione turistica, ecc.).

ATTESTATI INTEGRATIVI
* Formazione Personale Alimentarista Legge Reg. Puglia n. 22 /07
s Attestato EIPASS 7, validita internazionale di n.3 anni
e Sicurezza sui luoghi di lavoro per lavoratori (Formazione base e specifica rischio alto) ai sensi del testo Unito 81/08 e Intesa Stato Regioni CU
del 2016
Certificazione linguistica IELTS per la lingua inglese
Attestato di Privacy Specialist (Reg. 679/16)
Attestato di Operatore agrituristico
Attestato di Operatore di Masseria didattica
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Allegato 5- Avviso del 25/01/2022
UNITA" FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

"Tecnico Superiore per la Gestione della multifunzionalita nelle aziende agricole" (Acronimo: MultiAgriTec)
Sede: Gioia del colle (BA), alla Via Paclo Cassano n.7

AREA:

ORE
AREA

UNITA' FORMATIVA:

ORE

MODULL:

CONOSCENZE E COMPETENZE IN USCITA:

Teoria

Pratica

Labaoratorio
Visita
didattica

TECNICO
PROFESSIONALE -
MULTIFUNZIONALITA'

L'azienda agricola e [a
multifunzionalita

Conoscere I'impresa agricola e la multifunzionalita

Conoscere le forme gluridiche dell'impresa agricola

Conoscere la contabilita agricala ed |l trattamento delle imposte
dirette ed indirette

Conoscere e saper gestire la fiscalita dell’azienda agricola
multifunzionale

Conoscere e saper individuare forme di conduzione dell'azienda
agricola (affitto, mezzadria, ecc.) e | contratt] agrar

Saper avviare i principali adempimenti burocratici per I"avvio
dell'impresa (SClA, DIA, ecc.)

Biodiversita

25

Conoscere i principi della biodiversita

Canoscere il repertorio regionale delle risorse genetiche a rischio di
estinzione (RG)

Conoscere le banche regionali del germoplasma delle RGYV
Conoscere Elenco del | Coltivatori custodi delie RG

Conoscere le misure atte alla protezione delle diversita biologiche
{non solo biodiversita animale, ma anche degll ecosistemi)
Conoscere le principali razze locali

Saper individuare una Risorsa Genetica Vegetale/animale

20

Funzione ricreativa

Saper implementare & gestire campi scuola, parchi avwentura, attivita
escursionistiche, ecc.

Saper implementare & gestire manifestazioni ed eventi culturali,
musei agricoli, ecc.

10

Funzione ricettiva

25

Conoscere la legislazione turistica

Conpscere le norme che regolano Fagriturismo

Conoscere le forme di ospitalita turistica ed extraturistica, anche
innovative (camere charme, country house, acc.)

Saper gestire il front office e il back office

Saper gestire I'alloggio in agriturismo e 'agricampeggio

10
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Conoscere la definizione di "bene enogastronomica” [materiale ed
immateriale)
Conoscera i principall prodott] tipicl e tradizionall inseriti nel rispattivi
elenchi regionall
Conoscere i principali prodotti locali e spontanei che meglio
rappresentanc la tradizione e cultura locale
Patrimonio dei | Conoscere || Registro Nazionale del Peasaggi Rurali Storici del MIPAAF
25 beni e i Paesaggi Rurali Patrimoni Unesco e relative produzioni agricole 20 5
enogastronomici | Conoscere il valore economico dei prodotti tiplcl e tradizionali del
territorio pugllese
Saper valorizzare il prodotto e il contesto |paesaggio, contenut
storicl, demo etnoantropologich, ecc.)
Essere in grado di riconoscerli unitamente al territorio in un ottica di
Food identity, attraverso il legame tra paesaggio rurali di pregio e
beni enogastronomic del eccellenza
Saper effettuare l'approvviglonamente delle materie prime, lo
stoccaggio e la conservazione secondo le normative vigent
Gestione della Conoscere e saper organizzare Ia. brigata d! cucing
30 i Saper formulare mend che valorizzano le tipicita degli ingredienti e 15 15
delle ricette e la loro provenienza

Saper ingegnerizzare il mend in relazione alla scienza degli alimenti
{aspett] nutrizionali, intolleranze, ecc.)
Saper gestire |l servizio di sala
Gestione della Conoscere e saper organizzare la brigata disala

Sala Saper gestire || disservizio e rilevare la customer satisfaction
Saper allestire fa sala in relazione a specifici eventi da realizzare
Saper progettare e condurre esperienza didattica a favore di tipologie
di utenza differenti
Conoscere ed applicare le metodologle didattiche specifiche di ogni
differente gruppo di utenti, per favorire 'apprendimento attivo
Funzione a5 Conoscere, planificare, gestire ed organizzare un "agriasilo” efo
didattica/educativa "agrinida”
Conoscere || ruolo delle masserie didattiche nell'educazione
ambientale; principi di pedagogia e comunicazione didattica
Saper applicare metodi e tecniche per l'animazione didattica in
masseria

Funzione ristorativa

10 10

10 15
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Allegato 5- Avviso del 25/01/2022

UNITA' FORMATIVE DEL CORSO ITS XI CICLO

"Tecnico Superiore per la Gestione della multifunzionalita nelle aziende agricole” {Acronimo: MultiAgriTec)

Sede: Gioia del colle (BA), alla Via Paolo Cassano n.7

Funzione sociale

Saper sviluppare la programmazione di attivita con finalitd sociale per
differenti tipologle di utenza

Saper sviluppare la programmazione servizl offerti alla persona per
differenti tipologie di utenza

Saper valutare |'offerta di senvizi socho-sanitari per
terapie/riabilitazioni

Saper valutare |'offerta di servizi di reinserimento socio-lavorativo
Conoscere e basi della psicologia sociale

Conoscere la normativa sulle fattorie sociali

Conoscere e analizzare casi studlo significativi

10

15

Funzione sportiva e
del benessere

25

Conoscere, planificare, gestire ed organizzare attivita sportive, legate
al benessere, ecc, che possano essere svolte nelle aziende agricole
{ad es: equitazione, tracking, escursionismo, corsa campestre,
ciclocross, cicloturismo, motocross, rafting, climbing, tiro con I'arco,
BCL.)

Sperimentare laboratori rivolti a pratiche sportive e del benessere
Conoscere | principi di psicologia del benessere

Conoscere le principali tecniche mirate a mantenare l'equilibrio di
mente & corpo, applicabili in un contesto naturale di campi efo
baoschi

10

Funzione
commerciale

25

Conoscere la normativa di riferimento e saper gestire 'applicazione
della Filiera corta (vendita diretta dei prodotti) in azienda

Sapere applicare le principali tecniche di vendita

Conoscere le tecniche di merchandising e vetrinistica

Saper allestire un punto vendita e refativa vetrina espositiva

10

15

Funzione ambientale

25

Gestione
sostenibile delle
risorse

Saper valorizzare il patrimonio paesaggistico e l'architettura rurale
Gestione del territorio (cura del bosco, sentieristica, cura aree verdi
pubbliche)

Gestire in maniera sostenibile le risorse idriche

Gestire in maniera sostenibile le emissioni di origine agricola
(CO2ZNO3)

Gestire in maniera sostenibile le risorse energie rinnovabili

15

Gestione
sostenibile filiera
rootecnica

Saper condurre |a gestione sostenibile della filiera zootecnica, anche
con riferimento alla direttiva nitrati ai sensi dei regolamenti
comunitari, nazionali e regionali vigenti
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Gestione
sostenibile filiera | Saper condurre |la gestione sostenibile della filiera delle coltivaziona
delle coltivazioni | erbacee

erbacee

10 10

Gestione
sostenibile filiera | Saper condurre la gestione sostenibile della filiera delle coltivazione
delle coltivazioni | arboree

arboree

10 10

Comprendere il concetto di marketing e di orientamenta al mercato
di un'impresa
Saper condurra I'analisi della domanda qualitativa e quantitativa,
studiando il comportamento d'acquisto del consumatore e la
segmentazione dal target
Saper condurre (‘analisi dell’offerta, individuando le caratteristiche

Marketing 55 del competitors, il loro posizionamento. Saper sviluppare "analisi
management SWOT
Conoscere e saper implementare gli strumenti del marketing mix
tradizionale e delle aziende di servizio
Comprenders il processo di planificazione strategica e saper
sviluppare un piano di marketing
Saper distinguere il diverso ruolo dei livelli strategico ed operativo del
marketing
Conoscere gli elementi del marketing turistico
Conoscere elementi di storia e cultura del territorio
Conoscere i principali enti di riferimento nelle rilevazioni statistiche
sul turismo
Marketing - Saper analizzare il mercato del turismo

turistico Saper leggere | modelll di previsione dei flussi turistici
Saper individuare I'offerta turistica locale
Saper intercettare e rilevare l'evoluzione di opportunita di mercato
saper applicare il marketing turistico all'azienda agricola
multifunzionale

15 10

TECNICO
PROFESSIONALE - 215
MARKETING
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Saper organizzare e condurre una Visita didattica in azienda in lingua
italiana e inglese

Saper organizzare e condurre degustazione in lingua inglese
Conoscere il rapporto tra prodotto e territorio, attraverso strade

25 tematiche (strade del ving, dell'ollo, formaggi, ecc...), itinerari d| 15 10
agricoltura sostenibile (bicitinerari, biodistretti) e forme di mobilita
Incoming turistico lenta {cammini, ciclovie)
enogastronomico Saper organizzare e gestire un tour encgastronomico, in funzione

delle diversita culturali della clientela di riferimento
Saper organizzare e condurre un laboratorio enogastronamico in

m“"“"? di | aziendain lingua italiana e inglese, su quattro tematiche principall 25
25 percors (settare casearlo, olivicolo, vinicolo e del prodotti da forma)
ENOgAStronomici | o in una realts aziendale del territorio

Conoscere la definizione del marketing territoriale, gli strumenti del
marketing mix territoriale

Conoscere | trend rilevanti nella domanda e nell'offerta e le tecniche
Marketing territoriale | 25 di branding legate al territorio anche con l'utilizzo di web 2.0 15 10
Saper innescare micro progetti per la valorizzazione del territorio e
del beni emogastronomici, attraverso azioni strategiche mirate

Saper sviluppane un piano di marketing territoriale

Conoscere gli strumenti e le dinamiche dei mercato del commercio
elettronico

Conoscere come ottimizzare il marketing e la comunicazione
aziendale attraverso l'utilizzo efficace delle piattafarme e-commerce,
delle altre diverse applicazion! della realta aumentata e delle altre
applicazioni del web 2.0

Conoscere come potenziare Il rapporto con clientd, fernitorl e partner
20 eharketing attraversa le nuove applicazionl di internet 10 5 5
Saper progettare, pianificare e monitorare attivita di marketing
online e strategie per le piattaforme e-commarce

Saper utilizzare nuovi strumenti di sostegno alla vendita e alla
custemer satisfaction nel settore agroalimentare (ecommerce)
Saper gestire plattaforme e-commerce

Saper elaborare il web writing e lo story telling audiovishvo,
nell'ambito dell'e-commerce

Web & Social Media
Marketing
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UNITA' FORMATIVE DEL CORSO ITS Xl CICLO

A

. ) S "Tecnico Superiore per la Gestione della multifunzionalitad nelle aziende agricole” (Acronimo: MultiAgriTec)
FONDAZIONL IT5 Sede: Gioia del colle (BA), alla Via Paolo Cassano n.7

IETFTUIT TR0 ST IR

FLPE TR TR 4 11 Slske o liais
e by et Pt L

Conoscers ghl strumenti e [ dinamiche dei mercato del social media
Conoscere come ottimizzare || marketing e la comunicazione aziendale
attraverso Futilizzo efficace dei social network, delle altre diverse applicazioni
della realta aumentata e delle altre applicazioni del web 2.0
Conoscere come potenziare il rapporto con clienti, fornitori e partner
Social mediae | attraverso le nuove applicazioni di internet
20 comunicazione di | Saper progettare, planificare & monitorare attivith di marketing online & 10 5 5
marketing strategie social
Saper utilizzare nuovi strumentl di sostegno alla vendita e alla customer
satisfaction nel settore agroalimentare {soclal media)
Saper elaborare 1| web writing e lo story telling audiovisive, nell'ambito del
social media
Saper creare una campagna social efficace
Conoscere come elaborare @ sviluppare un piano di comunicazione adeguato
@ ciascuna esigenza
Saper padronegglane strumentl e tematiche per || raggiungimento

Eum:::::insl:e w 25 dell'abiettivo finale secondo | templ ed il budget prefissati
pro ey Saper modulare il proprio linguaggio/messaggio in ragione dei vari target, al

telling fine di renderle comprensibile ed accessibile a ciascun pubblico di
riferimento, sia esso generalista (cittadind, consumator, turisti), sia esso
speciale (buyer, tour operator, istituzionl, imprenditori)
Conoscere i principali event| fieristici nazienali ed internazionali del settore
agroalimentare
Conoscere | metodi, g strumenti ed le tecnologie necessarie per messa a
punto di un predotto enogastronomico all’interno di un concreto contesto
sociale, econemico 8 produttivo nel campo del food design
Apprendere come impiegare linguaggl visivi innovativi, sistemi cromatici,
tecniche della rappresentazione visiva digitale, tradizionale, grafica,
tipografica, fotografica, cinematografica, multimediale, on-line e off-line per la
presentazione di prodotti agroalimentari del territorio
Saper progettare e realizzare allestimenti, con particolare attenzione al
25 controllo dei fattori strutturali e microambientali e alla scelta dei materiali e 10 15
delle tecniche esecutive appropriate
Saper individuare & pianificare la tipologia di events pid rispondente alle
esigenze del committente
Saper arganizzare un evento con l'ausilio di competenze specialistiche proprie
efo esterne
Saper pianificare la partecipazions fieristica di un'impresa agroalimentare
gestendo tutte le fasi pre-fieristiche in maniera efficace ed efficiente
Saper gestire tutte le attivith connesse alla partecipazione fNeristica & previste
durante la manifestazione;
Saper gestire in maniera efficace tutte ke attivith post fieristiche,

15 10

Organizzazione di
fiere/evanti
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DICHIARAZIONE DI DISPONIBILITA® PER INCARICO DI DOCENZA

Fondazione ITS Agroalimentare Puglia
S.C. 138 Cda Marangi n. 26

70010 Locorotondo (BA)
Ilfla sottoscritto/a natofa a il
Codice fiscale residente a
Via n” CAP
Recapito telefonico fisso Recapito telefonico mobile indirizzo e-

mail

in riferimento all” Avviso pubblicato 1l 25 gennaio 2022
in qualita di (barrare solo una delle opzioni);

esperto del mondo del lavoro (ad es. imprenditori, dipendenti/collaboratori/consulenti di aziende e/o studi profes-
sionali, ricercatori e tecnologi di enti pubblici e privati di ricerca) con:

o diploma di laurea magistrale conseguito nell’anno
ed esperienza professionale post laureadin. ____ anni;
o diploma di laurea conseguito nell’anno ed
esperienza professionale post laurea di n.___ anni;
o diploma di istruzione secondaria superiore conse-
guito nell’anno ed esperienza professionale post-diploma din. ___ anni;
professore della scuola media superiore, di ruolo da n. ___ anni, in possesso di diploma di laurea magistrale

conseguito nell’anno . titolare della disciplina
ed esperienza di insegnamento nell’ambito di corsi profes-

sionalizzanti almeno post diploma;

professore universitario confermato, dall’anno ; titolare dell"insegnamento
con esperienza di insegnamento in corsi professionalizzanti almeno post diploma;

ricercatore universitario confermato, dall’anno ; titolare dell”insegnamento
con esperienza di insegnamento in corsi professionalizzanti al-

meno post diploma;

docente dipendente dell’Ente Formativo in possesso di diploma di laurea magistrale
conseguito nell’anno ed espe-
rienza di insegnamento nell’ambito dei seguenti corsi professionalizzanti (indicare relativamente alla docenza in cor-
si almeno post diploma: argomento, Committente e durata):

Provenienza 0O Impresa
O Universita
O Ente di ricerca
O Scuola
O Agenzia formativa
O Altro (Specificare)

Organizzazione di appartenenza




Ruolo ricoperto

Docente che lavora abitualmente in un’altra regione 0O SI O NO
Docente che lavora abitualmente all’estero O sI O NO
DICHIARA

a) di aver esaminato |articolazione didattica completa dei Corsi ITS biennio 2021-2023

b) la propria disponibilita a svolgere attivitd di docenza nell’ambito del Corso ITS (indicare max n. 2 Corsi):
ACRONIMO * " per le sotto elencate Unita formative/Moduli (indicare max n. 2 Unitd Formative)

1)

2)

ACRONIMO © " per le sotto elencate Unita formative/Moduli (indicare max n. 2 Unita For-
mative)

1)
2)

A tal fine dichiara di:
e essere cittadino/a
e non avere riportato condanne penali
e non avere procedimenti penali pendenti
* non avere mai subito i provvedimenti di licenziamento o destituzione da impieghi e servizi per proprio dolo

o per propria colpa
e possedere l'idoneita fisica per la prestazione
o essere dipendente di un Ente Pubblico O sI ONO
(se SI) essere tenuto al rilascio dell’autorizzazione da parte del proprio ente [ SI ONO

® impegnarsi a presentare, se dovuta, 'autorizzazione allo gvolgimento dell’incarico in questione, rilasciata
dall’ Amministrazione di appartenenza (per i dipendenti pubblici);

* impegnarsi a frequentare le ore programmate per la formazione-formatori, nella giornata:

0O 5 marzo 2022 O 12 marzo 2022

impegnarsi a partecipare a riunioni di coordinamento, a titolo gratuito;

» consegnare materiale didattico da distribuire agli allievi autorizzando la Fondazione alla sua pubblicazione
sul sito web ufficiale della Fondazione e/o altra piattaforma/sito indicato dalla Regione Puglia ¢/o dal MI

e impegnarsi ad essere in possesso dei requisiti previsti dalla normativa vigente in materia di contrasto al CO-
VID 19, alla data del conferimento dell’incarico

Allega alla presente domanda:

o Curriculum Vitae redatto secondo il formato europeo, sottoscritto e datato, in cui sono dichiarati i titoli e det-
tagliate le esperienze formative e di lavoro (ad es. durata di ciascuna delle esperienze; numero ¢ dettaglio
della tipologia di aziende/Enti presso i quali o per i quali si & svolta Iattivita);

* Sintesi del Curriculum Vitae per ciascuna Unitd Formativa per la quale ci si candida, redatta secondo lo
schema di cui all’allegato 7;

o Copia fotostatica di un documento di riconoscimento in corso di validitd firmato;

* Copia fotostatica del Codice Fiscale;




e Programma per ciascuna Unitd Formativa per la quale ci si candida specificando modalita didattiche, predi-
sposto utilizzando lo schema di cui all’allegato 8;
e Informativa privacy resa dalla Fondazione ex art. 13 del Regolamento UE 679/2016, firmata (all.to 9).

Consapevole delle sanzioni penali, nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi, richiamate
dall’art. 76 del D.P.R. 445/2000, dichiaro che quanto sopra corrisponde a verita.

Luogo e data

FIRMA

Dichiaro altresi di aver letto e sottoscritto I'informativa ex art. 13 del Regolamento UE 679/2016, allegata al presente
documento e di accettarla in tutti i suoi punti.

Luogo e data
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SINTESI DEL CURRICULUM VITAE RELATIVA ALLA UNITA’ FORMATIVA

Unitd FOrmativa: ...ovveeeireirnierinineneeenns (Tot. Ore .........)

NOMINATIVO CANDIDATO DOCENTE: ......cccvvviiannnn.

N. ANNI DI ESPERIENZA PROFESSIONALE

BREVE DESCRIZIONE DEL PROPRIO PROFILO

ESPERIENZA ATTIVITA DI DOCENZA nell’ambito di Corsi professionalizzanti:

1. Anno - Modulo/Unita formativa *

ore, previsto nell'ambito del Corso denominato

Post-diploma/Post-Laurea
dall’Ente/Universita

(specificare)

" della durata di n.

L

* livello

realizzato

2. Anno - Modulo/Unitd formativa “

ore, previsto nell’ambito del Corso denominato

Post-diploma/Post-Laurea
dall’Ente/Universita

(specificare)

” della durata di n.

L1

» livello

realizzato

3. Anno - Modulo/Unitad formativa *

ore, previsto nell’ambito del Corso denominato *

Post-diploma/Post-Laurea
dall’Ente/Universita

(specificare)

" della durata di n.

", livello

realizzato

<ereeeneeeess TipEtere per ciascuna delle docenze riportate nel CV, attinenti

Dichiaro ai sensi e per gli effetti delle disposizioni contenute negli art. 46 e 47 del DPR
28/12/2000, n. 445 e consapevole delle conseguenze derivanti da dichiarazioni mendaci ai sensi
dell’art. 76 del predetto DPR n. 445/2000, sotto la propria responsabilita che le informazioni sopra

riportate sono esatte e veritiere.

Luogo e Data

Firma
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Corsi ITS XI Ciclo
Unitd Formativa: ......covevenrvenrenrenrinronne (Tot. Ore ......... )
NOMINATIVO CANDIDATO DOCENTE: ....ccvvvviviinnnnn
Recapito Telefonico B« opnsnsmmanesnsnnnsnspuennnss

Visti gli Obiettivi Formativi in termini di conoscenze e competenze previsto dall’articolazione didattica

Proposta Programma — articolazione didattica

ORE Tipologia attivita
: (teoria, pratica, laboratorio)
Argomenti

Teoria | Pratica Laboratorio

Metodologia didattica

Materiale didattico

Eventuale Materiale bibliografico di approfondimento

Luogo e data

Il Candidato Docente




FONDAZIONE ITS

E=TTTE T3 0 % di = i s

e S

INFORMATIVA RESA Al SENSI DEGLI ART. 13-14 DEL GDPR (GENERAL DATA PROTECTION
REGULATION) 2016/679

Secondo la normativa indicata, il trattamento dei dati personali sar improntato ai principi di correttezza, liceita, trasparenza e
di tutela della Sua riservatezza e dei Suoi diritti. Ai sensi dell'articolo 13 del GDPR 2016/679, pertanto, Le forniamo le
informazioni che seguono.

Finalitg del trattamento

I dati personali (nome, cognome, estremi documento di riconoscimento e codice fiscale e copia degli stessi, titoli di studio,
esperienze formative e di lavoro, recapito telefono, indirizzo e-mail, codice IBAN, etc.), verranno gestiti per I'esclusiva
finalitd di provvedere in modo adeguato agli adempimenti connessi all’espletamento dell’attivita. In particolare, per le

seguenti finalith:
* adempimento delle formalitd necessarie per formalizzare la preiscrizione o iscrizione ad un Corso ITS o altro Corso
realizzato da questa Fondazione;
* ai fini della pubblicizzazione della ns. offerta formativa;
* adempiere ad esigenze preliminari alla stipula di contratti, convenzioni e/o progetti formativi;
* per I'emissione di eventuali reversali di incasso e/o mandati di pagamento;
* rclativamente ad obblighi contrattuali, realizzare le attivith connesse e strumentali all'esecuzione del rapporto

contrattuale stesso e ad altri obblighi contrattuali, di statato o di normative generali previste nell*ambito
dell’esecuzione dei servizi erogati dalla Fondazione ITS Agroalimentare Puglia;
analisi ed elaborazioni statistiche.

Si informa che, tenuto conto delle finaliti del trattamento come sopra illustrate, il conferimento dei dati & obbligatorio ed il
loro mancato, parziale o inesatto conferimento potrd avere, come conseguenza, I'impossibilita di svolgere I'attivitd e preclude
alla Fondazione ITS Agroalimentare Puglia di assolvere gli adempimenti contrattuali.

Modalité di trattamentp

Il trattamento sard effettuato sia con strumenti manuali e/o informatici ¢ telematici con logiche di organizzazione ed
elaborazione strettamente correlate alle finalith stesse e comunque in modo da garantire la sicurezza, l'integritd ¢ la
riservatezza dei dati stessi nel rispetto delle misure organizzative, fisiche e logiche previste dalle disposizioni vigenti.

Nel caso in cui il soggetto che conferisce i dati abbia un'etd inferiore ai 16 anni, tale trattamento & lecito soltanto se e nella
misura in cui, tale consenso & prestato o autorizzato dal titolare della responsabilitd genitoriale per il quale sono acquisiti i
dati identificativi e copia dei documenti di riconoscimento.

Comunicazione e diffusions

I dati personali potranno essere comunicati a soggeili esterni, nazionali o europei, il cui intervento nel trattamento sia
necessario in base ai servizi richiesti o in base ad obblighi di carattere contrattuale, fiscale o normativo. I dati personali
potranno inoltre essere elaborati da dipendenti o collaboratori della nostra organizzazione incaricati di affiancare le nostre
attivita, nonché da compagnie di assicurazione, istituto di credito che gestisce il servizio cassa, societa che gestiscono il ns.
sito web, fornitori esterni, MIUR, Regione Puglia ed eventuali altri finanziatori nonché ad altri al fine di provvedere in modo
adeguato agli adempimenti connessi all'espletamento della nosira attivitd. Altresi, inseriti nella piattaforma ITS gestita da
INDIRE e nel software utilizzato per la certificazione delle spese alla Regione Puglia.

Tutti i nostri dipendenti e collaboratori sottoscrivono un impegno alla riservatezza e alla deontologia. La Fondazione ITS
Agroalimentare Puglia impone ai Terzi propri fomitori e ai Responsabili del trattamento il rispetto di misure di sicurezza
eguali a quelle adottate nei confronti dell'Interessato restringendo il perimetro di azione del Responsabile ai trattamenti
connessi alla prestazione richiesta. I dati personali dell'Interessato sono conservati in archivi cartacei, informatici e
telematici.

I dati personali non saranno oggetto di diffusione, né saranno trasmessi a terzi per scopi pubblicitari o di marketing senza
I"esplicito consenso dell'interessato. Mon saranno utilizzati processi decisionali automatizzati per i dati personali

Durata del trattamento

Foudazione ITS = [stituvo Teenico Supertore

Area “Nuove Teenologie per il Made in Ttaly - Sistema Alinentare - Settore Produzioni Agroalimentari™

5.0, 138 Cuda Marangi n, 26 - 70010 Locorotondo (BA) | Tel/Fax 0804312767 — Mobile 396181633 - www.itsagroalinientarepuglia.i
pe: fonditsngroalimentars@legalmailit | info@itsagroalimentarepuglia.it | segreteria@itsagroalimentarepnglin.it

Iscrizions REA ofo CCLAA di Bari: 574075 - Registro Persone giuridiche oo Profottura di Bari al a. 650 - C. F. e P, [IVA 07105100726




I dati personali vengono conservati per il periodo necessario all’espletamento delle attivith e comunque non superiore ai 10
anni, salvo diversi obblighi di legge.

1 Vastri Diritti
Lei potrd, in qualsiasi momento, esercitare i diritti:
di accesso ai dati personali;
di ottenere la rettifica, la cancellazione o integrazione degli stessi o la limitazione del trattamento che lo riguardano;
di opporsi al trattamento per motivi legittimi,
alla portabilith dei dati;
di revocare il consenso, ove previsto: la revoca del consenso non pregiudica la liceitd del trattamento basata sul
consenso conferito prima della revoca,;

s di proporre reclamo all'autorith di controllo (Garante Privacy).
L'esercizio dei premessi diritti pud essere esercitatc mediante comunicazione scritta da inviare all’indirizzo
privacy@itsagroalimentarepuglia.it oppure tramite lettera raccomandata a'r all’indirizzo “Fondazione ITS Agroalimentare
Puglia, SC. 138 C.da Marangi n. 26, 70010 Locorotondo (BA)".

Titolare del frattamento
Il Titolare del Trattamento & la Fondazione ITS Agroalimentare Puglia, con sede legale alla SC. 138 C.da Marangi n. 26,
70010 Locorotondoe (BA) CF/P.IVA 07105100726

Informativa per la tutela della privacy

IL SOTTOSCRITTO (Cognome & MNome in stampatello) Recapilo
Telefonico E-mail

DICHIARA DI AVER LETTO L'INFORMATIVA SULLA PRIVACY ED ACCONSENTO AL TRATTAMENTO DEI
DATI PERSONALL (OBBLIGATORIO)

Date Firma leggibile

OMUNI NE FINALITA INFORMATIVE/ PROMOZIONALL

Consenso al trattamento dei dati personali per I'invio tramite sms e/o e-mail o altra forma materiale relativo a bandi, incontri/
seminari ed eventi, di possibile interesse, organizzati dalla Fondazione ITS Agroalimentare Puglia per la diffusione della
cultura tecnico scientifica, per la rilevazione dei fabbisogni formativi e di innovazione tecnologica

o Acconsento o NON Acconsento

Data Firma leggibile

Consenso al trattamento dei dati personali per linvio tramite sms efo e-mail o altra forma materiale relativo a bandi, incontri/
seminari ed eventi, di possibile interesse, organizzati da Soci e/o di Enti/Aziende con cui la Fondazione ha formali rapporti di
collaborazione

0O Acconsento o NON-Acconsento

Data Firma leggibile

Fondazione IT3 = Istivure Tecnieo Superiors

Area “Nuove Tecnologie per il Made in Ialy - Sistema Alimentare - Sottore Produzioni Agroalimentari™
S.C. 138 C.edn Marcangi n. 26 - TO010 Locorotondo (BA) | Tel /Fax 0BUA312767 — Mobile 346816331 - www.iisagroalimentaropuglin.it
pec: fanditsngroalimentaref@legalmailit | info@itsagroatimentarcpuglia.it | segreteria@itsagroalimentaropuglia.it

Iserizions REA efo CCIAA di Bari: 574075 - Registro Persowe giuridiche ofo Prefectura di Bard al o 65/P - G F. e P IVA 07105100726
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