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Corso ITS, annualita 2023 — 2025

“Tecnico Superiore per il Controllo della qualita delle produzioni agroalimentari”

FIGURA PROFESSIONALE NAZIONALE DI RIFERIMENTO
4.1.2 Tecnico superiore per il controllo, la valorizzazione e il marketing delle produzioni agrarie, agro-
alimentari e agro-industriali.

FINALITA DEL CORSO

Il Corso ha la finalita di formare una figura professionale capace di garantire la qualita delle produzioni
agroalimentari. La figura del Tecnico superiore per il controllo della qualita dei processi agroalimentari
avra la capacita di implementare e ottimizzare la gestione dei controlli della qualita dei processi e delle
produzioni agroalimentari attraverso 1’attuazione delle normative cogenti e volontarie in materia di qualita
e sicurezza alimentare dei processi e dei prodotti, di ambiente, di etica, di sostenibilita e di sicurezza sui
posti di lavori. La figura del Tecnico Superiore per il Controllo della qualita dei processi agroalimentari
interviene in diversi processi aziendali quali quelli di approvvigionamento, pianificazione,
programmazione, gestione, monitoraggio e valutazione, nel rispetto delle normative nazionali ed
internazionali vigenti.

Inoltre, il Corso & finalizzato anche all’introduzione di innovazioni tecnologiche nelle produzioni
agroalimentari mediante 1’adozione delle tecnologie abilitanti 4.0 da applicare in tutti gli stadi della filiera.
Il Corso, infine, intende offrire anche spunti ed elementi base per stimolare 1’autoimprenditorialita nei
partecipanti.

POSSIBILI SBOCCHI OCCUPAZIONALI

I Corso offre una formazione ampia e completa, mirata a preparare i tecnici superiori a una vasta gamma
di ruoli professionali nel settore agroalimentare, nel pubblico e nel privato, sia in forma dipendente che
autonoma, anche attraverso la creazione e gestione di una propria attivitd imprenditoriale. Il tecnico
superiore potra svolgere:

- attivita di lavoro dipendente presso aziende di produzione delle filiere agroalimentari e aziende
impegnate nello sviluppo di innovazioni tecnologie a supporto delle produzioni agricole ed
alimentari;

- attivita professionale per il supporto e 1’assistenza tecnica in imprese che applicano le innovazioni
tecnologiche per la produzione agricola ed alimentare, organizzazioni professionali agricole e
societa di consulenza nel settore agroalimentare;

I tecnici superiori avranno una formazione che li rendera appetibili per una varieta di ruoli nel settore
agroalimentare, con un focus particolare su qualita, sicurezza e innovazione. I tecnici superiori avranno,
inoltre, una significativa esperienza insieme ad una buona capacita di relazione che consentira loro di
ricoprire incarichi di responsabilita, fino ad assumere ruoli di rilievo e ad aspirare alla gestione autonoma
di una societa che sia di supporto a piccole e medie aziende agricole.
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In particolare, il tecnico superiore potra ricoprire i ruoli di:

- Tecnico per i controlli periodici sulla qualita delle materie prime, dei processi € dei prodotti finiti;

- Esperto nella gestione e nell’implementazione di un manuale HACCP secondo il Reg. UE 852/2004
e nell'ottenimento di certificazioni di qualita come UNI EN ISO 9001, di sicurezza alimentare come
UNI EN ISO ISO 22000, BRCGS, IFS, FSC 22000, di rintracciabilita come UNI EN ISO 22005,
certificazioni specifiche di prodotto e disciplinari di filiera;

- Esperto nella gestione dell’ottenimento e del mantenimento di certificazioni biologiche e di
produzione integrata SQNPI;

- Esperto nella gestione e nell'ottenimento di certificazioni ambientali come UNI EN ISO 14001,
certificazioni di sicurezza sul lavoro come UNI EN ISO 45001, certificazioni etiche come SA8000,
SMETA, certificazioni di pest management come UNI EN 16636, certificazioni specifiche in
materia di sostenibilita;

- Tecnico di laboratorio alimentare;

- Valutatore esterno delle prassi di sicurezza e qualita nelle aziende del settore alimentare in
collaborazione con gli Enti di certificazione;

- Tecnico per la gestione, 1’ottimizzazione e I’efficientamento della catena delle forniture;

- Data Analyst orientato a migliorare la qualita e l'efficienza dei processi produttivi;

- Esperto in Normative e Compliance, specializzato nella legislazione e nei regolamenti relativi alle
produzioni agroalimentari;

- Tecnico Commerciale specializzato in certificazione di prodotti e soluzioni high-tech per il settore
agroalimentare;

DURATA E STRUTTURA DEL PERCORSO

Il Corso ITS ha la durata di 4 semestri, per un totale di n. 2000 ore, di cui n.1200 dedicate a lezioni d’aula
di tipo laboratoriale, esercitazioni in laboratorio €/o in contesti lavorativi, visite didattiche, project work e
n. 800 ad attivita di stage.

Il percorso formativo & articolato in Unita Formative relative alle Aree delle Competenze di Base,
Trasversali e Tecnico Professionali.

Le lezioni si svolgeranno per minimo n° 5 ore giornaliere antimeridiane, dal lunedi al venerdi e, comunque,
sulla base delle esigenze didattico/organizzative. L’impegno giornaliero potra raggiungere anche le 8 ore.

Il Corso & realizzato in lingua italiana ed alcune Unita Formative potrebbero essere svolte in toto o
parzialmente in lingua inglese.

Almeno il 60% del monte ore del Corso sara affidato ad esperti del mondo del lavoro e delle professioni,
con esperienza specifica almeno quinquennale.

In caso di disponibilita da parte delle aziende, potranno essere attivati contratti di Apprendistato di Alta
Formazione e Ricerca, nel rispetto delle normative nazionali e regionali.

Il calendario del Corso sara reso noto prima dell’avvio delle attivita didattiche, previsto entro il 30 ottobre
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Il Corso sara attivato se raggiunto il numero minimo di idonei ammessi alla frequenza pari a 20 e
previa assegnazione del finanziamento da parte della Regione Puglia e/o del Ministero dell’Istruzione
e del Merito.

Aggiornamenti in merito ai partner, all’articolazione didattica ed all’elenco degli attestati supplementari
saranno pubblicati sul sito istituzionale www.itsagroalimentarepuglia.it — Sezione CORSI ITS 2023-2025.

SEDE
Il Corso si terra nel Comune di Locorotondo.

Esercitazioni/visite didattiche e stage saranno svolte presso aziende leader, alcune delle quali Partner del
Corso.

DESTINATARI E REQUISITI DI AMMISSIONE

I1 Corso ¢ rivolto a max 30 soggetti, giovani e adulti, in possesso di un diploma di scuola secondaria di
secondo grado o di un diploma quadriennale di istruzione e formazione professionale di cui all'articolo 15,
commi 5 e 6, del decreto legislativo 17 ottobre 2005, n. 226, unitamente a un certificato di specializzazione
tecnica superiore conseguito all'esito dei corsi di istruzione e formazione tecnica superiore di cui all'articolo
69 della legge 17 maggio 1999, n. 144, della durata di almeno 800 ore.

MODALITA DI SELEZIONE

La selezione consistera in una prova scritta (test a risposta multipla), in un colloquio e nella valutazione del
Curriculum Vitae.

11 test a risposta multipla avra il fine di accertare i requisiti minimi per I’accesso ad un canale formativo di
livello post secondario. Saranno valutate conoscenze di cultura generale, inglese, informatica ed aspetti
generali riguardanti il sistema agroalimentare.

La prova scritta dovra essere sostenuta anche da coloro in possesso di certificazioni attestanti
conoscenze/competenze di informatica e di inglese. Per la prova scritta saranno attribuiti max 45 punti.

Obiettivo del colloquio sara quello di verificare la motivazione ed accertare un alto potenziale di
competenze di base, tecniche e tecnologiche con particolare riferimento al profilo del corso, oltre alla
conoscenza della lingua inglese. Al colloquio sara attribuito un punteggio max di 50 punti, di cui 20 per la
motivazione.

La Commissione procedera inoltre all’esame del Curriculum Vitae e terra conto della valutazione della
coerenza del diploma di scuola secondaria di secondo grado in possesso con il profilo del Corso, della
votazione conseguita e di eventuali esperienze formative e lavorative pregresse. A tali valutazioni sara
attribuito il punteggio max di 5 punti.

La laurea non costituira titolo valutabile.

La Commissione, sulla base del punteggio raggiunto alla prova scritta, al colloquio ed alla valutazione del
Curriculum Vitae attribuira un punteggio max pari a 100/100 punti e predisporra una graduatoria di merito.

A parita di punteggio sara data priorita al candidato con minore eta.
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