INFORMAZIONI PERSONALI

Nome
Indirizzo
Telefono
Fax
E-mail

Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

* [scrizione in Albi professionali
» Settore di specializzazione

» Esperienze significative
* Da Settembre 2006 ad oggi

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

= Tipo di azienda o settore
» Tipo di impiego
» Principali mansioni e responsabilita

* Gennaio 2015- ad oggi

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
» Tipo di impiego
+ Principali mansioni e responsabilita

Dicembre 2016- Gennaio 2017

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore
Principali mansioni e responsabilita

- Novembre 2016- Gennaio 2017

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di azienda o settore

Principali mansioni e responsabilita
* Marzo 2015-Maggio 2015

fum Vitae gt DENTICD Manica

CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM

[DENTICO, MoNICA]

[ PD. 594, Strada del Salice, 71122, Foggia, Italia ]
0882 456487 cell: 349 3574763

0882 455057

monicadentico@bios77.it

Italiana

[30/06/1977]

Iscrizione all'Ordine dei Tecnologi Alimentari della Regione Puglia, n. 132 (25/07/ 2006)

Biotecnologie dei prodotti alimentari, Sicurezza igienico-sanitaria degli alimenti, Sistemi di
Gestione di Qualita, analisi di laboratorio (chimica analitica strumentale, microbiologia), studi di
shelf life, rintracciabilita di filiera, progettazione nell'ambito delle attivita di formazione finanziate
(es. POR PUGLIA) e autofinanziate

Assegno di Ricerca, Responsabile di Laboratorio in laboratorio di analisi accreditato ACCREDIA,
collaborazione con Enti di Formazione professionale accreditati alla Regione Puglia e CAT
Confcommercio di Foggia

Responsabile di Laboratorio della BIOS77 SNC. Il Laboratorio & iscritto al Registro Regionale
della Puglia con numero 16P (BURP n. 103 del 19/07/2007) ed & accreditato ACCREDIA con
numero 0917.

Carelli Donatella, via Turbacci, 10/D, S. Giovanni Rotondo (FG)

Laboratorio Merceologico e studio di consulenza alimentare
Socia
Responsabile di Laboratorio

Docenza Corso di commercio e somministrazione di alimenti e bevande
EFAP PUGLIA, Via Anagni, 20 — Cerignola (Fg)

EFAP PUGLIA - Centro Formazione Professionale Provincia di Foggia
Collaborazione

Insegnamento in materia di Normativa sull'etichettatura, la denominazione degli alimenti e
bevande, la pubblicita, Processi e metodi di stoccaggio, Tecniche di conservazione dei prodotti
alimentari, Tecniche di pulizia e sanificazione

Docenza Corso di Commercio e somministrazione alimenti e bevande edizione 2
Awviso Pubblico n.2/2016 - P.O. 2014/2020

Euroambiente SRL - Via Arte del Ferro 2/4 Manfredonia (FG)

Euroambiente SRL - Centro Formazione Professionale Provincia di Foggia
Docenza: igiene dei prodotti alimentari — HACCP 10 ore

Docenza Corso di Commercio e somministrazione alimenti e bevande edizione 1
Awviso Pubblico n.2/2016 - P.O. 2014/2020

Euroambiente SRL - Via Arte del Ferro 2/4 Manfredonia (FG)

Euroambiente SRL - Centro Formazione Professionale Provincia di Foggia
Docenza: igiene dei prodotti alimentari —- HACCP 10 ore

Docenza : CORSO:; " TECNICO DELLA COMMERCIALIZZAZIONE DEI PRODOTTI AGRICOLI
ED AGROALIMENTARI "
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» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

+ Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

* Ottobre 2014-Marzo 2015

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
« Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

* Gennaio 2014

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o seftore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

» Gennaio 2014

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

» Tipo di azienda o settore
» Tipo di impiego
» Principali mansioni e responsabilita

» Luglio- Ottobre 2013

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
» Principali mansioni e responsabilita

* Aprile 2012

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

» Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego
» Principali mansioni e responsabilita

* Da Aprile 2013 ad oggi

» Nome e indirizzo del datore di

NN B AR N A
LA RAOIMNGE

CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM

Codice progetto PORIV73FG101401301
EFAP PUGLIA - Via Solferino 6 — Cerignola (FG)

EFAP PUGLIA - Centro Formazione Professionale Provincia di Foggia
Collaborazione
Insegnamento in; Etichettatura dei prodotti agroalimentari

Docenza : CORSO: "TECNICO DELLE ATTIVITA' DI ANALISI E MONITORAGGIO DEI
SISTEMI DI GESTIONE AMBIENTALE E DEL TERRITORIO "

PO PUGLIA 2007-2013 — Asse [l Occupabilita — Avviso FG/09/2014
Codice progetto PORIIBIFG0914149.01
Euroambiente srl - Via Arte del ferro n. 2/8 — Manfredonia (Fg)

Euroambiente srl - Organismo formativo accreditato dalla Regione Puglia
Collaborazione : :

Insegnamento in: Principali tecniche di monitoraggio dei diversi aspetti ambientali (aria, acqua,
suolo, ecc.)

Rendicontazione: POR PUGLIA 2007-2013 — Asse Il Occupabilita — Avviso FG/01/2013
Codice progetto PORIIG6FG0113013.01 — denominazione corso: “POTATORE DELL'OLIVO”
Irene Ingrassia, Via B. Gravina, 66 - Palermo

EFAP Ente di Formazione e addestramento Professionale
Collaborazione
Rendicontazione

Rendicontazione: PO PUGLIA 2007-2013 — Asse Il Occupabilita — Avviso FG/01/2013
Codice progetto PORII66FG0113013.02 — denominazione corso: “TRATTORISTA”
Irene Ingrassia, Via B. Gravina, 66 - Palermo

EFAP Ente di Formazione e addestramento Professionale
Collaborazione '
Rendicontazione

Rendicontazione: POR PUGLIA FSE 2007-2013 — Asse Il Occupabilita — Avviso FG/12/2012
Codice progetto PORIIGOFG1212013.01 — denominazione corso: “ASSISTENTE FAMILIARE”
Irene Ingrassia, Via B. Gravina, 66 - Palermo

EFAP Ente di Formazione e addestramento Professionale
Collaborazione
Rendicontazione

Docenza Corso “Esercizio all'attivita commerciale al dettaglio, all'ingrosso e somministrazione di
alimenti e bevande”

Via Miranda 10 - Foggia

CAT CONFCOMMERCIO PMI

Contratto di Collaborazione

Insegnamento in materia di Normativa sull'igiene dei prodotti alimentari, Normativa
sull'etichettatura, la denominazione degli alimenti e bevande, la pubblicita, Processi e metodi di
stoccaggio, Tecniche di conservazione dei prodotti alimentari, Tecniche di pulizia e sanificazione

Tutor: Corsi di Formazione “LAVORATORI ADDETT! ALLA CONDUZIONE DI TRATTORI
AGRICOLI O FORESTALI" (ACCORDO STATO REGIONI PROVINCE AUTONOME DEL
22/02/2012, ALLEGATO VIil)

Irene Ingrassia, Via B. Graving, 66 - Palermo
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lavoro

» Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego

» Principali mansioni e responsabilita

 Maggio 2012-Luglio 2012

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

» Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
» Principali mansioni e responsabilita

« Da Maggio 2008 ad oggi

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

* Maggio-Giugno 2009

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

» Maggio-Giugno 2009

 Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

» 12/01/2008-27/03/2009

« Nome e indirizzo del datore di
lavoro

« Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
< Principali mansioni e responsabilita

+10/01/2008-30/06/2008

« Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

* 16/06/ 2006-16/06/2008

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego
» Principali mansioni e responsabilita

CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM

EFAP Ente di Formazione e addestramento: Professionale
Collaborazione
Tutor per gli insegnamenti teorici e pratici

Docenza: Corso ‘POTATORE” - P.O. Puglia FSE 2007-2013- Asse Il
Via Alfieri 16 — San Ferdinando di Puglia

RTS I.FOR PMI Prometeo Puglié - EFAP Ente di Formazione e addestramento Professionale
Contratto di Collaborazione
Insegnamento in materia di botanica e Chimica Agraria

Docenza: Corsi di Formazione per il Personale Alimentarista (Abolizione libretto sanitario)
Giuseppe Scalzo, Via B. Gravina, 66 - Palermo

EFAP Ente di Formazione e addestramento Professionale
Collaborazione

Insegnamento in materia di contaminazione microbica degli alimenti, malattie trasmesse da
alimenti, microbiologia degli alimenti, igiene della persona e del vestiario, igiene.degli ambienti di
lavoro, conservazione degli alimenti, rischio alimentare e sistemi di controllo con metodo
HACCP

Docenza corso in “Sistemi di Gestione Ambientale per le PMI Agroalimentari”
Giuseppe Scalzo, Via B. Gravina, 66 - Palermo

EFAP Ente di Formazione e addestramento Professionale
Prestazione occasionale
Docente di “Analisi dei processi produttivi del settore agroalimentare”

Docenza corso in “Marketing Internazionale per le PMI agroalimentari”
Giuseppe Scalzo, Via B. Gravina, 66 - Palermo

EFAP Ente di Formazione e addestramento Professionale
Prestazione occasionale
Docente di “Area Tecnologica — Filiere agroalimentari®

Insegnamento di Educazione tecnica (classe 33/A)
Dirigente Scolastico Prof.ssa Lucia Schena

Scuola Media Statale “F. De Carolis”, San Marco in Lamis (FG)
Contratto a tempo determinato
Insegnante

Insegnamento di Scienza degli Alimenti (classe 52/A)
Dirigente Scolastico Prof. A. Cariglia

Istituto Professionale di Stato per i Servizi Alberghieri e della ristorazione, Vieste (FG)
Contratto a tempo determinato
Insegnante

Assegno di Ricerca dal titolo “Sviluppo di nuove metodiche analitiche per la determinazione di
acidi linoleici coniugati (CLA) in prodotti lattiero caseari”
Prof, Maurizio Quinto

Dipartimento di Scienze Agro-ambientali, Chimica e Difesa vegetale dell'Universita degli Studi di
Foggia

Contratto a progetto

Attivita di laboratorio, elaborazione di articoli scientifici, esercitazioni di laboratorio, tutor
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* 16/04/2007-20/06/2007

« Nome ¢ indirizzo del datore di
lavoro

» Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
» Principali mansioni e responsabilita

+12103/2007-03/04/2007

» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

s Tipo di azienda o settore
» Tipo di impiego
» Principali mansioni e responsabilita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

Novembre 2013

» Aprile 2003 - Ottobre 2005

+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

» Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

» Settembre 1996 — Ottobre 2002

» Nome e tipo di istituto di istruzione
: o formazione

« Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

» Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

* 1991 - 1996

« Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

« Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

* Qualifica conseguita

» Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e della
carriera ma non necessariamente
riconosciute da certificati e diplomi
ufficiali.

AERFERR hdsiing
SENTICO Monica

Cuirisutem Y

CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM

laureandi

Tirocinio presso laboratorio di microbiologia degli alimenti
Prof. Aldo Corsetti

Dipartimento di Scienze degli Alimenti dell'universita di Teramo, Mosciano S. Angelo (TE)
Tirocinio
Attivita di laboratorio

Insegnamento di Educazione tecnica (classe 33/A)
Dirigente Scolastico Prof. Antonio Coppola

la Scuola Statale Media “L. Murialdo” Foggia
Contratto a tempo determinato
Insegnante

Corso di Qualifica CEPAS 40 ore ISO 9001e I1SO 19011: Auditor di Sistema di gestione Qualita

Organizzatore: CERMET, presso Rocchi Prelevatori snc, Via degli Aviatori km 2 - Foggia

Dottorato di ricerca in “Biotecnologie dei Prodotti Alimentari

Laboratorio di Chimica Analitica Strumentale della Facolta di Agraria del'Universita degli Studi di
Foggia, ltalia

Proprieta funzionali in prodotti lattiero-caseari: studio dellinfluenza di parametri microbiologici
sulla produzione di acidi linoleici coniugati (CLA).

Dottore di Ricerca

Alta formazione

Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari
Facolta di Agraria dell'Universita degli Studi di Foggia, Italia

Caratterizzazione chimica di campioni di semola e farina attraverso la determinazione di metall
pesanti mediante AAS (Spettroscopia di Assorbimento Atomico) e NIR (Spetiroscopia del Vicino
Infrarosso)”

Dottore in Scienze e Tecnologie Alimentari
Formazione Superiore

Diploma di maturita classica
Liceo Classico statale “Vincenzo Lanza”, Foggia.
Materie classiche, sezione sperimentale (inglese 5 anni, informatica)

Maturita classica
Formazione Superiore
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PRIMA LINGUA

ALTRE LINGUE

* Capacita di lettura
* Capacita di scrittura
» Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI

Vivere e lavorare con alfre persone, in
ambiente multiculturale, occupando posti
in cui la comunicazione € importante e in

situazioni in cui é essenziale lavorare in
squadra (ad es. culfura e sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

Ad es. coordinamento e amministrazione
di persone, progetti, bilanci; sul posto di

TYNN G o st
TGO Monice

CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM

[ ltaliano ]

[Inglese ]
[ Buono. ]
[ Buono]

[Buono. ]

- M. Quinto, M. Dentico, D. Centonze, G.E. de Benedetto, T. Rotunno

“Valutazione della contaminazione da metalli pesanti nelle semole e nelle farine: screening e
nuovo approccio analitico". V Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti - Societa Chimica
Italiana, Camera di Commercio Industria e Agricoltura di Parma- Italia 09/06/2003-12/06/2003

- M. Dentico, M. Quinto, M. Faccia, T. Rotunno

"Determination of Conjugated Linoleic Acids (CLAs) Content in Typical Apulian Cheeses:
Effects of Cheese Processing and Aging". Euroanalysis XIll - The Role of analytical Chemistry
in the Protection of citizens, Salamanca-Spagna 06/09/2004-08/09/2004

- M. Dentico .

"Determination of Conjugated Linoleic Acids (CLAs) Content in Typical Apulian Cheeses:
Effects of Cheese Processing and Aging”. "IX Workshop on the Developments in the Italian
PhD Research in Food Science and Technology". Universita degli studi di Parma- ltalia
08/09/2004-10/09/200 :

- M. Dentico
"Health-promoting substances in fermented milks: influence of microbial parameters on
conjugated linoleic acids (CLA)" "X Workshop on the Developments in the Italian PhD Research -
in Food Science and Technology'. Universita degli studi di Foggia- ltalia 08/09/2005-
10/09/2005

- M. Quinto, M. Dentico, A. Corsetti, 0. Massetti, L. Settanni, D. Centonze, T.Rotunno
"Determinazione di acidi linoleici coniugati (CLA) in matrici alimentari: una interessante
applicazione biotecnologica”. "XIX Congresso Nazionale di Chimica Analitica - Centro Polaris
Parco scientifico e Tecnologico della Sardegna, Pula Cagliari- Italia 11/09/2005-15/09/2005

- M. Dentico, M.Quinto, A. Corsetti, O. Massetti, L. Settanni, D.Centonze, T.Rotunno
"Proprietd funzionali in latti fermentati da ceppi di Lactobacillus paracasei e Lactobacillus
plantarum: influenza dei parametri microbiologici sulla produzione di acidi linoleici coniugati
(CLA)” ."VII CISETA- Villa Erba, Cernobbio (CO) - Italia 19/09/2005-20/09/2005

- M. Dentico, M. Quinto, Corsetti A., Settanni L., Centonze D., T. Rotunno

“Determinazione di acidi linoleici coniugati (CLA) mediante Ag+-HPLC in latti fermentati da
ceppi di Lactobacillus paracasei e Lactobacillus plantarum” “VI Congresso Nazionale di
Chimica degli Alimenti”, Alba, Fondazione Ferrero - Italia 7/11/2006-10/11/2006

- G. Spadaccino, M. Dentico, M. Muscarella, M. Quinto, D. Centonze, T. Rotunno
“Determinazione di aflatossine in matrici alimentari mediante HPLC con derivatizzatore
fotochimica post-colonna on line e rivelazione fluorimetrica”™ “XX congresso di Chimica
Analitica”, 16/09/2007-20/09/2007, San Martino al Cimimo (VT)

- M. Dentico, R. Di Caterina, T. Rotunno, M. Quinto
“Analisi comparata sul contenuto in metalli pesanti in varieta di frumento duro coltivate con
differenti tecniche agronomiche” V Convegno AISSA, 10/12/2007-12/12/2007, Foggia

- M. Albenzio, A. Santillo, M. Dentico, F. d’Angelo, M. Di Natola, A. Muscio
“Utilizzo del caglio in pasta di agnello per la produzione di formaggi tipici”
V Convegno AISSA, 10/12/2007-12/12/2007, Foggia

Direzione e amministrazione del Progetto “Studio di fattibilita per la produzione di mozzarella
pugliese con caratteristiche probiotiche” vincitore del concorso “PRINCIP] ATTIVI - Giovani idee
per una Puglia migliore” (graduatoria approvata con delibera n. 46 del 23.12.2008 della Dirigente
della Struttura di progetto Palitiche Giovanili), finanziato per 25.000,00 €
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lavoro, in aftivita di volontariato (ad es.
cultura e sport), a casa, ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

Con computer, attrezzature specifiche,
macchinari, ecc.

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

Competenze non precedentemente
indicate.

PATENTE O PATENTI

TRATTAMENTO DEI DATI
PERSONALI, INFORMATIVA E
CONSENSO

Vitga 5 DENTICQ Monica

CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM

Consulenza Agro-Alimentare: approfondita ed aggiornata conoscenza della legislazione
nazionale ed internazionale concemente la sicurezza igienico-sanitaria degli alimenti, delle
normative cogenti, volontarie e non, circa gli standard qualitativi da adottare nell'ambito delle
industrie agro-alimentari e delle tecnologie innovative di prodotto e di processo lungo le filiere di
produzione dalla materia prima al prodotto alimentare da commercializzare.

Microbiologia degli Alimenti e tecniche microbiologiche. Conoscenza approfondita dei fattori
influenzanti la presenza o sviluppo di microrganismi in alimenti e nelle acque. Conoscenza delle
principali tecniche microbiologiche: conta in piastra per inclusione (puor-plate), conta in piastra
per spatolamento (spread-plate), tecnica MPN (Most Probable Number), tecnica delle
membrane filtranti, colorazione di Gram, isolamento di colonie per identificazione.

Analisi e Spettroscopia: Spettroscopia in Assorbimento Atomico (AAS), Spettroscopia del Vicino
Infrarosso (NIR), HPLC-UV-DAD, HPLC-con rivelatore spettrofluorimetrico, cromatografia a
scambio ionico con rivelatore conduttimetrico ed amperometrico GC-FID, GC-MS, GC-ECD.
Preparazione del campione: Digestione acida assistita dalle microonde e metodiche di
estrazione liquido liquido; procedura Soxhlet. Estrazione mediante I'uilizzo di tecniche SPE e
SPME. Preparazione di alimenti per I'analisi microbiologica, allestimento diluizioni, preparazione
dei terreni microbiologici.

Analisi Statistica: Analisi della Varianza (ANOVA), Analisi delle Componenti Principali (PCA).
Conoscenze informatiche: Ottima conoscenza ambiente Windows, Word, Excel, Power Point,
Internet e posta elettronica. Software per 'analisi statistica: SCAN, STATISTICA, SSP. Software
per la gestione di strumentazione analitica: WizAArd, ChromQuest.

A. SANTILLO, M. QUINTO, M. DENTICO, A. MUSCIO, A. SEVI, M. ALBENZIO

“RENNET PASTE FROM LAMBS FED A MILK SUBSTITUTE SUPPLEMENTED WITH LACTOBACILLUS
ACIDOPHILUS: EFFECTS ON LYPOLISIS IN OVINE CHEESE" JOURNAL OF DAIRY SCIENCE(2007) 90: 3134-
3142 .

Patente B

Il'D.Lgs. 30.6.2003, n. 196 “Codice in materia di protezione dei dati personali" regola il
trattamento dei dati personali, con particolare riferimento alla riservatezza, all'identita personale
¢ al diritto di protezione dei dati personali; I'interessato deve essere previamente informato del
trattamento.

La norma in considerazione intende come “trattamento” qualunque operazione o complesso di
operazioni concernenti la raccolta, la registrazione, l'organizzazione, la conservazione, la
consultazione, I'elaborazione, la modificazione, la selezione, l'estrazione, il raffronto, I'utilizzo,
linterconnessione, il blocco, la comunicazione, la diffusione, la cancellazione e fa distruzione di
dati, anche se non registrati in una banca dati.

In relazione a quanto riportato autorizzo il trattamento dei dati contenuti nel presente curriculum
vitae, nel mio interesse.

Sono consapevole che mi competono i diritti previsti all'art. 7 del citato D.Lgs n. 196/2003.

“Consapevole delle sanzioni penali, nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di
atti falsi, richiamate dall'art. 76 del D.P.R. 445/2000, dichiaro, altresi, di essere informato che i
dati personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente
nell'ambito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa e che al riguardo
competono al sottoscritto tutti i diritti previsti all'art. 7 della medesima legge”.

in fede
Monica Dentico

DATA 17111/2017

-
71
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