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Recupero, caratterizzazione e

colture orticole
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L'agrobiodiversita & una parte della biodiversita
e rappresenta la diversita dei sistemi agricoli coltivati
(agroecosistemi) in relazione a:

1) geni e combinazioni di geni entro ogni specie;

i) specie;

i) combinazioni di elementi biotici e abiotici che

definiscono i diversi agro-ecosistemi.
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L'ltalia e il paese europeo con la maggiore
ricchezza biologica: ospita oltre un terzo della

fauna e circa la meta della flora europee.
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Fonte: Stato della Biodiversita in Italia K
http://www.minambiente.it/biblioteca/stato-della-biodiversita-italia-biodiversity-italy
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Ena varle!a ‘oca‘e !I una co”ura € una popo‘azmne

variabile, comunque ben identificabile e che, usualmente,

haun nome locale. Non e stata oggetto di un programma
organizzato di miglioramento genetico, e caratterizzata da
un adattamento specifico alle condizioni ambientali e di
coltivazione di una determinata area ed e strettamente
associata con gli usi, le conoscenze, le abitudini, | dialetti
e lericorrenze della popolazione umana che I’ha

sviluppata e continua la sua coltivazione.
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Qual e il tempo minimo di

presenza sul territorio di una
risorsa genetica perché essa
pOSSa essere considerata
locale?
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A guesto proposito si analizza un aspetto importante che
riguarda le leggi regionali sulla biodiversita attualmente in
vigore, ovvero quale sia il tempo minimo di presenza sul
territorio di una risorsa genetica perché essa possa essere
considerata locale (“autoctona”) e quindi essere oggetto di
Intervento delle leggi medesime. Alcune norme vigenti
iIndicano in 50 anni questo tempo minimo, misura
chiaramente empirica e suggerita da alcuni elements
principali, quali la durata di una generazione umana, la
rapidita attuale degli spostamenti di uomini e risorse
genetiche (scambio di semi, di materiale di propagazione,
ecc.) e la praticita di avere almeno un parametro
Inequivocabile.
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* S| puo dungque concludere con Mansholt
(1909) che: “una varieta locale
autoctona e una varieta con un’elevata
capacita di tollerare gli stress biotici e
abiotici, raggiungendo una elevata
stabilita produttiva e un livello
produttivo medio quando inserita in un

sistema agricolo a basso input”.
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Agro-biodiversita e pratiche agricole

Agricolture
ESTENSIVA o
marginale

_ <: Adricolture
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INTENSITA’ DELLE PRATICHE AGRICOLE
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 Derivano da specifict programmi di
miglioramento condotti da costitutori di
varieta. Sono popolazioni omogenee,
spesso costituite da un solo genotipo

(linee pure, 1bridi semplici, cloni).

AAAAAAAAA
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!! ‘a s!ortunata apparizione !I una pato‘ogla !e”e patate

causata da un fungo, la peronospora, che raggiunse il

paese nell'autunno del 1845 distruggendo un terzo circa
del raccolto della stagione e l'intero raccolto del 1846.
Una recrudescenza dell'infezione distrusse in seguito gran

parte del raccolto del 1848. |

Country Linited Kingdarm of Great Britain and
Ireland

Location Ireland

Period 18451852

Total deaths 1 million

Observations FPolicy failure, potato blight, Corn ‘ .
Laws, British Anti-Popery Tt
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1) Abbandono delle aree rurali.

2)  “Anzianita” degli agricoltori.

3) Perdita di conoscenze e memoria storica.

=
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1)

2)

3)

Preservare le conoscenze sulla
biodiversita agricola.

Rintracciare ed identificare le varieta
locali sul territorio.

Caratterizzare, catalogare e
preservare tali varieta locali.
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Specie

Varieta locale

Provincia

Cavolo (Brassicaoleraceal. Da foglia, a foglia riccia e liscia BA
var. acephala)
Cavolo broccolo (Brassica Cima nera BA
oleraceal. var.italica) Cavolo riccio BA
Mugnoli FG, LE, BR
Cavolfiore (Brassica oleracea Cima di cola BA, BT
L. var. botrytis)
Carota (Daucus carota L.) Di Polignano BA
Carciofo (Cynara cardunculus Bianco TA
=0 SIS, SEOYITLS) Centofoglie BA, BT,BR
Verde di Putignano BA
Violetto di Putignano BA
Pomodoro (Solanum Manduria TA
lycopersicumL.)
Batata (lIpomoeabatatas L.) Leccese LE
Cicoria (Cichorium intybusL.) Otrantina o allacqua LE
Melone (Cucumis melo L.) Di Gallipoli LE
Di Morciano di Leuca LE
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UNIONE EUROPEA Regione Puglia

FONDO EUROPEO AGRICOLO PER LO SVILUPPO RURALE - L'EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALI
PSR 2007/2013 Regione Puglia - Intervento cofinanziato dalla Unione Europea
ASSE |l - Miglioramento dell'ambiente e dello spazio rurale
Misura 2.1.4 "Pagamenti agroambientali"
Azione 4 Sub azione a) "Progetti integrati per la biodiversita"
Beneficiario

ATS "REte per la Blodiversita delle SPecie Orticole in Puglia” Partner: DISAAT-UNIBA Attivita: 1, 2, 3,4,5,6,7,8

. . UNIVERSITA
BiodiversO W@Xbsiors
Biodiversita delle Specie Orticole della Puglia

www.biodiversitapuglia.it | www.uniba.it

Regione Puglia: Responsabile della misura: www.regione.puglia.it - Email: fbellino@regione.puglia.it - tel. 080502208
ATS: Dipartimento di Scienze Agro-Ambientali e Territoriali. Universita degli Studi di Bari "Aldo Moro" (DISAAT — UNIBA)

Partner: Dipartimento di Scienze Agro-Ambientali e Territoriali. Universita degli Studi di Bari "Aldo Moro" (DISAAT - UNIBA)
www.uniba.it/ricerca/dipartimenti/disaat - E Mail: pietro.santamaria@uniba.it
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http://biodiversitapuglia.it/
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La
raccolta
60 anni
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Di S. Ferdinando | | Locale di Mola

Bianco di Taranto

N

1 prodotti locali di quali

Centofoglie




‘Carota di Polighano |Carota di Tiggiano
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Prodotti Agroalimentari Tradizionali

v

Prodotti le cui metodiche di
lavorazione e/o conservazione
risultino consolidate da almeno
25 anni in maniera omogenea

nel territorio interessato.
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CIPOLLA DI ACQUAVIVA DELLE FONTI

‘ Categoria del prodotto: PRODOTTI VEGETALI ALLO STATO NATURALE O
TRASFORMATI
Altre denominazioni: -
Area di origine del prodotto: IL COMUNE DI ACQUAVIVA DELLE FONTI (BA)

Le cipolie di Acquaviva (Allium cepa L) sono
caratierizzate da bulbi sub-sfenci con tuniche
carnose & succulenti, di odore e sapore forte,
awolte da altre tuniche aventi funzioni protet-
tive, sottili, papiracee d colore varabile dal
rossastro al ramato.

| bulbi si presentano compatti, con elevato
peso specifico, con diametroche variada7 a
15 cm, in rapporto alle tecniche di coltivazione
e alla natura del terreno.

Le cipolle vengono commeraalizzate spesso
inreccate fra loro mediante le foglie a forma-
re le classiche "serte”.

In alti cas si possono ftrovare cipolle di
Acquaviva sfuse in cumuli sui banchi dei mer-
cati nonali.

Corso I'TS Ciﬁlo 9019-21 e
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Prodotti Agroalimentari Tradizionali

v

Sono riconosciuti tramite DM
e le metodiche di lavorazione
e/o conservazione piu altri
dati identificativi sono
riportati in un'apposita scheda
depositata alla Regione
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DIPARTIMENTO DELLE POLITICHE COMPETITIVE.
DELLA QUALITA" AGROALIMENTARE. IPPICHE E DELLA PESCA
DIREZIONE GENERALE PER LA PROMOZIONE
DELLA QUALITA’ AGROALIMENTARE E DELLTPPICA
PQAITV

Prot. 0042920
(Pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana n 143 del 21 giugno 2016)

Sedicesima revisione dell’elenco nazionale dei prodotii agroalimentan: tradizionali in
attuazione dell’art. 3. comma 3. del decreto nunisteriale 8 settembre 1999 n  350.

IL DIRETTORE GENERALE

VISTO il Decreto Legislativo 30 marzo 2001, n 165, recante nomme generali
sull’ordinamento del lavoro alle dipendenze delle Amministrazioni pubbliche. ed in
particolare 1"articolo 16. lettera d):

VISTO il decreto legislativo 30 aprile 1998 n. 173 ed in particolare I'art. 8 relativo alla
valorizzazione del patrimonio gastronomico:
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-
Prodotti Agroalimentari Tipici

v

Prodotti strettamente connessi
ad un'area geografica,

riconosciutinda uno specifico
marchio dell'Unione Europea...

a garanzia della qualita
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Dor: Denominazione d'Origine Protetta

Definisce un prodotto originario di una certa regione, le cui caratteristiche
sono essenzialmente o esclusivamente dipendenti dall'origine geografica
(intesa come un insieme di fattori naturali e umani). Inoltre, tutte le fasi della

produzione devono avvenire nella zona individuata.

DWJINNIJAZIVINDIG 1L AUCRKNUALLVILIN T ARG DUAWLLA _ :'
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Le metodiche di lavorazione
e/o conservazione devono
attenersi ad uno specifico

disciplinare.
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DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
“PATATANOVELLA DI GALATINA™
D.O.P.

Art 1
DENOAMINAZIONE

La Denominazione di Ongine Protesia “Patata povella di Galatima™ & niservata sschusivamente ai
tuben che nspondono alle condizioni ed ai requisit stabilin nel presense disciplinare di produzions.

Art.2
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

La Denominazions di Ongine Protetta “Patata novella di Galatma™ designa esciusivamente 1 tuberi
della spacie Solanum ruberosum, var. Sieglinde, ottenuti nell area delimstata al successivo art. 3.
La carartenstiche del prodotio all'atto dell'immissions al consumo sono le seguena:

FISICHE

epidermide (corteccia o buccia), di colore Zallo imenso, bnllante; anche per la presznza &
rsxdmtmmmdﬂhcolmmmnemmsse 2ssume un colors ruzgine
“cioccaiato”

forma Jungo - ovale, di media Zrandezza;

buccia non complatamente differenziata, facile allo sfaldamento, pava d screpolaturs;

tuben inter, non germinat, di forma regolare od 2senn da malformazioni. da saper ed odon
acomali;

tuberi ascouttl, privi éi “inverdmento”, spaccaturs. ammaccane, rosure, macchie ed alteraziomi

patologichs;

CHIMICHE
basso contemto in amido (massimo 17%) & sostanza secca (massimo 21%3);
Art. 3
ZONADIPRODUZIONE

L'area di produzions dalla Depomimazions di Omgine Protetta “Patata novella di Galanima™ e
costmita dal termisorio ammunsstranve dai sezuend Comumi in Prowvincia di Lecce: Acquarica del
Morciano Di Leuca, Nardo, Parabita, Panu, Presicce, Racale, Salve, Sanmicola. Taviano, Ugento.

Art. 4
PROVA DELL'ORIGINE

Oz fase dzl processo produttivo deve essere momitorata documentando per ogmuna gli imput zi:
outpwt. In questo modo, e amraverso I'scnzions in appositi elenchi gesti dall’Orgamismo d

contollo, del produttori, delle particelle camstali sulle qual: awvwviene la coltivazione, dei
condizionatori, nonche armaverso la dichiaraziome tempestiva alla sourmra di controllo delle
quantiny prodoste. & zarantifa la tracciabilita dzl prodotto. Turte le persone. fisiche o Ziuridiche,
iscritte met relativi elenchi, saranmo assoggemate al conmollo da parts dell"Orgamismo di contrello,
secondo quante disposto dal disciplmare di produzione e dal relativo piane di controlo.

Art.S
METODO DI OTTENIMENTO

Le condizioni tecniche di colnma del temrem destnati alla produzone dalla “Pamata novella di
Galanna™ devone essere quells tradizionah della zoma e conmungue afte a confenre 21 prodofio le
spacifich caratteristiche di qualita, cosl come indwiduate all"art. 2.

A tal fine si individuano le seguend tecniche colmrali:

AVVICENDAMENTO COLTURALE. E’ obblizatoro 'avvicendamento colturale, da eseguire
atmaverso 1a rozions biemnale con fumento, lepuminose da granalla (fava, pusello) o coa piants
orticole (zucchino, finocchio) E' comunque vietato 1'impiego delle altre selanaces (peparone,
pomodero, malanzana), sia in rotazions con la pamta, che come colture intercalarn.

PREPARAZIONE DEL TERRENO. Entro il periodo che va dal prmo di agosto & fino al 30
settembre st effermua una lavorazione del temreno m profondita, alla quale sezue, poco prima
dell’impianto, un'accurata fesatusa.

L'IMPIANTO deve essere effectuato nel penodo comprsso fra il 20 Novembrs fino a nato
Febbraio. E’ obblizatorio I'urilizzo di taber seme cerdfican: e obblizo del produstors conservars 1
cartelbni che accompaznaro )2 partite del tuberi seme impiegan. [ tuben seme, oltre che cerfican.
devone essere privi d: l2siond &0 ammaccarure @ di germozl lunghi & flad.

I ruberi possono essere paman mter o faghad. 2 apumesso anche l'impiego di mbed pre
germogliati. I raben s2me venzono posti ad una distanza sulla filbapana 20-30 cme e Slead
una distanza compresa fa 60 e 80 cmu

IL PIANO DI FERTILIZZAZIONE tema conto delle caratteristiche fisiche dei terreni e della loro
dotazions in element: pumitivi; 4 seguito si riportano 2 import: massim: consentil per i prncipali
macroelament::

AZOTO (N): Gl apport: massinu consentit in azoto (N), m relazoze alla dotazione dal femreno
sono pari 2 170 Kz 'ha: Non & ammesso in pre-samima un apporto di azoto superiore @ 50 Kgha, il
resto della concimazione azofata deve 2s5sere faziomato in due mterventi- subito dopo I'emergenza e
ad inizzo tubenficazione.

FOSFORO (P205): Gl apporti massimi consennti in fosfore (P203), in relazione alla dotazione
del terreno sono pari a 130 Kgha

POTASSIO (K20): Gli appara massimi consentid m potassio (E20), m relazione alia dotazions
del tarreno sono pari a 200 Kzha



Logotipo
"Patata Novella di Galatina"
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Icpr: Indicazione Geografica Protetta
Definisce un prodotto originario della regione o Paese le cui caratteristiche
possano essere ricondotte all'origine geografica. Aimeno una fase della pro-
duzione deve avvenire nella zona individuata.
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Anche per questi prodotti
esiste uno specifico
disciplinare.
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DIPARTIMENTO DELLE POLITICHE COMPETITIVE,
DELLA CUALITA' AGROALIMENTARE, 1PPICHE E DELLA PESCA
DIREZIONE GENERALE PER LA PROMOZIONE DELLA QUALITA AGRCALIMENTARE
Soae

Disciplinare di produzione della
“CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA"
Indicazione Geografica Protetta

Arcl
DENOMINAZIONE

L'indicazione Geognafica Protstn (1GP) “CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA™ ¢

At
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

La demomunamons “Cipella bianca & Marghonta™ desiza Ia popolamone locale & buits dalla
specie Allem cepa L. prodotta nalla zona delimimta dal successnvo at 3 dil prescats
dizcipbnare. E' un prodotto fresco.  caratterizzato da balb: bianch:, tenori ¢ coo un clavato
confenwto iIn mcchen. In base al periodo d: produzcma, si difforsaziazo quattro ecotip: localk:
"Marzmiola' o “Apnlatica’, "Maggaola', 'Gugniess’, “Lugliatica”.
hpum:oln ls camarsristiche dells diverse selsaioni somo ks seguenti:
‘Marzadola® ¢ "Apnlatica’: tipologia precece (spoca & raccolta 2 patirs da motd marzo)
ccniwmmuunnpoh.
» ‘Magmiaicla™ rispetto alla precedente ¢ meno precoce « la forma ¢ meno schiaccata
(opoad;nocohmgpo)
» ‘Gmguess’, Luzlatc’ sone pm tardne (spoca di raccolta gugmo-meta Inghio),
huofmpumd:ma
Al momsato della raccolta il prodotio deve pressatars d segusnts requisito mesurabile:
zoiidt solubili: 64 -9 1 me 100z-1 di peso Tesco.
@ sostmza seoca: 6,259 g contennto per 100g” di pese fesco.
a Calitro: daun minimo & mam. 20 ad un mxassireo di zum 100.
» Propricta Ssiche: coloss bianco.

LI
lo
e

* Sapors: doice o succuisato. I contennto tomls Im rucchen ndacsot deve eesere

maggiore dz 3.8 g 100g-1 & peso fresco.
¢  Conustenza’ teners @ croccants.

B’ ammzessa la commarcializeazions w2 dil prodosio spazzolato sia & quello nom spazzolato.
Nol prodetto non spazzolato § ammassa & prosouza &i sabba.

An 3
ZONA DIPRODUZIONE

La zome di produzions della “Cipolla bianca & Margherita™ ¢ ubicana kango I2 fascia costiera
adnatica cbe w sstends dalla foce del fume Ofamto alla foce del tomrunte Candeiaro o
comyprsads partendo dz Sud:

* Temitorio del Corrane d Margherits d: Savesa: 1"z interessata ¢ & fascia costema che
parte dalla foce del fiume Ofante od ¢ delimitata dal Mare Adriatico, dalla SP 141 (ax
S8 199 dells Saline) £no 2l contro abitzto; dopo quest'ultines 1"area ¢ deEnutta dalls
Sali=s & dal coafine ammemismrativo con il Comune di Zappozet mappresentato d =
terming lapideo;

* Tamitorio del Commne & Zapponeta: I'arsa interessata ¢ L faicia costiona che paste dal
confine ammmistanve cox il Commne di Margharita & Savoia od ¢ delimitata dal Mare
Adnatico, dalle Saling, dallz zoma umida “San Florixmo”, dal confine amministrativo
con il Conmmne di Cengnely, dalla SP 77 (ex SS 545) fizo ali’'mnesto com fa SP 141 (ex
58S 155 dslls Saling), dal confine amrinistrative cox il Comane & ManSodomiz,

¢ Tarmitorio dal Comune di Manfredozia: "area interessata ¢ la fascia costiera che parte
&l confine amnuinutrativo com il Comume & Zapponeta od ¢ defmutata dal Maxe
Adnatico, dalla zoma umsids “Terra Apubize™, dal rarto della SP 73 (Seccarind), dal
tarto della SP 141 (ax S5 159 delle Saling) linstataments 2lla parte coafimante cen la
zooa umida “Lago Salso”, dalla foce del Toxrente Candalaro.

Art 4
PROVA DELL'ORIGINE

Ogni fase dsl processo produttvo deve sssere moxitorata documentando per ogzuna gli nput ¢
gl output. In questo modo, o atraverio H'icnzions in appositi eleachi, gestii dalla struttera di
mmﬂmbﬂopr&oﬂomsaﬁnlhgﬁmﬁmh«lﬁnﬁou,ﬁpoﬁmﬁodi
condizionaton. nonchd attraverso la demouncia alla stuttura di contollo dei
quantiativi prodotti, ¢ gamatita la taccnadilitd dal prodomo. Tutte le persons. fsicle o
gandiche, iscritte net relativi clsach:, saranno assogzetate al ceatrolle da parie della soutmna
d& centolic, secondd guanto disposto dal disciplinare di produzione & dal relative piamo di
coneello.

Art 5
METODO DI OTTENIMENTO

La coltivazions ¢ basata su ecotipé locali autoriprodorti, selezzonati da diverse gensraziom di
pedechmatico ¢umale ad esempic gquella d&i sviluppare un apparzto madicale idomoo ad
approfondinai i terrenc sabbicso.

La tecnica colturale utilizzata preveds i segueati intorveat tecaico-colmral:

A -Impianto dells coltura: semina 26 semenzai nel parodo f2e 2posto<ctiembre ¢ Tapanto
dolls pranting 25l periodo compreso tra novembre o febbraio.
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Strategia Esempi
Diversificazione Carota, cavolfiore, cavolo
intraspecifica cappuccio, cetriolo, cocomero,

fragole, melanzana, melone,
peperone, pomodoro, zucchino

Interventi fitotecnici Asparago, bietola da costa e da
orto, carciofo, carota, cavolfiore,
cavolo broccolo, cavolo cappuccio
e verza, cavolo rapa, cipolla,
cocomero, fagiolino, finocchio,
mais dolce, melanzana, lattuga
mini-romana (little Gem),
peperone, porro, rapa, zucca,

zucchina
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Come siottengono
selezione genetica
elevata densita di piante
raccolta anticipata
irrigazione controllata
concimazione (+ Ke — N)

lestinati
1 Mercato amatoriale (‘single’)
2Ristoranti di lusso (piatti raffinati,
guarnizioni)

3 Catering

Al
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Cipolline e
cetriolini
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Specie spontanee di interesse orticolo

Fonte Paese Specie (n.)
Bianco, 1990 Italia 144 - 275
Branca, 1991 Italia 410
Bianco et al., 2001 Albania 690
Bianco e Machackova, 2002 Italia 808




Le piante spontanee rappresentano un particolare
segmento della biodiversita che comprende alcune specie
progenitrici di quelle coltivate con le quali vi e pertanto un

continuum sotto il profilo genetico.

Esempi significativi per l'areale mediterraneo sono: il
carciofo selvatico, I'asparago, la rucola, la cicoria, la
portulaca, alcune bietole e molte altre specie.
Naturalmente queste specie hanno interesse non solo perché
fonte di risorse alimentari ma sopratutto come riserva di
risorse genetiche cui attingere ai fini del miglioramento
genetico e per dare origine, attraverso la domesticazione, a
nuove colture.
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A. tenuifolius
Asphodeline lutea

Atriplex portulacoides
Beta vulgaris subsp.
maritima

Borago officinalis
Capparis ovata
Capsella bursa-
pastoris

Centaurea nicaeensis
Chenopodium album
C. murale

Chicorium intybus
Chondrilla juncea
Chritmum maritimum
Clematis vitalba
Crepis sancta

C. vesicaria

Cynara cardunculus. .,
Diplotaxis tenuifolia
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Foeniculum vulgare
Glebionis coronaria

G. segetum
Helminthotheca echioides

Hirschfeldia incana
Hypochaeris radicata
Loncomelos narbonensis
Malva sylvestris

Muscari comosum
Orobanche crenata
Papaver rhoeas
Parietaria officinalis
Plantago coronopus
Portulaca oleracea
Raphanus raphanistrum,
Reichardia picroides
Rumex obtusifolius
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R. Crispus

R. Pulcher

Salicornia patula
Scolymus hispanicus
S. Maculatus
Senecio vulgaris
Silene vulgaris
Silybum marianum
Sinapis arvensis
Sisymbrium officinale
Sonchus asper

S. Oleraceus

S. Tenerrimus
Urospermum dalechampii
U. Picroides

Urtica dioica

U. Urens

U. Pilulifera

U. membranacea




Ruchetta violacea - marasciule Senape selvatica - cimamarelle
(Diplotaxis erucoides) (Sinapis arvensis)
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Aspraggine comune — sprucede
(Helminthotheca echioides)
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Perchiacche , purchiazza

Borraglne
(Portulaca oleracea)

Grespino, sevine (Borrago officinalis)
(Sonchus oleraceus)

Bietola selvatica

Lattugacmo
(Beta vulgaris)

(Chondrilla juncea) P

C (Reichardia plcr0|des)
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Lampasmone | Cardoncello Finocchietto
(Muscari comosu) . Scolymus maculatus),,,. (Foeniculum vulgare) 7=
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Le specie con maggior contenuto di acido ascorbico.

Specie spontanee Specie ortive.
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Acido ascorbico (mg/100 g p.f.)
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“Tecnico Superiore per la Valorizzazione dei prodotti locali di qualita” da Bianco et al,




Le specie con maggior contenuto di ferro.

Specie spontanee Specie ortive

Ferro (mg/100 g p.f.)
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Le specie con maggior contenuto di calcio.

Specie spontanee Specie ortive
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