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Corso ITS “Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del
contenuto salutistico dei prodotti agroalimentari”
(Acronimo: BIODIVHEALTH)

Docente: Alessio Vovlas

AREA: Filiere e Biodiversita

UF: Laboratorio per la biodiversita locale e per i prodotti tipici
agroalimentari
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DI COSA CI OCCUPEREMO

Geografia dei prodotti tipici. Le peculiarita del territorio e le
caratteristiche qualitative dei suoi prodotti. La biodiversita.

Imparare a riconoscere |'origine storico/geografica di un determinato
alimento e saperlo classificare in base all'aspetto merceologico e
nutrizionale.

Tipico, locale, tradizionale nella legislazione italiana e nella cultura
popolare. Quadro giuridico e le certificazioni in Italia e nei Paesi europei
ed extraeuropei.

Le tipicita agro-alimentari ed enogastronomiche del territorio pugliese. Le
tradizioni del territorio e le interrelazioni con la tipicita dei prodotti da
esso espressi.
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Conoscere e saper individuare le risorse vegetali pugliesi (Ulivo e Vite;
Cereali, legumi, ortaggi; frutta e antiche varieta di piante da frutto).

Conoscere e saper individuare le risorse animali pugliesi (Bovini da latte
e da carne; Suini: bianchi, rossi e neri. Ovini: capre e pecore; asini, muli
e cavalli; polli; razze ittiche di mare)

Il recupero della diversita biologica: tradizione, vitalita e capacita
produttiva. Uso e gestione delle risorse naturali: i cibi da beni culturali a
beni economici. Tra cultura e mercato: rischi e nuove opportunita. La
rete ecologica europea ‘Natura 2000’. Parchi, Riserve naturali e altre
aree protette. Strumenti per la tutela della biodiversita

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21

“Tecnico Superiore nella valonizzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentan”




Conoscenze e competenze in uscita

- Conoscere le peculiarita dei prodotti tipici agroalimentari

- Saper descrivere le caratteristiche dei prodotti tipici agroalimentari

- Conoscere e saper individuare la biodiversita vegetale e animale autoctona
pugliese

- Saper individuare strumenti idonei alla conservazione e salvaguardia della
biodiversita regionale

25 ore di lezione

TEST DI INGRESSO
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TEST DI INGRESSO
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Che cos’e la
BIODIVERSITA’ ?
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Che cos’e la
BIODIVERSITA’ ?

La diversita della vita a tutti i suoi livelli di
organizzazione: dai geni, alle popolazioni, alle
specie, agli ambienti in cui queste specie vivono.

Biodiversita agraria: insieme di specie, varieta,
popolazioni vegetali coltivate e razze animali

allevate
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La biodiversita alimentare

Le risorse genetiche costituiscono |la base biologica
per I'agricoltura e |'allevamento e sono state la base
alimentare nel corso della storia.

E oggi?

Agricoltura meccanizzata
Nuove cultivar

Produzione su larga scala
Tempi di conservazione
Criteri estetici e dimensionali

Scomparsa varieta locali
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Patrimonio di usi e conoscenze che scompare
(ad. es Caprificazione)

Molte varieta autoctone scompaiono

Cambia il paesaggio (ad es. scompare la “siepe”)

Agricoltori “custodi”
Frutti antichi
Germoplasma
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Attualmente le varieta coltivate si riducono a poche decine di ibridi e incroci
(“Erosione genica”)

Omologazione tecnologica del sistema agroalimentare:
circa 30 piante coprono il 95% del fabbisogno nutritivo
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Quale scenario per il futuro?

Tutela della Biodiversita puo salvare un patrimonio
genetico — economico — sociale — culturale
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“Filiera” si intende, come é noto, I'insieme
delle aziende che concorrono alla catena
di fornitura di un dato prodotto, dalla
produzione delle materie prime fino alla
distribuzione del prodotto finito presso il
consumatore finale.

Il termine € stato coniato dall’'agronomo
francese Louis Malassis

|
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Conferenza di Rio 1992
Trattato sulle risorse genetiche vegetali per I'alimentazione Roma 2002
Piano nazionale sulla Biodiversita

Programmazione regione Puglia 2007/2013 Recupero, conservazione, valorizzazione del
germoplasma a rischio erosione
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DOMINIO

( REGNO )
PHYLUM

P Yo
©d o
S

(FAMIGLIA
¥

GENERE

(SPECIE )

Carl von Linné (Rashult contea
di Kronoberg 1707 - Uppsala
1778)
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Fiori o¥ pero comune

Classificazione scientifica

Dominio
Regno
Sotioregno
Superdivisione
Divisione
Classe
Sottociasse
Ordine
Famiglia
Genere
Spece

Eukaryota
Plantas
Tracheobionta
Spermatophyta
Magnolophyta
Magnokopsida
Rosidae
Rosales
Rosaceas
Pyrus

P. communis

Nomenclatura binomiale
Pyrus communis
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Grazie alla varieta sono possibili numerose produzioni

La diversita genetica dell’Uva determina la differenza fra vitigni
guella dei microrganismi di ambienti chiusi (grotte) dona il sapore ad alcuni formaggi

i diversi ceppi di lieviti permettono fermentazioni (pane, birra, yoghurt)

Fibre vegetali: caratteristiche biologiche delle foglie o del fusto; coloranti naturali

Fibre animali: lana, piuma d’oca...,
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MARCHI
BREVETT
Jt
Nuove varieta vegetali

| BREVETTI SULLE NUOVE VARIETA VEGETALI MARCHI (173)

marchio - teoria generale (23)

marchio - normativa (8)
UNA VARIETA VEGETALE £ LA MINORE DELLE UNITA marchio - valore economico (2)
SISTEMATICHE DEL MONDO VEGETALE (7 po_ Classe, marchio Raliano (81)
¥ j L \
an"-qba, Genere, Spedie, Sottospede ¢ infine Varietd) e hio collettive (61)
pud essere definita come un piccolo raggruppamento
tassonomico: le piante che ne fanno parte sono tutte marchio eurcpeo = comunitario
wguali fra loro ¢ 5000 dverse da tutte le altre (86)
Specifiche varieth vegetali che soddisfino determinate marchio interrazionale (68)
esigenze dell'agricoltura (ad es. resistenza magglore al
Freddo o alla siccitd) possono essere ottenute anche sorveglianza (4)
attraverso tecniche di genetica vegetale. marchio-Uicersing (4)
BREVETTI(159)
Per poter ottenere una privativa su una nuova varietd vegetale ¢ necessario che questa beewetto - teoria generale (20)
abbla | seguent! quattro requisit: NOVITA, DISTINTIVITA, OMOGENEITA E STABILITA...
brevetto - normativa (5)
Requisiti per la t\‘}é‘g’i&gﬁ-“e nuove varieta brevetto - valore economico (6
e brevetto italanc invenzione
industriale (42)
1. £ nuova quando, alla data di deposito della domanda, il materiale di riproduzione o di
moltiplicazione vegetativa, o un prodotto di raccolta dedla varietd non & stato venduto da beevetto italanc modelo &
oltre un anno né consegnato a terzi in tro modo, ai Fini dello sfruttamento dells varietl utiliea (39)
brevetto europeo ~ comunitario
2. Si considera distinta quando & chisramente distinguibile, mediante 'espressione dei (s6)
caratten risultanti da un pacticolare genotipo o combinazione &i genotipi, da qualsiasi altra beevetto internazionale pet (46)

vacieth la cui esistenza & notoriamente conosciuta alla data ¢ presentazione della domanda rivendicazione (4)
{ossia é diversa da tutte le altre plante); .
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Sottospecie: La presenza di caratteri subspecifici
permette la diversificazione in popolazioni che
vengono contraddistinte sulla basedi elementi ben
caratterizzati ( fisici, geografiche, etc...). Sottili
differenze con le varieta.
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Varieta: si utilizza questo
specifico termine quando
si verificano delle
variazioni spontanee in
natura che vanno ad
identificare in modo
diretto un esemplare
all'interno della specie.
Ad esempio, una pianta
puo essere identica sotto
tutti gli aspetti ad
un’altra, ma ha un colore
leggermente diverso dei
frutti

Capo di Serpe Ferrovia

SanNola

Napoletana

COMNATION PROVENENT DALLE NTIUNON
MELT ORCANTANE DELIUNIONT 1L

COMMISSIONE EUROPEA
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Blando & Oomabh, 'Sweet and sour cherries: Origin, distribution, nutritional composition and health benefits', 2019, Trends in Food Science & Technology
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Cultivar: la variazione si riferisce & AL'(QP

a piante coltivate (specie che Fialian woloay ookt
nascono in giardino o in vivaio
per poi diffondersi largamente).
Spesso si utilizza il termine
cultivar come sinonimo di
varieta, ma non e del tutto
corretto. Nelle “Varieta” un
particolare tipo genetico interno : _
alla specie, si e propagato €15 per tree

A seloction of Cultivars Tt are Ngh yielding with excelient taste and resatast 1o daonass and pests
spontaneamente attraverso una S LISy WSS SN R O3 VSIS Mt
. Sweet Cherry - Prunus avium 'Sunburst’ Sweet Cherry - Prunus avium "Thracian cartilage’
popolazione, attuando una D e R T e
selezione naturale. In caso di i e T =5 S N
domesticazione e selezione non s e s e
totalmente naturale si parla di S R M e

“Cultivar”.
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Quante varieta di ‘pera conoscete?
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Quante varieta di pera conoscete?

_{ Williams
&' Coscia
Abate Fetel Dr. Guyot |
Decana del Comizio Santa Maria
Conference Max red Bartlett
Kaiser Packam’s

4§

Pera del Metapontino: coltivata fin dal 1700. Verieta: Muscarelle, Muone,
Lardere, Sciesciuu, Granete, San Giuvan. In val Sinni la “Signora”.
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Pyrus pyrifolia
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Pyrus calleriana

Cydonia oblonga
4 .b

piraster

Pyrus bretschneideri
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Pera Pennata dei Monti Lattari (NA) —
Agerola.Ecotipo campano di forma
rotondeggiante, matura a fine estate

Pera “Recchia falsa”

FONDAZIONE I'T'S AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21
“Teenico Superiore nella valorizzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentar”




Un ecotipo € una distinta popolazione di un animale, una pianta o un altro
organismo che e strettamente collegata nelle sue caratteristiche all'ambiente
ecologico in cui vive. L'ecotipo € una popolazione geneticamente omogenea,
ottenuta con la selezione massale in un contesto territoriale circoscritto
(comprensorio, regione). L'identita degli ecotipi € percio associata al territorio
ed e l'espressione dell'interazione fra il germoplasma di una specie con le
specifiche condizioni ambientali di una regione e con l'influenza dell'uomo.

Il termine ecotipo € stato coniato nel 1922 dal botanico svedese Goéte
Turesson. Un ecotipo, come tale, non ha nessuna posizione tassonomica
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Una varieta locale di una coltura che si riproduce per seme o per via vegetativa e una
popolazione variabile, che e identificabile e usualmente ha un nome locale. Non &
stata oggetto di miglioramento genetico “formale”, & caratterizzata da un
adattamento specifico alle condizioni ambientali di un’area di coltivazione (tollerante
a stress biotici e abiotici di quell’area) ed e strettamente associata con gli usi, le
conoscenze, le abitudini, i dialetti e le ricorrenze di una popolazione che sviluppa e

continua la sua coltivazione.

FONDAZIONE I'T'S AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21
“Teenico Superiore nella valorizzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentar”




D) Mostarda di Cremona: una miscela di frutta candita e sciroppo con una
.‘a percentuale di zucchero del 50-60%, con |'aggiunta di olio essenziale di
senape. Usualmente si utilizzano ciliegie, pere, mele cotogne, mandarini,

fichi, albicocche, pesche

mustum ardens (mosto "ardente"
nel senso di "piccante”)
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Mostarda di Uva!
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Possiamo definirle tutte “Mostarda”?

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21

“Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentan”




FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21

“Tecnico Superiore nella valonizzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentan”

Senape

Cimamarelle
Tanne de I'Asine
sanapuddhu

Elenco PAT (prodotti alimentari tradizionali
regione Puglia)

«Cosi pure non diro diffusamente delle piante
spontanee che vengono consumate crude o cotte:
I'acetosa minore, I'asfodelo (la cui fecola serviva, in
tempi di carestia, a confezionare il pane), il
babbagiqi, il bacicci, la borragine, il cappero, il cardo
selvatico, la cicerbita, la crepide, il crescione, la
porcellana, la rapa selvatica, la senape selvatica».
Luigi Sada (1991) “La cucina della terra di Bari”




Papavero
Senape
Lampascioni
Capperi
Fico d’India
Camomilla

Liquirizia

fanno, oo prodotti celie collu-
9 oMmans, Autenlics nutnent
Indicats per gh steli socali
soccati daka owilth dello mac-
ching ¢ COMUNQUE IMpegnal
N AvON 2 SCANso IMmpego &
eneigie ficre
Nogh agri di Aprcena, Ortano-
va. Tormemaggoce, Trinitapol
Altarmurs, Graving, Bitreso, Nar-
do ¢ possidie 13 GUOIORE NORM-
oa degh othed ampascioni O
cipotiens col ficezo, deoi qual
% 1a lArgO usO coma contorn
Wasatl, pepall ¢ salgll. come
componenti di gustons frithura
CON Uova, peez2encio @ agho
I Guesto peodotto & forma O
firschelia 8i CONCONIrD, J0C00
90 10ne ricarche, acido s&ick
Woo che sLUMOLE b Chicolazone
O8l sangue o Ixvorisce 2 =
SPIAONS CUTANGS, Cura re-
MAnET, praviens InLoss carxs
ni & Woige un szione IBerai.
oo sullintesting ¢ st fegato
Moo ambia da vegetaran
puglios @ 12 senepe Introdotia
gopo la rvoluzione indus¥ialo
vene colthaita nal Nord-Euro-
RO IN Pieno CanEo per Ui
ron almantar. Con fusto seet-
10, rackcl Smonate, 100N Dan
melosetis & Informconza aph
Calp Danca, QUERLE verdranca
SANtNG O rrwen bile, CruNQLE,
SOPC | Mmesi di ottobee-noven
pre. Cruda nolrxalala @ lessa-
12 @ CONSER CON OO vergine &
Oliva (scrudos o soffritio con
pFO), ACCOMPAGNALA A werm-
Oolli @ 0o poGanis (CON Pepa-
roncino). s sinape assicurs il
P20 contributo Benetico altor-

ANIRMO

354 shnoia Nutizzasone el
to310r0, Inibisce lo ferments-
Doni putrids, 4 anbsetica per |
Sontenun & soasollfocanato &
allile. Neol basso YavoSare &
chiamata =sanapiede e B
SUB CRDACIIA O sciogiiere gl

50

atd: unica

Anaiogh poter: ha @ rueuls O
rUcoid (Bruta satva) Dosata di
cdore o sapoce lorl @ gracet,
08kA CONCONI0 aifhcacemmate 31
CONTIMaMo & Grecchiene o di
PAStE Qroess, Jp00e S0 INSALO-
rata in pemodond comno in oho
verging di obva, 0@ sofvitlo
com agio. Le leneto fogholne
di quostorhas scne COmplo-
merd pUcevol ¢ sumolanti
delappatio nelinsalsts ol
comadna di plona ostate (Co-
ko, cipolta, gho. pOMONo-
0, Snocchio. peperone, oo
imone)

Anche % fogholine obavale ¢
micohose dells compiesss
panta produrics < capper! &
combinsrs Héna oon Tinsatata
verce | Bocei Korali, di colore
vorde 200, FoCi 0 lucas sono
MO0 pealibatl & 51 préslan &k
s consarvanons i sale, in
acoto 0, guindi, in olio, per o5+
s DO UIIZZAY Come COm-
plerranti di antipash con ac-
Chaghe 0 con Glive sncecclale
Inpeme & 080, #0, pomodo-
10, PRCONNGD & ONigand, | Cap-
peri COMENionD O propatin
UNd 5053 prolumata & RDDaD-
1058 per spaghetti

Sonza vino, per ovitamno gh o8

FONDAZIONE I'T'S AGROALIMENTARE PUGLIA

: : . Corso I'TS IX Ciclo 2019-21
“Tecnico Superiore nella valonzzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentari”

fertl astringeall g8l tannne
30n0 @4 guatate i fiehi dindis
Qusste Originak plante caratte-
NIzaen | pae o Osils Pu-
glia, specio del Salonto lecte
o, di Conversane (Bar) ¢ o
Manliedonia Che annunca |

Geargero
Dacivat del cactus di orgne
araba e 10, AManS O

Drullo 0 reastents allfanco
Questi frylll DOSSONO assimiar
i & prodott: dede paanie SHO N
taree Un pezzo S takes o cac
tus, sppoggato noka teir 1
due SASEL S niproduce 0 plan-
10 & Notevoli DroporIon
In oatabe | fichi c'india & POS-
SONO QUEtATE PrEGR0 POSh o
wndns sebplanti, dove man
asporie, el o ael pancar-
PO cosparso di ne pungent
oMrono Con Incrediddn fapidits
il frutto dorato, A siruttura Noca
& sami, O TANNING, & zuccher
® 01 a3, tartanco ¢ makco
Fra 10 orbo spoctanoe rieelas-
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Cucumis sativus

Grurine Swrds,

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21

“Tecnico Superiore nella valonizzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentan”




Carosello barese Frutti di melone che si mangiano acerbi
Carosello di Massafra
Mezzo lungo di Polighano Piu digeribili perche non contengono cucurbitacine

Tondo Liscio di Manduria
Spuredda bianca
Spuredda scura leccese
Barattiere di fasano

Cucumarazzo Il nome Carosello deriva probabilmente da Carosino, localita in
Scopatizzo provincia di Taranto.

Cianciuffo Per il Barattiere, considerato il miglior carosello grazie alla sua
Meloncella polpa sempre tenera, fresca e profumata, le ipotesi sull’origine
Pagnotta del suo nome sono due: una dovuta alla facilita con cui in

passato veniva barattato in campo, 'altra per il nome del suo
primo coltivatore, soprannominato appunto Barattiere, che
inconsapevolmente brevetto la sua scoperta distribuendo i semi
a tutti i suoi compaesani.
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'Spuredda leccese bianco’.

rondelle soffritte nella pastella di
mandorle
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Tortarello abruzzese molisano
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Cucumis melo var. flexuosus

Cetrangolo siciliano
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Il tortarello verde barese, e di colore verde
scuro, con la buccia che presenta una
leggera peluria caduca.
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Cucumis sativus (cetriolo
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Cucumis citrullus

COCO-ANANAS

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA { \
Corso I'T'S IX Ciclo 2019-21 e 2
“Tecnico Superniore nella valonzzazione della b g

diversita ¢ de contenuto salutistico dei prodoliu agroaiment:



Quali sono i prodotti tipici italiani?
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Cos’e un prodotto tipico?

sono la testimonianza delle tipicita di un territorio e delle tradizioni delle popolazioni
che vivono in determinati luoghi. E’ per questo motivo che essi rappresentano un vero
e proprio patrimonio da salvaguardare e recuperare.

Risorsa+paesaggio+ldentita

FONDAZIONE I'T'S AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21
“Teenico Superiore nella valorizzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentar”




Biotecnologie applicate ai prodotti tipici

utili migliorare i propri processi di trasformazione
Adattare i gusti ai “nuovi gusti” dei consumatori

Ad esempio:
muffe “ceppi autoctoni” (starter)
batteri “autoconservanti”
Farine proteiche (ad ex. farina di ceci nella panificazione. Piu proteine e piu fibre)+

Innovazione di processo & di prodotto

dialogo fra Ricerca e Mondo produttivo

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21

“Tecnico Superiore nella valonizzazione della biodiversita ¢ del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentan”




L'ltalia € il Paese europeo con il maggior numero di prodotti agroalimentari a denominazione
di origine e a indicazione geografica riconosciuti dall'Unione europea.

DOP

STG

IGP
realizzati dall’Unione Europea per promuovere e proteggere la denominazione dei prodotti
agricoli e alimentari di qualita Italia: 229 Prodotti)

DOC
DOCG
PAT
IGT
DeCO

non sono certificati come marchi di qualita ma sono comunque marchi di origine italiani
(sistema di certificazione nazionale della qualita dei prodotti agroalimentari. In Italia: 524 Vini)
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O Dop lG p La qualita \v Scopri il territorio Eventi & Notizie

Scopri il territorio
Vuoi scoprire il territorio italiano e il suo

patrimonio eno-gastronomico?

gergttaments un prodotto O UNa regone € e 1a tua scoperta

aiia all insegna defla quakta garantita
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(orca denomenazions 7 Rcerca PUGLIA 7 Pane @ Altamura DOP

Pane di Altamura DOP

T & Comorric di tutela Pane & Altamura
- Como Umberto 17, 5 - 20022 - MTANURA

i Pane di Altamura DOP & un pane che si ottiene dal rimacinato
di semola di grano duro, ricavato dalia macinazione & grami dun
delle vanetd «appulos, sarcangelos, «dulios ¢ «simetas
prodotte nes dei Comuni di Altamura, Gravina di Pugla,
Poggorsin, Spinazzola e Minervino Murge, con 'impasto c
liewito madre 0 pasta acida, sale maring ¢ acqua. Quando é
Immesso al consumo, il Pane di Altamura si presenta come una
pagnotta dal peso non inferiore a 0.5 kg e la tradizonale foema
accavailata denominata "U sckuanéte” o senza accavallature
denomnata “a cappidde de prévete” Linterno del prodotto ha
un'umidita inferiore al 33% e presenta una mollica ad

anecazane omogenaa
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/ﬁimsmo DELLE POLITICHE
/Y AGRICOLE E FORESTALI

wﬁb&mmsm 12 agoste 2003.

Iscrizione della demominsriome «Pane 8 Altamuras nel regi-
stro delle denominariond di origine protette e delle indicaziont
geografiche protetie.

IL DIRETTORE GENERALE
PER LA QUALITA DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI
£ LA TUTELA DEL CONSUMATORE

Visto il regolamento (CEELn. 2081/92 del Consiglio
del 14 hughic 1992 relativo alla protezione delle indica-
zioni geografiche ¢ delle denominazioni di origine dei
prodotti agricoli ¢ alimentar;

Considerato che, con regolamento (CE) n. 129172003
della Commissione del I8 luglio 2003, la denomina-
zione «Pane di Altamuras nferita ai prodotti della
pancitaria, € iscritta ?ualc denominazione d'origine
protetia nel registro delle denominazioni di origing pro-
tette (D.O.P) e delic indicazioni fiche protette
(LG.P) 1sto dall’art. 6, para 3, del regola-
mento (CEE) n. 2081/92,

Ritenuto che sussista l'esigenza di pubblicare nelia
Gazzeita Ufficiale della Repubblica italizna i discipli-
nare di produzione e la schedla ricglogau'n della deno-
nunazione d'origine protetta «Pane di Altamuras,
affinché Je disposizioni contenute nei predetti docu-
menti siano accessibili per informanone erga omnes
sul territonio italiano;

Provvede

alla pubblicazione degli allegati disciplinare di produ-
zione e scheda nepilogativa della denominazione d'ori-

1. Servizio competente dello Stato membecr
aome: Misistero delle politiche agnicole e forestali,
indickzzo: via XX Settembue, 20 - 00187 Rome,
tedefono: 064519968 - fax 0642013126

2. Avsaciazione rchiodente

21 - Noene: Consorzio per Is tutels del «Panc di Allamecas,
22 - Indisizzo: Corso Umberto L 5 - 70022 Alussurs (Ban)
2.3 « Composizions: Penificatorn artigued

3. Tipo di prodotio: Prodotio di panctienia « classe 14 v 4

4. Descrizicee del disciplmare: (repdogo delle condizioed di cui
all'art. 4, pas. 2).

41 Nome: «lPane & Altasuras R
4.2 Descrinone ) «Pane di Altamuras & un prodor %.

na ottenuto dal rimacinsto di semola d: grano

sacinaxione di grani duri delle varictd «s .

lios € qnimug- :‘:dmu nel terntocio de "ld 'au'p‘h:'aro &

Wllmf. 1 o wngmauwte in oo m

purché prodotte nel medesimeo teretorio T

Il prodotto i ottene secondo Nantiko 5 di lavorations che
prevede {'uso di lievito madre 0 pasta sale marino, acqua,

All'sito Sellimemisslone ol consu seolaze e seguenti
carntienintiche

la pagrotia dal carationi! é‘m &i peso mon infeciore
» 0.5 kg, preseata dee forme tradi &d.hpn'wu delle quali, deno-
mnats localmente <17 sekuanéiel= piine accavallatow, ¢ alta, acca-
vallata, con baciatura ai fianch, ra pid basss, locelmente deno-
manAta «a cappidde de * a cappello di puetes, non
presenta baciaturs, )

la crosta deve wno spestose noa inferiore @ 3 mm
s mollica, di colore giallo .grmhnmmsnwo-
I wom deve supeeare U 13%.

* Farea peografica delimitata dove somo pro-

dotti § grank imph le semodo rimacinate comprende | termiton |

, Gravina & Puglia, Poggiorsind, Spinazzola
- ac':'i. peovincia : Bari, secondo Ia e«hm‘:c
Gportala n sciphinare & produrione ¢ rapprescntala aal-
Tallepata carthglografica.

La zona di produzions del «Paoe di Allassures colnosde com il
territosso definito al primo paragrafo, ned quale, nel corso del secall
si & consolidata Velaborazicne del prodotso on:u!oﬁ ned 1500, ael
cocoupe 4i Alsamura, in provancis & Bari GN implanti per Ia prode-
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DOP (Denominazione Origine Protetta)

Denominazione di Origine Protetta. Si attribuisce a quegli
alimenti le cui peculiari caratteristiche qualitative dipendono
dall’lambiente geografico in cui sono state prodotte. Per
ambiente geografico si intende I'insieme dei fattori umani
(tecniche di produzione etc) e dei fattori ambientali (clima e
caratteristiche territoriali).

Canestrato pugliese, Caciocavallo Silano, Mozzarella e Ricotta
di Bufala Campana, Olio EVO (Dauno, Terra di Bari, Collina di
Brindisi, Terre d’Otranto, Terre tarantine); La Bella della
Daunia, Pane di Altamura, Patata novella di Galatina
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STG Specialita Tradizionale Garantita.

N

E assegnato a quegli alimenti la cui produzione sia
caratterizzata da composizioni o metodi tradizionali
dipreparazione, legati ad una zona ma che non vengano
prodotti necessariamente solo in tale zona. Molto legato alla

storia del prodotto.
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Amatriciana Burger

Pizza Hawaii
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Indicazione Geografica Protetta.

Viene attribuito ai prodotti le cui caratteristiche, la qualita o
la reputazione dipendono dall’origine geografica e la cui
produzione ed elaborazione avviene in una determinata
area geografica. A differenza del DOP, non tutte le
caratteristiche che concorrono all’ottenimento del prodotto
provengono dal territorio dichiarato
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Arancia del Gargano, Carciofo di Brindisi, Burrata di Andria, Cipolla di Margherita,
Limone femminiello, Clementine di Taranto, Uva di Puglia, Lenticchia di Altamura

ALTAMURA
IGP
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In Italia, le indicazioni geografiche sono protette dall'art.29 - Oggetto della tutela (art. 31,
comma 1, D.Lgs. 19 marzo 1996, n. 198)

DOC: Denominazione di Origine Controllata. E la denominazione, usata in enologia, che
certifica la zona di origine e delimitata della raccolta delle uve utilizzate per |la produzione
del prodotto sul quale & apposto il marchio. Un prodotto DOC, presenta caratteristiche
connesse all’lambiente naturale ed ai fattori umani. Le DOCG sono riservate ai vini gia
riconosciuti a denominazione di origine controllata (DOC) da almeno dieci anni che siano
ritenuti di particolare pregio (Castel del Monte Bombino Nero, Nero di Troia e Rosso

Riserva; Primitivo di Manduria).

IGT: Indicazione Geografica Tipica. Viene assegnato ai vini la cui produzione avviene nella
rispettiva indicazione geografica, le uve da cui € ottenuto provengono per almeno I'85%
esclusivamente da tale zona geografica, con indicate le caratteristiche organolettiche.
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Il PAT (Prodotti Agroalimentari Tradizionali) e un
riconoscimento regionale che riguarda alcuni prodott, =
mentre per i DeCO (Denominazioni Comunali d’Origine) / s
sono i comuni che si occupano di disciplinare in materia : »‘,:
di valorizzazione agroalimentare tradizionale. |

La Zampina di Sammichele € riconosiciuta P.A.T. e
detiene il marchio DeCo.

“budello ovino, carne macinata, mollica ﬂ]%me 5ﬂﬂﬂdt&l,
Formaggio, timo selvatico, sale”.

Vacca vecchia, vitello, pecora, basilico, pomodoro. In origine la
carne era di recupero (Mﬂﬁ’ non janyz’cm) Tante varianti, tra_ L\ /
(uz’j(ormaﬂgz’o, maiale e noce moscata”,
Nel 2020, e stato costituito il Comitato per il riconoscimento del marchio IGP
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Prodotti Europei DOP IGP STG

Ausina 14
Food 14

Cipro 2

Portogalio 118

Food us

) tabargy
od 2ty e ga8

Paesi Bassl g

i ..09

Regno Unito 45

Food 48

Slovaccha 10

Food 1o

P + 0

REGIONE
Totale
Emilia Rom.
Veneto

Toscana

Trentino A A
Marche
Umbria
Basilicata
Abnzzo
Sardegna
Friuk V.G
Molise

Liquria
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Cosa sono i prodotti tipici?

Antropologia
Sociologia
Economia
Tecnologia

Storia
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“Opportunita economica per un territorio”

Differenziare I’offerta nel
mercato economico

Promuovere (marketing
territoriale)

Promuovere un territorio e la sua
immagine

Suscitare “emozioni”
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Prodotto tipico = qualita?

qualita certificata: una parte terza, indipendente, certifica che un prodotto
e conforme a certi standard

qualita commerciale: vendibilita del prodotto. Ciclo produttivo, rispetto
norme sanitarie, deperibilita, sistema logistico...

qualita percepita: capacita di rispondere ad una domanda
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E un prodotto caratteristico e originario di
una determinata area geografica, sulla
quale influiscono in modo determinante la
composizione del terreno, il microclima,
I"'umidita, i venti.

La tipicita del prodotto e legata anche alle
tradizioni culturali legate ad esso, che si
tramandano nel tempo: come le tecniche di
coltivazione, al modo di consumarlo e
cucinarlo, tutte queste caratteristiche
ultimano il lavoro della natura e rendono
"tipico" il prodotto.
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| consumatori sono attratti dai prodotti
tipici tanto da essere in molti casi
disponibili a pagare un prezzo elevato per
averli.

Raccontare "storie" per soddisfare un
desiderio (di esclusivita, di tradizione...).
Soddisfare |'aspettativa del consumatore e il
gusto che si aspettano di trovare.

Spuntare un vantaggio competitivo (richiamo
al passato)




Consumatori di prodotti industriali "mascherati” da prodotti tipici

MARCHIO. Prodotto tipico come driver pubblicitario. Anche nella GDO (segmento fior
fiore COOP 8% delle vendite nel 2015. Dopodiché non € una produzione ex novo, di
tipico qui c'e solo il packaging). Proporre un prodotto di buona qualita industriale,

venduto come tipico.
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L'invenzione della tradizione

Che cosa e un prodotto tipico
agroalimentare?

Facciamo un esempio: /'\
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...lo possiamo definire
“un prodotto tipico”?

NELIA ALLA VALENCIANA
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Il “patronimico” territoriale

Il vino di Bordeaux
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I vini di Bordeaux Il "patronimico" territoriale

Il parmigiano reggiano
Il Pane di Altamura

Territorio (terroir) - da dove provengono le materie prime

Territorio dove devono essere trasformate le materie prime (Skills /savoire faire)
Su grande scala, necessita di grandissima quantita di materie prime

Quando il prodotto tipico diventa industriale, non e piu tipico!

La tipicita sparisce con il processo industriale: riproduzione seriale della tipicita
fatta da produzione industriale

E' un sosia!
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Fin dal 1300 Reputazione territoriale del prodotto. Abbinamento prodotto/territorio si ha
notizia fin da quanto si ha notizia dei mercat.
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Esposizione universale (italia fa figura modesta, il settore
dell'agrofood viene considerato, allora, arretrato).

Il maiale rosa arriva nel 1915, il prodotto era ancora
molto sapido Non c'era il prosciutto di parma.
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Delicatessen: Il consumo di questi beni ci da distinzione. Ma non tutti possono
essere nelle condizioni economiche, non tutti i consumatori possono

permetterselo.

A prezzo piu basso: democratizzazione del lusso. Domanda e offerta si segmentano
in diverse nicchie di mercato, a seconda del prezzo diverso.

Prodotto che si "richiama" al prodotto originale: processi di contraffazione,
imitazione (Italian sound: 60 miliardi di fatturato fuori italia, 6 sono contraffazioni.
Marchi copiati. Gli altri 54 sono "evocazioni" del made in italy. non e illecito)

Perché? Elevata domanda di prodotto tipico, molto piu alta dell'offerta
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Caso studio 1: L’aceto balsamico di Modena
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Esempio 1

Aceto Balsamico: guerra di carte fra piccoli comuni modenesi su chi avesse per primo
registrato la ricetta tradizionale. Da cui l'industria trae la legittimazione ad avere un
prezzo alto.

6

Aceto di vino 0.80 cent al litro
Aceto balsamico (aceto di vino +
caramello) 2,50 € al litro

differenziale prezzo di vendita
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ANTICA TRADIZIONE

‘ Aceto Balsamico artigianale con agrumi IGP del
Gargano 200 ml
6,70€

Dall'armonico connubio fra l'aceto di agrumi IGP del Gargano e il mosto di uve
cotto, nasce il Condimento Balsamico dalle noti aromatiche, profumi avwolgenti e
sapore intenso.

Esaurito

Lista dei desideri
' Aggiungi alla lista dei desideri
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Falso aceto balsamico di Newsletter
Modena fatto in Puglia,

sequestrati un milione e 350 A
mila litri

2 : : . [ A S TTRAANALY
Il mosto veniva trasformato di notte in una cantina abusiva di
Cerignola. Il consorzio esulta: "Una vera frode” Caro amico ti scrivo
L'appuntamento con Repubbiica
ABSONATI A ﬂgp - o Bologna: le notizie, le storie, la
cronaca ¢ la politca dolla o
——— BARI La Guardia di Finanza di Ved osempo
a Mola (Ban) ha denunciato tre
n H imprendion delta zona
accusandol di usare ingents
— S
tavola per produrre aceto
balsamico di Modena viokando il riOATaTVe S8 DAVECY Condason

Oermend

disciplinare Igp (iIndcanone
peografica protetta) che prevede
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Dalla Puglia a Modena, sotto il
segno dell'aceto made in Italy

Al via l'accordo di fillera targato Coldiretti che prevede la
commercializzazione di vino da aceto per diecimila ettolitri

Edl.\’.lmmn Pelagalli

Al via Taccordo quadro di filiera per laceto 100% made in Italy tra Coldiretti,
Acetifici italiand Modena St (Gruppo De Nigris), Insieme a Fitiera agricola
italiana Spa che prevede la fornitura minima di 10mila ettolitri &l vinl pugliesl,
di cul 7mila bianchi ¢ 3mila rossd per la produzione di aceto italixno
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Prodotti tipici

Caso studio numero 2: il Grana Padano




Qualita-Gusto-materie prime (ad es: Cosorzio nel Consorzio. Consorzio Parmigiano
reggiano, Consorzio Vacche Rosse. Stagionatura 24 mesi, 30 mesi, 40 mesi. Prodotto piu
costoso, di gusto diverso, senza concorrenti. Prosciutto di Langhirano: € sempre Prosciutto
di Parma, ma sono piu ricercati)
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portata dalle popolazioni barbariche nel VI secolo d.C., dal cui latte, nelle abbazie dei monaci
benedettini, otto secoli fa, ebbe origine il Parmigiano Reggiano
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Il latte e particolarmente adatto alla produzione di formaggio, visto I'ottimo equilibrio tra
proteine e grassi. Proprio per queste caratteristiche, il Parmigiano che ne deriva, non viene
posto in commercio prima dei 24 mesi di stagionatura: maggior sapore, aroma piu marcato,
totale assenza di lattosio.

razza — meno produttiva ma piu rustica e longeva — fu progressivamente sostituita da altre
piu redditizie.
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Dopo la seconda guerra mondiale picco di crescita, viene abbandonata la Vacca autoctona
e arriva la Frisona (rende tre volte di piu, anche se & piu "cagionevole". Anni 60:
marchiare. Ma il gusto invece viene livellato! Non ci sono piu i foraggi stagionali, ma i
mangimi.

Anni 70: arriva la "tipicita" nella pubblicita del prodotto
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Esempio 3

Panettone

Percepisco la differenza, ma ormai il gusto e legato all'industria
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Esempio 4

Speck Alto Adige: 5 % maiali alto adige; 95% maiali
olandesi

Disciplinari: spesso comprendono carni di maiale da
tutto il mondo (pezzi di maiale). "Assemblaggio"di carni
(esempio: mortadella di Bologna)
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BEVANDE ANALCOLICHE, DISTILLATI E LIQUORI
CARNI (E FRATTAGLIE ) FRESCHE E LORO PREPARAZIONE
CONDIMENTI

FORMAGGI
PRODOTTI VEGETALI ALLO STATO NATURALE O TRASFORMATI

PASTE FRESCHE E PRODOTTI DELLA PANETTERIA , DELLA BISCOTTERIA, DELLA
PASTICCERIA E DELLA CONFETTERIA

PRODOTTI DELLA GASTRONOMIA

PREPARAZIONE DI PESCI, MOLLUSCHI E CROSTACEI E TECNICHE PARTICOLARI DI
ALLEVAMENTO DEGLI STESSI

PRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE (MIELE , PRODOTTI LATTIERO CASEARI DI VARIO TIPO ESCLUSO IL
BURRO )
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Elencate per ogni categoria i prodotti tipici pugliesi che conoscete

Bevande analcoliche e distillati

Carni

Formaggi

Prodotti Vegetali naturali o trasformati
Prodotti da forno e pasticceria
Prodotti di gastronomia

Pesci, molluschi, crostacei

Prodotti di origine animale
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Le Sise delle monache (o Tre monti) sono un tipico dolce abruzzese prodotto nel comune di
Guardiagrele, in provincia di Chieti
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Slow Food®

SOSTIENICI > ASSOCIATI > AMMINISTRAZIONE TRASPARENTE » o o e @ i1 =

£~ Fondazione Slow Food 0o
“@; . - - -
Qf‘\\(/ per la Biodiversita Onlus

HOME CHI SIAMO COSA FACCIAMO | NOSTRI TEMI COSA PUOI FARETU MULTIMEDIA CONTATT

Carote di Polignano

Italia / Puglia / Ortaggi e conserve vegetali Torna all'archivio >

Nazione talia

Regione Puglia

Categorie  Ortapy; e conserve vegetali

Difficile pensare che qualcuno arrivato a Polignano a Mare - pochi chilometri a sud di Bari - volti
le spalle alle alte scogliere, dove si affacciano le bianche case della cittadina, e alle profonde
falesie che la frastagliano, per andarsene nell'entroterra, Eppure visitare la Puglia solo per lo
smagliante mare estivo ¢ [a bellezza delle coste, sarebbe un errore. L'agricoltura del Tavoliere
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U samo Il Portale linnovarurale § stato realizzato per rapondene ad una domanda di informarone ¢ condivisione che & stata volta al
Ministero dede Poltche Agrcoie Alimentarn Forestali e ded Turiamo (MIFAAFT) ca rappresentant) Sel vasto amiito che a¢ esso

{otaboraron fanno riferiments. Questa esigenza ¢ stata formaizzata rell ambeo del Pano strategico per v ¢ rcerca nel

etione agricole alimentare ¢ foreatale (201420201 che il MIPAAFT ha adottato con decreto del Ministro ad ageie 2015
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Civilta Contadina
per la salvaguardia

della biodiversita rurale'
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Siamo un'Associazione di volontari attivi nella ricerca, conservazione e riproduzione di piante

alimentari provenienti da varieta locali, antiche e a libera impollinazione che scambiamo tra soci con
lobiettivo di arginare lerosione genetica e culturale a cul sono esposte.

= " : . ‘ h &
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I Frutti Antichi di ENZO MAIOLI

Spedizioni in tutta Italia ¢ in Europa
PIANTE IN VASO E A RADICE NUDA

Ti YO G Home

RIAFFONDIAMO LE RADICI NEL NOSTRO i
PASSATO PER COLTIVARE IL NOSTRO >
FUTURO

-Ammwﬂrowhncwdﬂ

| FRUTTI ANTICHI
DI ENZO MAIOLI...

INFORMAZIONI @ ORARI DI APERTURA

ORARIO ESTIVO - dal 29 GIUGNO:
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“Del resto occuparsi di produzioni territoriali vappresenta
il modo piu efficace di tutela dellambiente mel rispetto
della biodiversita. Sappiamo bene che [lagricoltura di
qualitd puo nascere esclusivamente da un territorio sano e
produrre cibi sani aiuta a preservare Lambiente. Questo
sistema di concepire agricoltura, artigianato e turismo
appare il modo piu intelligente per garantire non soltanto
la tutela dellambiente, ma la promozione culturale e lo

sviluppo del territorio™.
COSIMO LACTRIGINOLA
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