naf SCHEDA DESCRITTIVA ONAF

ORGANIZZAZIONE
NAZIONALE

Lo PER LASSAGGIO DEI FORMAGGI

CAMPIONE n.

Commissione

Localita e data

Denominazione

Categoria

Note di presentazione

EASAME VISIVO ETATTILE  aspetto esterno

Forma

Crosta

Colore

ESAME VISIVO E TATTILE ~ aspetto interno

Colore e sottocrosta

Occhiatura

Erborinatura

Struttura ed elementi di discontinuita

ESAME OLFATTIVO,

GUSTATIVO E TATTILE ~ aspetto della pasta
Odori

Sapori

Aromi

Sensazioni trigeminali

Struttura

Persistenza gusto-olfattiva

NOTE

(Revisione scheda settembre 2011)
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