
Commissione
Località e data

Denominazione
Categoria

Note di presentazione

EASAME VISIVO E TATTILE aspetto esterno
Forma

Crosta

Colore

ESAME VISIVO E TATTILE aspetto interno
Colore e sottocrosta

Occhiatura

Erborinatura

Struttura ed elementi di discontinuità

ESAME OLFATTIVO,
GUSTATIVO E TATTILE aspetto della pasta

Odori

Sapori

Aromi

Sensazioni trigeminali

Struttura

Persistenza gusto-olfattiva

NOTE

SCHEDA DESCRITTIVA ONAF
PER L’ASSAGGIO DEI FORMAGGI

(Revisione scheda settembre 2011)

12060 GRINZANE CAVOUR
Via Castello, 5
Tel. 0173 231108
Fax 0173 230029
www.onaf.it

CAMPIONE n.



COMMISSIONE

LOCALITÀ/DATA

DENOMINAZIONE

CATEGORIA

NOTE DI PRESENTAZIONE

ASPETTO ESTERIORE

ASPETTO DELLA PASTA

PERCEZIONI OLFATTIVE E
GUSTATIVE GUSTO-OLFATTIVE

E TATTILI

MATURAZIONE

CONFORME AL DISCIPLINARE

NOTE

PUNTEGGIO TOTALE

LA COMMISSIONE

SCHEDA ONAF PER LA
VALUTAZIONE ORGANOLETTICA
DEI FORMAGGI

(Revisione scheda settembre 2011)

12060 GRINZANE CAVOUR
Via Castello, 5
Tel. 0173 231108
Fax 0173 230029
www.onaf.it

DIFETTI
� dimensioni
� scalzo
� facce
� crosta

ALTERAZIONI
� colore
� occhiatura
� sfoglia
� gonfiore

ALTERAZIONI
� odore
� sapore
� aroma

� giovane
� pronto
� passato
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4 5 6 7 8 9 10

colore 4 5 6 7 8 9 10

occhiatura 4 5 6 7 8 9 10

erborinatura 4 5 6 7 8 9 10

struttura 4 5 6 7 8 9 10

odore/aroma 8 10 12 14 16 18 20

sapore 8 10 12 14 16 18 20

struttura 8 10 12 14 16 18 20

CAMPIONE N:

SI NO


