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Corso ITS “Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del contenuto
salutistico dei prodotti agroalimentari”
(Acronimo: BIODIVHEALTH)

Docente: Alfredo Marasciulo
AREA: Le filiere
UF: La filiera Olivicola - Olearia
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cultivar
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caratteristiche generali
delle cultivar attuali

1. sono molto vicine ai loro
progenitori selvatici

2. conservano la quasi totalita della
diversita genetica della specie

3. possono presentare elevata
variabilita (antichita di coltivazione
e notevole diffusione geografica)
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151 Disciplianari DOP e IGP 2005

5338

Olive germplasm 1998
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IN PUGLIA

Popolazione residente 4 milioni  (al 2001
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quasi tutte di
presumibile origine
folor:1[
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piu diffuse ed importanti
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piu diffuse ed importanti
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nuove introduzioni (?)

e TOoscana.:

e Francia:
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1. da olio

2. da tavola

3. a duplice attitudine
4. dolci
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olive da olio olive da tavola
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cultivar
da olio
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Cosa e importante
per le cultivar da olio

peso drupa<5g
polpa/nocciolo <4
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Coratina

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso ITS IX Ciclo 2019-21
“Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentari”




>50.000 ha in PUGLIA

Resa in olio: 20-25%
Olio: fruttato, giallo-verde, fine dopo 3-

5 mesi
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- 2cm - PERANZANA
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Resa In olio: 18-20%

Olio: verde, fruttato, amarognolo,
fine dopo 3-4 mesi
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CIMA DI BITONTO




25-30.000 ha In provincia di Bari

Autofertile

Resa in olio: 22-25%

Olio: dolce, giallo paglierino, pronto

Resistente a cicloconio
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CIMA DI MOLA




20-25.000 ha in provincia di Bari e
Brindisi (+30-40.000 ha come ‘Ogliarola
leccese’ In prov. di Lecce)

Autosterile

Resa in olio: 15-17%
Olio: non fruttato, amaro, verdognolo,

pronto dopo 4-5 mesi
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I
Cellina di Nardo

2cm
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> 70.000 ha tra le province di Lecce,
Brindisi e Taranto

Autosterile (O. di Lecce)

Resa In olio: 13-15%

Olio: poco fruttato, amarognolo
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Contenuto In olio

Clma cll Bltonto 22-25%
coratina 20-25%

13=-165%
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Cosa e importante
per le cultivar da mensa

resa in olio < 18%

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21
“Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del contenuto salutistico de1 prodotti agroalimentari”



!

~

sPlcholine

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso I'TS IX Ciclo 2019-21
“Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del contenuto salutistico de1l prodotti agroalimentari”




	Pagina 1
	Pagina 2
	Pagina 3
	Pagina 4
	Pagina 5
	Pagina 6
	Pagina 7
	Pagina 8
	Pagina 9
	Pagina 10
	Pagina 11
	Pagina 12
	Pagina 13
	Pagina 14
	Pagina 15
	Pagina 16
	Pagina 17
	Pagina 18
	Pagina 19
	Pagina 20
	Pagina 21
	Pagina 22
	Pagina 23
	Pagina 24
	Pagina 25
	Pagina 26
	Pagina 27
	Pagina 28
	Pagina 29
	Pagina 30

