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LL’’OdisseaOdissea delldell’’olivoolivo



…………..

XXI secolo



caratteristiche generali 
delle cultivar attuali

1. sono molto vicine ai loro 
progenitori selvatici

2. conservano la quasi totalità della 
diversità genetica della specie

3. possono presentare elevata 
variabilità (antichità di coltivazione 
e notevole diffusione geografica)



in Italia 



395 Schedario Olivicolo 1994

151 Disciplianari DOP e IGP 2005         

538
Olive germplasm    1998



IN PUGLIA

40 milioni di 
piante di olivo

Popolazione residente   4 milioni   (al 2001)



50 cultivar
quasi tutte di 

presumibile origine 
locale



più diffuse ed importanti



più diffuse ed importanti
1. Ogliarola garganica
2. Peranzana
3. Coratina
4. Cima di Bitonto
5. Cima di Mola
6. Cellina di Nardò
7. Ogliarola leccese



nuove introduzioni (?)
• Toscana: Frantoio, Leccino

• Francia: Picholine



CLASSIFICAZIONE AGRONOMICACLASSIFICAZIONE AGRONOMICA

IN FUNZIONE DELLA DESTINAZONE IN FUNZIONE DELLA DESTINAZONE 
DELLA DRUPADELLA DRUPA

1. da olio

2. da tavola

3. a duplice attitudine
4. dolci
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cultivar 
da olio



Cosa è importante
per le cultivar da olio
1. resa in olio >18%
2. qualità dell’olio

peso drupa < 5 g
polpa/nocciolo <4



Principali 
cultivar da 

olio





>50.000 ha in PUGLIA

Olio: fruttato, giallo-verde, fine dopo 3-

5 mesi

Resa in olio: 20-25%

Frutto: 3,5-5,0g
Autosterile (Frantoio, Leccino)

Resistente a freddo, tignola?, rogna, 

cicloconio?, verticilliosi
Sensibile a siccità, mosca, carie

CORATINA





> 10-15.000 ha in provincia di Foggia

Olio: verde, fruttato, amarognolo, 
fine dopo 3-4 mesi

Resa in olio: 18-20%
Frutto: 2,5-3,0g

Autosterile

Resistente a freddo, mosca

PERANZANA





25-30.000 ha in provincia di Bari

Olio: dolce, giallo paglierino, pronto

Resa in olio: 22-25%

Frutto: 1,8-2,5g
Autofertile

Resistente a cicloconio, verticilliosi

Sensibile a mosca, tignola, carie, rogna

CIMA DI BITONTO





20-25.000 ha in provincia di Bari e 
Brindisi (+30-40.000 ha come ‘Ogliarola 

leccese’ in prov. di Lecce)

Olio: non fruttato, amaro, verdognolo, 

pronto dopo 4-5 mesi

Resa in olio: 15-17%
Frutto: 1,0-1,5 g

Autosterile

Resistente a freddo, carie, mosca 
cicloconio, tignola

CIMA DI MOLA





> 70.000 ha tra le  province di Lecce, 
Brindisi e Taranto

Olio: poco fruttato, amarognolo

Resa in olio: 13-15%
Frutto: 1,0-1,5 g

Autosterile (O. di Lecce)

Resistente a carie, cicloconio, tignola, 
mosca, brusca 

CELLINA DI NARDÒ



Contenuto in olio

1.1. Cima di BitontoCima di Bitonto 2222--25%25%

2.2. CoratinaCoratina 2020--25%25%

3.3. PeranzanaPeranzana 1818--20%20%

4.4. Ogliarola lecceseOgliarola leccese 1717--20%20%

Cima di MolaCima di Mola 1515--17%17%

5.5. Cellina di NardòCellina di Nardò 1313--16%16%



Cosa è importante
per le cultivar da mensa

1. peso drupa >5 g
2. polpa/nocciolo >4

resa in olio < 18%



••PeranzanaPeranzana

••PasolaPasola

••(Coratina)(Coratina)

••CaroleaCarolea

••PicholinePicholine
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