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composizione

COMPOSIZIONE CHIMICA DEL SIERO BOVINO

Parametri Valori

pH 55-60
COD (mg/L) 70.000
Densita (g/cm?) 1,025
Carica microbica (UFC/g) 120.000
Ceneri (g/L) 55
Grassi (g/L) 05

Acido L-lattico (g/L) 1,3

Sali minerali (g/L) 5,0
Sostanza secca (g/L) 640
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Tipologie di recupero tradizionale del siero

Descrizione
la tradizione contadina, nei secoli, ha imparato a sfruttare questo sottoprodotto
quantitativamente importante affinche nulla andasse perduto.
Gli utilizzi tradizionali del siero sono tra gli altri:
1. la produzione di ricotta;
2. |a formazione di sieroinnesto;
3. illavaggio della sala di cottura;

4. |alimentazione suina e bovina.

o Cm’wﬂsmclﬂl@ 9919-21 o
“Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentari”




Produzione di ricotta

Permette di produrre un latticino di valore alimentare, culinario ed economico significativo
caratterizzato pero da forti variabilita stagionali di consumo (periodi di punta durante le
festivita natalizie e pasquali) e da una durata molto limitata (pochi giorni). Dalla produzione di
ricotta, che awviene con [a cottura del siero insieme a coadiuvanti tecnologic (sale, agenti
acidificanti), rimane, come sottoprodotto, la scotta (un siero al quale sono state in parte tolte
proteine e grassi) quantitativamente costituita da circa il 97% del siero dalla quale e stata
prodotta.
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Sieroinnesto

Alla cagliata per la produzione del formaggio e aggiunta una piccola quantita di siero del gioro
prima mantenuto a temperatura costante in modo da permettere la proliferazione di fermenti

lattici naturali importante per la produzione del formaggio. Il consumo di sieroinnesto si aggira
intorno al 2,5% della produzione di siero.
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Lavaggi

Date le sue caratteristiche acide una parte del siero prodotto (circa il 2,5%) e utilizzato per il
lavaggio della sala di cottura che e successivamente sciacquata con acqua potabile. In questo
modo si elimina il consumo di sostanze pericolose (detergenti) e relativo rischio di
contaminazione del prodotto. Per questo processo e pero utilizzata una piccola parte del siero
prodotto nel caseificio e non puo essere considerata dunque una soluzione anche a causa
dell'importante impatto sul carico organico degli scarichi idrici (1 litro di siero corrisponde a
0,60 ab.equivalenti).
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Integratore dell’alimentazione del bestiame

Molto diffusa fino a pochi decenni fa I'alimentazione con siero permetteva pressocche ad ogni
caseificio di poter alimentare suini da ingrasso in situ. A tutt'oggi la maggior parte del siero e
della scotta prodotta nellarea del parmigiano reggiano e del grana padano e utilizzato per
questo scopo integrandosi con un'altra attivita tipica della zona, quella dell’allevamento del
suino da trasformazione.

Il siero (cosi come la scotta) e utilizzato come dunque integratore miscelandolo direttamente
con altri prodotti (mais, sfarinati vari etc.).

Il disciplinare del Prosciutto di Parma promuove l'utilizzo di siero e ne permette la
somministrazione fino a 15 |/giorno/capo. Il quantitativo consigliato, a secondo delle
dimensioni dell’animale e descritto nella tabella sottostante.
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DOSE GIORNALIERA SIERO

Suino da ingrasso
(xq)

Dose consigliata
di siero di latte 1 6 8 12-13 13
(kg)

20 Kg 40 Kg 50 Kg 60 Kg > 70 Kg
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Vantagai ambientals
L'utilizzo tal quale di siero per Ialimentazione animale rappresenta in assoluto il sistema piu

"ecologico” in quanto permette di recuperare lintero quantitativo di siero minimizzando g
impatti ambientali che si limitano a quelli prodotti dal trasporto dal caseificio all‘allevamento.
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siero di latte e altri sottoprodotti del latte

il Regolamento (UE) 142/2011 allegato X, capo

Il, sezione 4, parte I, ammette l'utilizzo, per
I'alimentazione animale, di latte, prodotti a base
di latte e prodotti derivati dal latte, ai quali si
applica la definizione di materiale di categoria 3,
che non sono stati trasformati in conformita con
il disposto dell’allegato X, capo Il, sezione 4,
parte |, del Reg. (UE) 142/2011.
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N
Tipologie di “Prodotti”

“Prodott™ Tipologia 1

Allegato X capo I, sez. 4,
parte ll, comma 3 lett. 3)

1. trattamento UHT

sterilizzazione (FC 2
30 115°Cper 150
equvalente

3. pastorizzazione o
(dwersa da quella di
cui al punto 2),
seguita da:

a. essicazone,
oopurs
b. acidficazione

8
Smeno Ty

“Prodott™ Tipologia 2

m‘wdahh

raftato temmicamentes 3
sensi del 8532004,
allegato I, sez. IX, capo Il
punto il.1 a)

- siero ottenuto da prodott 3
base di latte non trattat
termicamente, raccolto da
ameno 16h dopo la cagliata
& con pH < & pnma dell'mwo
all'allevamento

“Prodott” Tipologia 3

“Prodotti” crudi o non trattat
termicaments (o rattat
diversamente dabe 1 i
1e2)
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Modalita di accesso

Le condizioni per cui i "Prodotti"”, specificati
nella tabella in allegato in fondo alla pagina,
possono essere direttamente destinati
all’alimentazione animale sono:

FONDAZIONE ITS AGROALIMENTARE PUGLIA
| | Corso ITS IX Ciclo 2019-21
“Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentari”




per gliimpianti di produzione (caseifici)

— |lo stabilimento di origine (caseificio) deve
garantire la tracciabilita

— e prevista una specifica procedura per |la gestione
dei "prodotti" nel piano di autocontrollo

— gli stabilimenti (caseifici) che intendono inviare
qguesti SOA all’'alimentazione animale devono
essere “censiti” (Comunicazione all’Asl che
detiene elenco dei produttori — Allegato 1 +
Allegato 1.A)
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— lo stabilimento (caseificio) deve essere registrato
ai sensi dell’art. 9 Reg. (CE) 183/2005 (Allegato 2 +

Allegato 3);

— non si applica al latte crudo, colostro e prodotti da
essi derivati utilizzati nell’azienda di origine
(caseifici aziendali);

— fanghi da centrifuga o da separatore, risultanti
dalla lavorazione del latte, devono essere
sottoposti ad un trattamento termico ad una
temperatura minima di 70°C per 60’ o
temperaturasminima.din80°CG.per.30’;
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— devono essere conservati, a seconda del SOA, in
un’area dedicata o cella frigorifera;

— solo i prodotti di Tipologia 1 possono essere
conferiti direttamente ad un mangimificio o
immagazzinati in un impianto di transito
autorizzato (Reg. CE 1069/2009);

— i Prodotti di tipologia 2 e 3 devono essere
conferiti direttamente dall’impianto (caseificio)
all’allevamento autorizzato all’impiego (possono
essere utilizzate le cisterne trasporto latte
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— durante il trasporto verso un allevamento
utilizzatore, possono essere miscelati solo i
prodotti di quegli impianti che sono stati
autorizzati al conferimento a tale allevamento;

— |lo stabilimento deve tenere il registro delle
spedizioni (la registrazione va fatta entro 72 ore
dalla spedizione) e copia del documento
commerciale deve essere conservata per 2 anni
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e per gli allevamenti

e gli allevamenti che ricevono direttamente
dallo stabilimento (caseificio) i "Prodotti"
devono chiedere il Nulla Osta (Allegato 4) al
Servizio Veterinario, che lo rilascia previo
sopralluogo;

* il titolare deve comunicare ogni variazione
Intervenuta;
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e gli allevamenti che intendono utilizzare |
"Prodotti" di Tipologia 2 e 3 devono:

— essere nella Provincia sede dello stabilimento o
in Provincia confinante;

— disporre di un adeguato sistema di conservazione
e utilizzo dei "Prodotti"

— destinare tali "Prodotti" esclusivamente agli
animali dell’'allevamento

* il titolare deve garantire la tracciabilita dei

1} 11,
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* il titolare deve tenere le registrazioni relative al ricevimento
dei "Prodotti" — le registrazioni devono essere fatte entro 72
ore dal ricevimento — devono essere conservati i documenti di
trasporto per almeno 2 anni;

e se l'allevamento utilizza "Prodotti" di Tipologia 3, gli animali
allevati, sensibili all’afta epizootica devono:

— essere inviati direttamente verso un macello nazionale

— ad un’altra azienda, dalla quale vanno solo verso un
macello nazionale

— ad un’altra azienda che non utilizza i "Prodotti" di Tipologia
3, che, trascorsi 21 gg., li invia direttamente ad un macello

nazionale
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_— W
Normativa

* Reg. (CE) 21-10-2009 n. 1069/2009
* Reg. (CE) 25-2-2011 n. 142/2011

* Nota del Ministero della Salute prot. 30657
del 26/09/2011
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e
MODULI FAC-SIMILE

OGGETTO: COMUNICADIONE PER L CONFERIMENTO DEL LATTE O PRODOTTI DERIVATI AD
ALLEVAMENTI, DA FARTE DELLIMPINATO RICONOSCIUTO Al SENSI DEL REG
CE/8532004 O REGISTRATO Al SENSI DEL REG CEBS2/2004 BAI SENSI
DELLALLEGATO X, CAPO I, SEZIONE 4, PARTE |l DEL REG. (UE) 142/2011)

Il sotioscrii, nQuaks &
dela Diza
con sede egaie nel Comune d
Via

n

cne [l proprio mpiants sio nei Comure al
Via n_____ . 0@ regisirato & sens
del Reg CESS22004 o riconoscito CESS32004 ed In possesso del numero d

fomisce come materie prime per mangiml U0 seguented
progotiod, cosl come genNnites) 3y Reg.(VE) 14272011 e dala nota minisieriae appicatva:

1.PRODOTTO TFROLOGIA 1

2. PRODOTTO TIPOLOGIA 2

3. PRODOTTO TIFOLOGIA 3

Dichiaa che & prodotiof m‘l e'zano alae indicate
nefalegato 1/A, parte

awlmmmism deTASL mtervenuia rispetio ala
presente comunicazione

DICHARA infne & essere informato ai sersi o per Mam“wahwm che | dabl personal
aeoli Saano AN ndhe con nal amtito del proced) per | quale vene

s resente
DATA Fima
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Allegato comunicazione

ALLEGATO ALLA COMUNICAZIONE DELLA DITTA e

Allegato 1/A

Elenco aziende / impianti destinatari dei prodotti (Tipologia 1, Tipologia 2 e Tipologia 3 )

Tipo Ragione sociale Via/localita Comune | Prov. | Cod.az./n.identificazione (*) | Nulla Osta rilasciato da | Nulla Osta rilasciato il
prodotio

(*) mangimifici o impianti di magazzinaggio ( solo per Tipologia 1)

FONDA!
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ALLEGATO 1 - Domanda unica:

di "Riconoscimento” ai sensi dell’art.10 Regolamento (CE) n. 183/2005
di “"Registrazione” ai sensi dell'art.9 Regolamento (CE) n. 183/2005

Al Servizio Veterinario dell' Az.ULSS
nr di

ita e del contenuto salutistico dei prodotti agroalimer



Richiesta nulla osta asl

Al Servizio Igiene degl Allevament!
e dele Produzioni Zootecniche
VLSS n §-Vicenza

OGGETTO: RICHIESTA DI NULLA OSTAPER L'UTILIZZO Di LATTE O PRCDOTTI DERIVATI
DA PARTE DI AZIENDA ZOOTECNICA Al SENS! DEL REG. (UE) 14272011, ALLEGATO X,
CAPO I, SEDIONE 4, PARTE Il

Il sotoscrmn, rausrsa

dela AZIENDA ZOCTECNICA

con zede legue nel Comume o

via n
CHIEDE

che Il proprio alevamento sto nel Comune di

via n_m::m
I nulls osta In quailts dl azenda

aevl
prodotiod, cosl come defniot dal Reg (UE) 1%|rmlc'tnl.m4 parte W) e cuia noty

miristeriaie appicatva:

1.PRCOOTTO TROLOGIA 1

2. PRODOTTO TIFOLOGIA 2

3. PRODOTTO TPOLOGIA 3

1 30B0SCTHD Noitre DICHIARA-

a) ol fornirs/ cala/e seguance’ Ditace

Tipe  proddiio| Ragicne socisle Vatos Commune Prew | Numers
L) e CE

b} i avwwalersi dele seguent modalta d rasporio:
A MEXZO proprio

. mezzo det fomitore
A conto terz (Rag. Sociale, ndirzzo)

cd per n
sios

vasca

ceila Trigorfiers

afro,

d} 1 prodotin! sopra elencatod ésono destnato! al'simentarions o

Tipo prodoio (*) | Spede categana

[*) NGicare Una Gelie seguEnt IDOODE: THODD'S 1, 10O 2 appure Tipoiogla 3

e} I\ prodotio/| sopra elencato &'sono conferfiof
Fregerza matia | Guartzd mecia

1) | prodoo che eventuaimente residua viene smalsio nei modo

3oko 1 gl oul alia 3

ad e

trasferve LT gb anvTal aderd

- Arafamets o maceio opouTe

- & un'altre azenda ummmmmmm- macallo, sppure

- dwmmmm-lmwmwmfmamnrws GF animad

esposll o Mschio df contrame lafts epizoolics POSSONG WSCA® GuUeSTUNITe arends dopo wne peuss & 21 plony
SedTaroduzine degl arumal

S mpegna a comunicare 3l Servizo Veterranc derASL quaisiazi vanazone intervenuts rispelic a guant
e alapr

mmommimowo eflelti & cu alat 10ullum.m dhve | datl personal
lmnllummm el o, cul procedimentc per | Quile viene
4 reserte
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Trasporto documenti

o per U tr: o the 1t1 i origine animaie e
-mmuc&m .__.._nuuu-ln-p-hm

Speditore
MNome N CE
Indirzzo
Destinatarta Trasportatore
Nome N CE Nome N®CE
Indirzzo Indirizzo
Luogo di origine Luogo di destinazione
MNome N° CE Nome N°CE
Indirgzo Indinzzo
Tipologia Imgéanto :
‘I'-rwn!uu Numerc di coll
- Refrigerato Congelato [
ﬁ' h‘hmln el contenitore
Descrizione della merce
Tdentificazions della merce = 51 02 03| Quantha| WN* Lotio |

Tipo di trattamento (per prodotti derivati): METODO: =~ (ALIV Reg UE 142/11)

Specie anamaie | RE. Art. 10 Reg. Ce n® 1069/2009 lett.
(Per matenak ¢ Prod. derivati destinati all’alimentarone animake )
N® i i Sel/i capayi-
Firma deflo speditore o def responsabile delfimpianto Fema cel trasponatore
di origine

Frmra del Veterinario Ufficiale (nel caso di animall morts & cul alfarticolo 8, lettera a, punto | ed &)

Lavaggio e ] alle ore
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Mod. 2 TRASPORTO DI SOTTOPRODOTTI O DI PRODOTTI DERIVATI
Regolamento CE 10632009

DICHIARAZIONE DI AWENUTO LAVAGGIO E DISINFEZIONE
Avvenuto presso lo stablimento delia Ditta (denominazione, indirizzo & n"dl riconoscmento)

IL GESTORE DELLO STABILIMENTO DICHIARA CHE
LAUTOMEZZO (targato)

IL CONTENITORE (identincato)

E STATO LAVATO E DISINFETTATO

IN DATA ALLE ORE




Simulatore per la Valorizzazione del Siero, della Scotta
e del Latticello

* |[n questa pagina trova spazio uno strumento
(simulatore) di calcolo interattivo elaborato*
dalla societa Eurotec WTT il quale, introdotta
la quantita di siero/scotta/latticello, consente
di determinare I'energia elettrica derivante
dalla sua conversione in biogas.
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SIERO vs BIOGAS

Quantita ;100 ton/d

@96 di secco Ospecifiche substrato

Secco L3S oep
Quantita metano producibile 2063 nNmi/d
Rendimento elettrico del cogeneratore 385 %
Energia elettrica producibile 7864 kwh/d
Potenza indicativa del cogeneratore 327 kw
Valorizzazione energia elettrica 02“ €/kWh
Valore del siero convertito in biogas ! 16.99 €/ton

! Valore da ritenersi al lordo dei costi di esercizio dell'impianto biogas
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SCOTTA vs BIOGAS

Quantita 100 ton/d

®9% di secco Ospecifiche substrato

FONDA!

Secco "5 %
Quantita metano producibile 1414 Nmi/d
Rendimento elettrico del cogeneratore “"_8-‘" %
Energia elettrica producibile 5390 kwh/d
Potenza indicativa del cogeneratore 224 kw
Valorizzazione energia elettrica 0-2%6 €/kWh
Vvalore della scotta convertita in biogas ! 11.64 €/ton

' Valore da ritenersi al lordo dei costi di esercizio dell'impianto biogas
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Suro e53Us0
(dgestato)

‘ Digestato solido
Allo smakmento




LATTICELLO vs BIOGAS

Quantita i 100 | 4on/d

®a6 di secco Ospecifiche substrato

Secco “3 %
Quantita metano producibile 1757 Nm3/d
Rendimento elettrico del cogeneratore 385 %
Energia elettrica producibile 6699 kwh/d
Potenza indicativa del cogeneratore 279 kw
Valorizzazione energia elettrica °'2;; €/kwh

Valore del latticello convertito in biogas ! 14.47 ¢€/ton

! Valore da ritenersi al lordo dei costi di esercizio dell'impianto biogas
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