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GLI INTERPRETI DELLA SOSTENIBILITA AMBIENTALE

BIODINAMICA rondata sulle teorie di Steiner. Lobiettivo & il mantenimento della fertilita del suolo tramite preparati

specifici che intervengono nello sviluppo della pianta.

BIOLOGICO Reg. n.203/2012: stabilisce nuove regole, per quanto riguarda la produzione di prodotti vitivinicoli

biologici,
delinea le modalita di vinificazione e individuate sostanze non ammesse per lavorazioni in vigna e in
cantina per produzione di vini certificati biologici.

permette inoltre di riportare il logo europeo in etichetta, per le aziende certificate da un ente
autorizzato.;

in vigneto: nessuna sostanza chimica di sintesi (concimi, insetticidi, ecc.) e NO impiego di OGM;

in cantina: vinificazione solo con i prodotti enologici e i processi autorizzati dal regolamento 203/2012
(elenco nell’allegato VIII bis).

In ogni caso, l'azienda vitivinicola produttrice necessita di una certificazione di conformita da parte di
un ente certificatore;

nei limiti e nelle disposizioni imposte dalle normative, ogni produttore biologico certificato, seguira la
propria condotta specifica, utilizzando le pratiche enologiche che piu si avvicinano al concetto
personale di “agricoltura sostenibile”
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GLI INTERPRETI DELLA SOSTENIBILITA AMBIENTALE

AGRICOLTURA INTEGRATA: necessita dell’unione di forze naturali e umane; dalla

gestione del suolo con azioni meccaniche e non, fino alla lotta integrata.

L'obiettivo e la prevenzione del danno tramite misure adeguate quali:
e Pianificazione della coltura/Viticoltura di precisione
e Interventi rispettosi dell’lambiente
* Introduzione e salvaguardia degli insetti utili
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STRUMENTI

» Buone pratiche agricole

s PSR

s Agricoltura Integrata (IPM)
» Indici impatto ambientale
** Biodiversita
Fitofarmaci
Fertilizzazione
Acqua
Suolo
» Viticoltura di Precisione
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-
VINO LIBERO - BIOLOGICO — BIODINAMICO — NATURALE

* assenza di normativa esplicita che regolamenti la materia;

e assenza di etichettatura esplicitante le diverse categorie;

* i produttori attribuiscono impropriamente al proprio vino la rassicurante
definizione ‘biologico’ o ‘naturale’ come se fossero sinonimi con il risultato di
disorientare ulteriormente il consumatore;

VINO LIBERO

* disciplinato dagli stessi produttori che non intendono seguire le regole previste
dall’Europa per certificarsi
* rimane centrale la sostenibilita ambientale ed economica.
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VINO BIOLOGICO:

“Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del contenuto salutistico de1 prodotti agroalimentar1”

certificazione del prodotto secondo il regolamento europeo;

marchio di qualita universalmente identificabile per consumatori;

riduzione degli interventi della chimica sia in vigneto che in cantina;

soppressione delle sostanze chimiche e limitazione dei solfiti, non deve superare i
100 mg/| per i rossi ed i 150 mg/I per i bianchi e rosé, (circa 50 mg/l in meno dei vini
convenzionali);

riduzione delle risorse idriche utilizzate;

pratiche colturali biologiche in grado di prevenire gli attacchi parassitari in maniera
naturale;

i vini biologici cercano di conciliare la salvaguardia dell’ambiente con la genuinita dei
cibi che consumiamo;

Il regolamento europeo del biologico non disciplina altri aspetti della produzione
come il consumo delle risorse energetiche durante la vinificazione, la riduzione dei
reflui di produzione, il riutilizzo degli scarti ed il packaging.
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VINO BIODINAMICO:

* sono prodotti sulla base dei suggerimenti di Rudolf Steiner, seguendo le fasi lunari. In
Italia, il protocollo Demeter sulla produzione di vino biodinamico stabilisce norme piu

rigidche in al%?esi.

VINO NATURA
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* In vigneto adottate tecniche dell’agrica _ ‘

« enologicamente non presentano sostanze aggiunta-dMbste Y correttore di
acidita; UBR

* NO anidride solforosa (non sempre rispettato) E??
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-
ASPETTI SALUTISTICI DEL VINO:

quale il prodotto realmente piu SALUBRE??

Se esistesse obbligo di riportare in etichetta tutte le informazioni anche al
vino cosi come avviene con i prodotti alimentari

il problema sarebbe risolto e nessuna cantina o azienda vinicola o piccolo
produttore potrebbe piu utilizzare in maniera ambigua certe definizioni

evitando operazioni di marketing basate sulla mancanza di conoscenza dei
processi di trasformazione da parte del consumatore finale.

FONDAZIONE ITS AGROALIMENTARE PUGLIA
Corso ITS IX Ciclo 2019-21
“Tecnico Superiore nella valorizzazione della biodiversita e del contenuto salutistico dei prodotti agroalimentari” %




